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ﬂ‘ . Chi & Sap Bologna?
Prima di essere unazienda,
siamo una squadra affiatata
che, ogni giorno, impegna tutte le proprie ener
gie per svolgere un lavoro che sia riconosciuto,
a livello intenazionale, eccellente. La serieta che
ci contraddistingue, ormai da piu di 37 anni, ci
ha ritagliato un posto speciale in gran parte del
mondo: dall’ Europa al sud America, dall'Africa ai
Paesi medio orientali, Russia e Cina. La varieta
delle nostre macchine, prodotte interamente con
materiale made in Italy (alluminio e acciaio inox)
sono lavorate artigianalmente dalle mani dei no
stri operai che, con cura e passione, ne curano alla
perfezione ogni minima parte. La nostra sede si
trova in provincia di Bologna, Ozzano dell’Emilia,
in una struttura moderna e funzionale caratteriz
zata da una superficie di 2.300 mq. Non solo. 80
kilowatt di pannelli fotovoltaici sul tetto del nostro
stabilimento permettono I'efficienza energetica e
la tutela del patrimonio ambientale. “Siamo una
macchina, & il proprio caso di dirlo - afferma Ivana
Scattolini, general manager dell'azienda - che non
si ferma mai. Pensiamo velocemente e operiamo
tenendo ben presente i cambiamenti veloci e
continui del nostro mercato di riferimento. Siamo
soddisfatti e orgogliosi dei nostri prodotti e delle
garanzie che offrono soprattutto in tema di igiene
e sicurezza”. Qualita complessiva della progetta
zione, fabbricazione e commercializzazione delle
macchine e costituisce una forte motivazione a il

miglioramento continuo.
m Even more than a company, we are first and foremost a tight-knit team which commits its energy every day to carrying out work which
is recognised as being of the highest quality at an international level. The reliability which has been our key feature for over 37 years
now has carved out a special place for us in many parts of the world: from Europe to South America, Africa to the Middle East, Russia and China. Our
wide range of food processing machines, which are produced entirely of Italian-made materials (aluminium and stainless steel) are hand crafted by
our workers who, with care and passion, make sure that every detail is perfect. Our headquarters in Ozzano dell’Emilia, near Bologna, is a 2,300 m2
modern and highly functional structure. What's more, 80 kW of solar panels on the plant's roof provide great energy efficiency and allow us to protect
the environment. “We are like a machine which never stops,” says Ivana Scattolini, the company’s general manager. “We think and act fast, taking into
account the fast and continuous change in our market. We are proud and satisfied with our products and the guarantees they offer, above all in terms
of hygiene and safety.” The overall quality of the design, manufacturing and marketing of our machines represents a strong motivation for continuous
improvement.

Who are Sap Bologna?

. Qui est Sap Bologna ?
m{ Avant d'étre une entreprise, nous sommes une équipe soudée qui, chaque jour, met toute son énergie a faire un travail méritant d'étre
reconnu, au niveau international, comme un travail excellent. Le sérieux qui nous distingue depuis plus de 37 ans nous a permis de
nous tailler une place d’exception aux quatre coins du globe: de I'Europe a I'Amérique du Sud, de I'Afrique au Moyen-Orient, de la Russie a la Chine.
Notre gamme de machines est entierement fabriquée avec des matériaux made in Italy (aluminium et acier inoxydable) et est réalisée artisanalement
par nos ouvriers qui, avec attention et passion, prennent soin de chaque piéce. Notre siége social est situé dans la province de Bologne, @ 0zzano
dell'Emilia, dans une structure moderne et fonctionnelle caractérisée par une superficie de 2300 m2. Et ce n'est pas tout. 80 kilowatts de panneaux
photovoltaiques sur le toit de notre usine favorisent I'efficacité énergétique et la protection de I'environnement. « Nous sommes une machine, c'est le
cas de le dire — affirme Ivana Scattolini, directrice générale de I'entreprise — qui ne s'arréte jamais. Nous réfléchissons rapidement et nous agissons en
gardant a l'esprit les changements rapides et continus que connait notre marché de référence. Nous sommes satisfaits et fiers de nos produits et des
garanties qu'ils offrent, notamment en termes d’hygiéne et de sécurité ». La qualité globale de la conception, de la fabrication et de la commercialisation
de nos machines nous pousse a nous améliorer continuellement.
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m‘ Wer ist SAP Bologna?

Vor einem Unternehmen sind wir

ein eingespieltes Team, das Tag
fiir Tag seine ganzen Energien dafiir einsetzt, eine
auf internationalem Niveau als exzellent anerkann-
te Arbeit zu leisten. Seit iiber 37 Jahren zeichnen
wir uns durch eine Zuverlassigkeit aus, mit der
wir uns weltweit einen besonderen Platz erobern
konnten: von Europa bis Siidamerika, von Afrika
bis zum Mittleren Osten, in Russland und in China.
Wir stellen ein vielseitiges Spektrum an Maschinen
her, die ausschlieBlich aus Materialien Made in Italy
(Aluminium und Edelstahl) gebaut sind und von un-
seren Mitarbeitern mit Leidenschaft und Liebe zum
Detail gefertigt werden. Unser Firmensitz in Ozzano
dell'Emilia, im Kreis Bologna, ist eine moderne, funk-
tionelle Anlage mit einer Flache von 2.300 m2. Aber
das ist nicht Alles: Auf dem Dach des Werks sind
Photovoltaikpaneele mit einer Leistung von 80 kW
installiert, die fiir eine energieeffiziente, umweltge-
rechte Produktion sorgen. ,Wir sind eine Maschine,
die nie stehen bleibt, das kann man wirklich sagen",
meint Ivana Scattolini, Geschéftsfiihrerin des Unter-
nehmens. ,Wir denken schnell und haben bei allem,
was wir tun, immer die kontinuierlichen und rapiden
Verdnderungen unseres Bezugsmarktes vor Augen.
Wir sind stolz auf unsere Produkte und auf die ho-
hen Standards, die sie inshesondere in Hinblick auf
Hygiene und Sicherheit gewahrleisten." Die Gesamt-
qualitat der Planung, Herstellung und Vermarktung
unserer Maschinen ist unser zentrales Anliegen, das
uns zu kontinuierlichen Verbesserungen motiviert.

E‘ ;Quién es Sap Bologna?
@ Antes de ser una empresa, somos un equipo de compaiieros que invertimos cada dia toda nuestra energia para realizar un trabajo
reconocido como excelente a nivel internacional. La seriedad que nos distingue hace ya més de 37 afios nos ha hecho merecedores
de un lugar especial en gran parte del mundo: desde Europa y Sudamérica hasta Africa, Oriente Medio, Rusia y China. Nuestras maquinas, realizadas
tinicamente con material “made in Italy" (aluminio y acero inoxidable), son fabricadas artesanalmente por nuestros operarios con esmero y pasion,
buscando la perfeccion hasta en el tltimo detalle. Nuestra sede se encuentra en la provincia de Bolonia, en Ozzano dell'Emilia, en una estructura moderna
y funcional con una superficie de 2.300 metros cuadrados. Pero eso no es todo. En el techo de nuestra fabrica hay 80 kilovatios de paneles fotovoltaicos
que proporcionan eficiencia energética y proteccion del patrimonio medioambiental. “Hay que decir que somos una méaquina —afirma Ivana Scattolini,
gerente general de la empresa— que nunca se detiene. Pensamos rapidamente y operamos teniendo presentes los cambios veloces y continuos de
nuestro mercado de referencia. Estamos satisfechos y orgullosos de nuestros productos y de las garantias que ofrecen, sobre todo en materia de higiene y
seguridad”. La calidad global del disefio, la fabricacion y la comercializacion de las maquinas constituye una gran motivacion para la mejora continua.

(i Yto npeacTasnset u3 cebs Sap Bologna?
m Mpexpe yem Ha3BaTb cebs KOMNaHKeN, B NepBYyH 04epefib Mbl CTTIOYEHHast KOMaHAa, KOTOPas eXeHEeBHO HanpaBseT BCHO 3HEPrUio
Ha BbINYCK NPOAYKLMK, NONYUMBLLEN MEXYHapOJHOE NPpU3BaHNUe CBOMM NEPBOKIACCHbIM KauecTBOM. Ha npoTsikenun Gonee 37 net
HaC OT/IMYAET OTBETCTBEHHOE OTHOLLEHNE K paBoTe, 4TO NO3BOMWIO HaM 3aHSATb 0C060e MEeCTO BO MHOUX yrofikax Mupa: oT EBponbi o OxHoN AMepuky,
oT Adpuku o cTpaH bmkHero Boctoka, Poccum u Kutasi. OGLUMPHB I aCCOPTUMEHT MalLKH, NONHOCTbIO U3rOTOBNEHHbIX U3 MaTepuanos made in Italy
(antoMMHMIA 1 HepXaBetoLLas CTaslb) U BPYYHYH0 COBPaHHbIX HALIMMMU PaGOTHUKaMK, KOTOpbIe CTapaTeNbHO U YBIEYEHHO CeASAT 3a KaX/A0i AeTanbto.
MbIHaxogumcs B O3aH0-Aenb-IMuns (NPoBUHLMA BONOHBS) U 3aHMMaeM COBPEMEHHb e U (hYHKLIMOHANbHBIE NoMeLLeHns nolagbto 2300 KB. M. U
370 eLle He Bce. CoNHeyHble NaHenn MoLWHOCTbHO 80 KBT, ycTaHOBNEHHbIE Ha KpbILLe HaLlero NpeanpusaTHs, obecneunBaoT aHeproaddeKTMBHOCTb 1
€nocoBCTBYHOT OXpaHe oKpyXXatoLLeil cpefibl. «<Mbl — 3TO MeXaHW3M, KOTOPbIil HUKOTfja He 0CTaHAB/MBAETCS, U HACTYNUA MOMEHT paccka3aTb 00 3TOM,
- yTBepXAaeT reHepanbHblit AMPEKTOp koMnaHuu MBaHa CKaTToNMHK. Y Hac BbICTPbIA YM, U Mbl fieiiCTBYEM, YETKO NpefcTaBnas cebe CTpeMUTENbHO
1 HenpecTaHHO MEHSIFOLLYHOCS CUTYaLMIO Ha PbIHKE, Tie Mbl OCYLUECTBISIEM CBOH) fesTeNbHOCTb. Mbl JOBONbHbI BbINyCKaeMol HaMu NpoAyKLueii 1
TOPAVMCA €10, @ TakXke HafleXHOCTbHO HaLLNX U3[ieNniA, 0COBEHHO B YacTH rurieHbI u GesonacHocTu». Obluee kauecTBo, obecneynBaeMoe Ha CTafum
NPOEKTUPOBAHWSA, U3TOTOBNEHUS U Peanu3aLii MaLUMH, SBNSETCS MOLLHBIM CTUMYTIOM K ieiCTBIIO U NOCTOSIHHOMY COBEpLIEHCTBOBAHMUIO.
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Tritacarne TC12 P

ﬂ‘ . | tritacarne TC12 P/CE e TC12 P/EX sono costituiti da carcassa, gruppo macinazione, catino e tramoggia in
acciaio inox AISI 304. La macchina é dotata di invertitore di marcia (optional per il TC12 P) e scheda elettronica

24 V. Semplice da usare e da pulire poiché il gruppo di macinazione puo essere sfilato agevolmente e tutte le parti possono

essere pulite con un panno umido. Strumento ideale per la macinazione delle carni in genere puo essere dotato, a richiesta,

di imbuti insaccatori per fare le salsicce.

1 TC12 P/CE sono conformi a tutte le piu severe normative CE in materia di sicurezza.

m& The TC12 P/CE - TC12 P/EX meat mincers are composed of AISI 304 stainless-steel case, mincing unit, tray
4 and hopper. The machine is equipped with reverse gear (optional for the TC12 P) and 24 V electronic board.

Easy to use and clean as the mincing unit can be taken out and all the parts can be cleaned by a wet cloth. The ideal machine

for general meat mincing. It can be supplied, with sausage filling funnels, on request.
TC12 P/CE comply with all the most severe CE security standards.

iy

m‘ . Les hachoirs TC12 P/CE et TC12 P/EX sont constitués d'une carcasse, d'un groupe de broyage, d'une cuvette
et une trémie en acier inox AISI 304. La machine est dotée d'un inverseur de marche (en option pour le TC12

P) et d'une carte électronique 24 volts. Elle est facile a utiliser et a nettoyer puisqu'on peut extraire le groupe de broyage et

toutes les parties peuvent étre nettoyées avec un chiffon humide. Instrument idéal pour le hachage des viandes en général

avec, sur demande, des entonnoirs pour I'embossage des saucisses.

Les TC12 P/CE sont conformes a toutes les plus rigoureuses régulations CE en matiére de sécurité.

m. Die Fleischwdlfe TC12 P/CE und TC12 P/EX bestehen aus Gehduse, Schneidsatz, Auffangschale und Trichter
. aus Edelstahl AISI 304. Die Maschine ist mit einer Richtungsumkehrschaltung (optional fiir den TC12 P) und
einer 24 V-Platine ausgestattet. Sie ist benutzerfreundlich und leicht zu reinigen, da der Schneidsatz miihelos herausgezogen
werden kann und sich alle Maschinenteile mit einem feuchten Tuch reinigen lassen. Ideales Werkzeug zum Zerkleinern von
Fleisch aller Art, kann auf Anfrage mit Wurstfiilltrichtern zur Wurstherstellung ausgestattet werden.

Die TC12 P/CE sind konform mit den strengsten EG-Sicherheitsvorschriften.

E‘ Las picadoras de carne TC12 P/CE y TC12 P/EX estan constituidas por carcasa, unidad de molienda, cubeta y
" tolva de acero inoxidable AISI 304. La maquina esta equipada con inversor de marcha (opcional para la TC12
P) y tarjeta electronica 24V. Facil de usar y limpiar, pues la unidad de molienda se puede extraer con facilidad y todas las
piezas pueden limpiarse con un paino himedo. Instrumento ideal para triturar las carnes en general, se puede equipar, a
peticion, con accesorios embutidores para hacer salchichas.

Las TC12 P/CE cumplen todas las normativas CE mas estrictas en materia de seguridad.

M' Msicopy6ku TC12 P/CE n TC12 P/EX cocTosT U3 Kopnyca, y3na namenbyeHus, 10TKa 1 BOPOHKMN U3 HepXa-
\ 4 Betoweit ctanu AISI 304. MawmHa ocHaleHa peepcoM (onuus anst TC12 P) u aneKTpoHHO# nnaton 24
B. OHa npocTa B UCMONb30BaHWUM M OYMCTKE, TaK KaK y3en U3MeNbYyeHnsl NIerko CHUMaeTcsl, a Bee JeTanu OunwatoTes
BNAXHOWN TKaHbHO. MaeanbHoe npucnocobnexue ans n3MenbyeHns pasinyHbIX BUA0B MsCa, KOTOPOE, Mo 3anpocy, MoXeT
OCHalLaTbCA Hacafikamu ans Habueanms Konbac.

Mogenu TC12 P/CE oTBeuatoT TpeboBaHUsIM BCeX CaMbIx CTPOrux Hopm 6esonacHocTy EC.

Italian Quality Products @ CE @ @
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Meat mincer - Hachoirs a viande - Fleischwolf @

Picadoras de carne - Msacopy6ku

Caratteristiche Tecniche
Technical Specifications - Caractéristiques Techniques - Technische Eigenschaften - Caracteristicas Técnicas - TexHuyeckue XapaKkTepucTuku

TC12P CE TC12PEX
Bocca in acciaio - Steel mouth - Bouche en acier

Miindung aus Stahl - Boca de acero @70 mm 070 mm
3arpy304Hoe 0TBEPCTHE U3 HepXaBetoLLel CTanm

Collo di entrata - Inlet neck - Col d'entrée

Einfiihrungshals - Cuello de entrada - FopnoeuHa @52 mm @52 mm
Produzione oraria - Hourly output - Production horaire
Stundenleistung - Produccion horaria 100 kg/h - 100 kr/4 100 kg/h - 100 kr/4
MpousBoguTENLHOCTD B Yac
Peso - Weight - Poids - Gewicht - Peso - Macca 21kg-21kr 21kg-21kr
Motore trifase - Three-phase motor
Moteuytiphas CglDieiphascamotoy 4‘})%OBV//0]7}:.3PKIBE'-/’5'I I;V\cl: 4%%03\///0]7ng/507';51 m
Motor trifasico - TpexchasHbiii aBuratenn ' e ' a
Motore monofase - Single-phase motor
ety )
Motor monofasico - OgHochasHbIi fBuraTenb ' . ' .
Fori piastra standard - Standard plate holes
Trous grille standard - Locher der Standardscheibe
Orificios placa estandar 0 4,5mm @4,5mm
OTBepcTUs CTaHAapTHON peleTKu
DIIEIEE - (st - O 42x26x48 42x26x48
Abmessungen - Dimensiones - Pasmepbl X6 X as.cm X£oXasem
Dlmenswne |mbaIIo Package dlmenslons
- Verp 60 x 34 x 55 cm 60 x 34 x 55 cm
I" i balaje - Paamepbl,
Serie imbuti per insaccare Serie imbuti per insaccare
Funnel set for sausage filling Funnel set for sausage filling
Optional - Optional - Options - Zubehor Série d'entonnoirs pour embosser Série d'entonnoirs pour embosser
Opcional - dakynbTaTUBHO Trichter-Set zum Wurstfiillen Trichter-Set zum Wurstfiillen
Serie de embudos para embutir Serie de embudos para embutir
KomnnekT Hacafiok nsl HabuBaHus konGac KomnnekT Hacapok Ans Habusakus Konbac

Produzione oraria: 100 kg/h - Hourly output: 100 kg/h
Production horaire: 100 kg/h - Stundenleistung: 100 kg/h
Produccién horaria: 100 kg/h - Yacosas npoussogutensHocTs: 100 Kr/y

Peso: 21 kg - Weight: 21 kg - Poids: 21 kg
Gewicht: 21 kg - Peso: 21 kg - Macca: 21 kr

NOVITA - NEW:

i
Gruppo macinazione UNGER ) J »ﬁ“i 17 ﬁ

UNGER mincing unit

Groupe de hachage UNGER

Schneidesystem UNGER A A i
Unidad de molienda UNGER u :'h'::":!

W3menbyatowwuii y3en yHrep




Tritacarne TC22 P

ﬂ‘ . | tritacarne TC22 P/CE e TC22 P/EX sono costituiti da carcassa, gruppo macinazione, catino e tramoggia
in acciaio inox AISI 304. La macchina é dotata di invertitore di marcia e scheda elettronica 24 V. Semplice

da usare e da pulire poiché il gruppo di macinazione puo essere sfilato agevolmente e tutte le parti possono essere pulite

con un panno umido. Strumento ideale per la macinazione delle carni in genere puo essere dotato, a richiesta, di imbuti

insaccatori per fare le salsicce.

1 TC22 P/CE sono conformi a tutte le pit severe normative CE in materia di sicurezza.

m& The TC22 P/CE - TC22 P/EX meat mincers are composed of AISI 304 stainless-steel case, mincing unit, tray
4% and hopper. The machine is equipped with reverse gear switch and 24 V electronic board. Easy to use and

clean as the mincing unit can be taken out and all the parts can be cleaned by a wet cloth. The ideal machine for general

meat mincing. It can be supplied, with sausage filling funnels, on request.
TC22 P/CE comply with all the most severe CE security standards.

¢

Z

m‘ . Les hachoirs TC22 P/CE et TC22 P/EX sont constitués d'une carcasse, d'un groupe de broyage, d'une cuvette et
d'une trémie en acier inox AISI 304. La machine est dotée d'un inverseur de marche et d'une carte électronique

24 volts. Elle est facile a utiliser et a nettoyer car le groupe de hachage peut étre extrait sans difficulté et toutes les parties

peuvent étre nettoyées avec un chiffon humide. Instrument idéal pour le hachage des viandes en général avec, sur demande,

des entonnoirs pour I'embossage des saucisses.

Les TC22 P/CE sont conformes a toutes les plus rigoureuses régulations CE en matiere de sécurité.

m‘ Die Fleischwdlfe TC22 P/CE und TC22 P/EX bestehen aus Gehause, Schneidsatz, Auffangschale und Trichter
aus Edelstahl AISI 304. Die Maschine ist mit einer Richtungsumkehrschaltung und einer 24V-Platine

ausgestattet. Sie sind benutzerfreundlich und leicht zu reinigen, da der Schneidsatz miihelos herausgezogen werden kann

und sich alle Maschinenteile mit einem feuchten Tuch reinigen lassen. Ideales Werkzeug zum Zerkleinern von Fleisch aller

Art, kann auf Anfrage mit Wurstfiilltrichtern zur Wurstherstellung ausgestattet werden.

Die TC22 P/CE sind konform mit den strengsten EG-Sicherheitsvorschriften.

@ | as picadoras de carne TC22 P/CE y TC22 P/EX estan constituidas por carcasa, unidad de molienda, cubeta
"y tolva de acero inoxidable AISI 304. La maquina esta equipadas con inversor de marcha y tarjeta electrénica
24V. Facil de usar y limpiar, pues la unidad de molienda se puede extraer con facilidad y todas las piezas pueden limpiarse
con un paiio himedo. Instrumento ideal para triturar las carnes en general, se puede equipar, a peticion, con accesorios
embutidores para hacer salchichas.
Las TC22 P/CE cumplen todas las normativas CE mas estrictas en materia de seguridad.

M' Mscopy6ku TC22 P/CE n TC22 P/EX cocToAT M3 Kopnyca, y3na u3MeNbyeHusi, JI0TKa U BOPOHKM U3
' HepxaBetoweii ctanu AlSI 304. MalwmHbI OCHaLLEHbl peBepPCOM M 3IeKTPOHHOI nnaToii 24 B. OHM NpocTbl
B UCMONb30BAHMM W NIETKO YNCTATCS, Tak y3en U3MesbYeHUsi MOXHO YA06HO CHATb U NPOYUCTUTD BCe AeTanl BNaXHON
TpAnkol. NpeanbHoe npucnocobneHne Ans U3MenbyeHUs pasiUyHbIX BULOB MsiCa, KOTOPOE, MO 3anpocy, MoXeT
OCHallaTbCA Hacapkamu Ans Habusanus konbac.

Mogenu TC22 P/CE oTBeyatoT TpeboBaHUSIM BCeX caMbIxX CTPorux Hopm GesonacHocTy EC.

0D D
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Meat mincer - Hachoirs a viande - Fleischwolf @

Picadoras de carne - Msacopy6ku

Caratteristiche Tecniche
Technical Specifications - Caractéristiques Techniques - Technische Eigenschaften - Caracteristicas Técnicas - TexHuyeckue XapaKkTepucTuku

TC22 P CE TC22PEX
Bocca in acciaio - Steel mouth - Bouche en acier

Miindung aus Stahl - Boca de acero 82 mm 082 mm
3arpy304Hoe 0TBEPCTHE U3 HepXaBetoLLel CTanm

Collo di entrata - Inlet neck - Col d'entrée
Einfiihrungshals - Cuello de entrada - FopnoeuHa 952 mm 052 mm

Produzione oraria - Hourly output - Production horaire

Stundenleistung - Produccion horaria 250 kg/h - 250 kr/y 250 kg/h - 250 kr/y
I'Ipousaonmenbuocn B yvac

Peso - Weight - Poids - Gewicht - Peso - Macca 32kg - 32 kr 32kg - 32 kr
Motore trifase - Three-phase motor

Moteur triphasé - Dreiphasenmotor 438%\711]1&‘1’; ]]:g';'Pc 40%\66 L} |§V\1l /ka I/‘lq fnG
Motor trifasico - TpexchasHblii aBuratenn ' Rl ' R
Motore monofase - Single-phase motor

A Y e
Motor monofasico - OfHocha3HbIi fBuraTenb ' D ' D

Fori piastra standard - Standard plate holes

Trous grille standard - Locher der Standardscheibe

Orificios placa estandar DAmT @4,5mm
OTBEpPCTUS CTaHAAPTHOI pelleTKn

Di ione - Di ions - Di i
Abmessungen - Dimensiones - Pa3mepb! 46x28x52cm 46x28x52cm
Dimensione imballo - Package dimensions
Dil i ballage - Verpack R 60 x 34 x 55 cm 60 x 34 x 55 cm
Di i balaje - Paamepbly
Serie imbuti per insaccare Serie imbuti per insaccare

Funnel set for sausage filling Funnel set for sausage filling
Optional - Optional - Options - Zubehor Série d'entonnoirs pour embosser Série d'entonnoirs pour embosser
Opcional - dakynbTaTUBHO Trichter-Set zum Wurstfiillen Trichter-Set zum Wurstfiillen

Serie de embudos para embutir Serie de embudos para embutir
KomnnekT Hacafiok Ansl HabuBaHus konGac KomnnekT Hacapok Ans Habusakus Konbac

Produzione oraria: 250 kg/h

Hourly output: 250 kg/h

Production horaire: 250 kg/h
Stundenleistung: 250 kg/h
Produccion horaria: 250 kg/h
YacoBas npousBoguTensHocTb: 250 Kr/4

Peso: 32 kg
Weight: 32 kg
Poids: 32 kg
Gewicht: 32 kg
Peso: 32 kg
Macca: 32 kr

”l



Tritacarne TC32 P

ﬂ‘ . | tritacarne TC32 P/CE e TC32 P/EX sono costituiti da carcassa, gruppo macinazione, catino e tramoggia in
acciaio inox AlISI 304. Le macchine sono dotate di invertitore di marcia e scheda elettronica 24 V. Semplici

da usare e da pulire poiché il gruppo di macinazione puo essere sfilato agevolmente e tutte le parti possono essere pulite

con un panno umido. Strumenti ideali per la macinazione delle carni in genere possono essere dotati, a richiesta, di imbuti

insaccatori per fare le salsicce.

1 TC32 P/CE sono conformi a tutte le pit severe normative CE in materia di sicurezza.

m& The TC32 P/CE - TC32 P/EX meat mincers are composed of AISI 304 stainless-steel case, mincing unit, tray
4 and hopper. The machines are equipped with reverse gear switch 24 V, electronic board. Easy to use and clean

as the mincing unit can be taken out and all the parts can be cleaned by a wet cloth. The ideal device for meat mincing in

general, it can be supplied, upon request, with filling funnels to make sausages.
TC32 P/CE comply with all the most severe CE security standards.

iy

m‘ . Les hachoirs TC32 P/CE et TC32 P/EX sont constitués d'une carcasse, d'un groupe de broyage, d'une cuvette et
d'une trémie en acier inox AISI 304. Les machines sont dotées d'un inverseur de marche et carte électronique

24 volts. Faciles a utiliser et a nettoyer puisque le groupe de hachage peut étre défilé. Et toutes les parties peuvent étre

nettoyées avec un chiffon humide. Instruments idéaux pour le hachage de viande qui peuvent étre dotés, sur demande,

dentonnoirs pour emballer les saucisses.

Les TC32 P/CE sont conformes a toutes les plus rigoureuses régulations CE en matiere de sécurité.

m. Die Fleischwdlfe TC32 P/CE und TC32 P/EX bestehen aus Gehause, Schneidsatz, Auffangschale und Trichter
. aus Edelstahl AISI 304. Die Maschinen sind mit einer Richtungsumkehrschaltung und einer 24 V-Platine
ausgestattet. Sie sind benutzerfreundlich und leicht zu reinigen, da der Schneidsatz miihelos herausgezogen werden kann
und sich alle Maschinenteile mit einem feuchten Tuch reinigen lassen. Ideale Werkzeuge zum Zerkleinern von Fleisch aller
Art, konnen auf Anfrage mit Wurstfiilltrichtern zur Wurstherstellung ausgestattet werden.

Die TC32 P/CE sind konform mit den strengsten EG-Sicherheitsvorschriften.

4. | 3s picadoras de carne TC32 P/CE y TC32 P/EX estan constituidas por carcasa, unidad de molienda, cubeta
¥y tolva de acero inoxidable AISI 304. Las maquinas estan equipadas con inversor de marcha y tarjeta
electrénica 24V. Faciles de usar y limpiar, pues la unidad de molienda se puede extraer con facilidad y todas las piezas
pueden limpiarse con un pafio himedo. Instrumentos ideales para triturar las carnes en general, se pueden equipar, a
peticion, con accesorios embutidores para hacer salchichas.
Las TC32 P/CE cumplen todas las normativas CE mas estrictas en materia de seguridad.

M' Mscopy6ku TC32 P/CE n TC32 P/EX cocToAT M3 Kopnyca, y3na U3MeNbyeHus, JI0TKa U BOPOHKM U3
\ 4 HepxaBetoweii ctanu AlSI 304. MalunHbI OCHaLLeHbI peBEPCOM U 3IeKTPOHHOI NnaTtoi 24 B. OHu npocTbIB
MCMONb30BaHNMN U OYNCTKE, TaK KaK y3en U3MesbYeHUs Nerko CHUMaeTcs, a Bee JeTanu 0UYMLLAOTCA BNaXHON TKaHbH.
WpaeanbHble npucnocobneHuns A n3MenbyeHns pasnnyHbIX BUAOB MAca, KOTOPbIe, MO 3anpocy, MOryT OCHaLlaTbes
Hacagkamu ans HabusaHus Konbac.

Mogenu TC32 P/CE oTBeyatoT TpeboBaHUSIM BCeX caMbIxX CTPOrux Hopm GesonacHocTy EC.
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TC32PCE TC32P EX
Bocca - Mouth - Bouche- Miindung

Boca - 3arpy30uHoe oTBepCTHe 32 enterprise 32 enterprise

52 mm
P76 con salvamano piu micron codificato
P76 with finger guard and coded microswitch

Collo di entrata - Inlet neck - Col d'entrée P76 avec dispositif de protection des mains plus microrupteur codifié 076 mm
Einfiihrungshals - Cuello de entrada - FopnoBuHa P76 mit Handschutz und codiertem Sicherheitsmikroschalter
P76 con p de mano mas i p
de seguridad codificado
P76 ¢ 3awwuToit pyK 1 KOANPYEMbIM MUK

Produzione oraria - Hourly output - Production horaire

Stundenleistung - Produccion horaria 600 kg/h - 600 kr/4 600 kg/h - 600 kr/y
IMpousBofuTENLHOCTD B Yac

Dimensione tramoggia - Hopper dimensions

trémie - Trich 43x29x7cm 43x29x7cm
Dimensiones tolva - Paamep BOpoHKu

Motore trifase - Three-phase motor

ifase - Three 400V /3hp /2,2 kW 400V /3hp /2,2 kW
e i Domy
o e S s Bov s
Motor monofasico - OHohasHb it ABUraTeNs g :
I'?l:?toogza?c;n’\‘ -e :’zvse(igr?:t;) |?ol\jldascz:]i?ueTTo 34 kg - 34 kr 34 kg - 34 kr
himensione ~ Dimensions - Dimension | 70x28x43 cm 70x28x43cm

Dimensione imballo - Package dimensions
Di H hallade - " Qo

60 x 34 x 55 cm 60 x 34 x 55 cm

Dil i balaje - Paamepbly

Produzione oraria: 600 kg/h

Hourly output: 600 kg/h

Production horaire: 600 kg/h
Stundenleistung: 600 kg/h
Produccion horaria: 600 kg/h
YacoBas npouaBoguTensHocTb: 600 Kr/y

Peso: 34 kg
Weight: 34 kg
Poids: 34 kg
Gewicht: 34 kg
Peso: 34 kg
Macca: 34 kr




Tritacarne TC22

ﬂ‘ . Struttura in lega fusa, interamente rivestita in acciaio inossidabile AISI 304. Motori autoventilati ad uso
intermittente, realizzati con 4 ingranaggi in acciaio temperato chiusi in scatola stagna a bagno d'olio.
Tramoggia e bacinella di raccolta carne, inox. L'optional del micron sulla tramoggia, a richiesta, prevede un collo di entrata
piu grande, @ 76, e una tramoggia provvista di micron di sicurezza e salvamano, secondo la normativa CE, garantendo
una produzione oraria aumentata del 35%. Con una semplice rotazione di una leva si ottiene il disinnesto del gruppo
macinazione interamente in acciaio inox AISI 304. La macchina puo essere facilmente pulita in tutte le sue parti con uno
straccio umido.
SICUREZZA: Conforme alle normative europee e internazionali. Macchina rientrante nell'allegato IV-D.M.: 96/37/CE. Motore
e comandi con grado di protezione IP68, dotati di invertitori di marcia e bocca entrata carne a normativa CE. Apparecchiatura
in classe 1 con scheda a bassa tensione 24 V (normativa N.V.R.). Tempo massimo di utilizzo continuativo 15 minuti.

m& .  Cast alloy structure, fully plated in AISI 304 stainless steel. Self-ventilated intermittent use motors, with 4
4% hardened steel gears enclosed in a leak-proof oil-bath gearbox. Stainless steel hopper and meat collection
tray. The optional microswitch on the hopper, on request, requires a larger inlet mouth, @ 76, and a hopper fitted with a safety
microswitch and finger guard, compliant with EC regulations, increasing hourly output by 35%. The AISI 304 stainless steel
mincing unit can be disengaged by simply turning a lever. All machine parts can be easily cleaned using a damp cloth.
SAFETY: Complies with European and international regulations. Machines belonging to the annex IV of: 96/37/C.E. Motor
and controls have IP68 ingress protection, equipped with reverse switches and EC regulation compliant meat inlet mouth.
Class 1 device with 24 V low-voltage board (low N.V.R.). Maximum time of continuous use 15 min.

M( . Structure enalliage fondu, entierement revétue d'acier inox AISI 304. Moteurs autoventilés a usage intermittent,
réalisés avec 4 engrenages en acier trempé contenus dans une boite étanche a bain d'huile. Trémie et bac
a viande en inox. L'optionnel du microrupteur sur la trémie, sur demande, comporte un cou dentré plus large @ 76, et une
trémie avec dispositif de protection de main et microrupteur de sécurité, qui garantie une augmentation de la production
a I'heure du 35%. La simple rotation d'un levier permet de désaccoupler le groupe de hachage entiérement réalisé en acier
inox AISI 304. On peut nettoyer aisément chaque partie de la machine avec un chiffon humide.
SECURITE: Conformes aux réglementations européennes et internationales. Machine relevant de I'annexe IV-D.M.: 96/37/
CE. Moteur et commandes IP68, avec inverseurs de marche et bouche d'introduction de la viande conformément a la
réglementation CE. Appareil de classe 1 avec carte en basse tension 24 V (norme N.V.R.). Temps maximum d'utilisation
continuatif 15 min.

m‘ Konstruktion aus Schmelzlegierung, vollkommen mit Edelstahl AISI 304 beschichtet. Selbstkiihlende Motoren
fiir den intermittierenden Betrieb mit 4 Zahnradern aus gehértetem Stahl in einem dichten Gehause im Olbad.
Trichter und Fleisch- Auffangschale aus Edelstahl. Der optionale Mikroschalter auf dem Trichter sieht auf Anfrage einen
groBeren Einfiihrungshals (@ 76) und einen Trichter vor, der gemaR den EG-Vorschriften mit Sicherheitsmikroschalter und
Handschutz ausgestattet ist und eine stiindliche Produktionssteigerung von 35 % gewahrleistet. Durch einfaches Drehen
eines Hebels lasst sich der vollkommen aus Edelstahl AISI 304 gefertigte Schneidsatz abnehmen. Alle Maschinenteile
lassen sich ganz einfach mit einem feuchten Tuch reinigen.
SICHERHEIT: Konform mit den europaischen und internationalen Verordnungen. Die Maschine entspricht Anhang IV der
Maschinenrichtlinie: 96/37/EG. Motor und Steuerungen mit Schutzgrad IP68, ausgestattet mit Richtungsumkehrschaltung
und Fleischeinfiihrungsmiindung nach EG-Vorschriften. Gerat der Klasse 1 mit 24V Niederspannungsplatine (NVR-
Vorschriften). Maximale kontinuierliche Nutzung: 15 Minuten.
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E‘ Estructura de aleacion fundida, totalmente revestida de acero inoxidable AISI 304. Motores autoventilados
" para uso intermitente, confeccionados con 4 engranajes de acero templado, cerrados en caja estanca con
bafo de aceite. Tolva y cubeta de recogida de carne, inoxidables. El microinterruptor opcional en la tolva, a peticion,
prevé un cuello de entrada mas grande, @ 76, y una tolva provista de microinterruptores de seguridad y protector de
mano, segun la normativa CE, garantizando una produccién horaria aumentada en un 35%. Con una simple rotacion de
una palanca se obtiene la desconexion de la unidad de molienda, hecha enteramente de acero inoxidable AISI 304. Todas
las piezas de la maquina se pueden limpiar con facilidad con un paiio himedo.

SEGURIDAD: Conforme con las normativas europeas e internacionales. Maquinaincluida en el Anexo IV-D.M.: 96/37/CE. Motor
y mandos con grado de proteccién IP68, dotados de inversores de marcha y boca de entrada de carne segun la normativa CE.
Equipo de clase 1 con tarjeta de baja tension 24 V (normativa N.V.R.). Tiempo maximo de uso continuo 15 minutos.

m KOHCTpYKUMS U3 NUTBbIX CMaBOB, MONHOCTLHO MOKPbITast HepxaBetollel ctanbto AlSI 304. [lBuratenu co
\_J BCTPOEHHOI CMCTEMOI BEHTUNSILMM NepPUOANYECKOro AeCTBUS MMetoT 4 3yByaTbIx Koneca U3 3aKaneHHo
CTann, KoTopble NOMeLLeHbIB BOJOHENPOHULLaEMYH MACsIHYH0 BaHHY. BopoHKa M eMKoCTb s cbopa Msica U3 Hep)kaBetoLLieit
cTann. Takas [ONONHUTENbHAs MPUHALNIEXHOCTb, Kak MUKPOBbIK/IKOYATENb HA BOPOHKE, MOCTaBAsieMbli MO 3anpocy,
obecneunBaeT Hannune Gonee LWMPOKON ropnoBUHbLI @ 76 U BOPOHKN C MpefoXpaHUTENbHBIM MUKPOBBIK/HOYaTENEM U
YCTPONCTBOM 3alUUTbIPYK B COOTBETCTBUM C TpeboBaHNsMM HOPM EC, N03BONIAS YBENMYMTb YaCOBYHO MPOM3BOAUTENLHOCTD
Ha 35%. MpocToe BpalueHue pblyara NO3BONSIET OTKMHOUYUTL Y3eN U3MeNbYeHUsl, KOTOPbIi NMOMHOCTbIO M3rOTOBJEH U3
HepxaBetolen ctanu AlS| 304. Bece feTany MalMHbI MOXHO NIETKO OYUCTUTb BIIAXHOM TKAHbH).

BE30MACHOCTb: OTBevaeT TpeboBaHUSIM €BPOMENCKUX M MeX[AYHapo4HbIX CTaHAapToB. MaluuHbl COOTBETCTBYHOT
npunoxenuto |V MunucTepckoro fekpeta: 96/37/CE. [iguratenu u npuBofbI co CTeneHbto 3awutbl IP68, ocHalueHHble
peBepcoM 1 BXOAHbIM 0TBEpCTUEM AJ1s Ofaun Msica cornacHo cTaHgapTam EC. O6opyfoBaHue knacca 1 ¢ HU3KOBOSILTHOM
nnatoi ynpasnenus 24 B (Hopma N.V.R.). MakcumanbHoe BpeMsi paboTbI B HENPepbIBHOM pexumMe: 15 MUHYT.




Tritacarne TC22

Caratteristiche Tecniche

Technical Specifications - Caractéristiques Techniques - Technische Eigenschaften - Caracteristicas Técnicas - TexHuyeckue XapakTepucTuku

TC22 CE TC22 EX

Bocca - Mouth - Bouche- Miindung

Boca - 3arpy3ouHoe oTBepcTHe RZENEID S 2UNCE]

Collo di entrata - Inlet neck - Col d'entrée @52 mm
Einfiihrungshals - Cuello de entrada - lopnosuHa

Produzione oraria - Hourly output - Production horaire
Stundenleistung - Produccion horaria

300 kg/h - 300 kr/4
TpOM3BOAUTENbHOCTb B Yac

DI . e — o
Dimension trémie - Trichtermale 41x32x6cm
Dimensiones tolva - Paamep BOpoHKM

Motore trifase - Three-phase motor

Moteur triphasé - Dreiphasenmotor 22nhcp ;1] '55Kkg¥

Motor trifasico - Tpexcpa3Hbiii fBuratenn e .
Motore monofase - Single-phase motor 15hp /1,1 kW

Moteur monophasé - Einphasenmotor
Motor monofasico - OgHochasHbIi gBuraTenb U ma/ il ey
24V scheda a bassa tensione
24V low voltage board
24V carte basse tension
Platine Niederspannung 24 V
24V tarjeta de baja tension
HuskoBonbTHas nnata 24 B

Impianto elettrico - Electrical system
Circuit électrique - Elektroanlage
Instalacion eléctrica - 3nekTpoobopyzoBaHue

Peso netto - Net weight - Poids net

Nettogewicht - Peso neto - Macca HeTTo 39kg-39kr
?,menslone = I)_lrggnSlons = D|[r1;ns|on . 45 %30 x 36 cm
Dimensione imballo - Package dimensions

Di i ballage - Verpack I 60 x 34 x 55 cm
Di . balaic - P

Y P

Bocca UNGER in acciaio INOX AISI 304
con tre piastre e due coltelli /
TRAMOGGIA con micron codificato - collo @ 76
(produzione oraria aumentata del 35%) /
Serie imbuti per insaccare (solo per macchine enterprise)

AlS| 304 stainless-steel UNGER mouth
with three plates and two blades /
HOPPER with coded microswitch - inlet neck @ 76
(hourly output increased by 35%) /
Funnel set for sausage filling (only for enterprise machines)

Bouche UNGER en acier INOX AISI 304
avec trois grilles et deux couteaux /
TREMIE avec microrupteur codé - col @ 76
(augmentation de la production horaire de 35%) /
Série d'entonnoirs pour embosser
(uniquement pour les machines enterprise)

Miindung UNGER aus Edelstahl AISI 304
mit drei Scheiben und zwei Messern /
TRICHTER mit codiertem Mikroschalter -
Einfiihrungshals @ 76 (stiindliche
Produktionssteigerung um 35%) /
Trichter-Set zum Waurstfiillen (nur fiir Enterprise-Maschinen)

Boca UNGER de acero inoxidable AIS| 304
con tres placas y dos cuchillas /
TOLVA con microinterruptor de seguridad codificado —
cuello @ 76 (produccion horaria aumentada en un 35%) /
Serie de embudos para embutir (solo para méaquinas enterprise)

Optional - Optional
Options - Zubehor
Opcional - dakynbTaTUBHO

3arpy3ouHoe oTeepcTie UNGER 13 HepxaBetoLLeil cTanm
AIS| 304 ¢ Tpems pelueTKaMu M ABYMS HOXaMi /
BOPOHKA ¢ t IM MUKD fKovarenem u
ropnoBuHoi @ 76 ysenuumsaet
NpoM3BOAUTENbHOCTD B Yac Ha 35% /
KomnnekT Hacaok Ansi Habusaus kosnbac
(TonbKo ANA MaLUMH enterprise)

22 enterprise - 82 unger

076 mm

300 kg/h - 300 kr/4

41x32x6cm

2hp/1,5kW
2n.c./1,5 kBT

1,5hp /1,1 kW
1,5n.c./1,1 kBT

INTERRUTTORE TRIPOLARE 16A 1-0-2 CON RITORNO IMPULSIVO
16A 1-0-2 THREE-POLE SWITCH WITH PULSE RETOURN
DREIPOLIGER SCHALTER 16A 1-0-2 MIT IMPULSRUCKGABE
INTERRUPTEUR TRIPOLAIRE 16A 1-0-2 AVEC RETOUR D'IMPULSION
INTERRUPTOR TRIPOLAR 16A 1-0-2 CON RETORNO IMPULSIVO
TPEXMOJTOCHbIN BbIK/TIOYATESTb 16A 1-0-2 C UMMYJIbCHbIM
BO3BPATOM

39kg - 39 kr

45x30x 36 cm

60 x 34 x 55 cm

Bocca UNGER in acciaio INOX AIS| 304
con tre piastre e due coltelli /
Serie imbuti per insaccare (solo per macchine enterprise)

AISI 304 stainless-steel UNGER mouth
with three plates and two blades /
Funnel set for sausage filling (only for enterprise machines)

Bouche UNGER en acier INOX AISI 304
avec trois grilles et deux couteaux /
Série d'entonnoirs pour embosser
(uni pour les i i

Miindung UNGER aus Edelstahl AISI 304
mit drei Scheiben und zwei Messern /
Trichter-Set zum Waurstfiillen (nur fiir Enterprise-Maschinen)

Boca UNGER de acero inoxidable AIS| 304
con tres placas y dos cuchillas /
Serie de embudos para embutir (solo para méaquinas enterprise)

3arpy3ouHoe otepcTre UNGER 13 HepxaBetoluei cTanm
AISI 304 ¢ Tpems peLueTkamu v ABYyMS HOXamiu /
KomnnekT Hacajjok Ansi Habusaus konbac
(TonbKO ANA MaLUKMH enterprise)



Meat mincer - Hachoirs a viande - Fleischwolf
Picadoras de carne - Msacopy6ku

Tramoggia con Micron

Hopper with Microswitch

Trémie avec Microrupteur

Trichter mit Mikroschalter

Tolva con Microinterruptor de seguridad
BopoHka ¢ MukpoBbIkntoyaTenem

Gruppo macinazione UNGER
UNGER mincing unit

Groupe de hachage UNGER
Schneidesystem UNGER
Unidad de molienda UNGER
N3menbyatoLumii y3en yHrep




Tritacarne TCB22

ﬂ‘ . Struttura in lega fusa, interamente rivestita in acciaio inossidabile AISI 304. Motori autoventilati ad uso
intermittente, realizzati con 4 ingranaggi in acciaio temperato chiusi in scatola stagna a bagno d'olio.
Tramoggia e bacinella di raccolta carne, inox. L'optional del micron sulla tramoggia, a richiesta, prevede un collo di entrata
piu grande, @ 76 mm, e una tramoggia provvista di micron di sicurezza e salvamano, secondo la normativa CE, garantendo
una produzione oraria aumentata del 35%. Con il semplice sollevamento della leva si ottiene il disinnesto del gruppo
macinazione interamente in acciaio inox AISI 304. Le macchine possono essere facilmente pulite in tutte le loro parti con
uno straccio umido.
SICUREZZA: Conformi alle normative europee e internazionali. Macchina rientrante nell'allegato 1V-D.M.: 96/37/CE. Motore e
comandi con grado di protezione IP68, dotati di invertitori di marcia e bocca entrata carne a normativa CE. Apparecchiatura
inclasse 1 con scheda a bassa tensione 24V e leva ferma bocca esterna a baionetta. Tempo massimo di utilizzo continuativo

15 minuti.
m& Cast alloy structure, fully plated in AISI 304 stainless steel. Self-ventilated intermittent use motors, with 4
4 hardened steel gears enclosed in a leak-proof oil-bath gearbox. Stainless steel hopper and meat collection tray.
The optional microswitch on the hopper means a wider inlet neck, @ 76 mm, and a hopper equipped with finger guard and
microswitch, compliant with CE regulations, allowing for a 35% increase in hourly production. The AISI 304 stainless steel
mincing unit can be disengaged by simply lifting a lever. All machine parts can be easily cleaned using a damp cloth.
SAFETY: The machines comply with European and international standards. Machines belonging to the annex IV of:
96/37/C.E. Motor and controls have IP68 ingress protection, equipped with reverse switches and EC regulation compliant
meat inlet mouth. Class 1 device with 24 V low-voltage board with mouth lock bayonet lever. Maximum time of continuous
use 15 min.

vily

m‘ . Structure en alliage fondu, entierement revétue d'acier inox AISI 304. Moteurs autoventilés a usage intermittent,

réalisés avec 4 engrenages en acier trempé contenus dans une boite étanche a bain d'huile. Trémie et bac a
viande en inox. Le microrupteur en option sur la trémie comprend, sur demande, un cou d'entrée plus large, @ 76, et une
trémie dotée d'un microrupteur de sécurité et d'un dispositif de protection des mains, selon la norme CE, ce qui garantit une
augmentation de la production horaire de 35%. Le simple enlevement d'un levier permet de désaccoupler le groupe de hachage
entierement réalisé en acier inox AISI 304. On peut nettoyer aisément chaque partie de la machine avec un chiffon humide.
SECURITE: Conformes aux réglementations européennes et internationales. Machine relevant de I'annexe IV-D.M.: 96/37/
CE. Moteur et commandes IP68, avec inverseurs de marche et bouche d'introduction de la viande conformément a la
réglementation CE. Appareil de classe 1 avec carte basse tension 24 V et levier d'arrét bouche externe a baionnette. Temps
maximum d'utilisation continuatif 15 min.

m‘ Konstruktion aus Schmelzlegierung, vollkommen mit Edelstahl AISI 304 beschichtet. Selbstkiihlende Motoren
fiir den intermittierenden Betrieb mit 4 Zahnridern aus gehértetem Stahl in einem dichten Gehzuse im Olbad.
Trichter und Fleisch-Auffangschale aus Edelstahl. Der optionale Mikroschalter auf dem Trichter sieht auf Anfrage einen
groBeren Einfiihrungshals (@ 76 mm) und einen Trichter vor, der gemaR den EG-Vorschriften mit Sicherheitsmikroschalter und
Handschutz ausgestattet ist und eine stiindliche Produktionssteigerung von 35 % gewahrleistet. Durch einfaches Anheben
eines Hebels erhalten Sie die Entkupplung aus Edelstahl AISI 304 gefertigte Schneidsatz abnehmen. Alle Maschinenteile
lassen sich ganz einfach mit einem feuchten Tuch reinigen.
SICHERHEIT: Konform mit den europaischen und internationalen Verordnungen. Die Maschine entspricht Anhang IV der
Maschinenrichtlinie: 96/37/EG. Motor und Steuerungen mit Schutzgrad IP68, ausgestattet mit Richtungsumkehrschaltung
und Fleischeinfiihrungsmiindung nach EG-Vorschriften. Gerat der Klasse 1 mit 24 V-Niederspannungsplatine und Hebel
zum Blockieren der externen Miindung mit Bajonettsystem. Maximale kontinuierliche Nutzung: 15 Minuten.

0D D

18



Meat mincer - Hachoirs a viande - Fleischwolf @

Picadoras de carne - Msacopy6ku

E‘ Estructura de aleacién fundida, totalmente revestida de acero inoxidable AISI 304. Motores autoventilados
" para uso intermitente, confeccionados con 4 engranajes de acero templado, cerrados en caja estanca con
bafo de aceite. Tolva y cubeta de recogida de carne, inoxidables. El microinterruptor opcional en la tolva, a peticion, prevé
un cuello de entrada mas grande, @ 76 mm, y una tolva provista de microinterruptores de seguridad y protector de mano,
segun la normativa CE, garantizando una produccion horaria aumentada en un 35%. Con el simple levantamiento de una
palanca se obtiene la desconexion de la unidad de molienda, hecha enteramente de acero inoxidable AISI 304. Todas las
piezas de las maquinas se pueden limpiar con facilidad con un pafio himedo.

SEGURIDAD: Conformes con las normativas europeas e internacionales. Maquina incluida en el Anexo IV-D.M.: 96/37/
CE. Motor y mandos con grado de proteccion IP68, dotados de inversores de marcha y boca de entrada de carne segun la
normativa CE. Equipo de clase 1 con tarjeta de baja tension 24 Vy palanca de inmovilizacion de boca exterior tipo bayoneta.
Tiempo maximo de uso continuo 15 minutos.

m/' KOHCTpyKuMs U3 NUTBLIX CMaBoB, NONHOCTLIO NOKPbITasi HepxaBetoleii cTanbto AlSI 304. [iBuratenu co
\_J BCTPOEHHOI CUCTEMOI BEHTUNISILIMM NEPUOJNYECKOTO JeiCTBUA UMetoT 4 3y6yaTbIx Koneca U3 3aKaneHHoi
CTanu, KOTopble NoMeLLeHbI B BOJOHENPOHULLAeMYH0 MacIsiHYHO BaHHY. BopoHka 1 eMKocTb ans cbopa Msica U3 HepxaBse-
toleil cTanu. Takasi ONONHUTENbHAs NPUHAANEXHOCTb, Kak MUKPOBbIKOYaTE b Ha BOPOHKE, NOCTaB/sEMbIil 0 3anpo-
cy, obecneunBaeT Hanuume Gonee LWNPOKOI rOpNoBUHBI @ 76 U BOPOHKM C NpeoXpaHUTeNbHbIM MUKPOBbIKIHOYaTENeM U
YCTPOMCTBOM 3alUUTbI PYK B COOTBETCTBUU C TpeboBaHusiMU HopM EC, No3B0onisiS yBENMUMTL YacOBYHO NPON3BOAUTENb-
HocTb Ha 35%. MNpocToe BpaLueHne pblyara No3BOSIET OTKIOUUTD Y3€eN U3MeNbUYEHUs, KOTOPbIiA MOSIHOCTbO U3roTOBNEH
13 HepxagetoLeit ctanu AlS| 304. MoXHO Nerko 0UMCTUTb BCe JeTanu MalluH BNaXHON TKaHbH.

BE30MACHOCTb: MalunHbl oTBevaroT TpeboBaHMSM eBPONeicKUX U MeXAYHapoAHbIX cTaHAapToB. MawwuHa cooTBeT-
cTByeT npunoxennto IV Munuctepckoro gekpeta: 96/37/CE. [lBuratenu n npuBofbl Co cTeneHbio 3awmTbl IP68, ocHa-
LLEHHbIE PEBEPCOM U BXOAHbIM OTBEPCTUEM ANsi NOAAYM Msica cornacHo ctaHaaptam EC. O6opypoBanue knacca 1 ¢
HW3KOBOJbTHOI NNaToil ynpasneHus 24 B v 6ailoHeTHb I pbiyar 61I0KMPOBKM BHELLHEro 3arpy304Horo oTBepcTusi. Makcu-
MarnbHoe Bpemsi paboTbl B HENpepbIBHOM pexume: 15 MUHYT.




Tritacarne TCB22

Caratteristiche Tecniche

Technical Specifications - Caractéristiques Techniques - Technische Eigenschaften - Caracteristicas Técnicas - Texuudyeckue XapakTepucTuku

TCB22 CE TCB22 EX

Bocca - Mouth - Bouche- Miindung

Boca - 3arpy3ouHoe oTBepcTHe R GG - 2 Ty

Collo di entrata - Inlet neck - Col d'entrée

Einfiihrungshals - Cuello de entrada - fopnoeuta 52 mm

Produzione oraria - Hourly output - Production horaire
Stundenleistung - Produccion horaria

300 kg/h - 300 kr/4
TMpoM3BOAUTENbHOCTb B Yac

Dimensione tramoggia - Hopper dimensions

Dimension trémie - Trichtermafe 41x32x6cm
Dimensiones tolva - Paamep BopoHku

Motore trifase - Three-phase motor

Moteur triphasé - Dreiphasenmotor zznhg ;1] '55Kkg¥
Motor trifasico - Tpexcba3Hbiii Buratenn e .
Motore monofase - Single-phase motor

Moteur monophasé - Einphasenmotor 15hp /1,1 kW

Motor monofasico - OaHoGha3Hbi ABMraTesb 1.5n.¢./1,1 kBT

24V scheda a bassa tensione
24V low voltage board
24V carte basse tension
Platine Niederspannung 24 V
24 V tarjeta de baja tension
HuskosonbTHas nnata 24 B

Impianto elettrico - Electrical system
Circuit électrique - Elektroanlage
Instalacion eléctrica - 3nekTpoobopysoBaHue

Peso netto - Net weight - Poids net

Nettogewicht - Peso neto - Macca HeTTo By =g
Di e - D -Di

Abmessungen - Dimensiones - Paamepbl! DD ED
Dimensione imballo - Package dimensions

Di i ballage - Verpack I 60 x 34 x 55 cm
Dimensiones embalaje - Paameps

Bocca UNGER in acciaio INOX AlS| 304
con tre piastre e due coltelli /
TRAMOGGIA con micron codificato - collo @ 76
(produzione oraria aumentata del 35%) /
Serie imbuti per insaccare (solo per macchine enterprise)

AlSI 304 stainless-steel UNGER mouth
with three plates and two blades /
HOPPER with coded microswitch - inlet neck @ 76
(hourly output increased by 356%) /
Funnel set for sausage filling (only for enterprise machines)

Bouche UNGER en acier INOX AISI 304
avec trois grilles et deux couteaux /
TREMIE avec microrupteur codé - col @ 76
(augmentation de la production horaire de 35%) /
Série d'entonnoirs pour embosser
(uniquement pour les machines enterprise)

Miindung UNGER aus Edelstahl AISI 304
mit drei Scheiben und zwei Messern /
TRICHTER mit codiertem Mikroschalter -
Einfiihrungshals @ 76 (stiindliche
Produktionssteigerung um 35%) /
Trichter-Set zum Wurstfiillen (nur fiir Enterprise-Maschinen)

Boca UNGER de acero inoxidable AIS| 304
con tres placas y dos cuchillas /
TOLVA con microinterruptor de seguridad codificado —
cuello @ 76 (produccion horaria aumentada en un 35%) /
Serie de embudos para embutir (solo para méaquinas enterprise)

3arpysoyHoe oTeepcTre UNGER 13 Hepxasetoluei cranm
AIS| 304 ¢ Tpems peLueTkamu ¥ ABYMS HOXamiu /
BOPOHKA ¢ huum P noyaTenem u
ropnoBuHoi @ 76 yBenuumBaet
NPON3BOJUTENLHOCTb B Yac Ha 35% /
KomnneKT Hacafok Anst HabueaHus Konbac
(TonbKo ANA MalumH enterprise)

Optional - Optional
Options - Zubehor
Opcional - dakynbTaTUBHO

22 enterprise - 82 unger

076 mm

300 kg/h - 300 kr/y

41x32x6cm

2hp/1,5kwW
2 n.c./1,5 kBT

1,5hp /1,1 kW
1,5n.c./1,1 kBT

INTERRUTTORE TRIPOLARE 16A 1-0-2 CON RITORNO IMPULSIVO
16A 1-0-2 THREE-POLE SWITCH WITH PULSE RETOURN
DREIPOLIGER SCHALTER 16A 1-0-2 MIT IMPULSRUCKGABE
INTERRUPTEUR TRIPOLAIRE 16A 1-0-2 AVEC RETOUR D'IMPULSION
INTERRUPTOR TRIPOLAR 16A 1-0-2 CON RETORNO IMPULSIVO
TPEXMOJIOCHbIN BbIK/TIOYATESTb 16A 1-0-2 C UMMYJIbCHBIM
BO3BPATOM

39 kg - 39 kr

45x30x 36 cm

60 x 34 x 55 cm

Bocca UNGER in acciaio INOX AIS| 304
con tre piastre e due coltelli /
Serie imbuti per insaccare (solo per macchine enterprise)

AISI 304 stainless-steel UNGER mouth
with three plates and two blades /
Funnel set for sausage filling (only for enterprise machines)

Bouche UNGER en acier INOX AISI 304
avec trois grilles et deux couteaux /
Série d'entonnoirs pour embosser
(uni pour les i i

Miindung UNGER aus Edelstahl AISI 304
mit drei Scheiben und zwei Messern /
Trichter-Set zum Waurstfiillen (nur fiir Enterprise-Maschinen)

Boca UNGER de acero inoxidable AIS| 304
con tres placas y dos cuchillas /
Serie de embudos para embutir (solo para méaquinas enterprise)

3arpy3oyHoe oTepcTie UNGER 13 HepxaBetolLeli cTanm
AISI 304 ¢ Tpems pelueTkamu 1 iBYMS HOXaMi /
KomnnekT Hacaok Ansi Habusaus konbac
(Tonbko ANS MalLKH enterprise)



Meat mincer - Hachoirs a viande - Fleischwolf
Picadoras de carne - Msacopy6ku

Tramoggia con Micron

Hopper with Microswitch

Trémie avec Microrupteur

Trichter mit Mikroschalter

Tolva con Microinterruptor de seguridad
BopoHka ¢ MukpoBbIkntoyaTenem

Gruppo macinazione UNGER
UNGER mincing unit

Groupe de hachage UNGER
Schneidesystem UNGER
Unidad de molienda UNGER
N3menbyatoLumii y3en yHrep




Tritacarne TQ22

ﬂ‘ . Struttura in lega fusa, interamente rivestita in acciaio inossidabile AISI 304. Motori autoventilati ad uso

intermittente, realizzati con 4 ingranaggi in acciaio temperato chiusiin scatola stagna a bagno d'olio. Tramoggia
e bacinella di raccolta carne, inox. L'optional del micron sulla tramoggia, a richiesta, prevede un collo di entrata piu grande, @
76 mm, e una tramoggia provvista di micron di sicurezza e salvamano, secondo la normativa CE, garantendo una produzione
oraria aumentata del 35%. Con una semplice rotazione di una leva si ottiene il disinnesto del gruppo macinazione interamente
in acciaio inox AISI 304. La macchina puo essere facilmente pulita in tutte le loro parti con uno straccio umido.
SICUREZZA: Conforme alle normative europee e internazionali. Macchina rientrante nell'allegato 1V-D.M.: 96/37/CE. Motore
e comandi con grado di protezione IP68, dotati di invertitori di marcia e bocca entrata carne a normativa CE. Apparecchiatura
in classe 1 con scheda a bassa tensione 24 V e leva ferma bocca esterna a baionetta. Tempo massimo di utilizzo continuativo
15 minuti.

md .  Castalloy structure, fully plated in AISI 304 stainless steel. Self-ventilated intermittent use motors, with 4
4N hardened steel gears enclosed in a leak-proof oil-bath gearbox. Stainless steel hopper and meat collection
tray. The optional microswitch on the hopper means a wider inlet neck, @ 76 mm, and a hopper equipped with finger
guard and microswitch, compliant with CE regulations, allowing for a 35% increase in hourly production. The AISI 304
stainless steel mincing unit can be disengaged by simply turning a lever. All the machine parts can be easily cleaned
with a damp cloth.

SAFETY: Complies with European and international regulations. Machines belonging to the annex IV of: 96/37/C.E. Motor
and controls have IP68 ingress protection, equipped with reverse switches and EC regulation compliant meat inlet mouth.
Class 1 device with 24 V low-voltage board with mouth lock bayonet lever. Maximum time of continuous use 15 min.

m‘ . Structure enalliage fondu, entierement revétue d'acier inox AISI 304. Moteurs autoventilés a usage intermittent,
réalisés avec 4 engrenages en acier trempé contenus dans une boite étanche a bain d'huile. Trémie et bac
a viande en inox. Le microrupteur en option sur la trémie comprend, sur demande, un cou d'entrée plus large, @ 76, et une
trémie dotée d'un microrupteur de sécurité et d'un dispositif de protection des mains, selon la norme CE, ce qui garantit une
augmentation de la production horaire de 35%. La simple rotation d'un levier permet de désaccoupler le groupe de hachage
entierement réalisé en acier inox AISI 304. Toutes les parties de la machine peuvent étre nettoyées facilement avec un
chiffon humide
SECURITE: Conformes aux réglementations européennes et internationales. Machine relevant de I'annexe IV-D.M.: 96/37/
CE. Moteur et commandes IP68, avec inverseurs de marche et bouche d'introduction de la viande conformément a la
réglementation CE. Appareil de classe 1 avec carte basse tension 24 V et levier d'arrét bouche externe a baionnette. Temps
maximum d'utilisation continuatif 15 min.

m‘ Konstruktion aus Schmelzlegierung, vollkommen mit Edelstahl AISI 304 beschichtet. Selbstkiihlende Motoren
fiir den intermittierenden Betrieb mit 4 Zahnridern aus gehértetem Stahl in einem dichten Gehzuse im Olbad.
Trichter und Fleisch-Auffangschale aus Edelstahl. Der optionale Mikroschalter auf dem Trichter sieht auf Anfrage einen
groBeren Einfiihrungshals (@ 76 mm) und einen Trichter vor, der gemaB den EG-Vorschriften mit Sicherheitsmikroschalter
und Handschutz ausgestattet ist und eine stiindliche Produktionssteigerung von 35 % gewahrleistet. Durch einfaches Drehen
eines Hebels lasst sich der vollkommen aus Edelstahl AISI 304 gefertigte Schneidsatz abnehmen. Alle Maschinenteile lassen
sich ganz einfach mit einem feuchten Tuch reinigen.
SICHERHEIT: Konform mit den europaischen und internationalen Verordnungen. Die Maschine entspricht Anhang IV der
Maschinenrichtlinie: 96/37/EG. Motor und Steuerungen mit Schutzgrad IP68, ausgestattet mit Richtungsumkehrschaltung
und Fleischeinfiihrungsmiindung nach EG-Vorschriften. Gerat der Klasse 1 mit 24 V-Niederspannungsplatine und Hebel
zum Blockieren der externen Miindung mit Bajonettsystem. Maximale kontinuierliche Nutzung: 15 Minuten.
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Meat mincer - Hachoirs a viande - Fleischwolf @

Picadoras de carne - Msacopy6ku

E‘ Estructura de aleacién fundida, totalmente revestida de acero inoxidable AISI 304. Motores autoventilados
" para uso intermitente, confeccionados con 4 engranajes de acero templado, cerrados en caja estanca con
bafo de aceite. Tolva y cubeta de recogida de carne, inoxidables. El microinterruptor opcional en la tolva, a peticion, prevé
un cuello de entrada mas grande, @ 76 mm, y una tolva provista de microinterruptores de seguridad y protector de mano,
segun la normativa CE, garantizando una produccion horaria aumentada en un 35%. Con una simple rotacion de una palanca
se obtiene la desconexion de la unidad de molienda, hecha enteramente de acero inoxidable AlSI 304. Todas las piezas de
la maquina se pueden limpiar con facilidad con un pafo himedo.

SEGURIDAD: Conforme con las normativas europeas e internacionales. Maquina incluida en el Anexo 1V-D.M.: 96/37/CE.
Motor y mandos con grado de proteccion IP68, dotados de inversores de marcha y boca de entrada de carne segun la
normativa CE. Equipo de clase 1 con tarjeta de baja tension 24 Vy palanca de inmovilizacion de boca exterior tipo bayoneta.
Tiempo maximo de uso continuo 15 minutos.

m KOHCTpYKLMS U3 NUTBLIX CMNABOB, MOMHOCTHIO MOKPbITasn Hepxasetowein ctanbto AlSI 304. [ipuratenu co
\_J BCTPOEHHOI CUCTEMOIi BEHTUNSALIMM NEPUOANYECKOrO AeiicTBUS UMetoT 4 3y6uaTbix Koneca U3 3aKaneHHoi
CTanu,KoTopble NOMeLLeHbIB BOJOHENPOHULLAEMYHO MACTIsHYHO BaHHY. BOopoHKa v eMKoCTb finsi c6opa Msica U3 HepXXaBetoLL et
cTanu. Takas [OMONHUTENbHAs NMPUHAAJIEXHOCTb, KaK MUKPOBbIK/OYaTeNlb Ha BOPOHKE, MOCTAB/sSieMblii MO 3anpocy,
obecneynBaeT Hanuuue Gonee LWMPOKOI rOpNOBUHLI @ 76 M BOPOHKW C NpefoXpaHUTENbHbIM MUKPOBbIK/KOYaTENeM U
YCTPOICTBOM 3aLLUTbIPYK B COOTBETCTBUM C TpeGoBaHUsIMU HOpM EC, 03B0JISIS yBENUUYMTb YaCOBYH NPOU3BOAUTENBHOCTD
Ha 35%. lMpocToe BpalleHue pblyara NO3BOASIET OTK/OUUTL Y3€eN U3MeNbYeHUs], KOTOPbIA MONHOCTBbI0 U3rOTOBJNEH U3
HepxaBetoLLen cTanu AlSI 304. Bee geTany MalMHbI MOXHO JIEFKO OYUCTUTb BAIAXHOM TKaHbH).

BE30MACHOCTb: OTBevaeT TpeboBaHUSIM €BPOMENCKUX M MEX[AYHApO4HbIX CTaHAApTOB. MalluuHbl COOTBETCTBYHOT
npunoxenuto IV MuHucTepckoro fekperta: 96/37/CE. [iBuratenu u npuBofbl CO CTeneHbio 3aluThbl IP68, ocHalleHHble
peBepcoM W BXOHbIM 0TBEPCTUEM AJ1s MoJjaum Msica cornacHo ctaHgapTam EC. 06opygoBaHue knacca 1 ¢ HU3KOBONIbTHOM
nnaToii ynpaenexus 24 B u 6atoHeTHb I pbiyar 6710KMPOBKM BHELIHETO 3arpy304HOro 0TBepcTusi. MakcuManbHoe Bpems
paboTbl B HENpepbIBHOM peXuMe: 15 MUHYT.




Tritacarne TQ22

Caratteristiche Tecniche

Technical Specifications - Caractéristiques Techniques - Technische Eigenschaften - Caracteristicas Técnicas - Texuudyeckue XapakTepucTuku

TQ22 CE TQ22 EX

Bocca - Mouth - Bouche- Miindung

Boca - 3arpy3ouHoe oTBepcTHe R GG - 2 Ty

Collo di entrata - Inlet neck - Col d'entrée

Einfiihrungshals - Cuello de entrada - fopnoeuta 52 mm

Produzione oraria - Hourly output - Production horaire
Stundenleistung - Produccion horaria

300 kg/h - 300 kr/4
TMpoM3BOAUTENbHOCTb B Yac

Dimensione tramoggia - Hopper dimensions

Dimension trémie - Trichtermafe 50x35x7cm
Dimensiones tolva - Paamep BopoHku

Motore trifase - Three-phase motor

Moteur triphasé - Dreiphasenmotor zznhg ;1] '55Kkg¥

Motor trifasico - Tpexcba3Hbiii Buratenn e .
Motore monofase - Single-phase motor 15hp /1,1 kW

Moteur monophasé - Einphasenmotor
Motor monofasico - 0gHochasHbIii gBUraTenb 15n.¢./1,1 kB
24V scheda a bassa tensione
24V low voltage board
24V carte basse tension
Platine Niederspannung 24 V
24 V tarjeta de baja tension
HuskosonbTHas nnata 24 B

Impianto elettrico - Electrical system
Circuit électrique - Elektroanlage
Instalacion eléctrica - 3nekTpoobopysoBaHue

Peso netto - Net weight - Poids net

Nettogewicht - Peso neto - Macca HeTTo 45kg - 45 kr
e ——— -Di

Abmessungen - Dimensiones - Paamepbl 45x28x46cm
Dimensione imballo - Package dimensions

Dimension emballage - Verpack 8 60 x 34 x 55 cm
Di i balaje - 'n Lt §

Bocca UNGER in acciaio INOX AlS| 304
con tre piastre e due coltelli /
TRAMOGGIA con micron codificato - collo @ 76
(produzione oraria aumentata del 35%) /
Serie imbuti per insaccare (solo per macchine enterprise)

AlSI 304 stainless-steel UNGER mouth
with three plates and two blades /
HOPPER with coded microswitch - inlet neck @ 76
(hourly output increased by 356%) /
Funnel set for sausage filling (only for enterprise machines)

Bouche UNGER en acier INOX AISI 304
avec trois grilles et deux couteaux /
TREMIE avec microrupteur codé - col @ 76
(augmentation de la production horaire de 35%) /
Série d'entonnoirs pour embosser
(uniquement pour les machines enterprise)

Miindung UNGER aus Edelstahl AISI 304
mit drei Scheiben und zwei Messern /
TRICHTER mit codiertem Mikroschalter -
Einfiihrungshals @ 76 (stiindliche
Produktionssteigerung um 35%) /
Trichter-Set zum Wurstfiillen (nur fiir Enterprise-Maschinen)

Boca UNGER de acero inoxidable AIS| 304
con tres placas y dos cuchillas /
TOLVA con microinterruptor de seguridad codificado —
cuello @ 76 (produccion horaria aumentada en un 35%) /
Serie de embudos para embutir (solo para méaquinas enterprise)

Optional - Optional
Options - Zubehor
Opcional - dakynbTaTUBHO

3arpysoyHoe oTeepcTre UNGER 13 Hepxasetoluei cranm
AIS| 304 ¢ Tpems peLueTkamu ¥ ABYMS HOXamiu /
BOPOHKA ¢ huum P noyaTenem u
ropnoBuHoi @ 76 yBenuumBaet
NPON3BOJUTENLHOCTb B Yac Ha 35% /
KomnneKT Hacafok Anst HabueaHus Konbac
(TonbKo ANA MalumH enterprise)

22 enterprise - 82 unger

076 mm

300 kg/h - 300 kr/y

50x35x7cm

2hp/1,5kwW
2 n.c./1,5 kBT

1,5hp /1,1 kW
1,5n.c./1,1 kBT

INTERRUTTORE TRIPOLARE 16A 1-0-2 CON RITORNO IMPULSIVO
16A 1-0-2 THREE-POLE SWITCH WITH PULSE RETOURN
DREIPOLIGER SCHALTER 16A 1-0-2 MIT IMPULSRUCKGABE
INTERRUPTEUR TRIPOLAIRE 16A 1-0-2 AVEC RETOUR D'IMPULSION
INTERRUPTOR TRIPOLAR 16A 1-0-2 CON RETORNO IMPULSIVO
TPEXMOJIOCHbIN BbIK/TIOYATESTb 16A 1-0-2 C UMMYJIbCHBIM
BO3BPATOM

45kg - 45 kr

45x28 x 46 cm

60 x 34 x 55 cm

Bocca UNGER in acciaio INOX AIS| 304
con tre piastre e due coltelli /
Serie imbuti per insaccare (solo per macchine enterprise)

AISI 304 stainless-steel UNGER mouth
with three plates and two blades /
Funnel set for sausage filling (only for enterprise machines)

Bouche UNGER en acier INOX AISI 304
avec trois grilles et deux couteaux /
Série d'entonnoirs pour embosser
(uni pour les i i

Miindung UNGER aus Edelstahl AISI 304
mit drei Scheiben und zwei Messern /
Trichter-Set zum Waurstfiillen (nur fiir Enterprise-Maschinen)

Boca UNGER de acero inoxidable AIS| 304
con tres placas y dos cuchillas /
Serie de embudos para embutir (solo para méaquinas enterprise)

3arpy3ouHoe oTepcTie UNGER 13 HepxaBetolLeli cTam
AISI 304 ¢ Tpems peLueTkamu 1 iBYMS HOXaMi /
KomnnekT Hacapok Anst Habueaus konbac
(Tonbko ANA MalmH enterprise)



Meat mincer - Hachoirs a viande - Fleischwolf
Picadoras de carne - Msacopy6ku

Tramoggia con Micron
Hopper with Microswitch

Trémie avec Microrupteur

Trichter mit Mikroschalter

Tolva con Microinterruptor de seguridad
BopoHka ¢ MukpoBbIkntoyaTenem

Gruppo macinazione UNGER
UNGER mincing unit

Groupe de hachage UNGER
Schneidesystem UNGER
Unidad de molienda UNGER
N3menbyatoLumii y3en yHrep




Tritacarne TQB22

ﬂ‘ . Struttura in lega fusa, interamente rivestita in acciaio inossidabile AISI 304. Motori autoventilati ad uso

intermittente, realizzati con 4 ingranaggi in acciaio temperato chiusiin scatola stagna a bagno d'olio. Tramoggia
e bacinella di raccolta carne, inox. L'optional del micron sulla tramoggia, a richiesta, prevede un collo di entrata piu grande, @
76 mm, e una tramoggia provvista di micron di sicurezza e salvamano, secondo la normativa CE, garantendo una produzione
oraria aumentata del 35%. Con il semplice sollevamento della leva si ottiene il disinnesto del gruppo macinazione interamente
in acciaio inox AISI 304. La macchina puo essere facilmente pulita in tutte le loro parti con uno straccio umido.
SICUREZZA: Conforme alle normative europee e internazionali. Macchina rientrante nell'allegato 1V-D.M.: 96/37/CE. Motore
e comandi con grado di protezione IP68, dotati di invertitori di marcia e bocca entrata carne a normativa CE. Apparecchiatura
in classe 1 con scheda a bassa tensione 24 V e leva ferma bocca esterna a baionetta. Tempo massimo di utilizzo continuativo
15 minuti.

md .  Cast alloy structure, fully plated in AISI 304 stainless steel. Self-ventilated intermittent use motors, with 4
4N hardened steel gears enclosed in a leak-proof oil-bath gearbox. Stainless steel hopper and meat collection tray.
The optional microswitch on the hopper means a wider inlet neck, @ 76 mm, and a hopper equipped with finger guard and
microswitch, compliant with CE regulations, allowing for a 35% increase in hourly production. The AISI 304 stainless steel
mincing unit can be disengaged by simply lifting a lever. All the machine parts can be easily cleaned with a damp cloth.

SAFETY: Complies with European and international regulations. Machines belonging to the annex IV of: 96/37/C.E. Motor
and controls have IP68 ingress protection, equipped with reverse switches and EC regulation compliant meat inlet mouth.
Class 1 device with 24 V low-voltage board with mouth lock bayonet lever. Maximum time of continuous use 15 min.

M( . Structure enalliage fondu, entierement revétue d'acier inox AISI 304. Moteurs autoventilés a usage intermittent,
réalisés avec 4 engrenages en acier trempé contenus dans une boite étanche a bain d'huile. Trémie et bac
a viande en inox. Le microrupteur en option sur la trémie comprend, sur demande, un cou d'entrée plus large, @ 76, et une
trémie dotée d'un microrupteur de sécurité et d'un dispositif de protection des mains, selon la norme CE, ce qui garantit
une augmentation de la production horaire de 35%. Le simple enlevement d'un levier permet de désaccoupler le groupe de
hachage entierement réalisé en acier inox AISI 304. Toutes les parties de la machine peuvent étre nettoyées facilement avec
un chiffon humide
SECURITE: Conformes aux réglementations européennes et internationales. Machine relevant de I'annexe IV-D.M.: 96/37/
CE. Moteur et commandes IP68, avec inverseurs de marche et bouche d'introduction de la viande conformément a la
réglementation CE. Appareil de classe 1 avec carte basse tension 24 V et levier d'arrét bouche externe a baionnette. Temps
maximum d'utilisation continuatif 15 min.

m. Konstruktion aus Schmelzlegierung, vollkommen mit Edelstahl AISI 304 beschichtet. Selbstkiihlende Motoren
fiir den intermittierenden Betrieb mit 4 Zahnradern aus gehartetem Stahl in einem dichten Gehause im Olbad.
Trichter und Fleisch-Auffangschale aus Edelstahl. Der optionale Mikroschalter auf dem Trichter sieht auf Anfrage einen
groBeren Einfiihrungshals (@ 76 mm) und einen Trichter vor, der gemaB den EG-Vorschriften mit Sicherheitsmikroschalter und
Handschutz ausgestattet ist und eine stiindliche Produktionssteigerung von 35 % gewahrleistet. Durch einfaches Anheben
eines Hebels erhalten Sie die Entkupplung aus Edelstahl AISI 304 gefertigte Schneidsatz abnehmen. Alle Maschinenteile
lassen sich ganz einfach mit einem feuchten Tuch reinigen.
SICHERHEIT: Konform mit den europaischen und internationalen Verordnungen. Die Maschine entspricht Anhang IV der
Maschinenrichtlinie: 96/37/EG. Motor und Steuerungen mit Schutzgrad IP68, ausgestattet mit Richtungsumkehrschaltung
und Fleischeinfiihrungsmiindung nach EG-Vorschriften. Gerat der Klasse 1 mit 24 V-Niederspannungsplatine und Hebel
zum Blockieren der externen Miindung mit Bajonettsystem. Maximale kontinuierliche Nutzung: 15 Minuten.
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Picadoras de carne - Msacopy6ku

E‘ Estructura de aleacién fundida, totalmente revestida de acero inoxidable AISI 304. Motores autoventilados
" para uso intermitente, confeccionados con 4 engranajes de acero templado, cerrados en caja estanca con
bafo de aceite. Tolva y cubeta de recogida de carne, inoxidables. El microinterruptor opcional en la tolva, a peticion, prevé
un cuello de entrada mas grande, @ 76 mm, y una tolva provista de microinterruptores de seguridad y protector de mano,
segun la normativa CE, garantizando una produccion horaria aumentada en un 35%. Con el simple levantamiento de una
palanca se obtiene la desconexion de la unidad de molienda, hecha enteramente de acero inoxidable AISI 304. Todas las
piezas de la maquina se pueden limpiar con facilidad con un pafio himedo.

SEGURIDAD: Conforme con las normativas europeas e internacionales. Maquina incluida en el Anexo 1V-D.M.: 96/37/CE.
Motor y mandos con grado de proteccion IP68, dotados de inversores de marcha y boca de entrada de carne segun la
normativa CE. Equipo de clase 1 con tarjeta de baja tension 24 Vy palanca de inmovilizacion de boca exterior tipo bayoneta.
Tiempo maximo de uso continuo 15 minutos.

m KoHCTpyKumMs 13 nUTBbIX CNaBoB, MONHOCTLHO NOKPbITas HepxaBetowen ctanbio AlSI 304. [lBuratenu co
\_J BCTPOEHHOI CUCTEMOIi BEHTUNSALIMM NEPUOANYECKOrO AeiicTBUS UMetoT 4 3y6uaTbix Koneca U3 3aKaneHHoi
CTanu,KoTopble NOMeLLeHbIB BOJOHENPOHULLAEMYHO MACTIsHYHO BaHHY. BOopoHKa v eMKoCTb finsi c6opa Msica U3 HepXXaBetoLL et
cTanu. Takas [OMONHUTENbHAs NMPUHAAJIEXHOCTb, KaK MUKPOBbIK/OYaTeNlb Ha BOPOHKE, MOCTAB/sSieMblii MO 3anpocy,
obecneynBaeT Hanuuue Gonee LWMPOKOI rOpNOBUHLI @ 76 M BOPOHKW C NpefoXpaHUTENbHbIM MUKPOBbIK/KOYaTENeM U
YCTPOICTBOM 3aLLUTbIPYK B COOTBETCTBUM C TpeGoBaHUsIMU HOpM EC, 03B0JISIS yBENUUYMTb YaCOBYH NPOU3BOAUTENBHOCTD
Ha 35%. lMpocToe BpalleHue pblyara NO3BOASIET OTK/OUUTL Y3€eN U3MeNbYeHUs], KOTOPbIA MONHOCTBbI0 U3rOTOBJNEH U3
HepxaBetoLLen cTanu AlSI 304. Bee geTany MalMHbI MOXHO JIEFKO OYUCTUTb BAIAXHOM TKaHbH).

BE30MACHOCTb: OTBevaeT TpeboBaHUSIM €BPOMENCKUX M MEX[AYHApO4HbIX CTaHAApTOB. MalluuHbl COOTBETCTBYHOT
npunoxenuto IV MuHucTepckoro fekperta: 96/37/CE. [iBuratenu u npuBofbl CO CTeneHbio 3aluThbl IP68, ocHalleHHble
peBepcoM W BXOHbIM 0TBEPCTUEM AJ1S MoJjaum Msica cornacHo ctaHgapTam EC. 06opyfoBaHue knacca 1 ¢ HU3KOBONbTHOM
nnaToii ynpaenexus 24 B u 6atoHeTHb I pbiyar 6710KMPOBKM BHELIHETO 3arpy304HOro 0TBepcTusi. MakcuManbHoe Bpems
paboTbl B HENpepbIBHOM peXuMe: 15 MUHYT.




Tritacarne TQB22

Caratteristiche Tecniche

Technical Specifications - Caractéristiques Techniques - Technische Eigenschaften - Caracteristicas Técnicas - TexHuyeckue XapakTepucTuku

TQB22 CE TQB22 EX

Bocca - Mouth - Bouche- Miindung

Boca - 3arpy3ouHoe oTBepcTHe 22 enterprise - 82 unger

Collo di entrata - Inlet neck - Col d'entrée

Einfiihrungshals - Cuello de entrada - lopnosuta g

Produzione oraria - Hourly output - Production horaire
Stundenleistung - Produccion horaria
lMponsBoAuTENbLHOCTH B Yac

300 kg/h - 300 kr/y

Di . P —
Dimension trémie - Trichtermafe 50x35x7cm
Dimensiones tolva - Paamep BopoHKu

Motore trifase - Three-phase motor

Moteur triphasé - Dreiphasenmotor 22nhg ;11 ,'55Kkg¥

Motor trifasico - TpexchasHbIit ABuratenb el .
Motore monofase - Single-phase motor 15hp /1,1 kW

Moteur monophasé - Einphasenmotor
Motor monofasico - OgHochasHbIi geuratens 15n../1,1 kBr
24V scheda a bassa tensione
24V low voltage board
24V carte basse tension
Platine Niederspannung 24 V
24V tarjeta de baja tension
HuskoBonbTHas nnata 24 B

Impianto elettrico - Electrical system
Circuit électrique - Elektroanlage
Instalacion eléctrica - 3nekTpoobopyzoBaHue

Peso netto - Net weight - Poids net

Nettogewicht - Peso neto - Macca HeTTo 45kg - 45kr

E)rmensnone = D_lnL:n.ensmr_ns = D|[11§nS|on . 45 % 28 X 46 cm

Dimensione imballo - Package dimensions

Dimension emballage - VerpackungsmaBe 60 x 34 x 55 cm
. . balaie - P

DI

y

Bocca UNGER in acciaio INOX AlSI 304
con tre piastre e due coltelli /
TRAMOGGIA con micron - collo @ 76
(produzione oraria aumentata del 35%) /
Serie imbuti per insaccare (solo per macchine enterprise)

AISI 304 stainless-steel UNGER mouth
with three plates and two blades /
HOPPER with microswitch - inlet neck @ 76
(hourly output increased by 35%) /
Funnel set for sausage filling (only for enterprise machines)

Bouche UNGER en acier INOX AISI 304
avec trois grilles et deux couteaux /
TREMIE avec microrupteur - col @ 76
(augmentation de la production horaire de 35%) /
Série d'entonnoirs pour embosser
(uniquement pour les machines enterprise)

Miindung UNGER aus Edelstahl AISI 304
mit drei Scheiben und zwei Messern /
TRICHTER mit Sicherheitsmikroschalter -
Einfiihrungshals @ 76 (stiindliche
Produktionssteigerung um 35%) /
Trichter-Set zum Wurstfiillen (nur fiir Enterprise-Maschinen)

Boca UNGER de acero inoxidable AISI 304
con tres placas y dos cuchillas /
TOLVA con microinterruptor de seguridad -
cuello @ 76 (produccion horaria aumentada en un 35%) /
Serie de embudos para embutir (solo para méaquinas enterprise)

Optional - Optional
Options - Zubehor
Opcional - dakynbTaTUBHO

3arpy3ouHoe oTepcTie UNGER 13 HepxaBetolLieii cTanm
AIS| 304 ¢ Tpems pelueTKaMm 1 ABYMS HOXaMi /
BOPOHKA ¢ MMKpOBbIK/KOYaTeNneM 1 ropsioBuHoit @ 76
T 4acoByto np TeNbHOCTb Ha 35% /
KomnnekT Hacafok Anst HabuBaHus konbac
(Tonbko ANA MalumH enterprise)

22 enterprise - 82 unger

076 mm

300 kg/h - 300 kr/u

50x35x7cm

2hp/1,5kW
2n.c./1,5 kBT

15hp/1,1kW
1,5n.c./1,1 kBT

INTERRUTTORE TRIPOLARE 16A 1-0-2 CON RITORNO IMPULSIVO
16A 1-0-2 THREE-POLE SWITCH WITH PULSE RETOURN
DREIPOLIGER SCHALTER 16A 1-0-2 MIT IMPULSRUCKGABE
INTERRUPTEUR TRIPOLAIRE 16A 1-0-2 AVEC RETOUR D'IMPULSION
INTERRUPTOR TRIPOLAR 16A 1-0-2 CON RETORNO IMPULSIVO
TPEXTOJIIOCHB N BbIKJTKOYATESTb 16A 1-0-2 C UMMYJ/IbCHbIM
BO3BPATOM

45kg - 45 kr

45x 28 x 46 cm

60 x 34 x 55 cm

Bocca UNGER in acciaio INOX AlS| 304
con tre piastre e due coltelli /
Serie imbuti per insaccare (solo per macchine enterprise)

AISI 304 stainless-steel UNGER mouth
with three plates and two blades /
Funnel set for sausage filling (only for enterprise machines)

Bouche UNGER en acier INOX AISI 304
avec trois grilles et deux couteaux /
Série d'entonnoirs pour embosser
(uni pour les i i

Miindung UNGER aus Edelstahl AISI 304
mit drei Scheiben und zwei Messern /
Trichter-Set zum Waurstfiillen (nur fiir Enterprise-Maschinen)

Boca UNGER de acero inoxidable AIS| 304
con tres placas y dos cuchillas /
Serie de embudos para embutir (solo para méaquinas enterprise)

3arpy3ouHoe oTepcTre UNGER 13 HepxaBetoluei cTanm
AIS| 304 ¢ Tpems peLueTkamu v ABYMS HOXamiu /
KomnnekT Hacajjok Ansi Habusaus konbac
(Tonbko ANs MalLmH enterprise)



Meat mincer - Hachoirs a viande - Fleischwolf .
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Gruppo macinazione UNGER

UNGER mincing unit ~—~

Groupe de hachage UNGER F
Schneidesystem UNGER

Unidad de molienda UNGER

N3menbyatoLuii y3en yHrep




Tritacarne TC32

ﬂ‘ . Struttura in lega fusa, interamente rivestita in acciaio inossidabile AISI 304. Motori autoventilati ad uso
intermittente, realizzati con 4 ingranaggi in acciaio temperato chiusi in scatola stagna a bagno d'olio.
Tramoggia e bacinella di raccolta carne, inox. L'optional del micron sulla tramoggia, a richiesta, prevede un collo di entrata
piu grande da @ 76 mm e una tramoggia provvista di micron di sicurezza e salvamano, secondo la normativa CE, garantendo
una produzione oraria aumentata del 35%. Con una semplice rotazione di una leva si ottiene il disinnesto del gruppo
macinazione interamente in acciaio inox AISI 304. La macchina puo essere facilmente pulita in tutte le sue parti con uno
straccio umido.
SICUREZZA: Conforme alle normative europee e internazionali. Macchina rientrante nell'allegato IV-D.M.: 96/37/CE. Motore
e comandi con grado di protezione IP68, dotati di invertitori di marcia e bocca entrata carne a normativa CE. Apparecchiatura
in classe 1 con scheda a bassa tensione 24 V (normativa N.V.R.). Tempo massimo di utilizzo continuativo 15 minuti.

m& .  Cast alloy structure, fully plated in AISI 304 stainless steel. Self-ventilated intermittent use motors, with 4
4% hardened steel gears enclosed in a leak-proof oil-bath gearbox. Stainless steel hopper and meat collection
tray. The optional microswitch on the hopper, on request, requires a larger inlet mouth, @ 76, and a hopper fitted with a safety
microswitch and finger guard, compliant with EC regulations, increasing hourly output by 35%. The AISI 304 stainless steel
mincing unit can be disengaged by simply turning a lever. All machine parts can be easily cleaned using a damp cloth.
SAFETY: Complies with European and international regulations. Machines belonging to the annex IV of: 96/37/C.E. Motor
and controls have IP68 ingress protection, equipped with reverse switches and EC regulation compliant meat inlet mouth.
Class 1 device with 24 V low-voltage board (low N.V.R.). Maximum time of continuous use 15 min.

M( . Structure enalliage fondu, entierement revétue d'acier inox AISI 304. Moteurs autoventilés a usage intermittent,
réalisés avec 4 engrenages en acier trempé contenus dans une boite étanche a bain d'huile. Trémie et bac
a viande en inox. L'optionnel du microrupteur sur la trémie, sur demande, comporte un cou d'entré plus large @ 76, et une
trémie avec dispositif de protection de main et microrupteur de sécurité, qui garantie une augmentation de la production
a I'heure du 35%. La simple rotation d'un levier permet de désaccoupler le groupe de hachage entiérement réalisé en acier
inox AISI 304. On peut nettoyer aisément chaque partie de la machine avec un chiffon humide.
SECURITE: Conformes aux réglementations européennes et internationales. Machine relevant de I'annexe IV-D.M.: 96/37/
CE. Moteur et commandes IP68, avec inverseurs de marche et bouche d'introduction de la viande conformément a la
réglementation CE. Appareil de classe 1 avec carte en basse tension 24 V (norme N.V.R.). Temps maximum d'utilisation
continuatif 15 min.

m‘ Konstruktion aus Schmelzlegierung, vollkommen mit Edelstahl AISI 304 beschichtet. Selbstkiihlende Motoren
fiir den intermittierenden Betrieb mit 4 Zahnradern aus gehértetem Stahl in einem dichten Gehause im Olbad.
Trichter und Fleisch-Auffangschale aus Edelstahl. Der optionale Mikroschalter auf dem Trichter sieht auf Anfrage einen
groBeren Einfiihrungshals (@ 76) und einen Trichter vor, der gemaR den EG-Vorschriften mit Sicherheitsmikroschalter und
Handschutz ausgestattet ist und eine stiindliche Produktionssteigerung von 35 % gewahrleistet. Durch einfaches Drehen
eines Hebels lasst sich der vollkommen aus Edelstahl AISI 304 gefertigte Schneidsatz abnehmen. Alle Maschinenteile
lassen sich ganz einfach mit einem feuchten Tuch reinigen.
SICHERHEIT: Konform mit den europaischen und internationalen Verordnungen. Die Maschine entspricht Anhang IV der
Maschinenrichtlinie: 96/37/EG. Motor und Steuerungen mit Schutzgrad IP68, ausgestattet mit Richtungsumkehrschaltung
und Fleischeinfiihrungsmiindung nach EG-Vorschriften. Gerat der Klasse 1 mit 24V Niederspannungsplatine (NVR-
Vorschriften). Maximale kontinuierliche Nutzung: 15 Minuten.

0D D

30



Meat mincer - Hachoirs a viande - Fleischwolf @
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E‘ Estructura de aleacién fundida, totalmente revestida de acero inoxidable AISI 304. Motores autoventilados
" para uso intermitente, confeccionados con 4 engranajes de acero templado, cerrados en caja estanca con
bafo de aceite. Tolva y cubeta de recogida de carne, inoxidables. El microinterruptor opcional en la tolva, a peticion, prevé
un cuello de entrada mas grande, @ 76, y una tolva provista de microinterruptores de seguridad y protector de mano, segtin
la normativa CE, garantizando una produccién horaria aumentada en un 35%. Con una simple rotacion de una palanca se
obtiene la desconexion de la unidad de molienda, hecha enteramente de acero inoxidable AISI 304. Todas las piezas de la
maquina se pueden limpiar con facilidad con un paiio himedo.

SEGURIDAD: Conforme con las normativas europeas e internacionales. Maquina incluida en el Anexo IV-D.M.: 96/37/
CE. Motor y mandos con grado de proteccion IP68, dotados de inversores de marcha y boca de entrada de carne segin
la normativa CE. Equipo de clase 1 con tarjeta de baja tension 24 V (normativa N.V.R.). Tiempo méaximo de uso continuo
15 minutos.

m/' KOHCTpYKUMS U3 NUTBbIX CMaBOB, MONHOCTLHO NOKPbITas Hepxasetowel ctanbto AlSI 304. [lBuratenu co
- BCTPOEHHOI CUCTEMOIA BEHTUNALMM NEPUOANYECKOTO AeCTBUS UMELOT 4 3y6uaTbIX Koneca U3 3aKaneHHoM
CTanu, KoTopble NOMeLLEHbIB BOJOHENPOHULLAEMYH MACsIHYHO BaHHY. BOpoHKa M eMKOCTb fiisi cbopa Msica U3 Hep)KaBetoLL|eit
ctanu. Takasi JoONONHUTENbHAs NPUHAANIEXHOCTb, Kak MUKPOBbIKIOYaTENb Ha BOPOHKE, NOCTaBAsSieMblid MO 3anpocy,
obecneunBaeT Hanuune Gonee LWMPOKON ropnoBUHbI @ 76 W BOPOHKM C NpefoXpaHNUTeNbHbIM MUKPOBbIKIHOYATENEM W
YCTPOWCTBOM 3aLUUTbIPYK B COOTBETCTBUM C TPeOOBaHUSIMU HOPM EC, N03BONISIS YBENIMYMTD YACOBYH) IPOM3BOAUTENBHOCTD
Ha 35%. MpocToe BpalleHne pblyara NO3BONSET OTKMHOUMTD Y3el U3MeNbYeHUs], KOTOPbIA MOMHOCTHI U3rOTOBMEH U3
HepxaBetolLen cTanu AlS| 304. Bece geTanu MalMHbl MOXHO NIETKO OYUCTUTb BIIAXHOM TKaHbH).

BE3OMACHOCTb: OTBeyaeT TpeGoBaHUSIM €BPOMENCKUX M MeXAYHApOAHbIX CTaHAapToB. MalunHbI COOTBETCTBYHOT
npunoxenuto |V MunucTepckoro fekpeta: 96/37/CE. [isuratenu u npuBofbl co cTeneHbro 3awuTbl IP68, ocHalueHHble
peBepcoM M BXOJHbIM 0TBEPCTUEM NS NOJauM Msica cornacHo ctaHgaptam EC. 06opyfoBaHue knacca 1 ¢ HU3KOBONBTHOM
nnatoi ynpasnenus 24 B (Hopma N.V.R.). MakcumanbHoe BpeMsi paboTbI B HeNpepbIBHOM pexuMe: 15 MUHYT.




Tritacarne TC32

Caratteristiche Tecniche
Technical Specifications - Caractéristiques Techniques - Technische Eigenschaften - Caracteristicas Técnicas - Texuuyeckue XapakTepucTuku

TC32 CE TC32 EX

Bocca - Mouth - Bouche- Miindung
Boca - 3arpy3ouHoe oTBepcTHe

32 enterprise - 98 unger

Collo di entrata - Inlet neck - Col d'entrée

Einfiihrungshals - Cuello de entrada - fopnosuHa

052 mm

Produzione oraria - Hourly output - Production horaire

Stundenleistung - Produccion horaria

600 kg/h - 600 kr/4

npOMSBOAMTeﬂbHOCTb BYac

Dimensione tramoggia - Hopper dimensions

Dimension trémie - Trichtermafe

41x32x6cm

Dimensiones tolva - Paamep BopoHKu

Motore trifase - Three-phase motor
Moteur triphasé - Dreiphasenmotor
Motor trifasico - Tpexcpa3Hbiii fBuratens

Motore monofase - Single-phase motor
Moteur monophasé - Einphasenmotor
Motor monofasico - OgHochasHbIi fBuratenb

Impianto elettrico - Electrical system
Circuit électrique - Elektroanlage
Instalacion eléctrica - 3nekTpoobopysoBaHue

Peso netto - Net weight - Poids net
Nettogewicht - Peso neto - Macca HeTTo

3hp/22kw
3n.c./2,2 kBT.

2,2hp /1,85 kW
2,2 n.c./1,85 kBT

24V scheda a bassa tensione
24V low voltage board
24V carte basse tension
Platine Niederspannung 24 V
24 V tarjeta de baja tension
HuskosonbTHas nnata 24 B

Dii i - Dii

Abmessungen - Dimensiones - Paamepbl!

Dimensione imballo -
Di H P

43 kg - 43 kr
- Dil
47x30x45cm
Package dimensions
- Verpack I 60 x 34 x 55 cm

Di : b

P: |

Optional - Optional
Options - Zubehor

Opcional - ®akynbTaTUBHO

Pty

Bocca UNGER in acciaio INOX AISI 304
con tre piastre e due coltelli /
TRAMOGGIA con micron - collo @ 76
(produzione oraria aumentata del 35%) /
Serie imbuti per insaccare (solo per macchine enterprise)

AISI 304 stainless-steel UNGER mouth
with three plates and two blades /
HOPPER with microswitch - inlet neck @ 76
(hourly output increased by 35%) /
Funnel set for sausage filling (only for enterprise machines)

Bouche UNGER en acier INOX AISI 304
avec trois grilles et deux couteaux /
TREMIE avec microrupteur - col @ 76
(augmentation de la production horaire de 35%) /
Série d'entonnoirs pour embosser
(uniquement pour les machines enterprise)

Miindung UNGER aus Edelstahl AISI 304
mit drei Scheiben und zwei Messern /
TRICHTER mit Sicherheitsmikroschalter -
Einfiihrungshals @ 76 (stiindliche
Produktionssteigerung um 35%) /
Trichter-Set zum Waurstfiillen (nur fiir Enterprise-Maschinen)

Boca UNGER de acero inoxidable AISI 304
con tres placas y dos cuchillas /
TOLVA con microinterruptor de seguridad -
cuello @ 76 (produccion horaria aumentada en un 35%) /
Serie de embudos para embutir (solo para méaquinas enterprise)

3arpy3oyHoe oTeepcTie UNGER 13 HepxaBetolLeii cTanm
AISI 304 ¢ Tpems peleTKamu 1 ABYMA HoXamu /
BOPOHKA ¢ MMKpOBbIK/KOYaTeNeM 1 ropsioBuHoit @ 76
T 4acoBYHo Np TeNlbHOCTb Ha 35% /
KomnnekT Hacagok Ansi Habusaus konbac
(Tonbko ANs MalumH enterprise)

32 enterprise - 98 unger

076 mm

600 kg/h - 600 kr/y

41x32x6cm

3hp/22kw
3n.c./2,2 kBT

2,2hp /1,85 kW
2,2 n.c./1,85 kBT

INTERRUTTORE TRIPOLARE 16A 1-0-2 CON RITORNO IMPULSIVO
16A 1-0-2 THREE-POLE SWITCH WITH PULSE RETOURN
DREIPOLIGER SCHALTER 16A 1-0-2 MIT IMPULSRUCKGABE
INTERRUPTEUR TRIPOLAIRE 16A 1-0-2 AVEC RETOUR D'IMPULSION
INTERRUPTOR TRIPOLAR 16A 1-0-2 CON RETORNO IMPULSIVO
TPEXMOJIOCHb M BbIKJTIOYATESTb 16A 1-0-2 C UMMYJ/IbCHbIM
BO3BPATOM

43 kg - 43 kr

47x30x45cm

60 x 34 x 55 cm

Bocca UNGER in acciaio INOX AlSI 304
con tre piastre e due coltelli /
Serie imbuti per insaccare (solo per macchine enterprise)

AISI 304 stainless-steel UNGER mouth
with three plates and two blades /
Funnel set for sausage filling (only for enterprise machines)

Bouche UNGER en acier INOX AISI 304
avec trois grilles et deux couteaux /
Série d'entonnoirs pour embosser
(uni pour les i i

Miindung UNGER aus Edelstahl AISI 304
mit drei Scheiben und zwei Messern /
Trichter-Set zum Waurstfiillen (nur fiir Enterprise-Maschinen)

Boca UNGER de acero inoxidable AIS| 304
con tres placas y dos cuchillas /
Serie de embudos para embutir (solo para méaquinas enterprise)

3arpysouHoe oTepcTie UNGER 13 HepxasetolLeit cTanm
AISI 304 ¢ Tpems pelueTKaMm U iBYMS HOXaMi1 /
KomnnekT Hacafok 15 HabusaHus konodac
(TonbKo ANs MalmH enterprise)



Meat mincer - Hachoirs a viande - Fleischwolf
Picadoras de carne - Msacopy6ku

Tramoggia con Micron

Hopper with Microswitch

Trémie avec Microrupteur

Trichter mit Mikroschalter

Tolva con Microinterruptor de seguridad
BopoHka ¢ MukpoBbIkntoyaTenem

Gruppo macinazione UNGER
UNGER mincing unit

Groupe de hachage UNGER
Schneidesystem UNGER
Unidad de molienda UNGER
N3menbyatoLumii y3en yHrep




Tritacarne TCB32

ﬂ‘ . Struttura in lega fusa, interamente rivestita in acciaio inossidabile AISI 304. Motori autoventilati ad uso
intermittente, realizzati con 4 ingranaggi in acciaio temperato chiusi in scatola stagna a bagno d'olio.
Tramoggia e bacinella di raccolta carne, inox. L'optional del micron sulla tramoggia, a richiesta, prevede un collo di entrata
piu grande, @ 76 mm, e una tramoggia provvista di micron di sicurezza e salvamano, secondo la normativa CE, garantendo
una produzione oraria aumentata del 35%. Con il semplice sollevamento della leva si ottiene il disinnesto del gruppo
macinazione interamente in acciaio inox AISI 304. Le macchine possono essere facilmente pulite in tutte le loro parti con
uno straccio umido.
SICUREZZA: Conformi alle normative europee e internazionali. Macchina rientrante nell'allegato IV-D.M.: 96/37/CE.
Motore e comandi con grado di protezione P68, dotati di invertitori di marcia e bocca entrata carne a normativa CE.
Apparecchiatura in classe 1 con scheda a bassa tensione 24 V e leva ferma bocca esterna a baionetta. Tempo massimo

di utilizzo continuativo 15 minuti.
m& Cast alloy structure, fully plated in AISI 304 stainless steel. Self-ventilated intermittent use motors, with 4
4N hardened steel gears enclosed in a leak-proof oil-bath gearbox. Stainless steel hopper and meat collection
tray. The optional microswitch on the hopper means a wider inlet neck, @ 76 mm, and a hopper equipped with finger guard
and microswitch, compliant with CE regulations, allowing for a 35% increase in hourly production. The AISI 304 stainless
steel mincing unit can be disengaged by simply lifting a lever. All machine parts can be easily cleaned using a damp cloth.
SAFETY: The machines comply with European and international standards. Machines belonging to the annex IV of:
96/37/C.E. Motor and controls have IP68 ingress protection, equipped with reverse switches and EC regulation compliant
meat inlet mouth. Class 1 device with 24 V low-voltage board with mouth lock bayonet lever. Maximum time of continuous
use 15 min.

Z N4

m‘ . Structure en alliage fondu, entiérement revétue d'acier inox AISI 304. Moteurs autoventilés a usage intermittent,

réalisés avec 4 engrenages en acier trempé contenus dans une boite étanche a bain d'huile. Trémie et bac
a viande en inox. Le microrupteur en option sur la trémie comprend, sur demande, un cou d'entrée plus large, @ 76, et une
trémie dotée d'un microrupteur de sécurité et d'un dispositif de protection des mains, selon la norme CE, ce qui garantit une
augmentation de la production horaire de 35%. Le simple enlevement d'un levier permet de désaccoupler le groupe de hachage
entiérement réalisé en acier inox AISI 304. On peut nettoyer aisément chaque partie de la machine avec un chiffon humide.
SECURITE: Conformes aux réglementations européennes et internationales. Machine relevant de I'annexe IV-D.M.: 96/37/
CE. Moteur et commandes IP68, avec inverseurs de marche et bouche d'introduction de la viande conformément a la
réglementation CE. Appareil de classe 1 avec carte basse tension 24 V et levier d'arrét bouche externe a baionnette. Temps
maximum d'utilisation continuatif 15 min.

m‘ Konstruktion aus Schmelzlegierung, vollkommen mit Edelstahl AISI 304 beschichtet. Selbstkiihlende Motoren
fiir den intermittierenden Betrieb mit 4 Zahnridern aus gehértetem Stahl in einem dichten Gehzuse im Olbad.
Trichter und Fleisch-Auffangschale aus Edelstahl. Der optionale Mikroschalter auf dem Trichter sieht auf Anfrage einen
groBeren Einfiihrungshals (@ 76 mm) und einen Trichter vor, der gemaB den EG-Vorschriften mit Sicherheitsmikroschalter
und Handschutz ausgestattet ist und eine stiindliche Produktionssteigerung von 35 % gewahrleistet. Durch einfaches Drehen
eines Hebels lasst sich der vollkommen aus Edelstahl AISI 304 gefertigte Schneidsatz abnehmen. Alle Maschinenteile lassen
sich ganz einfach mit einem feuchten Tuch reinigen.
SICHERHEIT: Konform mit den europaischen und internationalen Verordnungen. Die Maschine entspricht Anhang IV der
Maschinenrichtlinie: 96/37/EG. Motor und Steuerungen mit Schutzgrad IP68, ausgestattet mit Richtungsumkehrschaltung
und Fleischeinfiihrungsmiindung nach EG-Vorschriften. Gerat der Klasse 1 mit 24 V-Niederspannungsplatine und Hebel
zum Blockieren der externen Miindung mit Bajonettsystem. Maximale kontinuierliche Nutzung: 15 Minuten.
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Meat mincer - Hachoirs a viande - Fleischwolf @

Picadoras de carne - Msacopy6ku

E‘ Estructura de aleacién fundida, totalmente revestida de acero inoxidable AISI 304. Motores autoventilados
" para uso intermitente, confeccionados con 4 engranajes de acero templado, cerrados en caja estanca con
bafo de aceite. Tolva y cubeta de recogida de carne, inoxidables. El microinterruptor opcional en la tolva, a peticion, prevé
un cuello de entrada mas grande, @ 76 mm, y una tolva provista de microinterruptores de seguridad y protector de mano,
segun la normativa CE, garantizando una produccion horaria aumentada en un 35%. Con el simple levantamiento de una
palanca se obtiene la desconexion de la unidad de molienda, hecha enteramente de acero inoxidable AISI 304. Todas las
piezas de las maquinas se pueden limpiar con facilidad con un pafio himedo.

SEGURIDAD: Conformes con las normativas europeas e internacionales. Maquina incluida en el Anexo IV-D.M.: 96/37/
CE. Motor y mandos con grado de proteccion IP68, dotados de inversores de marcha y boca de entrada de carne segun la
normativa CE. Equipo de clase 1 con tarjeta de baja tension 24 Vy palanca de inmovilizacion de boca exterior tipo bayoneta.
Tiempo maximo de uso continuo 15 minutos.

m KoHCTpyKumMs 13 nUTBbIX CNaBoB, MONHOCTLHO NOKPbITas HepxaBetowen ctanbio AlSI 304. [lBuratenu co
\_4 BCTPOEHHO CUCTEMOI BEHTUNSALMN NEPUOAUYECKOro AeNCTBUS UMetoT 4 3yByaTbix Koneca U3 3aKaneHHoi
CTann, KOTopble NOMeLLeHbIB BOJOHENPOHULLAEMYH MACsIHYH0 BaHHY. BopoHKa v eMKoCTb fifisi cbopa Msica U3 HepXkaBetoLLleit
cTann. Takasi [OMONHUTENbHAsA NPUHALJMIEXHOCTb, Kak MUKPOBbIK/IHOYATENb HAa BOPOHKE, MOCTaBASEMbIA MO 3anpocy,
obecneunBaeT Hanuune Gonee LWMPOKON rOPnOBUHbI @ 76 N BOPOHKM C NPefoXpaHNUTeNbHbIM MUKPOBbIKOYaTENeM
YCTPONCTBOM 3alUUTbIPYK B COOTBETCTBUM C TpeBoBaHNsIMM HOPM EC, N03BONISIS YBENMYMTb YaCOBYH) IPOM3BOAUTENBHOCTD
Ha 35%. lpocToe BpalueHue pblyara NO3BONISIET OTKMIOUYNTL Y3€N U3MeNbYeHNs, KOTOPbIiA NOMHOCTbIO U3rOTOBJIEH U3
HepxaBetoLueii ctanu AlSI 304. MoXHO Nerko 04UCTUTb BCe AeTanu MallUH BNAXHO TKaHbHO.

BE30MACHOCTb: MalwumHbIoTBeYatoT TpeGoBaHUSIM eBPONEACKNX U MEXAYHapOAHbIX CTaHAapTOB. MalunHa cooTBeTCTBYeT
npunoxenuto IV Munuctepckoro fiekpeta: 96/37/CE. [isuratenn u npusofbl CO CTeneHbto 3awuTbl P68, ocHalleHHble
peBepcoM 1 BXOJHbIM 0TBEPCTUEM NS NOfauM Msca cornacHo ctaHaaptam EC. 06opyaoBaHue knacca 1 ¢ HU3KOBOILTHOM
nnatoi ynpaeneHus 24 B u 6aitoHeTHbIA pblyar 610KUPOBKU BHELUHErO 3arpy304HOro oTBepcTus. MakcuManbHoe Bpemst
paboTbl B HenpepbIBHOM peXuMe: 15 MUHYT.




Tritacarne TCB32

Caratteristiche Tecniche
Technical Specifications - Caractéristiques Techniques - Technische Eigenschaften - Caracteristicas Técnicas - Texuuyeckue XapakTepucTuku

TCB32 CE TCB32 EX

Bocca - Mouth - Bouche- Miindung
Boca - 3arpy3ouHoe oTBepcTHe

32 enterprise - 98 unger

Collo di entrata - Inlet neck - Col d'entrée

Einfiihrungshals - Cuello de entrada - fopnosuHa

052 mm

Produzione oraria - Hourly output - Production horaire

Stundenleistung - Produccion horaria

600 kg/h - 600 kr/4

npOMSBOAMTeﬂbHOCTb BYac

Dimensione tramoggia - Hopper dimensions

Dimension trémie - Trichtermafe

41 x32x6cm

Dimensiones tolva - Paamep BopoHKu

Motore trifase - Three-phase motor
Moteur triphasé - Dreiphasenmotor
Motor trifasico - Tpexcpa3Hbiit fBuratens

Motore monofase - Single-phase motor
Moteur monophasé - Einphasenmotor
Motor monofasico - OgHocasHbIi gBuratenb

Impianto elettrico - Electrical system
Circuit électrique - Elektroanlage
Instalacion eléctrica - 3nekTpoobopysoBaHue

Peso netto - Net weight - Poids net
Nettogewicht - Peso neto - Macca HeTTo

3hp/22kw
3n.c./2,2 kBT.

2,2hp /1,85 kW
2,2 n.c./1,85 kBT

24V scheda a bassa tensione
24V low voltage board
24V carte basse tension
Platine Niederspannung 24 V
24 V tarjeta de baja tension
HuskosonbTHas nnata 24 B

Dii i - Dii

Abmessungen - Dimensiones - Paamepbl!

Dimensione imballo -
Di H P

43 kg - 43 kr
- Dil
47x30x45cm
Package dimensions
- Verpack I 60 x 34 x 55 cm

Di : b

P: |

Optional - Optional
Options - Zubehor

Opcional - ®akynbTaTUBHO

Pty

Bocca UNGER in acciaio INOX AISI 304
con tre piastre e due coltelli /
TRAMOGGIA con micron - collo @ 76
(produzione oraria aumentata del 35%) /
Serie imbuti per insaccare (solo per macchine enterprise)

AISI 304 stainless-steel UNGER mouth
with three plates and two blades /
HOPPER with microswitch - inlet neck @ 76
(hourly output increased by 35%) /
Funnel set for sausage filling (only for enterprise machines)

Bouche UNGER en acier INOX AISI 304
avec trois grilles et deux couteaux /
TREMIE avec microrupteur - col @ 76
(augmentation de la production horaire de 35%) /
Série d'entonnoirs pour embosser
(uniquement pour les machines enterprise)

Miindung UNGER aus Edelstahl AISI 304
mit drei Scheiben und zwei Messern /
TRICHTER mit Sicherheitsmikroschalter -
Einfiihrungshals @ 76 (stiindliche
Produktionssteigerung um 35%) /
Trichter-Set zum Waurstfiillen (nur fiir Enterprise-Maschinen)

Boca UNGER de acero inoxidable AISI 304
con tres placas y dos cuchillas /
TOLVA con microinterruptor de seguridad -
cuello @ 76 (produccion horaria aumentada en un 35%) /
Serie de embudos para embutir (solo para méaquinas enterprise)

3arpy3oyHoe oTeepcTie UNGER 13 HepxaBetolLeii cTanm
AISI 304 ¢ Tpems peleTKamu 1 ABYMA HoXamu /
BOPOHKA ¢ MMKpOBbIK/KOYaTeNeM 1 ropsioBuHoit @ 76
T 4acoBYHo Np TeNlbHOCTb Ha 35% /
KomnnekT Hacagok Ansi Habusaus konbac
(Tonbko ANs MalumH enterprise)

32 enterprise - 98 unger

076 mm

600 kg/h - 600 kr/y

41x32x6cm

3hp/22kw
3n.c./2,2 kBT

2,2hp /1,85 kW
2,2 n.c./1,85 kBT

INTERRUTTORE TRIPOLARE 16A 1-0-2 CON RITORNO IMPULSIVO
16A 1-0-2 THREE-POLE SWITCH WITH PULSE RETOURN
DREIPOLIGER SCHALTER 16A 1-0-2 MIT IMPULSRUCKGABE
INTERRUPTEUR TRIPOLAIRE 16A 1-0-2 AVEC RETOUR D'IMPULSION
INTERRUPTOR TRIPOLAR 16A 1-0-2 CON RETORNO IMPULSIVO
TPEXMOJIOCHb M BbIKJTIOYATESTb 16A 1-0-2 C UMMYJ/IbCHbIM
BO3BPATOM

43 kg - 43 kr

47x30x45cm

60 x 34 x 55 cm

Bocca UNGER in acciaio INOX AlSI 304
con tre piastre e due coltelli /
Serie imbuti per insaccare (solo per macchine enterprise)

AISI 304 stainless-steel UNGER mouth
with three plates and two blades /
Funnel set for sausage filling (only for enterprise machines)

Bouche UNGER en acier INOX AISI 304
avec trois grilles et deux couteaux /
Série d'entonnoirs pour embosser
(uni pour les i i

Miindung UNGER aus Edelstahl AISI 304
mit drei Scheiben und zwei Messern /
Trichter-Set zum Waurstfiillen (nur fiir Enterprise-Maschinen)

Boca UNGER de acero inoxidable AIS| 304
con tres placas y dos cuchillas /
Serie de embudos para embutir (solo para méaquinas enterprise)

3arpysouHoe oTepcTie UNGER 13 HepxasetolLeit cTanm
AISI 304 ¢ Tpems pelueTKaMm U iBYMS HOXaMi1 /
KomnnekT Hacafok 15 HabusaHus konodac
(TonbKo ANs MalmH enterprise)



Meat mincer - Hachoirs a viande - Fleischwolf
Picadoras de carne - Msacopy6ku

Tramoggia con Micron

Hopper with Microswitch

Trémie avec Microrupteur

Trichter mit Mikroschalter

Tolva con Microinterruptor de seguridad
BopoHka ¢ MukpoBbIkntoyaTenem

|

Gruppo macinazione UNGER
UNGER mincing unit

Groupe de hachage UNGER
Schneidesystem UNGER
Unidad de molienda UNGER
N3menbyatoLumii y3en yHrep




Tritacarne TQ32

ﬂ‘ . Struttura in lega fusa, interamente rivestita in acciaio inossidabile AISI 304. Motori autoventilati ad uso
intermittente, realizzati con 4 ingranaggi in acciaio temperato chiusi in scatola stagna a bagno d'olio.
Tramoggia e bacinella di raccolta carne, inox. L'optional del micron sulla tramoggia, a richiesta, prevede un collo di entrata
piu grande, @ 76, e una tramoggia provvista di micron di sicurezza e salvamano, secondo la normativa CE, garantendo
una produzione oraria aumentata del 35%. Con una semplice rotazione di una leva si ottiene il disinnesto del gruppo
macinazione interamente in acciaio inox AISI 304. La macchina puo essere facilmente pulita in tutte le loro parti con uno
straccio umido.
SICUREZZA: Conforme alle normative europee e internazionali. Macchina rientrante nell'allegato IV-D.M.: 96/37/CE. Motore
e comandi con grado di protezione IP68, dotati di invertitori di marcia e bocca entrata carne a normativa CE. Apparecchiatura
in classe 1 con scheda a bassa tensione 24 V e leva ferma bocca esterna a baionetta. Tempo massimo di utilizzo continuativo
15 minuti.

m . Cast alloy structure, fully plated in AISI 304 stainless steel. Self-ventilated intermittent use motors, with 4
¥ hardened steel gears enclosed in a leak-proof oil-bath gearbox. Stainless steel hopper and meat collection
tray. The optional microswitch on the hopper, on request, requires a larger inlet mouth, @ 76, and a hopper fitted with a safety
microswitch and finger guard, compliant with EC regulations, increasing hourly output by 35%. The AISI 304 stainless steel
mincing unit can be disengaged by simply turning a lever. All the machine parts can be easily cleaned with a damp cloth.
SAFETY: Complies with European and international regulations. Machines belonging to the annex IV of: 96/37/C.E. Motor
and controls have IP68 ingress protection, equipped with reverse switches and EC regulation compliant meat inlet mouth.
Class 1 device with 24 V low-voltage board with mouth lock bayonet lever. Maximum time of continuous use 15 min.

m' . Structure en alliage fondu, entierement revétue d'acier inox AISI 304. Moteurs autoventilés a usage intermittent,
réalisés avec 4 engrenages en acier trempé contenus dans une boite étanche a bain d'huile. Trémie et bac
a viande en inox. L'optionnel du microrupteur sur la trémie, sur demande, comporte un cou d'entré plus large @ 76, et une
trémie avec dispositif de protection de main et microrupteur de sécurité, qui garantie une augmentation de la production
a I'heure du 35%. La simple rotation d'un levier permet de désaccoupler le groupe de hachage entierement réalisé en acier
inox AISI 304. Toutes les parties de la machine peuvent étre nettoyées facilement avec un chiffon humide.
SECURITE: Conformes aux réglementations européennes et internationales. Machine relevant de I'annexe IV-D.M.: 96/37/
CE. Moteur et commandes IP68, avec inverseurs de marche et bouche d'introduction de la viande conformément a la
réglementation CE. Appareil de classe 1 avec carte basse tension 24 V et levier d'arrét bouche externe a baionnette. Temps
maximum d'utilisation continuatif 15 min.

m‘ Konstruktion aus Schmelzlegierung, vollkommen mit Edelstahl AISI 304 beschichtet. Selbstkiihlende Motoren
e fiir den intermittierenden Betrieb mit 4 Zahnradern aus gehartetem Stahl in einem dichten Gehause im Olbad.
Trichter und Fleisch-Auffangschale aus Edelstahl. Der optionale Mikroschalter auf dem Trichter sieht auf Anfrage einen
groBeren Einfiihrungshals (@ 76) und einen Trichter vor, der gemaR den EG-Vorschriften mit Sicherheitsmikroschalter und
Handschutz ausgestattet ist und eine stiindliche Produktionssteigerung von 35 % gewahrleistet. Durch einfaches Drehen
eines Hebels lasst sich der vollkommen aus Edelstahl AISI 304 gefertigte Schneidsatz abnehmen. Alle Maschinenteile
lassen sich ganz einfach mit einem feuchten Tuch reinigen.

SICHERHEIT: Konform mit den europaischen und internationalen Verordnungen. Die Maschine entspricht Anhang IV der
Maschinenrichtlinie: 96/37/EG. Motor und Steuerungen mit Schutzgrad IP68, ausgestattet mit Richtungsumkehrschaltung
und Fleischeinfiihrungsmiindung nach EG-Vorschriften. Gerat der Klasse 1 mit 24 V-Niederspannungsplatine und Hebel
zum Blockieren der externen Miindung mit Bajonettsystem. Maximale kontinuierliche Nutzung: 15 Minuten.
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Picadoras de carne - Msacopy6ku

E‘ Estructura de aleacién fundida, totalmente revestida de acero inoxidable AISI 304. Motores autoventilados
" para uso intermitente, confeccionados con 4 engranajes de acero templado, cerrados en caja estanca con
bafo de aceite. Tolva y cubeta de recogida de carne, inoxidables. El microinterruptor opcional en la tolva, a peticion, prevé
un cuello de entrada mas grande, @ 76, y una tolva provista de microinterruptores de seguridad y protector de mano, segtin
la normativa CE, garantizando una produccién horaria aumentada en un 35%. Con una simple rotacion de una palanca se
obtiene la desconexion de la unidad de molienda, hecha enteramente de acero inoxidable AISI 304. Todas las piezas de la
maquina se pueden limpiar con facilidad con un paiio himedo.

SEGURIDAD: Conforme con las normativas europeas e internacionales. Maquina incluida en el Anexo 1V-D.M.: 96/37/CE.
Motor y mandos con grado de proteccion IP68, dotados de inversores de marcha y boca de entrada de carne segun la
normativa CE. Equipo de clase 1 con tarjeta de baja tension 24 Vy palanca de inmovilizacion de boca exterior tipo bayoneta.
Tiempo maximo de uso continuo 15 minutos.

m/ KOHCTpYKUMS U3 NUTBbIX CMaBOB, MONHOCTLHO NOKPbITas Hepxasetowel ctanbto AlSI 304. [lBuratenu co
- BCTPOEHHOI CUCTEMOIA BEHTUNALMM NEPUOANYECKOTO AeCTBUS UMELOT 4 3y6uaTbIX Koneca U3 3aKaneHHoM
CTanu, KoTopble NOMeLLEHbIB BOJOHENPOHULLAEMYH MACsIHYHO BaHHY. BOpoHKa M eMKOCTb fiisi cbopa Msica U3 Hep)KaBetoLL|eit
ctanu. Takasi JoONONHUTENbHAs NPUHAANIEXHOCTb, Kak MUKPOBbIKIOYaTENb Ha BOPOHKE, NOCTaBAsSieMblid MO 3anpocy,
obecneunBaeT Hanuune Gonee LWMPOKON ropnoBUHbI @ 76 W BOPOHKM C NpefoXpaHNUTeNbHbIM MUKPOBbIKIHOYATENEM W
YCTPOWCTBOM 3aLUUTbIPYK B COOTBETCTBUM C TPeOOBaHUSIMU HOPM EC, N03BONISIS YBENIMYMTD YACOBYH) IPOM3BOAUTENBHOCTD
Ha 35%. MpocToe BpalleHne pblyara NO3BONSET OTKMHOUMTD Y3el U3MeNbYeHUs], KOTOPbIA MOMHOCTHI U3rOTOBMEH U3
HepxaBetolLen cTanu AlS| 304. Bece geTanu MalMHbl MOXHO NIETKO OYUCTUTb BIIAXHOM TKaHbH).

BE3OMACHOCTb: OTBeyaeT TpeGoBaHUSIM €BPOMENCKUX M MeXAYHApOAHbIX CTaHAapToB. MalunHbI COOTBETCTBYHOT
npunoxenuto |V MunucTepckoro fekpeta: 96/37/CE. [isuratenu u npuBofbl co cTeneHbro 3awuTbl IP68, ocHalueHHble
peBepcoM M BXOJHbIM 0TBEPCTUEM NS NOJauM Msica cornacHo ctaHgaptam EC. 06opyfoBaHue knacca 1 ¢ HU3KOBONBTHOM
nnatoi ynpaeneHus 24 B u 6aitoHeTHbIA pblyar 610KUPOBKY BHELIHErO 3arpy304HOro 0TBepCTUsS. MakcuManbHoe BpeMst
paboTbl B HenpepbIBHOM pexume: 15 MUHYT.




Tritacarne TQ32

Caratteristiche Tecniche
Technical Specifications - Caractéristiques Techniques - Technische Eigenschaften - Caracteristicas Técnicas - Texuuyeckue XapakTepucTuku

TQ32 CE TQ32 EX

Bocca - Mouth - Bouche- Miindung
Boca - 3arpy3ouHoe oTBepcTHe

32 enterprise - 98 unger

Collo di entrata - Inlet neck - Col d'entrée

Einfiihrungshals - Cuello de entrada - fopnosuHa

052 mm

Produzione oraria - Hourly output - Production horaire

Stundenleistung - Produccion horaria

600 kg/h - 600 kr/4

npOMSBOAMTeﬂbHOCTb BYac

Dimensione tramoggia - Hopper dimensions

Dimension trémie - Trichtermafe

50x35x7cm

Dimensiones tolva - Paamep BopoHKu

Motore trifase - Three-phase motor
Moteur triphasé - Dreiphasenmotor
Motor trifasico - Tpexcpa3Hbiii fBuratens

Motore monofase - Single-phase motor
Moteur monophasé - Einphasenmotor
Motor monofasico - OgHocasHbIi gBuraTenb

Impianto elettrico - Electrical system
Circuit électrique - Elektroanlage
Instalacion eléctrica - 3nekTpoobopygsoBaHue

Peso netto - Net weight - Poids net
Nettogewicht - Peso neto - Macca HeTTo

3hp/22kw
3n.c./2,2 kBT.

2,2hp /1,85 kW
2,2 n.c./1,85 kBT

24V scheda a bassa tensione
24V low voltage board
24V carte basse tension
Platine Niederspannung 24 V
24 V tarjeta de baja tension
HuskosonbTHas nnata 24 B

Dii i - Dii

Abmessungen - Dimensiones - Paamepbl!

Dimensione imballo -
Di H P

47 kg - 47 xr
- Dil
45 x 28 x 46 cm
Package dimensions
- Verpack I 60 x 34 x 55 cm

Di : b

P: |

Optional - Optional
Options - Zubehor

Opcional - ®akynbTaTUBHO

poty

Bocca UNGER in acciaio INOX AISI 304
con tre piastre e due coltelli /
TRAMOGGIA con micron - collo @ 76
(produzione oraria aumentata del 35%) /
Serie imbuti per insaccare (solo per macchine enterprise)

AISI 304 stainless-steel UNGER mouth
with three plates and two blades /
HOPPER with microswitch - inlet neck @ 76
(hourly output increased by 35%) /
Funnel set for sausage filling (only for enterprise machines)

Bouche UNGER en acier INOX AISI 304
avec trois grilles et deux couteaux /
TREMIE avec microrupteur - col @ 76
(augmentation de la production horaire de 35%) /
Série d'entonnoirs pour embosser
(uniquement pour les machines enterprise)

Miindung UNGER aus Edelstahl AISI 304
mit drei Scheiben und zwei Messern /
TRICHTER mit Sicherheitsmikroschalter -
Einfiihrungshals @ 76 (stiindliche
Produktionssteigerung um 35%) /
Trichter-Set zum Warstfiillen (nur fiir Enterprise-Maschinen)

Boca UNGER de acero inoxidable AISI 304
con tres placas y dos cuchillas /
TOLVA con microinterruptor de seguridad -
cuello @ 76 (produccion horaria aumentada en un 35%) /
Serie de embudos para embutir (solo para méaquinas enterprise)

3arpy3oyHoe oTeepcTie UNGER 13 HepxaBetolLieii cTanm
AISI 304 ¢ Tpems peleTKamu 1 ABYMA HoXamu /
BOPOHKA ¢ MMKpOBbIK/TKO4aTeNeM 1 ropsioBuHoit @ 76
T 4acoByHo Np TeNIbHOCTb Ha 35% /
KomnnekT Hacagok Ansi Habueaus konbac
(Tonbko ANs MalumH enterprise)

32 enterprise - 98 unger

076 mm

600 kg/h - 600 kr/y

50x35x7cm

3hp/22kw
3n.c./2,2 kBT

2,2hp /1,85 kW
2,2 n.c./1,85 kBT

INTERRUTTORE TRIPOLARE 16A 1-0-2 CON RITORNO IMPULSIVO
16A 1-0-2 THREE-POLE SWITCH WITH PULSE RETOURN
DREIPOLIGER SCHALTER 16A 1-0-2 MIT IMPULSRUCKGABE
INTERRUPTEUR TRIPOLAIRE 16A 1-0-2 AVEC RETOUR D'IMPULSION
INTERRUPTOR TRIPOLAR 16A 1-0-2 CON RETORNO IMPULSIVO
TPEXMOJIOCHb M BbIKJTIOYATESTb 16A 1-0-2 C UMMYJ/IbCHbIM
BO3BPATOM

47 kg - 47 xr

45x 28 x 46 cm

60 x 34 x 55 cm

Bocca UNGER in acciaio INOX AISI 304
con tre piastre e due coltelli /
Serie imbuti per insaccare (solo per macchine enterprise)

AISI 304 stainless-steel UNGER mouth
with three plates and two blades /
Funnel set for sausage filling (only for enterprise machines)

Bouche UNGER en acier INOX AISI 304
avec trois grilles et deux couteaux /
Série d'entonnoirs pour embosser
(uni pour les i i

Miindung UNGER aus Edelstahl AISI 304
mit drei Scheiben und zwei Messern /
Trichter-Set zum Waurstfiillen (nur fiir Enterprise-Maschinen)

Boca UNGER de acero inoxidable AIS| 304
con tres placas y dos cuchillas /
Serie de embudos para embutir (solo para méaquinas enterprise)

3arpysoyHoe oTepcTre UNGER 13 HepxaBetoluei cTanm
AIS| 304 ¢ Tpems peLueTkamu ¥ ABYyMS HOXamiu /
KomnnekT Hacapjok Ansi Habusaus konbac
(Tonbko ANs MalLKH enterprise)



Meat mincer - Hachoirs a viande - Fleischwolf
Picadoras de carne - Msacopy6ku

Tramoggia con Micron
Hopper with Microswitch

Trémie avec Microrupteur

Trichter mit Mikroschalter

Tolva con Microinterruptor de seguridad
BopoHka ¢ MukpoBbIkntoyaTenem

Gruppo macinazione UNGER
UNGER mincing unit

Groupe de hachage UNGER
Schneidesystem UNGER
Unidad de molienda UNGER
N3menbyatoLumii y3en yHrep




Tritacarne TQB32

ﬂ‘ . Struttura in lega fusa, interamente rivestita in acciaio inossidabile AISI 304. Motori autoventilati ad uso
intermittente, realizzati con 4 ingranaggi in acciaio temperato chiusi in scatola stagna a bagno d'olio.
Tramoggia e bacinella di raccolta carne, inox. L'optional del micron sulla tramoggia, a richiesta, prevede un collo di entrata
piu grande, @ 76, e una tramoggia provvista di micron di sicurezza e salvamano, secondo la normativa CE, garantendo
una produzione oraria aumentata del 35%. Con il semplice sollevamento della leva si ottiene il disinnesto del gruppo
macinazione interamente in acciaio inox AISI 304. La macchina puo essere facilmente pulita in tutte le loro parti con uno
straccio umido.
SICUREZZA: Conforme alle normative europee e internazionali. Macchina rientrante nell'allegato IV-D.M.: 96/37/CE. Motore
e comandi con grado di protezione IP68, dotati di invertitori di marcia e bocca entrata carne a normativa CE. Apparecchiatura
in classe 1 con scheda a bassa tensione 24 V e leva ferma bocca esterna a baionetta. Tempo massimo di utilizzo continuativo
15 minuti.

m . Cast alloy structure, fully plated in AISI 304 stainless steel. Self-ventilated intermittent use motors, with 4
¥ hardened steel gears enclosed in a leak-proof oil-bath gearbox. Stainless steel hopper and meat collection
tray. The optional microswitch on the hopper, on request, requires a larger inlet mouth, @ 76, and a hopper fitted with a safety
microswitch and finger guard, compliant with EC regulations, increasing hourly output by 35%. The AISI 304 stainless steel
mincing unit can be disengaged by simply lifting a lever. All the machine parts can be easily cleaned with a damp cloth.
SAFETY: Complies with European and international regulations. Machines belonging to the annex IV of: 96/37/C.E. Motor
and controls have IP68 ingress protection, equipped with reverse switches and EC regulation compliant meat inlet mouth.
Class 1 device with 24 V low-voltage board with mouth lock bayonet lever. Maximum time of continuous use 15 min.

m' . Structure en alliage fondu, entierement revétue d'acierinox AISI 304. Moteurs autoventilés a usage intermittent,
réalisés avec 4 engrenages en acier trempé contenus dans une boite étanche a bain d'huile. Trémie et bac
a viande en inox. L'optionnel du microrupteur sur la trémie, sur demande, comporte un cou d'entré plus large @ 76, et une
trémie avec dispositif de protection de main et microrupteur de sécurité, qui garantie une augmentation de la production a
I'neure du 35%. Le simple enlevement d'un levier permet de désaccoupler le groupe de hachage entiérement réalisé en acier
inox AISI 304. Toutes les parties de la machine peuvent étre nettoyées facilement avec un chiffon humide.
SECURITE: Conformes aux réglementations européennes et internationales. Machine relevant de I'annexe IV-D.M.: 96/37/
CE. Moteur et commandes IP68, avec inverseurs de marche et bouche d'introduction de la viande conformément a la
réglementation CE. Appareil de classe 1 avec carte basse tension 24 V et levier d'arrét bouche externe a baionnette. Temps
maximum d'utilisation continuatif 15 min.

m‘ Konstruktion aus Schmelzlegierung, vollkommen mit Edelstahl AISI 304 beschichtet. Selbstkiihlende Motoren
e fiir den intermittierenden Betrieb mit 4 Zahnradern aus gehdrtetem Stahl in einem dichten Gehause im Olbad.
Trichter und Fleisch-Auffangschale aus Edelstahl. Der optionale Mikroschalter auf dem Trichter sieht auf Anfrage einen
groBeren Einfiihrungshals (@ 76) und einen Trichter vor, der gemaR den EG-Vorschriften mit Sicherheitsmikroschalter und
Handschutz ausgestattet ist und eine stiindliche Produktionssteigerung von 35 % gewahrleistet. Durch einfaches Anheben
eines Hebels erhalten Sie die Entkupplung aus Edelstahl AISI 304 gefertigte Schneidsatz abnehmen. Alle Maschinenteile
lassen sich ganz einfach mit einem feuchten Tuch reinigen.

SICHERHEIT: Konform mit den europdischen und internationalen Verordnungen. Die Maschine entspricht Anhang IV der
Maschinenrichtlinie: 96/37/EG. Motor und Steuerungen mit Schutzgrad IP68, ausgestattet mit Richtungsumkehrschaltung
und Fleischeinfiihrungsmiindung nach EG-Vorschriften. Gerat der Klasse 1 mit 24 V-Niederspannungsplatine und Hebel
zum Blockieren der externen Miindung mit Bajonettsystem. Maximale kontinuierliche Nutzung: 15 Minuten.

0D D

42



Meat mincer - Hachoirs a viande - Fleischwolf @

Picadoras de carne - Msacopy6ku

E‘ Estructura de aleacion fundida, totalmente revestida de acero inoxidable AISI 304. Motores autoventilados
" para uso intermitente, confeccionados con 4 engranajes de acero templado, cerrados en caja estanca con
bafo de aceite. Tolva y cubeta de recogida de carne, inoxidables. El microinterruptor opcional en la tolva, a peticién, prevé
un cuello de entrada mas grande, @ 76, y una tolva provista de microinterruptores de seguridad y protector de mano, segin
la normativa CE, garantizando una produccion horaria aumentada en un 35%. Con el simple levantamiento de una palanca
se obtiene la desconexién de la unidad de molienda, hecha enteramente de acero inoxidable AISI 304. Todas las piezas de
la maquina se pueden limpiar con facilidad con un pafo himedo.

SEGURIDAD: Conforme con las normativas europeas e internacionales. Maquina incluida en el Anexo IV-D.M.: 96/37/CE.
Motor y mandos con grado de proteccién IP68, dotados de inversores de marcha y boca de entrada de carne segun la
normativa CE. Equipo de clase 1 con tarjeta de baja tension 24 V y palanca de inmovilizacién de boca exterior tipo bayoneta.
Tiempo maximo de uso continuo 15 minutos.

m/' KOHCTpYKUMS U3 NUTBbIX CMaBOB, MONHOCTLHO NOKPbITas Hepxasetowel ctanbto AlSI 304. [lBuratenu co
\ 4 BCTPOEHHOI CUCTEMOI BEHTUNALMN NEPUOAMYECKOrO AeNCTBUS UMetoT 4 3yByaTbIx Koneca U3 3aKaneHHoi
CTann, KoTopble NoMeLLeHbIB BOJOHENPOHNULLaeMYH MacsIHY0 BaHHY. BopoHKa M eMKoCTb ifis cbopa Msica U3 HepXkaBetoLLieit
cTann. Takas [ONONHUTENbHAsA MPUHAAMIEXHOCTb, Kak MUKPOBbIK/HOYaTENb HAa BOPOHKE, MOCTaBAseMbIi MO 3anpocy,
obecneunBaeT Hanuune Gonee LWMPOKON ropnoBUHbI @ 76 W BOPOHKM C NpefoXpaHNUTeNbHbIM MUKPOBbIKIHOYATENEM W
YCTPONCTBOM 3aLUUTbIPYK B COOTBETCTBUM C TpeboBaHNsiMM HOPM EC, N03BONIAS YBENMUYMTB YaCOBYHO POM3BOAUTENLHOCTD
Ha 35%. MpocToe BpalueHue pblyara NO3BONAET OTKMIOUUTL Y3eN U3MeNbYeHUsl, KOTOPbIi NMOMHOCTbIO M3rOTOBJEH U3
HepxaBetolLen cTanu AlS| 304. Bee geTanu MallMHbl MOXHO NIETKO OYUCTUTb BNIAXHOM TKaHbHO.

BE3OMACHOCTb: OTBevyaeT TpebGoBaHMAM €BPOMENCKUX M MeX[YHapofHbIX CTaHAapTOB. MaluHbI COOTBETCTBYHOT
npunoxennto [V MunucTepckoro fekperta: 96/37/CE. [lBuratenu n npuBofbl co cTeneHbto 3alutbl IP68, ocHalleHHble
peBepcoM 1 BXOJHbIM 0TBEPCTUEM NS MOJjaum Msica cornacHo ctaHgaptam EC. O6opygoBaHue knacca 1 ¢ HU3KOBONbTHOM
nnatoi ynpasnenus 24 B n 6ailoHeTHbIiA pbiyar 67I0KMPOBKM BHELLHErO 3arpy304HOro oTBepcTus. MakcumanbHoe Bpems
paboTbI B HenpepbIBHOM pexumMe: 15 MUHYT.




Tritacarne TQB32

Caratteristiche Tecniche

Technical Specifications - Caractéristiques Techniques - Technische Eigenschaften - Caracteristicas Técnicas - Texuu4yeckue XapakTepucTuku

Bocca - Mouth - Bouche- Miindung
Boca - 3arpy3ouHoe oTBepcTHe

Collo di entrata - Inlet neck - Col d'entrée

Einfiihrungshals - Cuello de entrada - fopnoeuHa

Produzione oraria - Hourly output - Production horaire

Stundenleistung - Produccion horaria
TMpoM3BOAUTENbHOCTb B Yac

Dimensione tramoggia - Hopper dimensions

Dimension trémie - Trichtermafe
Dimensiones tolva - Paamep BopoHku

Motore trifase - Three-phase motor
Moteur triphasé - Dreiphasenmotor
Motor trifasico - Tpexcba3Hbiii Buratenn

Motore monofase - Single-phase motor
Moteur monophasé - Einphasenmotor

Motor monofasico - 0aHochasHbIi gBUraTenb

Impianto elettrico - Electrical system
Circuit électrique - Elektroanlage

Instalacion eléctrica - 3nekTpoobopysoBaHue

Peso netto - Net weight - Poids net
Nettogewicht - Peso neto - Macca HeTTo

Di e - D ions - Di
Abmessungen - Dimensiones - Paamepb!

Dimensione imballo - Package dimensions
Di H e \ ry

- Verp
Di H balaie - P

Y [P

Optional - Optional
Options - Zubehor
Opcional - dakynbTaTUBHO

32 enterprise - 98 unger

052 mm

600 kg/h - 600 kr/4

50x35x7cm

3hp/22kw
3n.c./2,2 kBT.

2,2hp /1,85 kW
2,2 n.c./1,85 kBT

24V scheda a bassa tensione
24V low voltage board
24V carte basse tension
Platine Niederspannung 24 V
24 V tarjeta de baja tension
HuskosonbTHas nnata 24 B

47 kg - 47 xr

45x28 x 46 cm

60 x 34 x 55 cm

Bocca UNGER in acciaio INOX AISI 304
con tre piastre e due coltelli /
TRAMOGGIA con micron - collo @ 76
(produzione oraria aumentata del 35%) /
Serie imbuti per insaccare (solo per macchine enterprise)

AlS| 304 stainless-steel UNGER mouth
with three plates and two blades /
HOPPER with microswitch - inlet neck @ 76
(hourly output increased by 35%) /
Funnel set for sausage filling (only for enterprise machines)

Bouche UNGER en acier INOX AISI 304
avec trois grilles et deux couteaux /
TREMIE avec microrupteur - col @ 76
(augmentation de la production horaire de 35%) /
Série d'entonnoirs pour embosser
(uniquement pour les machines enterprise)

Miindung UNGER aus Edelstahl AISI 304
mit drei Scheiben und zwei Messern /
TRICHTER mit Sicherheitsmikroschalter -
Einfiihrungshals @ 76 (stiindliche
Produktionssteigerung um 35%) /
Trichter-Set zum Waurstfiillen (nur fiir Enterprise-Maschinen)

Boca UNGER de acero inoxidable AIS| 304
con tres placas y dos cuchillas /
TOLVA con microinterruptor de seguridad -
cuello @ 76 (produccion horaria aumentada en un 35%) /
Serie de embudos para embutir (solo para méaquinas enterprise)

3arpy3oyHoe oTepcTie UNGER 13 HepxaBetolLeil cTanm
AISI 304 ¢ Tpems peleTKamu 1 ABYMA HoXamu /
BOPOHKA ¢ MMKpOBBbIK/TKO4aTeNeM 1 ropsioBuHoit @ 76
YBENMUNBAET YacOBYH) NPOM3BOAUTENbHOCTb Ha 35% /
KomnnekT Hacaok Ansi Habueaus kosnbac
(Tonbko ANs MalLmH enterprise)

TQB32 CE TQB32 EX

32 enterprise - 98 unger

076 mm

600 kg/h - 600 kr/y

50x35x7cm

3hp/22kw
3n.c./2,2 kBT

2,2hp /1,85 kW
2,2 n.c./1,85 kBT

INTERRUTTORE TRIPOLARE 16A 1-0-2 CON RITORNO IMPULSIVO
16A 1-0-2 THREE-POLE SWITCH WITH PULSE RETOURN
DREIPOLIGER SCHALTER 16A 1-0-2 MIT IMPULSRUCKGABE
INTERRUPTEUR TRIPOLAIRE 16A 1-0-2 AVEC RETOUR D'IMPULSION
INTERRUPTOR TRIPOLAR 16A 1-0-2 CON RETORNO IMPULSIVO
TPEXMOJOCHbIN BbIK/TIOYATESTb 16A 1-0-2 C UMMYJIbCHBIM
BO3BPATOM

47 kg - 47 xr

45x28 x 46 cm

60 x 34 x 55 cm

Bocca UNGER in acciaio INOX AISI 304
con tre piastre e due coltelli /
Serie imbuti per insaccare (solo per macchine enterprise)

AISI 304 stainless-steel UNGER mouth
with three plates and two blades /
Funnel set for sausage filling (only for enterprise machines)

Bouche UNGER en acier INOX AISI 304
avec trois grilles et deux couteaux /
Série d'entonnoirs pour embosser
(uni pour les i i

Miindung UNGER aus Edelstahl AISI 304
mit drei Scheiben und zwei Messern /
Trichter-Set zum Waurstfiillen (nur fiir Enterprise-Maschinen)

Boca UNGER de acero inoxidable AIS| 304
con tres placas y dos cuchillas /
Serie de embudos para embutir (solo para méaquinas enterprise)

3arpysouHoe otepcTie UNGER 13 HepxasetoLLeit cTanm
AISI 304 ¢ Tpems peLueTKamu 1 1ByMs HOXaMmi /
KomnnekT Hacajjok Ansi Habusaus konbac
(TonbKO ANA MaLUMH enterprise)



Meat mincer - Hachoirs a viande - Fleischwolf .
Picadoras de carne - Msacopy6ku

Gruppo macinazione UNGER

UNGER mincing unit ~—~

Groupe de hachage UNGER F
Schneidesystem UNGER

Unidad de molienda UNGER

N3menbyatoLuii y3en yHrep




Tritacarne refrigerato

TCR22 IGLOO

ﬂ‘ . Il tritacarne interamente realizzato in acciaio Inox AlSI 304 & dotato di un sistema di sicurezza e di un motore

auto ventilato, realizzato con ingranaggi a bagno d'olio. La macchina & conforme a tutte le normative europee
ed internazionali riguardanti I'igiene e la sicurezza: consente di lavorare la carne a basse temperature cosi da impedire lo
sviluppo di batteri e da mantenere immutato I'aspetto e le qualita nutritive della carne. Il sistema di taglio & composto da 1
piastra e 1 coltello in acciaio Inox e di tramoggia estraibile che ne consente una facile pulizia con un panno umido. Anche se
la macchina non é utilizzata in maniera costante non c'é la necessita di smontare la bocca e di riporla in frigo. La macchina
& inoltre equipaggiata di un compressore, di un termostato e di un gas refrigerante che non ha effetto sull'ambiente.

W ».  This meat mincer, made entirely of AISI 304 stainless steel, is equipped with a safety system and a self-
> ventilated motor, with oil-bath gears. The machine complies with all European and international standards
concerning hygiene and security: it allows the operator to work the meat at low temperatures so as to prevent the development
of bacteria and to maintain unchanged the appearance and nutritional quality of meat. The cutting system consists of 1
plate and 1 blade made of stainless steel and a removable hopper that can be cleaned easily using a damp cloth. Even if the
machine is not used consistently there is no need to disassemble the mouth and storing it in the refrigerator. The machine
is also fitted with a compressor, a thermostat and an environmentally neutral refrigerant.

m‘ . Le hachoir entierement construit en acier inox AISI 304 est équipé d'un systeme de sécurité et d'un moteur

auto-ventilé, réalisé avec des engrenages a bain d'huile. La machine est conforme a toutes les normes
européennes et internationales concernant I'hygiéne et la sécurité: elle permet a I'operateur de travailler la viande a basse
température a fin d'éviter de bactéries et de maintenir inchangé I'aspect et la qualité nutritionnelle de la viande. Le systeme
de coupe est constitué par 1 grille et 1 couteau en acier inox ainsi que par une trémie amovible pour faciliter le nettoyage
avec un chiffon humide. Méme si la machine n'est pas utilisée systématiquement il n'est pas nécessaire de démonter la
bouche et de la placer dans le réfrigérateur. La machine est également équipée d'un compresseur ainsi que d'un thermostat
et elle utilise un gaz réfrigérant qui n'a aucun effet sur I'environnement.

m‘ Der vollkommen aus Edelstahl AISI 304 gefertlgte Fleischwolf ist mit einem Sicherheitssystem und

einem selbstgekiihlten Motor mit Zahnradern im Olbad ausgestattet. Die Maschine ist konform mit
allen europdischen und internationalen Verordnungen in den Bereichen Hygiene und Sicherheit: Sie ermaglicht die
Fleischverarbeitung bei niedrigen Temperaturen, wodurch die Bildung von Bakterien verhindert wird und das Aussehen
und der Nahrwert des Fleisches unverandert erhalten bleiben. Das Schnittsystem besteht aus 1 Scheibe und 1 Messer aus
Edelstahl sowie einem herausziehbaren Trichter, der eine einfache Reinigung mit einem feuchten Tuch ermdglicht. Auch
wenn die Maschine nicht standig benutzt wird, muss die Miindung nicht abgenommen und im Kiihlschrank aufbewahrt
werden. Die Maschine ist auBerdem mit einem Kompressor, einem Thermostat und Kiihimittel ausgestattet, das keine
Auswirkungen auf die Umwelt hat.

4. | apicadorade carne, enteramente fabricada en acero inoxidable AISI 304, cuenta con un sistema de seguridad

¥y un motor autoventilado, realizado con engranajes con bafo de aceite. La maquina se ajusta a todas las
normativas europeas e internacionales sobre higiene y seguridad: permite procesar la carne a bajas temperaturas para
impedir el desarrollo de bacterias, al tiempo que mantiene intacto el aspecto y las cualidades nutritivas de la carne. El
sistema de corte esta formado por 1 placa y 1 cuchilla de acero inoxidable, con una tolva extraible que permite una facil
limpieza con un pafio himedo. Si la maquina no se utiliza de forma constante, no es necesario desmontar la boca y volverla
a colocar en el frigorifico. La maquina cuenta ademas con un compresor, un termostato y un gas refrigerante sin impacto
medioambiental.

INZal :
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Igloo refrigerated meat mincer - Hachoir a viande réfrigéré igloo
Gekiihlter fleischwolf igloo - Picadoras de carne refrigeradas igloo @

Msicopy6ku ¢ oxaxaeHmem Mogen igloo

m Msicopy6ka nofHOCTbIO M3roToB/EHa 3 HepxxaBetolueii cTanu AISI 304  ocHalyeHa cucTeMoi 6e30nacHoCTH,
\ ABUraTeNem c aBTOMaThyeckoil BEHTUNALMEN W LWEeCTepPHAMN B MacnisiHOi BaHHe. MaluHa oTBevaeT BCeM
€BPONencKUM 1 MeXAYHapoAHbIM HOpMaM Mo rrueHe U 6e30NacHOCTM: OHa No3BonsieT 06pabaTbiBaTh MACO NPY TaKOiA
HWU3KOW TemMnepaType, KOTOpPas NPefOTBPALLAET Pa3MHOXEHNE GAaKTEPUii U COXpaHSAET HEM3MEHHbIM BHELIHWIA BUA, Msca
11 ero nuTaTeNbHble KayecTBa. Cuctema n3menbyeHns COCTONT U3 1 peleTku 1 T HOXa U3 HepXaBetoLei CTanu, a Takxe
CbeMHOI BOPOHKM, 4TO NO3BOISIET NPOBECTH OYNCTKY BNAXKHON TKaHbH0. [laxe KorAa MaLlMHO NONb3YoTCA HeperynsipHo,
He TpeGyeTcs CHUMaTb rOpIIOBUHY U XpaHUTb ee B XONOAUNbHUKe. KpoMe Toro, MalnHa 060pyaoBaHa KOMMPECCOpoM W
TEePMOCTaTOM; UCMO/b3YeMbli XNafareHT He OkasbiBaeT BPeJHOro BO3ZeNCTBUA Ha OKPYXaloLLyio cpepy.

Caratteristiche Tecniche

Technical Specifications - Caractéristiques Techniques
Technische Eigenschaften - Caracteristicas Técnicas
TexHuyeckne XapakTepucTukn

TCR22 IG

Produzione oraria

Hourly output

Production horaire
Stundenleistung

Produccién horaria
Mpou3BOAUTENBHOCTD B Yac

280k  g/h-280kr/4

Motore trifase - Three-phase motor
Moteur triphasé - Dreiphasenmotor 1,4 hp/1,1 kw
Motor trifasico - TpexdasHbii ABuratens

Motore monofase - Single-phase motor
Moteur monophasé - Einphasenmotor 1,2 hp/0,86 kw
Motor monofasico - 0AHo(a3Hblit ABUraTeNb

Peso netto

Net weight

Poids net

Nettogewicht 43kg-43kr
Peso neto

Macca HetTo

Dimensione
Dimensions
Dimension
Abmessungen
Dimensiones
Paamepbl

27 x 41 x 54,5 cm

Dimensione imballo
Package dimensions
Dimension emballage
VerpackungsmaBe
Dimensiones embalaje
Paamepbl ynakoBky

60 x 34 x 55 cm

Dimensione tramoggia
Hopper dimensions
Dimension trémie
TrichtermaBe
Dimensiones tolva
Pa3mep BOpOHKM

35x24x4,9cm

Potenza compressore

Compressor power

Puissance compresseur GD40MB 220-240 V, 50 Hz
Kompressorleistung GD40MB 220-240 B, 50 I'y
Potencia compresor

MolHocTb Komnpeccopa

Gas Refrigerante
Refrigerant - Gaz Réfrigérant
KiihImittel - Gas refrigerante
XnapareHt

R134A




Tritacarne refrigerato

TCR32 IGLOO

ﬂ‘ . Il tritacarne interamente realizzato in acciaio Inox AlSI 304 & dotato di un sistema di sicurezza e di un motore

auto ventilato, realizzato con ingranaggi a bagno d'olio. La macchina & conforme a tutte le normative europee
ed internazionali riguardanti I'igiene e la sicurezza: consente di lavorare la carne a basse temperature cosi da impedire lo
sviluppo di batteri e da mantenere immutato I'aspetto e le qualita nutritive della carne. Il sistema di taglio & composto da 1
piastra e 1 coltello in acciaio Inox e di tramoggia estraibile che ne consente una facile pulizia con un panno umido. Anche se
la macchina non é utilizzata in maniera costante non c'é la necessita di smontare la bocca e di riporla in frigo. La macchina
& inoltre equipaggiata di un compressore, di un termostato e di un gas refrigerante che non ha effetto sull'ambiente.

W ».  This meat mincer, made entirely of AISI 304 stainless steel, is equipped with a safety system and a self-
> ventilated motor, with oil-bath gears. The machine complies with all European and international standards
concerning hygiene and security: it allows the operator to work the meat at low temperatures so as to prevent the development
of bacteria and to maintain unchanged the appearance and nutritional quality of meat. The cutting system consists of 1
plate and 1 blade made of stainless steel and a removable hopper that can be cleaned easily using a damp cloth. Even if the
machine is not used consistently there is no need to disassemble the mouth and storing it in the refrigerator. The machine
is also fitted with a compressor, a thermostat and an environmentally neutral refrigerant.

m‘ . Le hachoir entierement construit en acier inox AISI 304 est équipé d'un systeme de sécurité et d'un moteur

auto-ventilé, réalisé avec des engrenages a bain d'huile. La machine est conforme a toutes les normes
européennes et internationales concernant I'hygiéne et la sécurité: elle permet a I'operateur de travailler la viande a basse
température a fin d'éviter de bactéries et de maintenir inchangé I'aspect et la qualité nutritionnelle de la viande. Le systeme
de coupe est constitué par 1 grille et 1 couteau en acier inox ainsi que par une trémie amovible pour faciliter le nettoyage
avec un chiffon humide. Méme si la machine n'est pas utilisée systématiquement il n'est pas nécessaire de démonter la
bouche et de la placer dans le réfrigérateur. La machine est également équipée d'un compresseur ainsi que d'un thermostat
et elle utilise un gaz réfrigérant qui n'a aucun effet sur I'environnement.

m‘ Der vollkommen aus Edelstahl AISI 304 gefertlgte Fleischwolf ist mit einem Sicherheitssystem und

einem selbstgekiihlten Motor mit Zahnradern im Olbad ausgestattet. Die Maschine ist konform mit
allen europdischen und internationalen Verordnungen in den Bereichen Hygiene und Sicherheit: Sie ermaglicht die
Fleischverarbeitung bei niedrigen Temperaturen, wodurch die Bildung von Bakterien verhindert wird und das Aussehen
und der Nahrwert des Fleisches unverandert erhalten bleiben. Das Schnittsystem besteht aus 1 Scheibe und 1 Messer aus
Edelstahl sowie einem herausziehbaren Trichter, der eine einfache Reinigung mit einem feuchten Tuch ermdglicht. Auch
wenn die Maschine nicht standig benutzt wird, muss die Miindung nicht abgenommen und im Kiihlschrank aufbewahrt
werden. Die Maschine ist auBerdem mit einem Kompressor, einem Thermostat und Kiihimittel ausgestattet, das keine
Auswirkungen auf die Umwelt hat.

4. | apicadorade carne, enteramente fabricada en acero inoxidable AISI 304, cuenta con un sistema de seguridad

¥y un motor autoventilado, realizado con engranajes con bafo de aceite. La maquina se ajusta a todas las
normativas europeas e internacionales sobre higiene y seguridad: permite procesar la carne a bajas temperaturas para
impedir el desarrollo de bacterias, al tiempo que mantiene intacto el aspecto y las cualidades nutritivas de la carne. El
sistema de corte esta formado por 1 placa y 1 cuchilla de acero inoxidable, con una tolva extraible que permite una facil
limpieza con un pafio himedo. Si la maquina no se utiliza de forma constante, no es necesario desmontar la boca y volverla
a colocar en el frigorifico. La maquina cuenta ademas con un compresor, un termostato y un gas refrigerante sin impacto
medioambiental.
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Igloo refrigerated meat mincer - Hachoir a viande réfrigéré igloo
Gekiihlter fleischwolf igloo - Picadoras de carne refrigeradas igloo @

Msicopy6km ¢ oxiaxaeHmem Mogen igloo

m Msicopy6ka nofHOCTbI0 M3roToB/EHa 3 HepxxaBetolueii cTanu AISI 304  ocHalyeHa cucTeMoi 6e30nacHoCTH,
\ ABUraTeNnem c aBTOMaThyeckoil BEHTUNALMEN W WeCTepPHAMN B MacnisiHOi BaHHe. MaluHa oTBevaeT BCeM
€BPONencKUM 1 MeXAYHapoAHbIM HOpMaM Mo rrueHe U 6e30NacHOCTM: OHa No3BonsieT 06pabaTbiBaTh MACO NPY TaKOiA
HWU3KOW TeMnepaType, KOTOpas NPefOTBPALLAET Pa3MHOXEHNE 6AaKTEpUii U COXpaHSAET HEM3MEHHbIM BHELIHWIA BUA, Msca
11 ero nuTaTenbHble KayecTBa. Cuctema n3menbyeHns COCTONT U3 1 peleTki 1 T HOXa U3 HepXaBetoLei CTanm, a Takxe
CbeMHOI BOPOHKM, 4TO NO3BOISIET NPOBECTH OYNCTKY BNAXKHOI TKaHbH0. [laxe KorAa MaLlMHO NoNb3YoTCA HeperynspHo,
He TpeGyeTcs CHUMaTb FOpP/IOBUHY U XpaHUTb ee B XONOAUNbHUKe. KpoMe Toro, MalnHa 060pysoBaHa KOMMPECCOpoM W
TEePMOCTaTOM; UCMO/b3YeMbIi XNafareHT He OkasbiBaeT BPeJHOro BO3ZeNCTBUSA Ha OKPYXaloLLyio cpepy.

Caratteristiche Tecniche

Technical Specifications - Caractéristiques Techniques
Technische Eigenschaften - Caracteristicas Técnicas
TexHuyeckne XapakTepucTukn

TCR321G

Produzione oraria

Hourly output

Production horaire
Stundenleistung

Produccién horaria
Mpou3BOAUTENBHOCTD B Yac

450 kg/h - 450 kr/y

Motore trifase - Three-phase motor
Moteur triphasé - Dreiphasenmotor 2,5hp/1,9 kw
Motor trifasico - TpexdasHbli ABuratens

Motore monofase - Single-phase motor
Moteur monophasé - Einphasenmotor 2hp/1,5kw
Motor monofasico - 0aHoha3Hblit ABUraTENb

Peso netto
Net weight
Poids net
Nettogewicht
Peso neto
Macca HeTTo

56 kg - 56 kr

Dimensione
Dimensions
Dimension
Abmessungen
Dimensiones
Paamepbl

35x 53 x 55,5 ¢cm

Dimensione imballo
Package dimensions
Dimension emballage
VerpackungsmaBe
Dimensiones embalaje
PaaMepbl ynakoBky

60 x 50 x 60 cm

Dimensione tramoggia
Hopper dimensions
Dimension trémie
TrichtermaBe
Dimensiones tolva
Pa3mep BOpOHKM

41x31x71cm

Potenza compressore

Compressor power

Puissance compresseur GD40MB 220-240 V, 50 Hz
Kompressorleistung GD40MB 220-240 B, 50 I'y

Potencia compresor
MowiHocTb Komnpeccopa

Gas Refrigerante
Refrigerant - Gaz Réfrigérant
KiihImittel - Gas refrigerante
XnapareHt

R134A




Tritacarne TC42

ﬂ‘ . Tritacarne interamente costruito in acciaio inox AISI 304, con tramoggia di grande capacita completa di

micron di sicurezza e gruppo di macinazione inox da grande produzione. La macchina puo essere da banco
o, a richiesta, provvista di carrello. La tramoggia puo essere asportata per facilitare e velocizzare le operazioni di pulizia,
durante le quali il sistema di sicurezza disabilita tutte le funzioni della macchina, rilevando I'assenza della tramoggia. Il
sistema di taglio & cosi composto: elica, coltello, piastra e volantino. La versione CE & dotata di scheda elettronica 24 V e
micron codificato.

m& ». Meat mincer made entirely of AISI 304 stainless steel, with large-capacity hopper equipped with safety
4 microswitch and stainless steel mincing unit for large-scale production. The machine could be for bench, or
by request, provided with trolley. The hopper can be removed to make cleaning easier and faster. During cleaning operation
a special safety system on the machine disables all machine functions, by detecting the absence of hopper. The cutting
system is made up as follows: propeller, knife, plate and flywheel. The CE version is equipped with electronic board 24 V and
coded microswitch.

m‘ ' Hachoir entiérement construit en acier inox AISI 304, avec trémie de grande capacité dotée d'un microrupteur

de sécurité et d'un groupe de hachage en acier inox pour la grande production. La machine peut étre installée
sur un comptoir ou, sur demande, équipée d'un chariot. La trémie peut étre enlevée pour faciliter et accélérer I'opération
du nettoyage, pendant la quelle, le systéme de sécurité désamorce toutes les fonctionnes de la machine, en détectant
I'absence de la trémie. Le systeme de hachage est composé de cette maniére: hélice, couteau, plaque et volant. La version
CE est équipée d'une carte électronique 24 V et d'un microrupteur codifié.

m‘ Vollkommen aus Edelstahl AISI 304 gefertigter Fleischwolf, mit groBem Trichter, Sicherheitsmikroschalter
S und Schneidsatz aus Edelstahl fiir hohe Produktionsleistungen. Die Maschine ist als Thekenausfiihrung
erhéltlich oder kann auf Anfrage mit einem Wagen ausgestattet werden. Der Trichter kann abgenommen werden, um die
Reinigungsarbeiten zu erleichtern und zu beschleunigen. Das Sicherheitssystem erkennt das Fehlen des Trichters und
schaltet daraufhin samtliche Maschinenfunktionen aus. Das Schnittsystem ist wie folgt zusammengesetzt: Schnecke,
Messer, Scheibe und Befestigungsring. Die CE-Version ist mit einer 24 V-Platine und einem codierten Sicherheitsschalter
ausgestattet.

B‘ Picadora de carne realizada enteramente en acero inoxidable AISI 304, con tolva de gran capacidad provista
" de microinterruptor de seguridad y unidad de molienda inoxidable de gran produccion. La maquina puede ser
de banco o, a peticion, puede disponer de carro. La tolva se puede extraer para facilitar y agilizar las operaciones de limpieza,
durante las cuales el sistema de seguridad desactiva todas las funciones de la maquina, detectando la ausencia de la tolva.
El sistema de corte se compone de hélice, cuchilla, placa y volante. La version CE esta dotada de tarjeta electronica 24 V'y
microinterruptor de seguridad codificado.

M' Msicopybka NonHoCTbIO U3roToBneHa U3 Hepxasetowei ctanu AlSI 304 u ocHalleHa BOPOHKOIA GonbLLOi
\ BMECTUMOCTU B KOMMJEKTe C MpefoXpaHnTeNbHbIM MUKPOBbIKNKOYATENEM U Y3JIOM U3MENbYeHus u3
HepaBetoLLeil CTanm Ans KpynHoro npon3eoAcTBa. MalumHaMoXeT ycTaHaBNIMBaTbCA HACTONE UK, 10 3aNPoCy, 0CHALLATLCA
Tenexkoit. CbeMHasi BOpOHKa YNpoLLaeT 1 YCKOPSIET 0YUCTKY, NPU BbINOSHEHUN KOTOPOI cUcTeMa 6e30MacHOCTH OTKIKOYaeT
Bce hyHKLMM MaLLMHBI Tocrie 06HapyXeHUs 0TCYTCTBUS BOPOHKM. CUcTeMa pyOKN MSica COCTOMT U3: LUHEKA, HOXa, PeLleTKu
1 MaxoBuKa. Bepcus EC koMnnekTyeTcsl 3NeKTPOHHOI nnaToii 24 B u KogupyeMbIM MUKPOBbIKIHOYaTeNeM.
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Meat mincer - Hachoirs a viande - Fleischwolf @

Picadoras de carne - Msacopy6ku

Caratteristiche Tecniche
Technical Specifications - Caractéristiques Techniques - Technische Eigenschaften - Caracteristicas Técnicas - TexHuyeckue XapaKkTepucTuku

TC42 CE-EX

Bocca - Mouth - Bouche- Miindung Bocca 42 enterprise @ 130

Boca - 3arpysouHoe oTBepcTHe

@115 con salvamano - @ 115 with finger guard
@115 avec dispositif de protection des mains - @ 115 mit Handschutz
@115 con protector de mano - @ 115 ¢ 3awwuToil pyk

Collo di entrata - Inlet neck - Col d'entrée
Einfiihrungshals - Cuello de entrada - FopnoBuHa

Capacita vasca - Tank capacity - Capacité cuve - Fassungsvermdgen Behalter 451 -45n
Capacidad cubeta - BmecTumocTb eMKoCTH

Produzione oraria - Hourly output - Prod horaire - Stundenlei _
Produccion horaria Npon3BouTenbHOCTb B Yac 1200 kg/h - 1200 kr/4
Capienza tramoggia - Hopper capacity - Capacité de trémie 150 kg - 150 kr
Trichter Fassungsvermdgen - Capacidad tolva - BvecTumocTb BopoHku 9
Dimensione tramoggia - Hopper dimensions - Dimension trémie
TrichtermaRe - Dimensiones tolva - Pa3amep BopoHku 87x 50X 14 cm
Motore trifase - Three-phase motor - Moteur triphasé - Dreiphasenmotor 400V /T7hp/525kW
Motor trifasico - TpexcbasHbiii gBuratenn 400B /7 n.c./ 5,25 kBT
Motore monofase - Single-phase motor - Moteur monophasé 230V/3hp/22kwW

p - Motor fa - OpHodh. Iii fBUraTenb 230B/3n.c./ 2,2 kBT
Giri al minuto del motore - Motor RPM - Tours par minute du moteur
Umdrehungen pro Minute des Motors - Rev. por minuto del motor - 06/muH aBuratens TR im = TS EHTT:
Giri al minuto dell'elica - Screw RPM - Tours par minute de I'hélice
Umdrehungen pro Minute der Schnecke - Rev. por minuto de la hélice - 06/mMuH wHeka 139 rpm - 139 06/muH
Peso netto - Net weight - Poids net - Nettogewicht - Peso neto - Macca HeTTo 112kg - 112 kr
Di ione - Di ions - Di ion - Ab - Di i =[7 | 40x 73x93 cm
Dimensione imballo - Package di ions - Di i ball
Verpack e - Di : balaje - Paamepbly 45x77x103cm
Dlmenslone carrello - Trolley dimensions - D|mens1on du chariot

des Wagens - Dil carro - P: AR A Em

Optional
Optional
Options
Zubehor
Opcional
dakynbTaTUBHO

Gruppo macinazione UNGER
UNGER mincing unit

Groupe de hachage UNGER
Schneidesystem UNGER
Unidad de molienda UNGER
N3menbyatoLuii y3en yHrep




Bisteccatrice PHR100

ﬂ‘ . Progettata per macellerie, ristoranti, mense e hotel, la Bisteccatrice per hamburger “PHR" 100 & igienica, facile

da usare e da pulire. L'operatore comprime la carne per mezzo di una leva, il cui ritorno automaticamente apre
il pressore e permette |'estrazione dell'hamburger. Permette all'operatore di preparare hamburger con un diametro di 100
mm, eventualmente impacchettati con carta di cellophane alimentare. Tutti i materiali che entrano in contatto con la carne
sono in acciaio inossidabile o leghe alimentari, e percio conformi a tutte le normative.

m& .  Designed for butcher's shops, restaurants, canteens and hotels, the "“PHR" 100 Hamburger Machine is hygienic,
4N easy to use and clean. The operator compresses the minced meat by a lever, which also allows the opening of
the press and the removal of the hamburger at the end of pressing operation. It allows the production of round hamburgers
with a diameter of 100 mm, with food-grade cellophane separator discs where required. All the materials wich get in contact
with meat are stainless steel or food approved alloys so they comply with the hygienic international rules.

m' . Projetée pour les boucheries, les restaurants, les cantines et les hotels, la machine a hamburger “PHR" 100 est

hygiénique, facile a utiliser et a nettoyer. L'opérateur comprime la viande grace a une poignée, dont le retour
ouvre automatiquement le presseur et favorise I'extraction du hamburger. La machine permet a I'opérateur de préparer des
hamburgers d'un diamétre de 100 mm, éventuellement emballés dans du cellophane alimentaire. Tous les matériaux, qui
sont en contact avec la viande, sont en acier inoxydable ou alliages alimentaires et donc ils répondent a toutes les normes
hygiéniques alimentaires.

m‘ Die ,PHR" 100 ist eine hygienische, benutzerfreundliche und leicht zu reinigende Hamburger-Maschine, die
y fiir den Einsatz in Metzgereien, in der Gastronomie, in Mensen und Hotels konzipiert wurde. Der Bediener
komprimiert das Fleisch mittels eines Hebels, dessen Riickbewegung den Driicker automatisch 6ffnet und das Herausnehmen
des Hamburgers erlaubt. Die Presse stellt Hamburger-Patties mit einem Durchmesser von 100 mm der und verpackt sie
bei Bedarf in Zellophanfolien. Samtliche Materialien, die mit dem Fleisch in Kontakt kommen, sind aus Edelstahl bzw. aus
Legierungen, die fiir den Einsatz in Lebensmittelmaschinen geeignet und daher zu allen Normen konform sind.

4. Disenada para carnicerias, restaurantes, comedores y hoteles, la maquina para hacer hamburguesas "PHR"

" 100 es higiénica y facil de usar y limpiar. El operador comprime la carne por medio de una palanca, cuyo
retorno abre automaticamente el prensador y permite la extraccion de la hamburguesa. Permite al operador preparar
hamburguesas con un didmetro de 100 mm, eventualmente empaquetadas con papel de celofan de grado alimentario.
Todos los materiales que entran en contacto con la carne son de acero inoxidable o aleaciones de grado alimentario y, por
lo tanto, cumplen con todas las normativas.

M' KoTnetochopMoBoyHas MalumuHa ansirambyprepos Mogen PHR 100 npeHa3HaueHa ffisi MSICHbIX MarasuHoB,
\ 4 pecTopaHoB, CTONOBbIX U rOCTUHUL,. OHa OTBeYaeT rureHnyeckum TpeboBaHNsAM, nerka B KCnayaTaLum u
ouncTke. OnepaTop npeccyeT MACO NOCPeACTBOM pbiyara, BO3BPAT KOTOPOr0 aBTOMaTUYECKN OTKpPbIBAeT MPWKUMHOE
YCTpOWCTBO M N03BONAET U3BNeYb rambyprep. OnepaTop MOXeT roToBUTb raMbyprepbl AuameTpom 100 MM, KOTOpbIe Npu
HeobX0AMMOCTH MOXHO 3aBEpHYTH B MULLEBOI LiennochaH. Bce MaTepuanbl, KOHTAKTUPYHOLME C MSICOM, U3FOTOBIEHbI
13 HepxaBeloLLeil CTanu UM U3 CNNaBoB ANs MULLEBbIX MPOAYKTOB W, CefoBaTe/IbHO, OTBEYatT TpeboBaHUAM BCex
HOpPMaTUBOB.
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Hamburger machine - Machine a hamburger - Hamburger-maschine @

Maquina para hacer hamburguesas - Kotnetroc)opmoBoyHas MawumHa

————

Caratteristiche Tecniche

Technical Specifications - Caractéristiques Techniques
Technische Eigenschaften - Caracteristicas Técnicas
TexHuyeckue XapaKTepuCTHKU

PHR100

Peso - Weight - Poids 46kg- 46 KT

Gewicht - Peso - Macca

Diametro - Diameter
Diamétre - Durchmesser 100 mm
Diametro - [iuametp

Larghezza - Width
Largeur - Breite 170 mm
Anchura - LLinpusa

Altezza - Height
Hauteur - Hohe 310mm
Altura - BbicoTa

Dimensione imballo
Package dimensions
Dimension emballage

Verpackungsmatie 280x 280 x 310 mm
Dimensiones embalaje
Pa3mepbI ynakoBKu

i T,

I dischi sono adatti al confezionamento e
alla preparazione degli hamburger. | dischi
per hamburger in Cellophane™ PT sono
sprovvisti di laccatura di conseguenza non
fanno barriera all'umidita e aderiscono
maggiormente alla carne. Sono idonei ai
prodotti a lunga conservazione. Possono
essere utilizzati, unitamente all'alimento,
anche a basse temperature (- 30 C), mentre
non sono idonei al microonde, al forno e
all'abbattitore.

The discs are suitable for packing and
preparing hamburgers. Cellophane™ PT
hamburger discs have no lacquer so they do
not retain moisture and adhere more to the
meat. Suitable for products with a long shelf
life. They can be used, together with food,
even at low temperatures (- 30 °C), whereas
they are not suitable for microwave, oven and
blast chillers.




Bisteccatrice PHR130

ﬂ‘ . Progettata per macellerie, ristoranti, mense e hotel, la bisteccatrice per hamburger PHR130 & igienica, facile

da usare e da pulire. L'operatore comprime la carne per mezzo di una leva, il cui ritorno automaticamente
apre il pressore e permette |'estrazione dell'hamburger. La bisteccatrice permette all'operatore di preparare hamburger con
un diametro di 130 mm, eventualmente impacchettati con carta di cellophane alimentare. Tutti i materiali che entrano in
contatto con la carne sono in acciaio inossidabile o leghe alimentari, e percio conformi a tutte le normative.

m& . Designed for butcher's shops, restaurants, canteens and hotels, the PHR130 Hamburger Machine is hygienic,
4N easy to use and clean. The operator compresses the minced meat by a lever, which also allows the opening of
the press and the removal of the hamburger at the end of pressing operation. It allows the production of round hamburgers
with a diameter of 130 mm, with food-grade cellophane separator discs where required. All the materials wich get in contact
with meat are stainless steel or food approved alloys so they comply with the hygienic international rules.

m' . Projetée pour les boucheries, les restaurants, les cantines et les hétels, la machine a hamburger PHR130 est

hygiénique, facile a utiliser et a nettoyer. L'opérateur comprime la viande grace a une poignée, dont le retour
ouvre automatiquement le presseur et favorise I'extraction du hamburger. La machine permet a I'opérateur de préparer des
hamburgers d'un diamétre de 130 mm, éventuellement emballés dans du cellophane alimentaire. Tous les matériaux, qui
sont en contact avec la viande, sont en acier inoxydable ou alliages alimentaires et donc ils répondent a toutes les normes
hygiéniques alimentaires.

m‘ Die PHR130 ist eine hygienische, benutzerfreundliche und leicht zu reinigende Hamburger-Maschine, die
y fiir den Einsatz in Metzgereien, in der Gastronomie, in Mensen und Hotels konzipiert wurde. Der Bediener
komprimiert das Fleisch mittels eines Hebels, dessen Riickbewegung den Driicker automatisch 6ffnet und das Herausnehmen
des Hamburgers erlaubt. Die Presse stellt Hamburger-Patties mit einem Durchmesser von 130 mm her und verpackt sie
bei Bedarf in Zellophanfolien. Samtliche Materialien, die mit dem Fleisch in Kontakt kommen, sind aus Edelstahl bzw. aus
Legierungen, die fiir den Einsatz in Lebensmittelmaschinen geeignet und daher zu allen Normen konform sind.

4. Disenada para carnicerias, restaurantes, comedores y hoteles, la maquina para hacer hamburguesas PHR130

¥ es higiénica y facil de usar y limpiar. El operador comprime la carne por medio de una palanca, cuyo retorno
abre automaticamente el prensador y permite la extraccion de la hamburguesa. Permite al operador preparar hamburguesas
con un didmetro de 130 mm, eventualmente empaquetadas con papel de celofan de grado alimentario. Todos los materiales
que entran en contacto con la carne son de acero inoxidable o aleaciones de grado alimentario y, por lo tanto, cumplen con
todas las normativas.

M' KoTnetochopMoBoyHas MalumHa ansi rambyprepos mogeny PHR130 npefjHasHayeHa Afisi MACHbIX MarasuHoB,
\ 4 pecTopaHoB, CTONOBbIX U rOCTUHUL,. OHa OTBeYaeT rureHnyeckum TpeboBaHNsAM, nerka B KCnayaTaLum u
ouncTke. OnepaTop npeccyeT MACO NOCPeACTBOM pbiyara, BO3BPAT KOTOPOr0 aBTOMaTUYECKN OTKpPbIBAeT MPWKUMHOE
YCTpOWCTBO M N03BONSET U3BNeYb rambyprep. OnepaTop MOXeT roToBUTb raMbyprepbl AuameTpom 130 MM, KOTOpbIe Npu
HeobX0AMMOCTH MOXHO 3aBEpHYTH B MULLEBOI LiennochaH. Bce MaTepuanbl, KOHTAKTUPYHOLME C MSICOM, U3FOTOBIEHbI
13 HepxaBeloLLeil CTanu UM U3 CNNaBoB ANs MULLEBbIX MPOAYKTOB W, CefoBaTe/IbHO, OTBEYatT TpeboBaHUAM BCex
HOpPMaTUBOB.
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Hamburger machine - Machine a hamburger - Hamburger-maschine @

Maquina para hacer hamburguesas - Kotnetroc)opmoBoyHas MawumHa

————

Caratteristiche Tecniche

Technical Specifications - Caractéristiques Techniques
Technische Eigenschaften - Caracteristicas Técnicas
TexHuyeckue XapaKTepuCTHKU

Peso - Weight - Poids 48kg-48Kr

Gewicht - Peso - Macca

Diametro - Diameter
Diamétre - Durchmesser 130 mm
Diametro - [iuametp

Larghezza - Width
Largeur - Breite 170 mm
Anchura - LLinpusa

Altezza - Height
Hauteur - Hohe 310mm
Altura - BbicoTa

Dimensione imballo
Package dimensions
Dimension emballage

Verpackungsmatie 280x 280 x 310 mm
Dimensiones embalaje
Pa3mepbI ynakoBKu

a® . .

I dischi sono adatti al confezionamento e
alla preparazione degli hamburger. | dischi
per hamburger in Cellophane™ PT sono
sprovvisti di laccatura di conseguenza non
fanno barriera all'umidita e aderiscono
maggiormente alla carne. Sono idonei ai
prodotti a lunga conservazione. Possono
essere utilizzati, unitamente all'alimento,
anche a basse temperature (- 30 C), mentre
non sono idonei al microonde, al forno e
all'abbattitore.

The discs are suitable for packing and
preparing hamburgers. Cellophane™ PT
hamburger discs have no lacquer so they do
not retain moisture and adhere more to the
meat. Suitable for products with a long shelf
life. They can be used, together with food,
even at low temperatures (- 30 °C), whereas
they are not suitable for microwave, oven and
blast chillers.




Bisteccatrice PHR150

ﬂ‘ . Progettata per macellerie, ristoranti, mense e hotel, la bisteccatrice per hamburger PHR150 & igienica, facile

da usare e da pulire. L'operatore comprime la carne per mezzo di una leva, il cui ritorno automaticamente apre
il pressore e permette |'estrazione dell'hamburger. Permette all'operatore di preparare hamburger con un diametro di 150
mm, eventualmente impacchettati con carta di cellophane alimentare. Tutti i materiali che entrano in contatto con la carne
sono in acciaio inossidabile o leghe alimentari, e percio conformi a tutte le normative.

m& .  Designed for butcher's shops, restaurants, canteens and hotels, the PHR150 Hamburger Machine is hygienic,
4N easy to use and clean. The operator compresses the minced meat by a lever, which also allows the opening of
the press and the removal of the hamburger at the end of pressing operation. It allows the production of round hamburgers
with a diameter of 150 mm, with food-grade cellophane separator discs where required. All the materials wich get in contact
with meat are stainless steel or food approved alloys so they comply with the hygienic international rules.

m' . Projetée pour les boucheries, les restaurants, les cantines et les hétels, la machine a hamburger PHR150 est

hygiénique, facile a utiliser et a nettoyer. L'opérateur comprime la viande grace a une poignée, dont le retour
ouvre automatiquement le presseur et favorise I'extraction du hamburger. La machine permet a I'opérateur de préparer des
hamburgers d'un diamétre de 150 mm, éventuellement emballés dans du cellophane alimentaire. Tous les matériaux, qui
sont en contact avec la viande, sont en acier inoxydable ou alliages alimentaires et donc ils répondent a toutes les normes
hygiéniques alimentaires.

m‘ Die PHR150 ist eine hygienische, benutzerfreundliche und leicht zu reinigende Hamburger-Maschine, die
y fiir den Einsatz in Metzgereien, in der Gastronomie, in Mensen und Hotels konzipiert wurde. Der Bediener
komprimiert das Fleisch mittels eines Hebels, dessen Riickbewegung den Driicker automatisch 6ffnet und das Herausnehmen
des Hamburgers erlaubt. Die Presse stellt Hamburger-Patties mit einem Durchmesser von 150 mm her und verpackt sie
bei Bedarf in Zellophanfolien. Samtliche Materialien, die mit dem Fleisch in Kontakt kommen, sind aus Edelstahl bzw. aus
Legierungen, die fiir den Einsatz in Lebensmittelmaschinen geeignet und daher zu allen Normen konform sind.

4. Disenada para carnicerias, restaurantes, comedores y hoteles, la maquina para hacer hamburguesas PHR150

¥ es higiénica y facil de usar y limpiar. El operador comprime la carne por medio de una palanca, cuyo retorno
abre automaticamente el prensador y permite la extraccion de la hamburguesa. Permite al operador preparar hamburguesas
con un didmetro de 150 mm, eventualmente empaquetadas con papel de celofan de grado alimentario. Todos los materiales
que entran en contacto con la carne son de acero inoxidable o aleaciones de grado alimentario y, por lo tanto, cumplen con
todas las normativas.

M' KoTnetochopMoBoyHas MalumHa ansi rambyprepos mogeny PHR150 npefjHasHayeHa Afist MACHbIX MarasuHoB,
\ 4 pecTopaHoB, CTONOBbIX U rOCTUHUL,. OHa OTBeYaeT rureHnyeckum TpeboBaHNsAM, nerka B KCnayaTaLum u
ouncTke. OnepaTop npeccyeT MACO NOCPeACTBOM pbiyara, BO3BPAT KOTOPOr0 aBTOMaTUYECKN OTKpPbIBAeT MPWKUMHOE
YCTPOWCTBO 1 N03BONAET U3BNeYb rambyprep. OnepaTop MOXeT roToBUTb raMbyprepbl AuameTpom 150 MM, KOTOpbIe npu
HeobX0AMMOCTH MOXHO 3aBEpHYTH B MULLEBOI LiennochaH. Bce MaTepuanbl, KOHTAKTUPYHOLME C MSICOM, U3FOTOBIEHbI
13 HepxaBeloLLeil CTanu UM U3 CNNaBoB ANs MULLEBbIX MPOAYKTOB W, CefoBaTe/IbHO, OTBEYatT TpeboBaHUAM BCex
HOpPMaTUBOB.
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Hamburger machine - Machine a hamburger - Hamburger-maschine @

Maquina para hacer hamburguesas - Kotnetroc)opmoBoyHas MawumHa

————

Caratteristiche Tecniche

Technical Specifications - Caractéristiques Techniques
Technische Eigenschaften - Caracteristicas Técnicas
TexHuyeckue XapaKTepuCTHKU

Peso - Weight - Poids 5kg- 5k

Gewicht - Peso - Macca

Diametro - Diameter
Diamétre - Durchmesser 150 mm
Diametro - [iuametp

Larghezza - Width
Largeur - Breite 250 mm
Anchura - LLinpusa

Altezza - Height
Hauteur - Hohe 240 mm
Altura - BbicoTa

Dimensione imballo
Package dimensions
Dimension emballage

Verpackungsmatie 280x 280 x 310 mm
Dimensiones embalaje
Pa3mepbI ynakoBKu
g e
)
__ il

I dischi sono adatti al confezionamento e
alla preparazione degli hamburger. | dischi
per hamburger in Cellophane™ PT sono
sprovvisti di laccatura di conseguenza non
fanno barriera all'umidita e aderiscono
maggiormente alla carne. Sono idonei ai
prodotti a lunga conservazione. Possono
essere utilizzati, unitamente all'alimento,
anche a basse temperature (- 30 C), mentre
non sono idonei al microonde, al forno e
all'abbattitore.

The discs are suitable for packing and
preparing hamburgers. Cellophane™ PT
hamburger discs have no lacquer so they do
not retain moisture and adhere more to the
meat. Suitable for products with a long shelf
life. They can be used, together with food,
even at low temperatures (- 30 °C), whereas
they are not suitable for microwave, oven and
blast chillers.




Inteneritrice INT

ﬂ‘ . L'Inteneritrice, con i suoi 180 microtagli per decimetro quadrato, taglia le fibre rendendo la carne tenera senza

rovinarla. E adatta ad intenerire fette di carne cruda o cotta, ma il suo utilizzo non risulta idoneo per carne con
0ss0 o congelata. La macchina, provvista di una trasmissione ad ingranaggi e di coltelli in acciaio inox facilmente asportabili,
risulta conforme a tutte le pitl severe normative CE in materia di sicurezza. La macchina realizzata completamente in acciaio
inox Aisi 304 non richiede una manutenzione particolare e risulta facile da pulire.

m& % This Tenderizer, with its 180 micro-cuts per square decimetre, cuts the meat's fibres, tenderising without
4N ruining it. It is suitable for tenderising slices of raw or cooked meat, but it is not suitable for bone-in or frozen
meat. The machine, which is equipped with a gear transmission and easily removable stainless steel blades, complies with
the strictest EC safety standards. The machine is made entirely of AISI 304 stainless steel, does not require special servicing
and is easy to clean.

m' . L'attendrisseur, avec ses 180 micro-coupes par décimétre carré, coupe les fibres en attendrissant la viande

sans I'endommager. Il est congu pour attendrir les tranches de viande crue ou cuite, mais il n'est pas indiqué
pour la viande avec os ou congelée. La machine est dotée d'une transmission a engrenages et de couteaux en acier inox
aisément amovibles, et elle est conforme aux réglementations CE les plus strictes en matiére de sécurité. La machine
entierement réalisée en acier inox Aisi 304 n'exige aucun entretien particulier et elle est facile a nettoyer.

m‘ Mit seinen 180 Mikroschnitten pro Quadratdezimeter zerschneidet der Fleischmiirber die Fasern und
macht das Fleisch zart, ohne es zu ruinieren. Er eignet sich zum Miirbemachen von rohen oder gegarten
Fleischscheiben, jedoch nicht fiir Fleisch mit Knochen oder gefrorenes Fleisch. Die Maschine ist mit einem Zahnradgetriebe
und leicht abnehmbaren Edelstahlmessern ausgestattet und mit den strengsten EG-Sicherheitsvorschriften konform. Die
vollkommen aus Edelstahl AISI 304 gefertigte Maschine erfordert keine besondere Wartung und ist leicht zu reinigen.

B‘ La ablandadora, con sus 180 microcortes por decimetro cuadrado, corta las fibras y deja la carne tierna sin
" estropearla. Es apta para ablandar lonchas de carne cruda o cocida, pero su uso no es adecuado para carnes
con hueso o congeladas. La maquina, provista de una transmision de engranajes y cuchillas de acero inoxidable que se
pueden extraer facilmente, se ajusta a todas las mas estrictas normativas CE en materia de seguridad. La maquina esta
realizada completamente en acero inoxidable AISI 304, no requiere un mantenimiento especial y resulta facil de limpiar.

M' Bbnaropaps 180 MuKpoHaape3am Ha KBaApaTHb I JeLuMeTp YCTaHOBKa sl TeHAepuU3aLum Msica paspe3aeT
\ 4 BOJIOKHA M pa3msryaeT Msco, He nospexpas ero. MogxoAut Ana pasmsaryeHus KYCKoB CbIPOro wiu
0TBapHOro MsCa; He NpefiHa3HayeHa Ans 06paboTku Msca ¢ KOCTbIO MM 3aMOPOXEHHOro Msca. MalumHa, ocHalleHHas
3y6uaToil nepejayei U Nerko CbeMHbIMU HOXaMM U3 HepXXaBetoLL el CTanu, 0TBeYaeT TpeGoBaHNAM CaMblIX CTPOTUX HOPM
GesonacHocTu EC. MawwumHa NONHOCTBIO M3rOTOBMEHA U3 HepxaBetoweil ctanu Aisi 304, He TpebyeT ocoboro yxofa
Nerko YNCTUTCS.
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nderizer - Attendrisseur - Fleischmiirber @

Ablandadora - YcTaHoBKa gns TeHgepu3alnumn maca

Caratteristiche Tecniche

Technical Specifications - Caractéristiques Techniques
Technische Eigenschaften - Caracteristicas Técnicas
TexHuyeckue XapaKTepuCTHKU

INT

Lame - Blade - Lames

Messer - Hojas - Jleasus el

Capacita di taglio - Cutting Capacity
Capacité de coupe - Schnittgroe
Capacidad de corte

Pexyuas CriocoGHOCTb

150 x 20 mm

Spessore massimo

Maximum thickness

Epaisseur maximale 20 mm
Maximale Dicke - Grosor maximo

Makc. TonumHa

Motore - Motor
Moteur - Motor
Motor - Buratenn

400V /50 Hz - 400 B/ 50 Iy
230V/50Hz0,15kW - 230 B/ 50 Iy 0,15 kBT

Peso netto - Net weight
Poids net - Nettogewicht 20kg
Peso neto - Macca HeTTo

Dimensioni appoggio

Footprint - Dimension d'appui

Stellflache 16 x 38,5¢cm
Dimensiones apoyo

Paamepbi onopb!

Dimensione - Dimensions
Dimension - Abmessungen 44x17x48cm
Dimensiones - Paamepb!

Dimensione imballo
Package dimensions
Dimension emballage
Verpackungsmafle
Dimensiones embalaje
Pa3Mmepb! ynakoBKu

50 x 30 x 50 cm




Grattugia GRL

ﬂ‘ . Struttura e bocca in alluminio lucidato. La macchina é dotata di rullo in acciaio inox e griglia inferiore di

protezione. Dotata di microinterruttore-leva sul pressore, risulta conforme alle pit importanti normative
europee ed internazionali. La versione CE & equipaggiata di freno motore. Utilizzabile per pane, formaggio, frutta secca e
biscotti, trova la sua collocazione ideale nei supermercati, mense e ristoranti. La macchina puo essere facilmente pulita in
tutte le sue parti con uno straccio umido.

m& . Polished aluminium body and mouth. The machine is equipped with a stainless-steel roller and a lower
> protection grille. It is fitted with a safety microswitch on the presser and complies with the most important
European and International standards. The EC version is fitted with a motor brake. Can be used to grate bread, cheese, nuts
and biscuits. It is ideal for use in supermarkets, canteens and restaurants. All machine parts can be easily cleaned using a
damp cloth.

m‘ . Structure et bouche en aluminium poli. La machine est équipée d'un rouleau en acier inox et d'une grille

inférieure de protection. Elle est équipée d'un microinterrupteur—levier sur le pressoir, et elle est conforme aux
principales réglementations européennes et internationales. La version CE est équipée d'un frein moteur. Utilisable pour le
pain, le fromage, les fruits secs et les biscuits, elle est parfaite pour les supermarchés, les cantines et les restaurants. On
peut nettoyer aisément chaque partie de la machine avec un chiffon humide.

m‘ Konstruktion und Miindung aus poliertem Aluminium. Die Maschine ist mit Edelstahlwalze und unterem

Schutzgitter ausgeriistet. Ferner ist sie mit einem Mikroschalter am Driickerhebel versehen und ist konform
mit den wichtigsten europdischen und internationalen Verordnungen. Die CE-Version verfiigt iiber eine Motorbremse. Zur
Verarbeitung von Brot, Kase, Trockenfriichten und Keksen geeignet. Ideal fiir Supermarkte, Kantinen und Restaurants. Alle
Maschinenteile lassen sich ganz einfach mit einem feuchten Tuch reinigen.

E‘ Estructura y boca de aluminio pulido. La maquina cuenta con rodillo de acero inoxidable y rejilla inferior
¥ de proteccion. Con microinterruptor-palanca en el prensador, se ajusta a las mas importantes normativas
europeas e internacionales. La version CE esta equipada con freno de motor. Se puede utilizar para pan, queso, frutos secos
y galletas, encontrando su lugar ideal en supermercados, comedores y restaurantes. Todas las piezas de la maquina se
pueden limpiar con facilidad con un pafio himedo.
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Grater GRL - Rape GRL - Reibe GRL

Rallador GRL - Tepku GRL

m KOHCTpyKUMs U 3arpy304Hoe OTBEPCTME U3 MONMPOBAHHOMO aNtOMUHMSA. MaluMHa OCHalLeHa posMKoM U3
\_J HepXXaBetoLLeid CTanM W 3aLUMTHOI PeLLleTKoi CHU3Y. MalmHa MMeeT MUKPOBbIK/KOYATENb HA NPUXUMHOM
YCTPOIACTBE M 0TBEYaeT HanbGonee BaXHbIM eBPONENCKUM U MeXAyHapo4HbIM HopMaTuBaM. Bepeus EC ocHaleHa aBura-
TeNeM CO BCTPOEHHbIM TOPMO30M. MoxeT 6bITb UCMoMb30BaHa [1sl xn1eba, cbipa, CyXohpyKTOB U CyXOro neyeHbs, byget
ugeanbHa An1sl NpUMeHeHUs B cynepMapkeTax, CTONOBbIX U pecTopaHax. Bce feTanu MalwuHbl MOXHO JIerko 0YucTUTD
BJIAXXHOWN TKaHbHO.

Caratteristiche Tecniche

Technical Specifications - Caractéristiques Techniques
Technische Eigenschaften - Caracteristicas Técnicas
TexHnyeckue XapaKTepuCTHKH

Motore - Motor - Moteur Thp-0,75 kW
Motor - Motor - [Buratens 1n.c.-0,75kBT »
400V /3 /50 Hz 7

Alimentazione - Power Supply

Alimentation - Versorgung 40203g /\é Qa{‘f%azm
Alimentacion - Mutanue 230 B/1 hasbi/50 iy
Produzione oraria - Hourly output

Production horaire - lenlei: kg40/h
Produccion horaria 40 kr/y

npOI/I3BOHVITe!|bHOCTb B Yac

Peso netto - Net weight
Poids net - Nettogewicht kg 17 - 17 kr
Peso neto - Macca HeTTo

Peso lordo - Gross weight
Poids brut - Bruttogewicht Kg19- 19 kr
Peso bruto - Macca 6pyTTo

Dimensione bocca

Mouth dimensions

Dimension bouche

Miindungsmafle

Dimensiones boca

Pa3mepbI 3arpy304HOro 0TBepCTHS

14x75cm

Dimensione - Dimensions
Dimension - Abmessungen 42x30x39cm
Dimensiones - Paamepbl

Dimensione imballo
Package dimensions
Dimension emballage
Verpackungsmafle
Dimensiones embalaje
Pa3Mepb! ynakoBKu

47x30x48cm
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Grattugia MIGNON

ﬂ‘ . Piccola grattugia per la preparazione del formaggio, ideale per uso domestico, ma indicata anche per il semi-

professionale: piccole comunita, alberghi, trattorie. La versione CE, in regola con tutte le normative vigenti
monta un motore con termica di protezione, interblocco sul pressore e grata in acciaio inossidabile. Nonostante le ridotte
dimensioni & in grado di lavorare una quantita di prodotto eccezionale.

mglz Small grater for cheese preparation, perfect for domestic use but also for semi-professional use: small
4N communities, hotels and restaurants. The CE version, in conformity with all regulations, is equipped with
motor thermal protection, presser safety interlock and s/steel grid. In spite of its small dimensions, it can process an
exceptional quantity of product.

m( . Petite rape pour la préparation du fromage, parfaite pour usages domestiques et semi-professionnel: petites

communautés, hotels et restaurants. La version CE, conforme 0 toutes les régulations, est équipée d'un moteur
avec protection thermique, enclenchement de sécurité sur le presseur et grille an acier inox. Malgré ses petites dimensions,
la machine peut préparer une grande quantité de produit.

m‘ Kleine Reibe fiir die Kasevorbereitung, ideal fiir den Hausgebrauch, aber auch fiir halb-professionelle
y Anwendungen geeignet: kleine Gemeinschaften, Hotels und Gasthauser. Die CE-Version entspricht allen
einschldgigen Vorschriften und ist mit einem Motor mit Schutzschalter, einer Verriegelung am Driicker und einem
Edelstahlgitter ausgestattet. Trotz ihrer geringen Abmessungen ist diese Reibe in der Lage, eine auBergewdhnlich groRe
Produktmenge zu verarbeiten.

4. Rallador pequeio para la preparacion del L P ] .

¥ queso, ideal para uso doméstico, pero
apto también para uso semiprofesional: pequeias
comunidades, hoteles, mesones. La version CE, que
cumple con todas las normativas vigentes, tiene motor
con proteccion térmica, enclavamiento en el prensador
y rallador de acero inoxidable. A pesar de su tamafo
reducido, es capaz de trabajar una cantidad de producto
excepcional.
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Grater MIGNON - Rape MIGNON - Reibe MIGNON @

Rallador MIGNON - Tepku MIGNON

m He6onbLas TepKa AN noAroTOBKM Cbipa - uaeanbHOE pelleHne He TONbKO AN 6bITOBOIO, HO U1 nonynpe

. d)eccwouaanoro 1CNob30BaHNs Ha HebOMbLINX npeanpuATnAX obLienunTa, B rocTMHULAX U pecTopaHax.
CornacHo TpeﬁOBaHMﬂM BCeX neﬁchylome HOpM Bepcusa CE ocHawaetcs gBuratenem ¢ Tepmoaammoﬁ, MeXxaHusMamu
6J'IOKVIp0BKI/I Ha NPWXWMHOM YCTPOMCTBE U TEPOYHOI NOBEPXHOCTU U3 H/X CTanu. HecMOTpA Ha KOMNaKTHble pasmepbl
OHa MOXeT 06paﬁaTbIBaTb 0YeHb 60/1bLUOE KONMYECTBO NpoAyKTa.

Caratteristiche Tecniche

Technical Specifications - Caractéristiques Techniques
Technische Eigenschaften - Caracteristicas Técnicas
TexHuyeckue XapakTepucTuku

Motore - Motor I
Moteur - Motor 0,5hp-0,38 kW

Motor - [lguratens Wi, = Wt

Alimentazione - Power Supply
Alimentation - Versorgung
Alimentacion - Mutaxue

230V /1/50Hz
230 B/1 ¢a3bl/50 My

Produzione oraria

Hourly output
Production horaire 35kg/h
Stundenleistung 35Kr/4

Produccién horaria
npOVI3B0[1VITeI1bHOCTb B Yac

Peso netto - Net weight
Poids net - Nettogewicht kg 8- 8 kr
Peso neto - Macca HeTTo

Dimensione bocca

Mouth dimensions

Dimension bouche

Miindungsmale 11x6,5cm
Dimensiones boca

Pa3mMepbl 3arpy3oyHoro

oTBEpPCTUR

Dimensione - Dimensions
Dimension - Abmessungen 28x25x31cm
Dimensiones - Pasmepbl

Dimensione imballo
Package dimensions
Dimension emballage
VerpackungsmaBe
Dimensiones embalaje
Pa3smepbl ynakoBKu

31x26x37cm
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Tritacarne / Grattugia TG12-1622

ﬂ‘ . Velocissimo come tritacarne equipaggiato di una funzionale grattugia per formaggi duri, pane, biscotti e frutta

secca. |l corpo e la bocca della macchina sono in alluminio lucidato, ma a richiesta la macchina puo essere
provvista di gruppo macinazione in acciaio inox obbligatorio per la versione CE. Bocca ingresso carne @ 56 mm, riduttore
con ingranaggi a bagno d'olio. Il tritacarne & dotato di sistema enterprise: piastra inox foro 6mm e coltello inox autofilettan-
te. La parte della grattugia é costituita da bocca in alluminio lucidato, rullo in acciaio inox, griglia inferiore di protezione e

microinterruttore sulla leva del pressore.

m A fast meat grinder equipped with a functional grate for ripe cheese, bread, cookies and nuts. The body and
mouth of the machine are made in polished aluminium, but by request the machine could be equipped with

stainless steel mincing unit required for CE version. Mouth of @ 56 mm, oil bath gear motor. The mincer is endowed with

enterprise system: stainless steel plate, hole 6 mm, and self-sharpening stainless steel knife. The grater part is made of:

polished aluminium mouth, stainless steel roller, lower protection grid and micro switch on presser lever.

V%
iy

m‘ . Vite hachoir équipé avec un moulin rape fonctionnelle pour fromages durs, pain, biscuits et fruits secs. Le

corps et la bouche de la machine sont en en aluminium poli, et sur demande la machine peut étre équipée
de groupe de hachage en acier inox obligatoire pour la version CE. Bouche de @ 56 mm, réducteur avec engrenages a bain
d'huile. L'hachoir est doué de systeme entreprise: plague an acier inox trou de 6 mm et de couteau inox a aiguisement
automatique. La partie de la rape est caractérisée par. bouche en aluminium poli, rouleau an acier inox, grille inférieure de
protection et micro-interrupteur sur le presseur.

m‘ Blitzschnell wie ein Fleischwolf, ausgestattet mit einer funktionellen Reibe fiir Hartkése, Brot, Kekse und

Trockenfriichte. Der Kérper und die Offnung der Maschine sind aus poliertem Aluminium, aber auf Anfrage
kann die Maschine mit einer Schleifgruppe aus Edelstahl ausgestattet werden, die fiir die CE-Version obligatorisch ist.
Einlaufstutzen 56 mm, Getriebe mit Zahnradern im Olbad. Der Fleischwolf ist mit einem Enterprise-System ausgestattet:
6 mm Lochplatte aus Edelstahl und ein selbstschneidendes Messer aus Edelstahl. Der Teil der Reibe besteht aus poliertem
Aluminiummaul, Edelstahlwalze, unterem Schutzgitter und Mikroschalter am Hebel des Pressers.

E‘ Rapido como un picador de carne equipado con una ralladora funcional para quesos duros, pan, galletas
N frutos secos. El cuerpo y la boca de la maquina son de aluminio pulido, pero a peticion la maquina puede
estar provista de grupo de molienda en acero inoxidable obligatorio para la versién CE. Boca entrada carne 56 mm, reductor
con engranajes a bafo de aceite. La picadora de carne esta equipada con el sistema enterprise: placa de acero inoxidable
agujero 6mm y cuchillo de acero inoxidable autorroscante. La parte del rallador esta formada por boca de aluminio pulido,
rodillo de acero inoxidable, rejilla inferior de proteccion y microinterruptor en la palanca del prensador.

m BbicTpas Kak MsicopybKa, ocHalleHHasi (hyHKLMOHANbHON TEpKOil Ans TBepAbIX CbIPOB, cyxoro xneba,
\_J neyeHbst U cyxopykToB. Kopryc u BxogHoe oTBepcTMe npubopa M3roTOB/EHbI U3 NONMPOBAHHOTO anko
MUHMS, @ NO CreLnanbHoMy 3anpocy MOXET ObITb OCHaLLLEHa Y3NI0M U3MeSbYeHNs U3 HepxaBetoLLei cTanu obssaTenbHa
ans Mogenu ce. BxogHoe oTBepcTue ans Msica uMeeT auameTp 56 cM, pepykTop ¢ 3y6 yaTol nepefaveii co CMa3Koii
norpyxeHuem. Msicopybka ocHalleHa cucTeMoi enterprise: MNacTUHON U3 HepXaBeroLLel CTanu ¢ 0TBep CTUEM 6 MM U
€aM03aTauMBatoLLMCSA HOXKOM M3 HepkaBetoLLeil cTa Jin. YacTb TepKu COCTOUT BXOJHOIO OTBEPCTUSA U3 NOIMPOBAHHOMO
aNoOMUHUSA, POMKA U3 HepXXaBEeHOLLeN CTa, HUXKHEI 3aLLNUTHOM e LWETKM U MUKPOBbIK/KOYaTens Ha pblyare NpUXUMHOro
yCTpOIACTBA.
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TRITACARNE GRATTUGIA - MEAT MINCER GRATER

HACHOIR MOULIN RAPER - MACOPYBKA TEPKA

>

Caratteristiche Tecniche

Technical Specifications - Caractéristiques Techniques - Technische Eigenschaften - Caracteristicas Técnicas - TexHuyeckue XapaKTepucTuku

1612 1622

Motore - Motor - Moteur - Motor - Motor - [lBuratens

Alimentazione - Power Supply Ali ion - Vi gung - Ali ion - MuTaHne

Produzione oraria tritacarne - Mincer hourly output- Production a I'heure du hachoir
YacoBas MPOU3BOAUTENIBHOCTb MﬂcOpy6KVI

Produzione oraria grattuggia - Grater hourly output - Production a I'heure de la rape
YacoBast NpOU3BOANTENLHOCTD

Peso netto / Net Weight / Poids net / YncTbiii Bec

Peso lordo - Gross weight - Poids brut - Bruttogewicht - Peso bruto - Macca 6pytTo
Dimensione bocca - Mouth dimensions - Dimension bouche

MiindungsmaRe - Dimensiones boca - PasmepbI 3arpy304Horo otBepcTus

Di ione - Di ions - Di ion - Ak - Dii i - Paamepb!

Dimensione imballo - Package di ions - Di i ball
Verpack - Di i je - Pasmepbly

kW 0,75-hp 1

400/3/50Hz-230/1/50Hz

160kg/h

40kg/h

23kg
26 kg

14x7,5¢cm

63 x 30 x 46 cm

75x30x 48 cm

kW 1,1-hp15
400/3/50Hz-230/1/50 Hz

300kg/h

40kg/h

27kg
30kg

14x75cm

67x35x48cm

75x35x 50 cm
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Segaossi
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Segaossi SO-SM 1550 CE

ﬂ‘ . Segaossaconlama 1550 mm. TIPODIUTENZA: Macellerie, pescherie, ristorazione, mense, industrie della carne

e del pesce congelato. IGENICO, ROBUSTO, FACILE DA USARE: macchina conforme alle normative igieniche
internazionali. Corpo macchina in metallo fuso finito con verniciature alla nitro o anodizzato. Piano di lavoro in acciaio
inossidabile, tendilama registrabile, porzionatore di taglio incorporato. SICUREZZA: Conforme alle pit importanti norme
europee e internazionali: Direttiva dell'Unione Europea 2006/42/CE sulla sicurezza delle Macchine, Direttiva dell'Unione
Europea 2014/30/UE sulla Compatibilita Elettromagnetica e norma armonizzata EN 12268:2014. Certificate presso I'lstituto
KIWA CERMET ITALIA SpA di Granarolo dell'Emilia (BO). Motore racchiuso in carcassa con grado di protezione IP65. Con
scheda autofrenante a bassa tensione 24 V (normativa N.V.R.).

m& ».  Bone saw with 1550 mm blade. TYPE OF USE: Butcher's shops, fishmongers, catering, canteens, frozen
4 fish and meat industries. TOUGH, HYGIENIC AND EASY TO USE: machine meets international food hygiene
standards. Nitro painted or anodised cast metal machine body. Stainless-steel work table, adjustable blade tensioner, portion
setter for cuts incorporated. SAFETY: Complies with the most important European and international standards. European
Union Directive 2006/42/CE on the safety of Machinery and European Union Directive 2014/30/UE on Electromagnetic
Compatibility and Directive EN 12268:2014. Certified by the Institute KIWA CERMET ITALIA SpA from Granarolo dell'Emilia
(B0). Motor enclosed in an IP65 casing. Low tension board 24 V (low N.V.R.).

M‘ . Scie a os avec lame 1550 mm. TYPE D'UTILISATEUR: Boucheries, poissor]neries, restauration, cantines,

industries de la viande et du poisson congelé. HYGIENIQUE, SOLIDE, FACILE A UTILISER: machine conforme
aux normes d'hygiéene internationales. Corps de la machine en métal coulé fini a la peinture nitro ou anodisé. Plan de travail
en acier inoxydable, tension lame enregistrable, portionneuse de coupe incorporée. SECURITE: Conformes aux principales
réglementations européennes et internationales: Directive de I'Union européenne 2006/42/CE relative a la sécurité des
machines, Directive de I' Union européenne 2014/30/UE sur la compatibilité électromagnétique et norme harmonise EN
12268:2014. Certifiées par I'Institute KIWA CERMET ITALIA SpA de Granarolo dell’'Emilia (BO). Moteur a I'intérieur du corps
IP65. Avec carte de sécurité réfrenante basse tension 24 V (norme N.V.R.).

m‘ Knochensdge mit 1550-mm-Sageblatt. ANWENDUNGSBEREICHE: Fleischereien, Fischhandler, Restaurants,

Kantinen, Hersteller von TiefkiihIfleisch und -fisch. HYGIENISCH, ROBUST UND EINFACH IN DER ANWENDUNG:
Maschinen, die den internationalen Hygienevorschriften entsprechen. Maschinenkdrper aus Gussmetall, mit Nitrolack lackiert
oder eloxiert. Arbeitsflache aus Edelstahl, einstellbarer Blattspanner, integrierter Schneidportionierer. SICHERHEIT: Konform mit
den wichtigsten europaischen und internationalen Verordnungen: Richtlinie der Europ@ischen Gemeinschaft 2006/42/EG iiber
die Maschinensicherheit, Richtlinie der Europaischen Gemeinschaft 2014/30/EU iiber die elektromagnetische Vertraglichkeit
und harmonisierte Norm EN 12268:2014. Zertifiziert durch das Institut KIWA CERMET ITALIA SpA von Granarolo dell'Emilia
(BO). Motor in Gehduse mit Schutzgrad IP65 eingebettet. Mit 24 V-Platine fiir Selbstbremsung (NVR-Vorschriften).

‘4. Cortadora de huesos con hoja 1550 mm. TIPO DE USO: Carnicerias, pescaderias, restaurantes, comedores,

¥ industrias de la carne y del pescado congelado. HIGIENICA, ROBUSTA, FACIL DE USAR: méaquina conforme con
las normativas higiénicas internacionales. Cuerpo de la maquina de metal fundido acabado con pintura nitro o anodizado.
Superficie de trabajo de acero inoxidable, tensores de hoja ajustables, cortador en porciones incorporado.SEGURIDAD:
Conforme con las mas importantes normativas europeas e internacionales. Directiva de la Union Europea 2006/42/CE
relativa a la Seguridad de las Maquinas, Directiva de la Unién Europea 2014/30/UE de Compatibilidad Electromagnética
y norma armonizada EN 12268:2014. Certificadas en el instituto KIWA CERMET ITALIA SpA de Granarolo dell'Emilia (BO).
Motor dentro de carcasa con grado de proteccion IP65. Con tarjeta autofrenante de baja tension 24 V (normativa N.V.R.).
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Bone bandsaw - Scie a os a ruban - Knochenbandsage @

Cortadora de huesos de cinta - KocTenunku neHTo4Hble

m KocTenunka ¢ HOXXOBOYHbIM NonoTHOM 1550 MMm. OBJIACTb MPUMEHEHUS: MsicHble 1 pbiBHble MarasuHbl,
\_J pecTopaHbl, CTONOBbIe, MPOM3BOACTBO 3aMOPOXEHHOrO MsAica U pbibbl. MawuHa oTBeyaeT TpeboBaHUAM
MeXAYHapPOAHbIX CaHUTapHO-rureHnyeckux Hopm, MTMIMEHUYHASA, MPOYHAA N NETKAA B UCMOJIb30BAHUW. Kopnyc
MallMHbI U3rOTOBMEH U3 METaNNYEeCKOro criaBa ¢ OTAENKOI HUTPOIManbH UM aHoAMPoBaHUeM. Paboyas NoBEPXHOCTb
U3 HepxaBetoleli cTanu ¢ TpachapeTHON neyaTblo, perynupyemoe YCTPOMCTBO HATSKEHUSI HOXOBOYHOMO MONOTHA,
BCTPOEHHbIiA fo3aTop oTpe3a. BE3OMACHOCTb: OtBeyaeT Tpeb6oBaHMSIM OCHOBHbIX €BPOMENCKUX M MeXAYHapoaHbIX
cTaHpapToB. [lupektuBa EBpocotosa no 6GesonacHocTu o6opypoBavus 2006/42/EC, [OupektuBa EBpocotosa no
YCTOWYMBOCTY K 9NEKTPOMarHuTHbIM noMexam 2014/30/UE n yTBepxaeHHast Hopma EN 12268:2014. CepTuchuumpoBaHbl
uHcTUTYTOM KIWA CERMET ITALIA SpA u3 TpaHapono genn'dmunus (npoB. bonoHbs). [iguraTtenb 3aKkpbIT B Kapkace co
CTeneHbto 3aWuThbI IP65. C HU3KOBOMBTHOI NaToi caMoTopMoXeHus 24 B (Hopma N.V.R.).

Caratteristiche Tecniche

Technical Specifications - Caractéristiques Techniques Optional ﬂ 1
Technische Eigenschaften - Caracteristicas Técnicas Optional
TexHuyeckue XapaKTepuCTHKH Options
Zubehor
Opcional i
| sosmiss0cE daynerario
Lunghezza lama - Blade length
Longueur lame- Blattlznge - Longitud hoja 1550 mm 75x50x35 cm
[lnMHa HOXOBOYHOrO MONOTHA 8kg
Altezza massima di taglio
Maximum cutting height
Hauteur maximale de coupe

Maximale Schnitthche A i

Altura maxima de corte Micron codificato
MakcumanbHas BbicoTa 0Tpesa Coded microswitch
Altezza utile di taglio - Useful cutting height Microrupteur codé
Hauteur utile de coupe - Nutzschnitththe 150 mm Codiertem mikroschalter

Altura dtil de corte

Microinterruptor de
MNonesHas BbicoTa oTpesa

seguridad codificado
KoauduunposaHHbIM
MUKPOBbIK/IHOYaTenemM

Larghezza taglio - Cutting width
Largeur de coupe - Schnittbreite 170 mm
Anchura de corte - LLinpuHa oTpesa

Piano di lavoro - Work table - Plan de travail

Arbeitsflache - Superficie de trabajo 330 x 330 mm —
Paboyasi NoBepXHOCTb
@ Puleggia - Pulley @ - @ Poulie 2190 )
0 Riemenscheibe - @ Polea - @ wkusa (\J_i“) i
Motore - Motor 230V /1 hp/50Hz
Moteur - Motor 0,75 kW
Motor - [iBuratens 230 - 400V /50 Hz
Impianto elettrico 24V scheda a bassa tensione
Electrical system 24V low voltage board
Circuit électrique 24V carte basse tension
Elektroanlage Platine Niederspannung 24 V
Instalacion eléctrica 24V tarjeta de baja tension
3nekTpooGopysoBaHme HuskoBonbTHas nnata 24 B
Peso netto - Net weight
Poids net - Nettogewicht 34 kg
Peso neto - Macca HeTTo
i ;P-r' ; 'P_P o 44x37x81 cm
Dimensione imballo - Package dimensions
Dil i ballage - Verpack 8 90x52x40 cm
Dil i balaje - Paamepbi
Cavalletto inox 75x50x35 cm - kg 8
Optional - Optional Stainless-steel table 75x50x35 cm - 8 kg
Options - Zubehor Support inox 75x50x35 cm - kg 8
Opcional Edelstahltisch 75x50x35 cm - kg 8
daKynbTaTMBHO Caballete inoxidable 75x50x35 cm - kg 8

MopcTaska n3 H/x cTanu 75x50x35 cm - 8 kr




Segaossi SO-SM 1830 CE

ﬂ‘ . Segaossaconlama 1830 mm. TIPODIUTENZA: Macellerie, pescherie, ristorazione, mense, industrie della carne

e del pesce congelato. IGENICO, ROBUSTO, FACILE DA USARE: macchina conforme alle normative igieniche
internazionali. Corpo macchina in metallo fuso finito con verniciature alla nitro o anodizzato. Piano di lavoro in acciaio
inossidabile, tendilama registrabile, porzionatore di taglio incorporato. SICUREZZA: Conforme alle pit importanti norme
europee e internazionali: Direttiva dell'Unione Europea 2006/42/CE sulla sicurezza delle Macchine, Direttiva dell'Unione
Europea 2014/30/UE sulla Compatibilita Elettromagnetica e norma armonizzata EN 12268:2014. Certificate presso I'lstituto
KIWA CERMET ITALIA SpA di Granarolo dell'Emilia (BO). Motore racchiuso in carcassa con grado di protezione IP65. Con
scheda autofrenante a bassa tensione 24 V (normativa N.V.R.).

m& ».  Bone saw with 1830 mm blade. TYPE OF USE: Butcher's shops, fishmongers, catering, canteens, frozen
4 fish and meat industries. TOUGH, HYGIENIC AND EASY TO USE: machine meets international food hygiene
standards. Nitro painted or anodised cast metal machine body. Stainless-steel work table, adjustable blade tensioner, portion
setter for cuts incorporated. SAFETY: Complies with the most important European and international standards. European
Union Directive 2006/42/CE on the safety of Machinery and European Union Directive 2014/30/UE on Electromagnetic
Compatibility and Directive EN 12268:2014. Certified by the Institute KIWA CERMET ITALIA SpA from Granarolo dell'Emilia
(B0). Motor enclosed in an IP65 casing. Low tension board 24 V (low N.V.R.).

M‘ . Scie a os avec lame 1830 mm. TYPE D'UTILISATEUR: Boucheries, poissor]neries, restauration, cantines,

industries de la viande et du poisson congelé. HYGIENIQUE, SOLIDE, FACILE A UTILISER: machine conforme
aux normes d'hygiéene internationales. Corps de la machine en métal coulé fini a la peinture nitro ou anodisé. Plan du travail
en acier inoxydable, tension lame enregistrable, portionneuse de coupe incorporée. SECURITE: Conformes aux principales
réglementations européennes et internationales: Directive de I'Union européenne 2006/42/CE relative a la sécurité des
machines, Directive de I' Union européenne 2014/30/UE sur la compatibilité électromagnétique et norme harmonise EN
12268:2014. Certifiées par I'Institute KIWA CERMET ITALIA SpA de Granarolo dell’'Emilia (BO). Moteur a I'intérieur du corps
IP65. Avec carte de sécurité réfrenante basse tension 24 V (norme N.V.R.).

m‘ Knochensdge mit 1830-mm-Sageblatt. ANWENDUNGSBEREICHE: Fleischereien, Fischhandler, Restaurants,

Kantinen, Hersteller von TiefkiihIfleisch und -fisch. HYGIENISCH, ROBUST UND EINFACH IN DER ANWENDUNG:
Maschinen, die den internationalen Hygienevorschriften entsprechen. Maschinenkdrper aus Gussmetall, mit Nitrolack lackiert
odereloxiert. Arbeitsflache aus Edelstahl, einstellbarer Blattspanner, integrierter Schneidportionierer. SICHERHEIT: Konform mit
den wichtigsten europaischen und internationalen Verordnungen: Richtlinie der Europ@ischen Gemeinschaft 2006/42/EG iiber
die Maschinensicherheit, Richtlinie der Europaischen Gemeinschaft 2014/30/EU liber die elektromagnetische Vertraglichkeit
und harmonisierte Norm EN 12268:2014. Zertifiziert durch das Institut KIWA CERMET ITALIA SpA von Granarolo dell'Emilia
(BO). Motor in Gehause mit Schutzgrad IP65 eingebettet. Mit 24 V-Platine fiir Selbstbremsung (NVR-Vorschriften).

‘4. Cortadora de huesos con hoja 1830 mm. TIPO DE USO: Carnicerias, pescaderias, restaurantes, comedores,

¥ industrias de la carne y del pescado congelado. HIGIENICA, ROBUSTA, FACIL DE USAR: méaquina conforme con
las normativas higiénicas internacionales. Cuerpo de la maquina de metal fundido acabado con pintura nitro o anodizado.
Superficie de trabajo de acero inoxidable, tensores de hoja ajustables, cortador en porciones incorporado. SEGURIDAD:
Conforme con las mas importantes normativas europeas e internacionales. Directiva de la Union Europea 2006/42/CE
relativa a la Seguridad de las Maquinas, Directiva de la Unién Europea 2014/30/UE de Compatibilidad Electromagnética
y norma armonizada EN 12268:2014. Certificadas en el instituto KIWA CERMET ITALIA SpA de Granarolo dell'Emilia (BO).
Motor dentro de carcasa con grado de proteccion IP65. Con tarjeta autofrenante de baja tension 24 V (normativa N.V.R.).

ItallanQualltyProducts @ CE @

70



Bone bandsaw - Scie a os a ruban - Knochenbandsage @

Cortadora de huesos de cinta - KocTenunku neHTo4Hble

m KocTenunka ¢ HOXX0BOYHbIM nonoTHoM 1830 Mm. OBJTACTb MPUMEHEHUSA: MsicHble 1 pbIGHble MarasuHbl,
\_J pecTopaHbl, CTO/I0BbIe, MPOM3BO/ACTBO 3aMOPOXEHHOro Msca U pbibbl. MalwmHa oTBeyaeT TpeboBaHUAM
MeXAYHapoAHbIX CaHUTapHo-rurineHnyecknx Hopm, FTMIMEHUYHASA, MPOYHAA U JIETKASI B UCMNOJIb30BAHUW. Kopnyc
MaLlUWHbI M3rOTOB/EH U3 METaINYecKOoro criaBa ¢ OTAeNKO! HUTPOIMANbH UK aHoAUPoBaHUeM. PaBoyas NoBepxHOCTb
U3 HepXXaBetollel cTann ¢ TpacapeTHOil MeyaTbio, perynupyemoe YCTPOWCTBO HATSXKEHUS HOXOBOYHOMO MOJSIOTHA,
BCTPOEHHbIN fo3aTop oTpe3a. BE3OMACHOCTb: OtBeyaeT Tpe6OBaHMSM OCHOBHbIX €BPONENCKUX U MEXAYHApPOAHbIX
cTaHpapToB. [upekTuBa EBpocotosa no 6esonacHocTu o6opypoBanusi 2006/42/EC, [OupektuBa EBpocorosa no
YCTOWYMBOCTM K 9NIEKTPOMarHUTHbIM nomexam 2014/30/UE n yTBepxieHHast Hopma EN 12268:2014. CepTudmLupoBaHbl
uHcTMTYTOM KIWA CERMET ITALIA SpA n3 paHapono genn'dmunus (npoB. bonoHbs). [lBuratenb 3akpbiT B KapKace co
CTeneHbHo 3awmThl IP65. C HU3KOBOMLTHOI NNaToi caMoTopMoxenus 24 B (Hopma N.V.R.).

Caratteristiche Tecniche

Technical Specifications - Caractéristiques Techniques Optional ﬂ 1
Technische Eigenschaften - Caracteristicas Técnicas Optional
TexHuyeckue XapaKTepuCTHKH Options
Zubehor
Opcional i
0-SM 1830 CE daKynbTaTUBHO
Lunghezza lama - Blade length
Longueur lame- Blattlznge - Longitud hoja 1830 mm 75x50x35 cm
[lnMHa HOXOBOYHOrO MONOTHA 8kg
Altezza massima di taglio
Maximum cutting height
Hauteur maximale de coupe

Maximale Schnitthche i

Altura maxima de corte Micron codificato
MakcumanbHas BbicoTa 0Tpesa Coded microswitch
Altezza utile di taglio - Useful cutting height Microrupteur codé
Hauteur utile de coupe - Nutzschnitththe 225 mm Codiertem mikroschalter

Altura dtil de corte

Microinterruptor de
MNonesHas BbicoTa oTpesa

seguridad codificado
KoauduunposaHHbIM
MUKPOBbIK/IHOYaTenemM

Larghezza taglio - Cutting width
Largeur de coupe - Schnittbreite 200 mm
Anchura de corte - LLinpuHa oTpesa

Piano di lavoro - Work table - Plan de travail

Arbeitsflache - Superficie de trabajo 410 x 400 mm —
Paboyasi NoBepXHOCTb
0 Puleggia - Pulley @ - @ Poulie 9200 )
0 Riemenscheibe - @ Polea - @ wkusa (\J_i“) i
Motore - Motor 230V /1 hp/50Hz
Moteur - Motor 0,75 kW
Motor - [iBuratens 230 - 400V /50 Hz
Impianto elettrico 24V scheda a bassa tensione
Electrical system 24V low voltage board
Circuit électrique 24V carte basse tension
Elektroanlage Platine Niederspannung 24 V
Instalacion eléctrica 24V tarjeta de baja tension
3nekTpooGopysoBaHme HuskoBonbTHas nnata 24 B
Peso netto - Net weight
Poids net - Nettogewicht 38kg
Peso neto - Macca HeTTo
i ;P-r' ; 'P_P o 53x42x91 cm
Dimensione imballo - Package dimensions
Di i ballage - Verpack I 100x53x40 cm
Dil i balaje - Paamepbi
Cavalletto inox 75x50x35 cm - kg 8
Optional - Optional Stainless-steel table 75x50x35 cm - 8 kg
Options - Zubehor Support inox 75x50x35 cm - kg 8
Opcional Edelstahltisch 75x50x35 cm - kg 8
daKynbTaTMBHO Caballete inoxidable 75x50x35 cm - kg 8

MopcTaska n3 H/x cTanu 75x50x35 cm - 8 kr




Segaossi SO-SM 2020 CE

ﬂ‘ . Segaossa conlama2020mm. TIPO DI UTENZA: Macellerie, pescherie, ristorazione, mense, industrie della carne
e del pesce congelato. IGENICO, ROBUSTO, FACILE DA USARE: Macchina conforme alle normative igieniche
internazionali. Corpo macchina in metallo fuso in alluminio finito con verniciatura alla nitro o anodizzato. Piano di lavoro in
acciaio inossidabile (500x530 mm), tendilama registrabile, porzionatore di taglio incorporato. SICUREZZA: Conforme alle
pill importanti norme europee ed internazionali: Direttiva dell'Unione Europea 2006/42/CE sulla sicurezza delle Macchine,
Direttiva dell'Unione Europea 2004/108CE sulla Compatibilita Elettromagnetica e norma armonizzata EN 12268:2003.
Certificate presso I'lstituto KIWA CERMET ITALIA SpA di Granarolo dell'Emilia (BO). Motore racchiuso in carcassa con grado
di protezione IP 65. Con scheda autofrenante a bassa tensione 24 V (normativa N.V.R.).
m Bone saw with 2020mm blade. TYPE OF USE: Butcher's shops, fishmongers, catering, canteens, frozen
4 fish and meat industries. HYGIENIC, ROBUST, EASY TO USE: Machines comply with international hygiene
standards. Nitro painted or anodised cast aluminium machine body. Stainless-steel work table (500x530 mm), adjustable
blade tensioner, incorporated cut portioner. SAFETY: Complies with the most important European and international
standards: European Union Directive 2006/42/CE on the safety of Machinery and European Union Directive 2004/108CE

on Electromagnetic Compatibility and Directive EN 12268:2003. Certified by the Institute KINA CERMET ITALIA SpA from
Granarolo dell'Emilia (BO). Motor enclosed in an IP 65 casing. Low tension board 24 V (low N.V.R.).

A
iy

M' ' Scie a os avec lame 2020 mm. TYPE D'UTILISATEUR: Boucheries, poissonneries, restauration, cantines,
: industries de la viande et du poisson congelé. HYGIENIQUE, SOLIDE ET FACILE A UTILISER: Machine conforme
aux réglementations internationales en matiére d'hygiéne. Corps de la machine en alliage d'aluminium, fini a la peinture nitro
ou anodisé. Plan de travail en acier inoxydable (500x530 mm), tendeur de lame réglable, portionneur de coupe incorporé.
SECURITE: Conforme aux principales réglementations européennes et internationales: Directive de I'Union européenne
2006/42/CE relative a la sécurité des machines, Directive de I' Union européenne 2004/108CE sur la compatibilité
électromagnétique et norme harmonise EN 12268:2003. Certifiées par I'Institute KIWA CERMET ITALIA SpA de Granarolo
dell’Emilia (BO). Moteur a I'intérieur du corps IP 65. Avec carte de sécurité réfrenante basse tension 24 V (norme N.V.R.).

m‘ Knochensdge mit 2020 mm-Sage. ANWENDUNGSBEREICHE: Fleischereien, Fischhandler, Restaurants,

Kantinen, Hersteller von Tiefkiihlfleisch und -fisch. HYGIENISCH, ROBUST UND EINFACH IN DER ANWENDUNG:
Maschine, die den internationalen Hygienevorschriften entspricht. Maschinenkdrper aus Aluminiumguss, mit Nitrolack
lackiert oder eloxiert. Arbeitsflache aus Edelstahl (500x530 mm), einstellbarer Blattspanner, integrierter Schneidportionierer.
SICHERHEIT: Konform mit den wichtigsten europdischen und internationalen Verordnungen: Richtlinie der Europ@ischen
Gemeinschaft 2006/42/EG iiber die Maschinensicherheit, Richtlinie der Europaischen Gemeinschaft 2004/108/EG iiber
die elektromagnetische Vertraglichkeit und harmonisierte Norm EN 12268:2003. Zertifiziert durch das Institut KINA
CERMET ITALIA SpA von Granarolo dell'Emilia (BO). Motor in Gehause mit Schutzgrad IP 65 eingebettet. Mit 24 V-Platine
fiir Selbstbremsung (NVR-Vorschriften).

4. Cortadora de huesos con hoja 2020 mm. TIPO DE USO: Carnicerias, pescaderias, restaurantes, comedores,

" industrias de la carne y del pescado congelado. HIGIENICA, RESISTENTE, FACIL DE USAR: Méaquina conforme
con las normativas higiénicas internacionales. Cuerpo de la maquina de metal fundido de aluminio acabado con pintura nitro o
anodizado. Superficie detrabajo de aceroinoxidable (500x530 mm), tensores de hojaajustables, cortador en porcionesincorporado.
SEGURIDAD: Conforme con las mas importantes normativas europeas e internacionales: Directiva de la Unién Europea 2006/42/
CE relativa a la Seguridad de las Maquinas, Directiva de la Unién Europea 2004/108/CE de Compatibilidad Electromagnética y
norma armonizada EN 12268:2003. Certificadas en el instituto KIWA CERMET ITALIA SpA de Granarolo dell'Emilia (BO). Motor
dentro de carcasa con grado de proteccion IP 65. Con tarjeta autofrenante de baja tension 24 V (normativa N.V.R.).
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Bone saws - Scies a os - Knochensagen

Cortadoras de huesos - Koctenunku

m KocTenunka ¢ HoXX0BOYHbIM nonoTHoM 2020 mm. OBJIACTb MPUMEHEHWA: MsicHble 1 pbiBHble MarasuHbl,
. pecTopaHbl, CTONOBbIe, NPON3BOACTBO 3aMOPOXeHHOro Msican pbiobl. TMITMEHUYHASA, MPOYHAA UTPOCTAAB
M0J1Ib30BAHWUW: MalumHa cooTBETCTBYHOT MeXAYHAaPOAHbIM HOPMaTUBaM B 0611acTy rurneHbl. Kopnyc MaluuHbIN3roToBNEeH
13 MeTaNIMYecKoro CniaBa ¢ OTAENKO HUTPO3IMarbio UK aHOAMpoBaHNeM. Paboyas NoBepXHOCTb U3 HepXXaBeroLLed cTanu ¢
TpacbapeTHoli nevatbto (500x530 MM), perynupyemoe yCTPOCTBO HATSHKEHNS HOXXOBOYHOTO MOJIOTHA, BCTPOEHHB i 03aTOP
oTpe3a. BE3OMACHOCTb: MalunHa cooTBETCTBYHOT OCHOBHbIM €BPOMECKUM U MeXYHapoHbIM cTaHAapTam: [lupekTuBa
EBpocoto3a no 6e3onacHocTu o6opyrosanus 2006/42/EC, inpekTuea EBpocoto3a Mo yCTONYMBOCTY K 3NIEKTPOMArHUTHbIM
nomexam 2004/108/EC 1 yTBepxeHHas Hopma EN 12268:2003. CepTtuchuumpoBaHbi uHcTUTyTOM KIWA CERMET ITALIA SpA
13 [paHapono aenn'dmunus (MpoB. BonoHbs). [lBuratenb 3aKpbIT B KapKace cO CTeneHbto 3awuTbl IP 65. C HU3KOBONbTHOM
nnaroit caMoTopmoxenus 24 B (Hopma N.V.R.).

Caratteristiche Tecniche P v
Technical Specifications - Caractéristiques Techniques Optional .
Technische Eigenschaften - Caracteristicas Técnicas Optional
TexHuyeckue XapaKTepuCTHKH Options
Zubehor
Opcional
| sosm2020cE daynerario
Lunghezza lama - Blade length
Longueur lame- Blattlénge - Longitud hoja 2020 mm 75x50x35 cm
[innHa HOXOBOYHOrO MONOTHA 8kg

Altezza massima di taglio
Maximum cutting height
Hauteur maximale de coupe

Maximale Schnitthche DD

Altura maxima de corte Micron codificato
MaKcuManbHasi BbIcoTa 0Tpesa Coded microswitch
Altezza utile di taglio - Useful cutting height Microrupteur codé
Hauteur utile de coupe - Nutzschnitththe 290 mm Codiertem mikroschalter

Altura dtil de corte

Microinterruptor de
MNonesHas BbicoTa oTpesa

seguridad codificado
KoauduunposaHHbIM
MUKPOBbIK/IHOYaTenemM

Larghezza taglio - Cutting width
Largeur de coupe - Schnittbreite 230 mm
Anchura de corte - LLinpuHa oTpesa

Piano di lavoro - Work table - Plan de travail
Arbeitsflache - Superficie de trabajo 500x530 mm
Paboyasi NoBepXHOCTb

@ Puleggia - Pulley @ - @ Poulie

@ Riemenscheibe - @ Polea - @ wkuBa gi215

Motore - Motor
Moteur - Motor 1,5hp-1kw
Motor - iBuratenn

Impianto elettrico 24V scheda a bassa tensione
Electrical system 24V low voltage board
Circuit électrique 24V carte basse tension
Elektroanlage Platine Niederspannung 24 V
Instalacion eléctrica 24V tarjeta de baja tension
9nekTpooGopysoBaHme HuskoBonbTHas nnata 24 B
Peso netto - Net weight
Poids net - Nettogewicht 52 Kg
Peso neto - Macca HeTTo
bl e LS 50x75x105 h cm
Dimensione imballo - Package dimensions
Dil i ballage - Verpack 8 110x55x40 h cm
Dil i balaje - Paamepb!

Cavalletto inox 75x50x35 cm - kg 8
Optional - Optional Stainless-steel table 75x50x35 cm - 8 kg
Options - Zubehor Support inox 75x50x35 cm - kg 8
Opcional Edelstahltisch 75x50x35 cm - kg 8
daKynbTaTMBHO Caballete inoxidable 75x50x35 cm - kg 8

MopcTaBka n3 H/x cTanu 75x50x35 cm - 8 kr




Segaossi SO-SM 1550 EX-ECO

ﬂ‘ . Segaossa con lama 1550 mm. TIPO DI UTENZA: macellerie, pescherie, ristorazione, mense, industrie della

carne e del pesce congelato. IGENICO, ROBUSTO, FACILE DA USARE: Macchina conforme alle normative
igieniche internazionali. Corpo macchina in metallo fuso finito con verniciature alla nitro o anodizzato. Piano di lavoro in
acciaio inossidabile, tendilama registrabile, porzionatore di taglio incorporato.

mglz Bone saw with 1550 mm blade. TYPE OF USE: Butcher's shops, fishmongers, catering, canteens, frozen fish and
4N meat industries. HYGIENIC, ROBUST, EASY TO USE: Machines comply with international hygiene standards.
Nitro painted or anodised cast metal machine body. Stainless-steel work table, adjustable blade tensioner, portion setter
for cuts incorporated.

m( . Scie a os avec lame 1550 mm. TYPE D'UTILISATEUR: Boucheries, poissonneries, restauration, cantines,

industries de la viande et du poisson congelé. HYGIENIQUE, SOLIDE ET FACILE A UTILISER: Machine conforme
aux réglementations internationales en matiere d'hygiéne. Corps de la machine en métal coulé fini a la peinture nitro ou
anodisé. Plan du travail en acier inoxydable, tension lame enregistrable, portionneuse de coupe incorporée.

m‘ Knochensage mit 1550-mm-Sageblatt. ANWENDUNGSBEREICHE: Fleischereien, Fischhandler, Restaurants,

Kantinen, Hersteller von Tiefkiihlfleisch und -fisch. HYGIENISCH, ROBUST UND EINFACH IN DER ANWENDUNG:
Maschine, die den internationalen Hygienevorschriften entspricht. Maschinenkorper aus Gussmetall, mit Nitrolack lackiert
oder eloxiert. Arbeitsflache aus Edelstahl, einstellbarer Blattspanner, integrierter Schneidportionierer.

4. (Cortadora de huesos con hoja 1550 mm. TIPO DE USO: Carnicerias, pescaderias, restaurantes, comedores,

¥ industrias de la carne y del pescado congelado. HIGIENICA, RESISTENTE, FACIL DE USAR: Méaquina conforme
con las normativas higiénicas internacionales. Cuerpo de lamaquina de metal fundido acabado con pintura nitro o anodizado.
Superficie de trabajo de acero inoxidable, tensores de hoja ajustables, cortador en porciones incorporado.

M' KocTenusnka ¢ HOXX0BOYHbIM MonoTHOM 1550 Mm. OBJIACTb MPUMEHEHWSA: MsicHble 1 pbibHble MarasuHbl, pe-
. CTOpaHbl, CTONOBbIE, MPON3BOACTBO 3aMOPOXEHHOT0 Msica U pbiobl. TMTMEHNYHASA, MPOYHAA U NMPOCTAA B
MOJIb30BAHWM: MalunHa cooTBETCTBYHT MeXAYHapOAHbIM HOpMaTUBaM B 06/1aCTH rUrMeHbl. Kopnyc MalluHbI M3roToBNeH
13 MeTasMyeckoro Cnnaea ¢ OTAENKOM HUITPOIMabHO UK aHOAMPOBaHNEM. Paboyasi NOBEPXHOCTb U3 HepXXaBeroLL el cTanm ¢
TpachapeTHON neyaTbHo, perynupyemoe yCTPOCTBO HATSXKEHUS HOXKOBOYHOIO NONOTHA, BCTPOEHHbIA [103aTOp 0Tpe3a.
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Bone saws - Scies a os - Knochensagen

Cortadoras de huesos - Koctenunku

Caratteristiche Tecniche
Technical Specifications - Caractéristiques Techniques - Technische Eigenschaften - Caracteristicas Técnicas - TexHuyeckue XapaKkTepucTuku

Lunghezza lama - Blade length - Longueur lame 1550 mm 1550 mm

Blattlange - Longitud hoja - [JMHa HOX0BOYHOrO MooTHa

Altezza massima di taglio - Maximum cutting height
Hauteur maximale de coupe - Maximale Schnitthche 250 mm 250 mm
Altura maxima de corte - MakcumanbHasi BbicoTa 0Tpe3a

Altezza utile di taglio - Useful cutting height
Hauteur utile de coupe - Nutzschnitthohe 150 mm 150 mm
Altura util de corte - [MoneaHas BbicoTa oTpe3a

Larghezza taglio - Cutting width - Largeur de coupe

Schnittbreite - Anchura de corte - LLiupua oTpesa 170 mm 170 mm

Piano di lavoro - Work table - Plan de travail
Arbeitsflache - Superficie de trabajo 330 x 330 mm 330x 330 mm
PaBoyasi noBepxHOCTb

@ Puleggia - Pulley @ - @ Poulie

@ Riemenscheibe - @ Polea - @ wkuBa R0 20
Motore - Motor - Moteur - Motor 230V /1 hp/50Hz /0,75 kW 230V /1hp/50Hz /1,1 kW
Motor - iBuratenn 230 - 400V /50 Hz 230 - 400V /50 Hz
Impianto elettrico - Electrical system 12 A Interruttore 0-1 - 12A 0-1 switch 12 A Interruttore 0-1 - 12A 0-1 switch
Circuit électrique - Elektroanlage 12 A Interrupteur 0-1 - 12 A 0/1-Schalter 12 A Interrupteur 0-1 - 12 A 0/1-Schalter
lacion eléctrica - 3nekTp 12 A Interruptor 0-1 - 12 A Boikntoyatenb 0-1 12 A Interruptor 0-1 - 12 A Boikntoyatenb 0-1
Peso netto - Net weight - Poids net - Nettogewicht
Peso neto - Macca HeTTo Hlg g
IETETONS - [TESens - U 44x37x81 44x37x81
Abmessungen - Dimensiones - PaaMepbl SR/ 3 ) Xepien
Dimensione imballo - Package dimensions
Dil i ballage - Verpack 8 90 x 52 x40 cm 90 x 52 x 40 cm
Dil i balaje - Paamepb!
Cavalletto inox 75x50x35 cm - kg 8 Cavalletto inox 75x50x35 cm - kg 8
Stainless-steel table 75x50x35 cm - 8 kg Stainless-steel table 75x50x35 cm - 8 kg
Optional - Optional - Options - Zubehtr Support inox 75x50x35 cm - kg 8 Support inox 75x50x35 cm - kg 8
Opcional - dakynbTaTUBHO Edelstahltisch 75x50x35 cm - kg 8 Edelstahltisch 75x50x35 cm - kg 8
Caballete inoxidable 75x50x35 cm - kg 8 Caballete inoxidable 75x50x35 cm - kg 8
MopcTaska u3 H/x cTann 75x50x35 cm - 8 kr MopcTaska u3 H/x cTann 75x50x35 cm - 8 kr
T

Optional

Optional

Options

Zubehdr

Opcional

dakynbTaTUBHO

75x50x35 cm

8kg

“B



Segaossi SO-SM 1830 EX-ECO

ﬂ‘ . Segaossa con lama 1830 mm. TIPO DI UTENZA: macellerie, pescherie, ristorazione, mense, industrie della

carne e del pesce congelato. IGENICO, ROBUSTO, FACILE DA USARE: Macchina conforme alle normative
igieniche internazionali. Corpo macchina in metallo fuso finito con verniciature alla nitro o anodizzato. Piano di lavoro in
acciaio inossidabile, tendilama registrabile, porzionatore di taglio incorporato.

mglz Bone saw with 1830 mm blade. TYPE OF USE: Butcher's shops, fishmongers, catering, canteens, frozen fish and
4N meat industries. HYGIENIC, ROBUST, EASY TO USE: Machines comply with international hygiene standards.
Nitro painted or anodised cast metal machine body. Stainless-steel work table, adjustable blade tensioner, portion setter
for cuts incorporated.

m‘ . Scie & os avec lame 1830 mm. TYPE D'UTILISATEUR: Boucheries, poissonneries, restauration, cantines,
. industries de la viande et du poisson congelé. HYGIENIQUE, SOLIDE ET FACILE A UTILISER: Machine conforme
aux réglementations internationales en matiere d'hygiéne. Corps de la machine en métal coulé fini a la peinture nitro ou
anodisé. Plan du travail en acier inoxydable, tension lame enregistrable, portionneuse de coupe incorporée.

m‘ Knochensage mit 1830-mm-Sageblatt. ANWENDUNGSBEREICHE: Fleischereien, Fischhandler, Restaurants,

Kantinen, Hersteller von Tiefkiihlfleisch und -fisch. HYGIENISCH, ROBUST UND EINFACH IN DER ANWENDUNG:
Maschine, die den internationalen Hygienevorschriften entspricht. Maschinenkorper aus Gussmetall, mit Nitrolack lackiert
oder eloxiert. Arbeitsflache aus Edelstahl, einstellbarer Blattspanner, integrierter Schneidportionierer.

4. (Cortadora de huesos con hoja 1830 mm. TIPO DE USO: Carnicerias, pescaderias, restaurantes, comedores,

¥ industrias de la carne y del pescado congelado. HIGIENICA, RESISTENTE, FACIL DE USAR: Méaquina conforme
con las normativas higiénicas internacionales. Cuerpo de lamaquina de metal fundido acabado con pintura nitro o anodizado.
Superficie de trabajode acero inoxidable, tensores de hoja ajustables, cortador en porciones incorporado.

M' KocTenunka ¢ HOXO0BOYHbIM MonoTHOM 1830 Mm. OBJIACTb NMPUMEHEHUSA: MsicHble 1 pbIBHble MarasuHbl,
. pecTopaHbl, CTOJIOBble, TPOU3BOACTBO 3aMOPOXeEHHOro Msica U pbibbl. TUTMEHUYHASA, MPOYHAA U MPO-
CTAS B N0J/Ib30BAHUW: MalumHa coOTBETCTBYHOT MeX/yHapojHbIM HOpMaTMBaM B 06nacTy rurneHbl. Kopnyc MallmHbl
W3roTOBJIEH U3 METa/INYecKOoro crniaBa ¢ OTAENKOM HUTPOIMaNbIO UM aHOAUPOBaHWeM. Paboyasi NoBepXHOCTb U3 He-
pxxaBetoLLeii cTanu ¢ TpachapeTHON NeyaTbo, perynupyemoe yCTPoicTBO HATSKEHNS HOXKOBOYHOIO NOMIOTHA, BCTPOEHHbIN
[Jo3aTop oTpesa.
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Bone saws - Scies a os - Knochensagen

Cortadoras de huesos - Koctenunku

Caratteristiche Tecniche
Technical Specifications - Caractéristiques Techniques - Technische Eigenschaften - Caracteristicas Técnicas - TexHuyeckue XapaKkTepucTuku

S0-SM 1830 EX S0-SM 1830 ECO

Lunghezza lama - Blade length - Longueur lame 1830 mm 1830 mm

Blattlange - Longitud hoja - [JMHa HOX0BOYHOrO MooTHa

Altezza massima di taglio - Maximum cutting height
Hauteur maximale de coupe - Maximale Schnitthche 320 mm 320 mm
Altura maxima de corte - MakcumanbHasi BbicoTa 0Tpe3a

Altezza utile di taglio - Useful cutting height
Hauteur utile de coupe - Nutzschnitthohe 225 mm 225 mm
Altura util de corte - [MoneaHas BbicoTa oTpe3a

Larghezza taglio - Cutting width - Largeur de coupe

Schnittbreite - Anchura de corte - LLiupua oTpesa 200 mm 200 mm

Piano di lavoro - Work table - Plan de travail
Arbeitsflache - Superficie de trabajo 410 x 410 mm 410x 410 mm
PaBoyasi noBepxHOCTb

@ Puleggia - Pulley @ - @ Poulie

@ Riemenscheibe - @ Polea - @ wkuBa WA WA
Motore - Motor - Moteur - Motor 230V /1hp/50Hz/0,75 kW 230V /1hp/50Hz /1,1 kW
Motor - iBuratenn 230 - 400V /50 Hz 230 - 400V /50 Hz
Impianto elettrico - Electrical system 12 A Interruttore 0-1 - 12A 0-1 switch 12 A Interruttore 0-1 - 12A 0-1 switch
Circuit électrique - Elektroanlage 12 A Interrupteur 0-1 - 12 A 0/1-Schalter 12 A Interrupteur 0-1 - 12 A 0/1-Schalter
lacion eléctrica - 3nekTp 12 A Interruptor 0-1 - 12 A Boikntoyatenb 0-1 12 A Interruptor 0-1 - 12 A Boikntoyatenb 0-1
Peso netto - Net weight - Poids net - Nettogewicht
Peso neto - Macca HeTTo olg kg
IETETONS - [TSens - U 53x42x91 53x42x91
Abmessungen - Dimensiones - Paamepbl ESCLASEN] 36 ZSESEN i
Dimensione imballo - Package dimensions
Dil i ballage - Verpack 8 100 x 53 x 40 cm 100 x 53 x 40 cm
Dil i balaje - Paamepbi
Cavalletto inox 75x50x35 cm - kg 8 Cavalletto inox 75x50x35 cm - kg 8
Stainless-steel table 75x50x35 cm - 8 kg Stainless-steel table 75x50x35 cm - 8 kg
Optional - Optional - Options - Zubehdr Support inox 75x50x35 cm - kg 8 Support inox 75x50x35 cm - kg 8
Opcional - dakynbTaTMBHO Edelstahltisch 75x50x35 cm - kg 8 Edelstahltisch 75x50x35 cm - kg 8
Caballete inoxidable 75x50x35 cm - kg 8 Caballete inoxidable 75x50x35 cm - kg 8
MopcTaska u3 H/x cTann 75x50x35 cm - 8 kr MopcTaska u3 H/x cTanm 75x50x35 cm - 8 kr
T

Optional

Optional

Options

Zubehdr

Opcional

dakynbTaTUBHO

75x50x35 cm

8kg

77l



Segaossi SO-SM 2020 EX-ECO

ﬂ‘ . Segaossa con lama 2020 mm. TIPO DI UTENZA: macellerie, pescherie, ristorazione, mense, industrie della

carne e del pesce congelato. IGENICO, ROBUSTO, FACILE DA USARE: Macchina conforme alle normative
igieniche internazionali. Corpo macchina in metallo fuso in alluminio finito con verniciatura alla nitro o anodizzato. Piano di
lavoro in acciaio inossidabile (500 x 530 mm), tendilama registrabile, porzionatore di taglio incorporato.

mglz Bone saw with 2020 mm blade. TYPE OF USE: Butcher's shops, fishmongers, catering, canteens, frozen
4 fish and meat industries. HYGIENIC, ROBUST, EASY TO USE: Machines comply with international hygiene
standards. Nitro painted or anodised cast aluminium machine body. Stainless-steel work table (500 x 530 mm), adjustable
blade tensioner, incorporated cut portioner.

m( . Scie a os avec lame 2020 mm. TYPE D'UTILISATEUR: Boucheries, poissonneries, restauration, cantines,
industries de la viande et du poisson congelé. HYGIENIQUE, SOLIDE ET FACILE A UTILISER: Machine conforme

aux réglementations internationales en matiére d'hygiéne. Corps de la machine en alliage d'aluminium, fini a la peinture nitro

ou anodisé. Plan de travail en acier inoxydable (500 x 530 mm), tendeur de lame réglable, portionneur de coupe incorporé.

m‘ Knochensdge mit 2020 mm-Sdage. ANWENDUNGSBEREICHE: Fleischereien, Fischhandler, Restaurants,

Kantinen, Hersteller von Tiefkiihlfleisch und -fisch. HYGIENISCH, ROBUST UND EINFACH IN DER ANWENDUNG:
Maschine, die den internationalen Hygienevorschriften entspricht. Maschinenkdrper aus Aluminiumguss, mit Nitrolack lackiert
oder eloxiert. Arbeitsflache aus Edelstahl (500 x 530 mm), einstellbarer Blattspanner, integrierter Schneidportionierer.

4. (Cortadora de huesos con hoja 2020 mm. TIPO DE USO: Carnicerias, pescaderias, restaurantes, comedores,

¥ industrias de la carne y del pescado congelado. HIGIENICA, RESISTENTE, FACIL DE USAR: Méaquina conforme
con las normativas higiénicas internacionales. Cuerpo de la maquina de metal fundido de aluminio acabado con pintura
nitro o anodizado. Superficie de trabajo de acero inoxidable (500 x 530 mm), tensores de hoja ajustables, cortador en
porciones incorporado.

M' KocTenunka ¢ HOX0BoYHbIM nonoTHoM 2020 Mm. OBJTACTb MPUMEHEHWSA: MsicHb e v pbIOHb Ie MarasuHbl, pecTopabl,
\ 4 CTO/I0BbIe, NPOM3BOACTBO 3aMOPOXEHHOr0 Msica U pbibbl. TUTUEHUYHAS, MPOYHASA U MPOCTAA B M0/Ib30BAHUNA:
MaluuHa COOTBETCTBYIOT MeX/AYHapOAHbIM HOpMaTUBaM B 061acT rurveHbl. Kopryc MaluvHbl M3roTOBNEH U3 METaniMyeckoro
CMMaBa ¢ OTAENKOI HUTPOIMANbHO UM aHOAMPOBaHMEM. Paboyasi MOBEPXHOCTb U3 HepxaBetoLLeli CTanm ¢ TpacapeTHON neyaTbo
(500 x 530 MM), perynupyemoe YCTPOICTBO HATSXKEHNS HOXOBOYHOTO NOJIOTHA, BCTPOEHHb I 03aTOp 0Tpe3a.
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Bone saws - Scies a os - Knochensagen

Cortadoras de huesos - Koctenunku

Caratteristiche Tecniche
Technical Specifications - Caractéristiques Techniques - Technische Eigenschaften - Caracteristicas Técnicas - TexHuyeckue XapaKkTepucTuku

Lunghezza lama - Blade length - Longueur lame

Blattlnge - Longitud hoja - [1Ha HOXOBOYHOTO NONIOTHA 2020 mm 2020 mm

Altezza massima di taglio - Maximum cutting height
Hauteur maximale de coupe - Maximale Schnitthhe 340 mm 340 mm
Altura méxima de corte - MakcumanbHas BbicoTa 0Tpesa

Altezza utile di taglio - Useful cutting height
Hauteur utile de coupe - Nutzschnitthche 290 mm 290 mm
Altura Gtil de corte - MoneaHas BbicoTa oTpesa

Larghezza taglio - Cutting width - Largeur de coupe

Schnittbreite - Anchura de corte - LinpuHa oTpesa 230 mm 230 mm
Piano di lavoro - Work table - Plan de travail
Arbeitsflache - Superficie de trabajo 500 x 530 mm 500 x 530 mm

Pa6oyasi NoBepXHOCTb

@ Puleggia - Pulley @ - @ Poulie

@ Riemenscheibe - @ Polea - @ wkuBa 2z 2y

Motore - Motor - Moteur - Motor

Motor - iguratens 1,5hp-Tkw 1,5hp-TkW

Impianto elettrico - Electrical system 12 A Interruttore 0- 1 12A 01 swnch 12 A Interruttore 0-1 - 12A 0-1 switch
Circuit électrique - Elektroanlage 12A 0-1-12 A 0/1-Schalter 12 A Interrupteur 0-1 - 12 A 0/1-Schalter
Instalacion eléctrica - InekTpoobopysoBaHme 12A Interruptor 0-1- 12 A Bbikntoyatens 0-1 12 A Interruptor 0-1 - 12 A Bbikntoyatenb 0-1
Peso netto - Net weight - Poids net - Nettogewicht

Peso neto - Macca HeTTo e Al

DI 72 - TS - Bl 50x75x 105h 5075 x 105h
Abmessungen - Dimensiones - Paamepbl LSTAI cn ST cn
Dimensione imballo - Package dimensions

Dimension emballage - VerpackungsmaRe 110 x 55 x 40h cm 110 x 55 x 40h cm

Dimensiones embalaje - Pasmepbl ynakoBku




Segaossi SO-SM 1650

ﬂ‘ . Estremamente robusto, affidabile e sicure, facile da maneggiare e utilizzare, il segaosso inox SO-SM 1650

rappresenta lo strumento ideale per la lavorazione di tutti i tipi di carne, fresca e surgelata. | nostri segaossi
trovano la collocazione ideale nelle macellerie e industrie della lavorazione della carne cosi come nelle pescherie, ristoranti e
mense. Costruita completamente in acciaio inox AISI 304, la macchina é dotata di spingicarne e porzionatrice. Per garantire
la massima sicurezza in ottemperanza alle disposizioni CE, la macchina é dotata di sistemi di sicurezza elettrici e meccanici:
pulsantiera comandi 24 V e parti elettriche a tenuta stagna.

m .  Exceptionally strong, reliable and safe, as well as easy to handle and operate, the SO-SM 1650 stainless-steel
> hone saw represents the ideal tool for the processing of any kind of meat, either fresh or frozen. Our bone
saws were designed to meet the needs of butchers meat processing industry, fishmongers shops, canteens. Completely
manufactured from AISI 304 stainless steel, they are equipped with meat pusher and portioner. They comply with all CE
safety requirements and they are supplied with electrical and mechanical safety devices such as 24-volt push-button panel
and waterproof electrical parts.

M( . Extrémement solide, fiable et sire, facile a manipuler et a utiliser, la scie a os inox SO-SM 1650 est I'outil

idéal pour traiter tous les types de viandes, fraiches ou congelées. Nos scies a os peuvent étre utilisées dans
les boucheries et dans les industries de la viande, aussi que dans les poissonneries, les restaurants et les tables a manger.
Entierement réalisée en acier inox AISI 304, les machines sont équipées d'un poussoir a viande et d'une portionneuse. Afin
d'assurer une sécurité maximale conformément aux normes CE, la machine est équipée de systémes de sécurité électriques
et mécaniques: tableau de commande 24 volts et pieces électriques étanches.

m‘ Extrem robust, zuverldssig und sicher, einfach zu handhaben und anzuwenden. Die Knochensdge aus

Edelstahl SO-SM 1650 ist das ideale Hilfsmittel zur Verarbeitung aller Arten von frischem oder tiefgekiihltem
Fleisch. Unsere Knochensdgen kommen in Fleischereien und in fleischverarbeitenden Betrieben sowie bei Fischhandlern,
in Restaurants und Kantinen zum Einsatz. Die vollstandig aus Edelstahl AISI 304 gefertigte Maschine ist mit einem
Fleischschieber und einem Portionierer ausgestattet. Um ein HochstmaR an Sicherheit zu gewahrleisten, ist die Maschine
gemal den Bestimmungen der EU mit elektrischen und mechanischen Sicherheitssystemen ausgestattet: 24 V-Steuertafel
und abgedichtete elektrische Teile.

B‘ Extremadamente resistente, fiable, segura y facil de manipular y usar, la cortadora de huesos inoxidable SO-SM
¥ 1650 es el instrumento ideal para transformar cualquier tipo de carne, fresca o congelada. Nuestra cortadora
de huesos encuentra su lugar ideal en carnicerias e industrias de transformacion de la carne, asi como en pescaderias,
restaurantes y comedores. Realizada enteramente en acero inoxidable AISI 304, la maquina esta equipada con empujador
de carne y porcionadora. Para garantizar la maxima seguridad, en cumplimiento de las disposiciones de la CE, la maquina
esta equipada con sistemas de seguridad eléctricos y mecanicos: consola de mandos de 24 voltios y piezas eléctricas
estancas.
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Stainless steel bone saw - Scie a os inox - Knochensage aus edelstahl @

Cortadoras de huesos inoxidables - Koctenunku u3 n/x cranu

————

m HeBeposiTHO NpoyHasi, HafiexHas U 6e3onacHasi, NpocTas B 06PaLLEHNN U UCNONIb30BaHUM KOCTENWIKa U3
. H/x cTanu Mogenu SO-SM 1650 npepacTaBnsieT coboil naeanbHbIii MUHCTPYMEHT Anst 06paboTkN BCex TUMOB
CBEXEro WM 3aMOPOXEHHOT0 Msica. Halum KocTenuku HaxoasaT uaeanbHoe NpUMeHEHUE B MSICHbIX MarasuHax Uin Ha
npeanpusaTUsX no 06paboTke Msca, Ha pbIBHbIX PbIHKaX, B PeCTOpaHaXx, CTONOBbIX. MalUMHbI MOSIHOCTHIO M3TOTOBJIEHBI U3
Hepxasetolwen ctanu AlSI 304, ocHalleHbl TonkaTeneM Msca u go3atopoM. CornacHo Tpe6oBaHmam EC MawmHbI ocHa-
LIAKOTCA TaKUMMU SNEKTPUYECKUMU U MEXaHUYeCKMMU cucTeMamu 6e30MacHOCTH, Kak KHOMOYHas NaHesb ynpaBnenus 24
B 1 BOfLOHENPOHNLIAEMb € 3NIEKTPUYECKNE KOMMOHEHTbI. KOHCTPYKL{USt HOBOTO OCHOBaHMsl KOIOHHOO6PAa3HOI KOCTENMAKN
paspaboTaHa TakuM 06pa3oM, YTO onepaTop MOXET CTaBUTb HA HEro Hory, puAaBas cnuHe Haubonee yfo6HoOe Nonoxe-

HWe ANs oNTUManbHO! paboTbl ¢ MaLLIMHOMN.

Caratteristiche Tecniche

Technical Specifications - Caractéristiques Techniques
Technische Eigenschaften - Caracteristicas Técnicas

TexHuyeckue XapaKTepuCTHKH

Di ione lama - Blade di
Dimension lame - Sageblattgrofe
Dimensiones hoja

Pa3mepbI HOXOBOYHOTO MONIOTHA

Alimentazione motore

Motor Power Supply - Alimentation moteur
Motorspannung - Alimentacion motor
MuTaxue gBuratens

@ Puleggia - Pulley @ - @ Poulie
@ Riemenscheibe - @ Polea - @ wkusa

Sup. Lavoro - Work Surface - Sup. Travail
Arbeitsflache - Superficie de trabajo
Pab. noepxHoCTb

Portata piano - Carrying Capacity
Portée plan

Tragekapazitat Arbeitsflache
Capacidad superficie
pysonobemMHoCTb CTONA

Altezza massima di taglio
Maximum cutting height
Hauteur maximale de coupe
Maximale Schnitthdhe

Altura maxima de corte
MakcumanbHas BbicoTa oTpesa

Altezza utile di taglio
Useful cutting height
Hauteur utile de coupe
Nutzschnitthdhe

Altura dtil de corte
Mone3Hasi BbicoTa oTpesa

Larghezza taglio - Cutting width
Largeur de coupe Schnittbreite
Anchura de corte - LLiupuHa oTpe3a

Peso netto - Net weight - Poids net
Nettogewicht - Peso neto - Macca HeTTo

Peso lordo - Gross weight - Poids brut
Bruttogewicht - Peso bruto - Macca 6pyTTo
Di ione - Di ions - Di
Abmessungen - Dimensiones - Paamepb!

Dimensione imballo - Package dimensions
Di H bt " a

Di i balaje - Paamepb!

1650 x 16
400V /3/50-1,1kW-15hp-
1415 RPM
230V/1/50-0,9kW-15hp-
1390 RPM

0208 mm

480 x 470 mm

20 kg - 20 kr

240 mm

240 mm

190 mm

36 kg - 36 kr
44 kg - 44 kr

48 x47x91 cm

60x53x115cm

400V /3/50
1,1kW-15hp
1415RPM

230V/1/50

0,9kW-15hp
1390 RPM

l
© 208 mm

Piano di lavoro - Work table - Plan de travail - Arbeitsflache

Superficie de trabajo - PaGouas noeepxHocTb
480x470 mm
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Segaossi SO-SM 1860

ﬂ‘ . Estremamente robusto, affidabile e sicure, facile da maneggiare e utilizzare, il segaosso inox SO-SM 1860

rappresenta lo strumento ideale per la lavorazione di tutti i tipi di carne, fresca e surgelata. | nostri segaossi
trovano la collocazione ideale nelle macellerie e industrie della lavorazione della carne cosi come nelle pescherie, ristoranti
e mense. Costruita completamente in acciaio inox AISI 304, la macchina é dotata di spingicarne e porzionatrice. Per
garantire la massima sicurezza in ottemperanza alle disposizioni CE, la macchina é dotata di sistemi di sicurezza elettrici
e meccanici: pulsantiera comandi 24 V e parti elettriche a tenuta stagna. La nuova base dei segaossa a colonna é stata
studiata per permettere all'operatore di appoggiare un piede su di essa per una migliore postura della schiena agevolandolo
cosi l'utilizzo della macchina.

7a
v

Exceptionally strong, reliable and safe, as well as easy to handle and operate, the SO-SM 1860 stainless-steel

4N hone saw represents the ideal tool for the processing of any kind of meat, either fresh or frozen. Our bone
saws were designed to meet the needs of butchers meat processing industry, fishmongers shops, canteens. Completely
manufactured from AlISI 304 stainless steel, they are equipped with meat pusher and portioner. They comply with all CE
safety requirements and they are supplied with electrical and mechanical safety devices such as 24-volt push-button panel
and waterproof electrical parts. The new base of the column bone saws has been designed to help the operator use the
machine in greater comfort by resting their foot on it, offering better back posture.

7

M' ' Extrémement solide, fiable et sire, facile a manipuler et a utiliser, la scie a os inox SO-SM 1860 est l'outil
: idéal pour traiter tous les types de viandes, fraiches ou congelées. Nos scies a os peuvent étre utilisées dans
les boucheries et dans les industries de la viande, aussi que dans les poissonneries, les restaurants et les tables a manger.
Entierement réalisée en acier inox AISI 304, les machines sont équipées d'un poussoir a viande et d'une portionneuse. Afin
d'assurer une sécurité maximale conformément aux normes CE, la machine est équipée de systémes de sécurité électriques
et mécaniques: tableau de commande 24 volts et pieces électriques étanches. La nouvelle base des scies a os a colonne
est congue pour permettre a I'opérateur d'y poser un pied pour une meilleure posture du dos et pour faciliter I'utilisation de
la machine.

m‘ Extrem robust, zuverldssig und sicher, einfach zu handhaben und anzuwenden. Die Knochensdge aus
Edelstahl SO-SM 1860 ist das ideale Hilfsmittel zur Verarbeitung aller Arten von frischem oder tiefgekiihltem
Fleisch. Unsere Knochensdgen kommen in Fleischereien und in fleischverarbeitenden Betrieben sowie bei Fischhandlern,
in Restaurants und Kantinen zum Einsatz. Die vollstandig aus Edelstahl AISI 304 gefertigte Maschine ist mit einem
Fleischschieber und einem Portionierer ausgestattet. Um ein HochstmaR an Sicherheit zu gewahrleisten, ist die Maschine
gemal den Bestimmungen der EU mit elektrischen und mechanischen Sicherheitssystemen ausgestattet: 24 V-Steuertafel
und abgedichtete elektrische Teile. Die neue Standsaule der Knochensége ist so konzipiert, dass der Bediener sich mit
einem FuB daran abstiitzen kann. Dadurch verbessert sich die Korperhaltung und die Maschine ist leichter zu handhaben.

E‘ Extremadamente resistente, fiable, segura y facil de manipular y usar, la cortadora de huesos inoxidable SO-SM
¥ 1860 es el instrumento ideal para transformar cualquier tipo de carne, fresca o congelada. Nuestra cortadora
de huesos encuentra su lugar ideal en carnicerias e industrias de transformacion de la carne, asi como en pescaderias,
restaurantes y comedores. Realizada enteramente en acero inoxidable AISI 304, la maquina estéa equipada con empujador
de carne y porcionadora. Para garantizar la maxima seguridad, en cumplimiento de las disposiciones de la CE, la maquina
esta equipada con sistemas de seguridad eléctricos y mecanicos: consola de mandos de 24 voltios y piezas eléctricas
estancas. La nueva base de las cortadoras de huesos de columna ha sido estudiada para permitir que el operador apoye un
pie en ella, mejorando la postura de la espalda y facilitando asi el uso de la maquina.

INZal: Y
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Bone saws - Scies a os - Knochensagen

Cortadoras de huesos - Koctenunku

m HeBeposiTHO NpoyHasi, HafiexHas U 6e3onacHasi, NpocTas B 06PaLLEHNN U UCNONIb30BaHUM KOCTENWIKa U3
. H/X cTanu Mogenu SO-SM 1860 npepcTaBnsieT coboil naeanbHbIii MHCTPYMEHT Anst 06paboTkKN BCex TUMOB
CBEXEro WM 3aMOPOXEHHOT0 Msica. Halum KocTenuku HaxoasaT uaeanbHoe NpUMeHEHUE B MSICHbIX MarasuHax Uin Ha
npeanpusaTUsX no 06paboTke Msca, Ha pbIBHbIX PbIHKaX, B PeCTOpaHaXx, CTONOBbIX. MalUMHbI MOSIHOCTHIO M3TOTOBJIEHBI U3
Hepxasetolwen ctanu AlSI 304, ocHalleHbl TonkaTeneM Msca u go3atopoM. CornacHo Tpe6oBaHmam EC MawmHbI ocHa-
LIAKOTCA TaKUMMU SNEKTPUYECKUMU U MEXaHUYeCKMMU cucTeMamu 6e30MacHOCTH, Kak KHOMOYHas NaHesb ynpaBnenus 24
B 1 BOfLOHENPOHNLIAEMb € 3NIEKTPUYECKNE KOMMOHEHTbI. KOHCTPYKL{USt HOBOTO OCHOBaHMsl KOIOHHOO6PAa3HOI KOCTENMAKN
paspaboTaHa TakuM 06pa3oM, YTO onepaTop MOXET CTaBUTb HA HEro Hory, puAaBas cnuHe Haubonee yfo6HoOe Nonoxe-
HWe ANs oNTUManbHO! paboTbl ¢ MaLLIMHOMN.

Caratteristiche Tecniche
Technical Specifications - Caractéristiques Techniques
Technische Eigenschaften - Caracteristicas Técnicas

TexHuyeckue XapaKTepuCTHKH
S0-SM 1860

Di ione lama - Blade di
Dimension lame - Sageblattgrofe

Dimensiones hoja feali2y

Pa3mepbI HOXOBOYHOTO MONIOTHA

Alimentazione motore

Motor Power Supply - Alimentation moteur ;gg ¥ ; ‘? 5 gg /
Motorspannung - Alimentacion motor

MuTanve gBuratens T.TkW-1,5hp - 1360 RPM

@ Puleggia - Pulley @ - @ Poulie 400V/3/50
@ Riemenscheibe - @ Polea - @ wkusa i ﬁok\\/N/ 11/ SSE

. , - 1,ohp
Sup. Lavoro - Work Surface - Sup. Travail 1360 RPM

Arbeitsflache - Superficie de trabajo 510 x 440 mm
Pab. noepxHoCTb

Portata piano - Carrying Capacity

Portée plan

Tragekapazitat Arbeitsflache 25kg - 25 kr
Capacidad superficie

pysonobemMHoCTb cTONA

Altezza massima di taglio
Maximum cutting height
Hauteur maximale de coupe
Maximale Schnitthdhe

Altura maxima de corte
MakcumarnbHas BbICoTa 0Tpesa

245 mm

Altezza utile di taglio
Useful cutting height
Hauteur utile de coupe
Nutzschnitthdhe

Altura dtil de corte
Mone3Hasi BbicoTa oTpe3a

245 mm

Larghezza taglio - Cutting width
Largeur de coupe Schnittbreite 445 mm
Anchura de corte - LLiupuHa oTpe3a

l
@240 mm

Peso netto - Net weight - Poids net

Nettogewicht - Peso neto - Macca HeTTo 58kg - 58 kr

Peso lordo - Gross weight - Poids brut

Bruttogewicht - Peso bruto - Macca 6pyTTo 65kg - 65kr

Dimensione - Dimensions - Di

Abmessungen - Dimensiones - Paamepb! 51x55x100 ¢m

Dimensione imballo - Package dimensions Piano di lavoro - Work table - Plan de travail - Arbeitsflache
Dimensi allage - 65x65x110cm Superficie de trabajo - PaGouas noBepxHoCTb

D padeiens! 510x440 mm

“B



Segaossi SO-SM 2080

ﬂ‘ . Estremamente robusto, affidabile e sicure, facile da maneggiare e utilizzare, il segaosso inox SO-SM 2080

rappresenta lo strumento ideale per la lavorazione di tutti i tipi di carne, fresca e surgelata. | nostri segaossi
trovano la collocazione ideale nelle macellerie e industrie della lavorazione della carne cosi come nelle pescherie, ristoranti
e mense. Costruita completamente in acciaio inox AISI 304, la macchina é dotata di spingicarne e porzionatrice. Per
garantire la massima sicurezza in ottemperanza alle disposizioni CE, la macchina é dotata di sistemi di sicurezza elettrici
e meccanici: pulsantiera comandi 24 V e parti elettriche a tenuta stagna. La nuova base dei segaossa a colonna é stata
studiata per permettere all'operatore di appoggiare un piede su di essa per una migliore postura della schiena agevolandolo
cosi l'utilizzo della macchina.

7a
v

Exceptionally strong, reliable and safe, as well as easy to handle and operate, the SO-SM 2080 stainless-steel

4N hone saw represents the ideal tool for the processing of any kind of meat, either fresh or frozen. Our bone
saws were designed to meet the needs of butchers meat processing industry, fishmongers shops, canteens. Completely
manufactured from AlISI 304 stainless steel, they are equipped with meat pusher and portioner. They comply with all CE
safety requirements and they are supplied with electrical and mechanical safety devices such as 24-volt push-button panel
and waterproof electrical parts. The new base of the column bone saws has been designed to help the operator use the
machine in greater comfort by resting their foot on it, offering better back posture.

7

M' ' Extrémement solide, fiable et sire, facile a manipuler et a utiliser, la scie a os inox SO-SM 2080 est I'outil
: idéal pour traiter tous les types de viandes, fraiches ou congelées. Nos scies a os peuvent étre utilisées dans
les boucheries et dans les industries de la viande, aussi que dans les poissonneries, les restaurants et les tables a manger.
Entierement réalisée en acier inox AISI 304, les machines sont équipées d'un poussoir a viande et d'une portionneuse. Afin
d'assurer une sécurité maximale conformément aux normes CE, la machine est équipée de systémes de sécurité électriques
et mécaniques: tableau de commande 24 volts et pieces électriques étanches. La nouvelle base des scies a os a colonne
est congue pour permettre a I'opérateur d'y poser un pied pour une meilleure posture du dos et pour faciliter I'utilisation de
la machine.

m‘ Extrem robust, zuverldssig und sicher, einfach zu handhaben und anzuwenden. Die Knochensdge aus
Edelstahl SO-SM 2080 ist das ideale Hilfsmittel zur Verarbeitung aller Arten von frischem oder tiefgekiihltem
Fleisch. Unsere Knochensdgen kommen in Fleischereien und in fleischverarbeitenden Betrieben sowie bei Fischhandlern,
in Restaurants und Kantinen zum Einsatz. Die vollstandig aus Edelstahl AISI 304 gefertigte Maschine ist mit einem
Fleischschieber und einem Portionierer ausgestattet. Um ein HochstmaR an Sicherheit zu gewahrleisten, ist die Maschine
gemal den Bestimmungen der EU mit elektrischen und mechanischen Sicherheitssystemen ausgestattet: 24 V-Steuertafel
und abgedichtete elektrische Teile. Die neue Standsaule der Knochensége ist so konzipiert, dass der Bediener sich mit
einem FuB daran abstiitzen kann. Dadurch verbessert sich die Korperhaltung und die Maschine ist leichter zu handhaben.

E‘ Extremadamente resistente, fiable, segura y facil de manipular y usar, la cortadora de huesos inoxidable SO-SM
¥ 2080 es el instrumento ideal para transformar cualquier tipo de carne, fresca o congelada. Nuestra cortadora
de huesos encuentra su lugar ideal en carnicerias e industrias de transformacion de la carne, asi como en pescaderias,
restaurantes y comedores. Realizada enteramente en acero inoxidable AISI 304, la maquina estéa equipada con empujador
de carne y porcionadora. Para garantizar la maxima seguridad, en cumplimiento de las disposiciones de la CE, la maquina
esta equipada con sistemas de seguridad eléctricos y mecanicos: consola de mandos de 24 voltios y piezas eléctricas
estancas. La nueva base de las cortadoras de huesos de columna ha sido estudiada para permitir que el operador apoye un
pie en ella, mejorando la postura de la espalda y facilitando asi el uso de la maquina.

INZal: Y
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Bone saws - Scies a os - Knochensagen

Cortadoras de huesos - Koctenunku

m HeBeposiTHO NpoyHasi, HafiexHas U 6e3onacHasi, NpocTas B 06PaLLEHNN U UCNONIb30BaHUM KOCTENWIKa U3
. H/X cTanu mogenu SO-SM 2080 npepcTaBnsieT coboil naeanbHbIii MHCTPYMEHT Anst 06paboTku BCex TUMOB
CBEXEro WM 3aMOPOXEHHOT0 Msica. Halum KocTenuku HaxoasaT uaeanbHoe NpUMeHEHUE B MSICHbIX MarasuHax Uin Ha
npeanpusaTUsX no 06paboTke Msca, Ha pbIBHbIX PbIHKaX, B PeCTOpaHaXx, CTONOBbIX. MalUMHbI MOSIHOCTHIO M3TOTOBJIEHBI U3
Hepxasetolwen ctanu AlSI 304, ocHalleHbl TonkaTeneM Msca u go3atopoM. CornacHo Tpe6oBaHmam EC MawmHbI ocHa-
LIAKOTCA TaKUMMU SNEKTPUYECKUMU U MEXaHUYeCKMMU cucTeMamu 6e30MacHOCTH, Kak KHOMOYHas NaHesb ynpaBnenus 24
B 1 BOfLOHENPOHNLIAEMb € 3NIEKTPUYECKNE KOMMOHEHTbI. KOHCTPYKL{USt HOBOTO OCHOBaHMsl KOIOHHOO6PAa3HOI KOCTENMAKN
paspaboTaHa TakuM 06pa3oM, YTO onepaTop MOXET CTaBUTb HA HEro Hory, puAaBas cnuHe Haubonee yfo6HoOe Nonoxe-
HWe ANs oNTUManbHO! paboTbl ¢ MaLLIMHOMN.

Caratteristiche Tecniche
Technical Specifications - Caractéristiques Techniques
Technische Eigenschaften - Caracteristicas Técnicas

TexHuyeckue XapaKTepuCTHKH
S0-SM 2

Dimensione lama - Blade di Piano di lavoro
Dimension lame - Ségeblattgroe 2080 x 20 Work table
Dimensiones hoja Plan de travail
Pa3mepbI HOXOBOYHOrO NONOTHA Arbeitsfliche
Alimentazione motore 400V/3/50 Superficie de
Motor Power Supply - Alimentation moteur 230V /1750 trabajo
Motorspannung - Alimentacién motor 11 KW- 15 hp - 1360 RPM Paboyas
Mutanne Auratens ! #1TD NOBEPXHOCTb

@ Puleggia - Pulley @ - @ Poulie

0 Riemenscheibe - @ Polea - @ wkusa 600 x 555 mm

0270 mm
Sup. Lavoro - Work Surface - Sup. Travail

Arbeitsflache - Superficie de trabajo 600 x 555 mm
Pab. noepxHoCTb

Portata piano - Carrying Capacity

Portée plan

Tragekapazitat Arbeitsflache 30 kg - 30 kr
Capacidad superficie

IpysonobeMHoCTb cTONA

Altezza massima di taglio
Maximum cutting height
Hauteur maximale de coupe
Maximale Schnitthdhe

Altura maxima de corte
MakcumarnbHas BbIcoTa 0Tpe3a

270 mm

Altezza utile di taglio
Useful cutting height
Hauteur utile de coupe
Nutzschnitthdhe

Altura dtil de corte
Mone3Hasi BbicoTa oTpe3a

270 mm

Larghezza taglio - Cutting width
Largeur de coupe Schnittbreite 525 mm
Anchura de corte - LLiupuHa oTpe3a

400V /3/50
; . 230V/1/50

Peso netto - Net weight - Poids net

Nettogewicht - Peso neto - Macca HeTTo 80kg - 80kr 1,1kW - 1,5 hp - 1360 RPM

Peso lordo - Gross weight - Poids brut

Bruttogewicht - Peso bruto - Macca 6pyTTo 95 kg - 95kr
Di jone - Di ions - Di
Abmessungen - Dimensiones - Pa3mepb!

60 x 64 x 160 cm

Dimensione imballo - Package dimensions
Dil i ballage - k R 7T1x76x184cm

Di i balaje - Paamepb!
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Segaossi SO-SM 2460

ﬂ‘ . Estremamente robusto, affidabile e sicure, facile da maneggiare e utilizzare, il segaosso inox SO-SM 2460

rappresenta lo strumento ideale per la lavorazione di tutti i tipi di carne, fresca e surgelata. | nostri segaossi
trovano la collocazione ideale nelle macellerie e industrie della lavorazione della carne cosi come nelle pescherie, ristoranti
e mense. Costruita completamente in acciaio inox AISI 304, la macchina é dotata di spingicarne e porzionatrice. Per
garantire la massima sicurezza in ottemperanza alle disposizioni CE, la macchina é dotata di sistemi di sicurezza elettrici
e meccanici: pulsantiera comandi 24 V e parti elettriche a tenuta stagna. La nuova base dei segaossa a colonna é stata
studiata per permettere all'operatore di appoggiare un piede su di essa per una migliore postura della schiena agevolandolo
cosi l'utilizzo della macchina.

7a
v

Exceptionally strong, reliable and safe, as well as easy to handle and operate, the SO-SM 2460 stainless-steel

4N hone saw represents the ideal tool for the processing of any kind of meat, either fresh or frozen. Our bone
saws were designed to meet the needs of butchers meat processing industry, fishmongers shops, canteens. Completely
manufactured from AlISI 304 stainless steel, they are equipped with meat pusher and portioner. They comply with all CE
safety requirements and they are supplied with electrical and mechanical safety devices such as 24-volt push-button panel
and waterproof electrical parts. The new base of the column bone saws has been designed to help the operator use the
machine in greater comfort by resting their foot on it, offering better back posture.

7

M' ' Extrémement solide, fiable et sire, facile a manipuler et a utiliser, la scie a os inox SO-SM 2460 est I'outil
: idéal pour traiter tous les types de viandes, fraiches ou congelées. Nos scies a os peuvent étre utilisées dans
les boucheries et dans les industries de la viande, aussi que dans les poissonneries, les restaurants et les tables a manger.
Entierement réalisée en acier inox AISI 304, les machines sont équipées d'un poussoir a viande et d'une portionneuse. Afin
d'assurer une sécurité maximale conformément aux normes CE, la machine est équipée de systémes de sécurité électriques
et mécaniques: tableau de commande 24 volts et pieces électriques étanches. La nouvelle base des scies a os a colonne
est congue pour permettre a I'opérateur d'y poser un pied pour une meilleure posture du dos et pour faciliter I'utilisation de
la machine.

m‘ Extrem robust, zuverldssig und sicher, einfach zu handhaben und anzuwenden. Die Knochensdge aus
Edelstahl SO-SM 2460 ist das ideale Hilfsmittel zur Verarbeitung aller Arten von frischem oder tiefgekiihltem
Fleisch. Unsere Knochensdgen kommen in Fleischereien und in fleischverarbeitenden Betrieben sowie bei Fischhandlern,
in Restaurants und Kantinen zum Einsatz. Die vollstandig aus Edelstahl AISI 304 gefertigte Maschine ist mit einem
Fleischschieber und einem Portionierer ausgestattet. Um ein HochstmaR an Sicherheit zu gewahrleisten, ist die Maschine
gemal den Bestimmungen der EU mit elektrischen und mechanischen Sicherheitssystemen ausgestattet: 24 V-Steuertafel
und abgedichtete elektrische Teile. Die neue Standsaule der Knochensége ist so konzipiert, dass der Bediener sich mit
einem FuB daran abstiitzen kann. Dadurch verbessert sich die Korperhaltung und die Maschine ist leichter zu handhaben.

E‘ Extremadamente resistente, fiable, segura y facil de manipular y usar, la cortadora de huesos inoxidable SO-SM
¥ 2460 es el instrumento ideal para transformar cualquier tipo de carne, fresca o congelada. Nuestra cortadora
de huesos encuentra su lugar ideal en carnicerias e industrias de transformacion de la carne, asi como en pescaderias,
restaurantes y comedores. Realizada enteramente en acero inoxidable AISI 304, la maquina estéa equipada con empujador
de carne y porcionadora. Para garantizar la maxima seguridad, en cumplimiento de las disposiciones de la CE, la maquina
esta equipada con sistemas de seguridad eléctricos y mecanicos: consola de mandos de 24 voltios y piezas eléctricas
estancas. La nueva base de las cortadoras de huesos de columna ha sido estudiada para permitir que el operador apoye un
pie en ella, mejorando la postura de la espalda y facilitando asi el uso de la maquina.

INZal: Y
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Bone saws - Scies a os - Knochensagen

Cortadoras de huesos - Koctenunku

m HeBeposiTHO NpoyHasi, HafiexHas U 6e3onacHasi, NpocTas B 06PaLLEHNN U UCNONIb30BaHUM KOCTENWIKa U3
. H/X cTanu Mogenu SO-SM 2460 npepcTaBnsieT coboil naeanbHbIi MUHCTPYMEHT Anst 06paboTku BCex TUMOB
CBEXEro WM 3aMOPOXEHHOT0 Msica. Halum KocTenuku HaxoasaT uaeanbHoe NpUMeHEHUE B MSICHbIX MarasuHax Uin Ha
npeanpusaTUsX no 06paboTke Msca, Ha pbIBHbIX PbIHKaX, B PeCTOpaHaXx, CTONOBbIX. MalUMHbI MOSIHOCTHIO M3TOTOBJIEHBI U3
Hepxasetolwen ctanu AlSI 304, ocHalleHbl TonkaTeneM Msca u go3atopoM. CornacHo Tpe6oBaHmam EC MawmHbI ocHa-
LIAKOTCA TaKUMMU SNEKTPUYECKUMU U MEXaHUYeCKMMU cucTeMamu 6e30MacHOCTH, Kak KHOMOYHas NaHesb ynpaBnenus 24
B 1 BOfLOHENPOHNLIAEMb € 3NIEKTPUYECKNE KOMMOHEHTbI. KOHCTPYKL{USt HOBOTO OCHOBaHMsl KOIOHHOO6PAa3HOI KOCTENMAKN
paspaboTaHa TakuM 06pa3oM, YTO onepaTop MOXET CTaBUTb HA HEro Hory, puAaBas cnuHe Haubonee yfo6HoOe Nonoxe-
HWe ANs oNTUManbHO! paboTbl ¢ MaLLIMHOMN.

Caratteristiche Tecniche
Technical Specifications - Caractéristiques Techniques
Technische Eigenschaften - Caracteristicas Técnicas

TexHuyeckue XapaKTepuCTHKH
S0-SM 2460

et e - i Piano di lavoro
Dimension lame - SageblattgroRe 2460 x 20 Work table .
Dimensiones hoja Plan de travail
Pa3mepbI HOXOBOYHOrO NONOTHA Arbeitsflache
Alimentazione motore 400V /3/50 Supe(ﬁme de
Motor Power Supply - Alimentation moteur 1,5kW - 2 hp - 900 RPM trabajo
Motorspannung - Alimentacion motor V230/1/50 Pa6ovas
MuTtanue asuratens 1,1 kW - 1,5 hp- 920 RPM NOBEPXHOCTb
@ Puleggia - Pulley @ - @ Poulie @320 mm 710x650 mm

@ Riemenscheibe - @ Polea - @ wkusa

Sup. Lavoro - Work Surface - Sup. Travail
Arbeitsflache - Superficie de trabajo 710 x 650 mm
Pab. noepxHoCTb

Portata piano - Carrying Capacity

Portée plan

Tragekapazitat Arbeitsflache 35kg - 35 kr
Capacidad superficie

pysonobemMHoCTb CTONA

Altezza massima di taglio
Maximum cutting height
Hauteur maximale de coupe
Maximale Schnitthdhe

Altura maxima de corte
MakcumanbHas BbicoTa oTpesa

310 mm

Altezza utile di taglio
Useful cutting height
Hauteur utile de coupe
Nutzschnitthdhe

Altura dtil de corte
Mone3Hasi BbicoTa oTpesa

310 mm

Larghezza taglio - Cutting width
Largeur de coupe Schnittbreite 630 mm

Anchura de corte - LLIupuHa oTpe3a 400V/3/50

Peso netto - Net weight - Poids net 121 kg - 121 kr 15 kv\g i??(]h/p'l- ?gg RPM
Nettogewicht - Peso neto - Macca HeTTo 9 1,1 KW - 1.5 hp- 920 RPM
Peso lordo - Gross weight - Poids brut ! '
Bruttogewicht - Peso bruto - Macca 6pyTTo 139 kg =139 kn
Di ione - Di ions - Di

Abmessungen - Dimensiones - Pa3mepb!

T1x76x171 cm

Dimensione imballo - Package dimensions
Dil i ballage - k R 84x91x194cm

Di i balaje - Paamepb!
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Segaossi SO-SM 3160

ﬂ‘ . Estremamente robusto, affidabile e sicure, facile da maneggiare e utilizzare, il segaosso inox SO-SM 3160

rappresenta lo strumento ideale per la lavorazione di tutti i tipi di carne, fresca e surgelata. | nostri segaossi
trovano la collocazione ideale nelle macellerie e industrie della lavorazione della carne cosi come nelle pescherie, ristoranti
e mense. Costruita completamente in acciaio inox AISI 304, la macchina é dotata di spingicarne e porzionatrice. Per
garantire la massima sicurezza in ottemperanza alle disposizioni CE, la macchina é dotata di sistemi di sicurezza elettrici
e meccanici: pulsantiera comandi 24 V e parti elettriche a tenuta stagna. La nuova base dei segaossa a colonna é stata
studiata per permettere all'operatore di appoggiare un piede su di essa per una migliore postura della schiena agevolandolo
cosi l'utilizzo della macchina.

7a
v

Exceptionally strong, reliable and safe, as well as easy to handle and operate, the SO-SM 3160 stainless-steel

4N hone saw represents the ideal tool for the processing of any kind of meat, either fresh or frozen. Our bone
saws were designed to meet the needs of butchers meat processing industry, fishmongers shops, canteens. Completely
manufactured from AlISI 304 stainless steel, they are equipped with meat pusher and portioner. They comply with all CE
safety requirements and they are supplied with electrical and mechanical safety devices such as 24-volt push-button panel
and waterproof electrical parts. The new base of the column bone saws has been designed to help the operator use the
machine in greater comfort by resting their foot on it, offering better back posture.

7

M' ' Extrémement solide, fiable et sire, facile a manipuler et a utiliser, la scie a os inox SO-SM 3160 est l'outil
: idéal pour traiter tous les types de viandes, fraiches ou congelées. Nos scies a os peuvent étre utilisées dans
les boucheries et dans les industries de la viande, aussi que dans les poissonneries, les restaurants et les tables a manger.
Entierement réalisée en acier inox AISI 304, les machines sont équipées d'un poussoir a viande et d'une portionneuse. Afin
d'assurer une sécurité maximale conformément aux normes CE, la machine est équipée de systémes de sécurité électriques
et mécaniques: tableau de commande 24 volts et pieces électriques étanches. La nouvelle base des scies a os a colonne
est congue pour permettre a I'opérateur d'y poser un pied pour une meilleure posture du dos et pour faciliter I'utilisation de
la machine.

m‘ Extrem robust, zuverldssig und sicher, einfach zu handhaben und anzuwenden. Die Knochensdge aus
Edelstahl SO-SM 3160 ist das ideale Hilfsmittel zur Verarbeitung aller Arten von frischem oder tiefgekiihltem
Fleisch. Unsere Knochensdgen kommen in Fleischereien und in fleischverarbeitenden Betrieben sowie bei Fischhandlern,
in Restaurants und Kantinen zum Einsatz. Die vollstandig aus Edelstahl AISI 304 gefertigte Maschine ist mit einem
Fleischschieber und einem Portionierer ausgestattet. Um ein HochstmaR an Sicherheit zu gewahrleisten, ist die Maschine
gemal den Bestimmungen der EU mit elektrischen und mechanischen Sicherheitssystemen ausgestattet: 24 V-Steuertafel
und abgedichtete elektrische Teile. Die neue Standsaule der Knochensége ist so konzipiert, dass der Bediener sich mit
einem FuB daran abstiitzen kann. Dadurch verbessert sich die Korperhaltung und die Maschine ist leichter zu handhaben.

E‘ Extremadamente resistente, fiable, segura y facil de manipular y usar, la cortadora de huesos inoxidable SO-SM
¥ 3160 es el instrumento ideal para transformar cualquier tipo de carne, fresca o congelada. Nuestra cortadora
de huesos encuentra su lugar ideal en carnicerias e industrias de transformacion de la carne, asi como en pescaderias,
restaurantes y comedores. Realizada enteramente en acero inoxidable AISI 304, la maquina estéa equipada con empujador
de carne y porcionadora. Para garantizar la maxima seguridad, en cumplimiento de las disposiciones de la CE, la maquina
esta equipada con sistemas de seguridad eléctricos y mecanicos: consola de mandos de 24 voltios y piezas eléctricas
estancas. La nueva base de las cortadoras de huesos de columna ha sido estudiada para permitir que el operador apoye un
pie en ella, mejorando la postura de la espalda y facilitando asi el uso de la maquina.

INZal: Y
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Bone saws - Scies a os - Knochensagen

Cortadoras de huesos - Koctenunku

m HeBeposTHO npoyHas,, HafiexHas u Ge3onacHasl, npocTas B 06paLLeHun U UCMONb30BaHUM KOCTENuKa U3
\_J H/x cTanu mogenu SO-SM 3160 npepacTaensieT coboil naeanbHbIii MHCTPYMEHT Anst 06paboTku BCex TUNOB
CBEXero MM 3aMOPOXEHHOro Msca. Halum KoCTenuKNn HaxoAaT naeanbHoe NpUMeHeHne B MACHBIX MarasvHax uin Ha
npeanpusTUAX No 06paboTke Msica, Ha PbIBHbIX PbIHKaX, B pecTopaHax, CTONO0BbIX. MaluMHbI NONHOCTbIO U3rOTOBMEHbI U3
HepxaBetolLeid cTanu AISI 304, ocHaleHbl TonkaTeneM Msca n go3atopoM. CornacHo Tpe6oBaHusiM EC MalumHb1 OCHa-
LLAkTCS TaKMMM INEKTPUYECKUMU U MeXaHUYecKUMM cucTeMamm 6e30nacHOCTH, Kak KHOMOYHas NaHesb ynpasneHns 24
B 1 BogoHenpoHuLaemble aneKTpuyeckune KOMNOHeHTbl. KOHCTPYKLMS HOBOTO OCHOBaHMS KONIOHHOOBPA3HOI KOCTeNUIKM
pa3paboTaHa Takum 06pa3om, YTO OfepaTop MOXeT CTaBUTb Ha HEro Hory, NpuaBas cnuHe Haubonee yA06HOe nonoxe-
HWe 4N1s ONTUManbHO! PaboTbl ¢ MaLLIMHOM.

Caratteristiche Tecniche

Technical Specifications - Caractéristiques Techniques
Technische Eigenschaften - Caracteristicas Técnicas
TexHuyeckue XapaKTepucTMK1

Piano di lavoro

. . . Plan de travail
Di lama - Blade d Py
Dimension lame - SageblattgroBe 3160x 20 Arbe'tSﬂ?Che
Dimensiones hoja Superficie de
Pa3mepbI HOXOBOYHOTO MONOTHA trabajo

Pa6oyas
Alimentazione motore - Motor Power Supply 29 k\:o-nsvh/p% lsgg RPM NMOBEPXHOCThb
Ali ion moteur - M ’

Alimentacién motor - MuTanue geuratens 850x800 mm

230V/1/50
1,5kW - 2 hp - 850 RPM
@ Puleggia - Pulley @ - @ Poulie

@ Riemenscheibe - @ Polea - @ wkusa 0420 mm

Sup. Lavoro - Work Surface - Sup. Travail
Arbeitsflache - Superficie de trabajo 850 x 800 mm
Pa6. noBepxHoCTb

Dimensione piano scorrevole
Sliding Work Table Size
Dimension table coulissante
Abmessungen Gleitflache
Dimensién superficie deslizante
Pa3mepbI NoABIKHOrO cTONa

850 x 810 mm

Portata piano - Carrying Capacity

Portée plan - Tragekapazitat Arbeitsflache
Capacidad superficie

Ipy3onofbeMHOCTb CTONA

50 kg - 50 kr

Altezza massima di taglio

Maximum cutting height

Hauteur maximale de coupe 420 mm
Maximale Schnitthohe - Altura maxima de corte

MakcumanbHas BbicoTa oTpesa

Altezza utile di taglio - Useful cutting height
Hauteur utile de coupe - Nutzschnitthche 420 mm
Altura til de corte - MoneaHas BbicoTa oTpe3a

Larghezza taglio - Cutting width
Largeur de coupe Schnittbreite 785 mm

Anchura de corte - LLiupuHa oTpesa 29 k\:lo—oiivh/pa— /528 -
Peso netto - Net weight - Poids net 165 kg - 165 kr ' 230V /1/50

Nettogewicht - Peso neto - Macca HeTTo 1,5kW - 2 hp - 850 RPM

Peso lordo - Gross weight - Poids brut

Bruttogewicht - Peso bruto - Macca 6pyTTo 185kgi=185kn

Di i - Di i - Di

Ab  Dil A _p | 85x93,5x191 cm

Dimensione imballo - Package dimensions

Dimension emballage - Verpack 8 94x104x213cm Puleggia inox
Di i balaje - Pasmepb!y

Stainless-steel pulley
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Insaccatricl

Sausage Fillers
Poussoirs
Waurstfiiller
Embutidoras
LLInpuubi png
HabuBaHuAa Konbac




Insaccatrici orizzontali LT/

ﬂ‘ . Estremamente robusta, facile da maneggiare e utilizzare, I'insaccatrice manuale LT7 orizzontale, fornita con
tre diversi imbuti, rappresenta veramente il meglio per la preparazione di salsicce di tutte le specie. Il cilindro
in acciaio inox 18/8 AISI 304, il pistone di alluminio per alimenti con valvola di sfiato aria e speciale guarnizione, la solida
cremagliera di acciaio rettificato, gli ingranaggi di precisione e la scrupolosa lavorazione di tutti i particolari meccanici
assicurano un funzionamento perfetto, il massimo del rendimento ed una durata lunghissima. Le insaccatrici dispongono
di due velocita e tre imbuti intercambiabili in dotazione per diversi tipi di insaccati.
La macchina & stata concepita per un uso esclusivamente manuale. La motorizzazione della stessa mediante I'utilizzo di
qualsiasi tipo di motore & da considerarsi un uso improprio, e pertanto a esclusivo rischio dell'utilizzatore.
m Exceptionally strong, easy to handle and operate, the LT7 manual horizontal sausage filler, supplied with three
4 funnels, represents the absolute best for stuffing any kind of sausage. The 18/8 AISI 304 stainless-steel
cylinder, the food-safe aluminium piston with air exhaust valve and special seal, the solid ground steel rack, the precision
gears and the precision mechanical components ensure that the machine works perfectly, provides the best possible
performance and has an extremely long service life. The sausage fillers have two gears and they are equipped with three
changeable funnels for different kinds of sausages.
The machine has been designed for exclusively manual use. Any motorization of it through the use of any type of engine is
to be considered improper use and, therefore, at the sole risk of the user.

iy

m‘ . Extrémement solide, facile a manier et a utiliser, le poussoir manuel LT7 horizontal, muni de trois entonnoirs
différents, est I'instrument idéal pour la préparation de tous les types de saucisses. Le cylindre en acier
inox 18/8 AISI 304, le piston en aluminium a usage alimentaire avec vanne de purge air et un joint spécial, la crémaillere
solide en acier rectifié, les engrenages de précision et la réalisation scrupuleuse de tous les détails mécaniques assure un
fonctionnement parfait, le plus haut rendement ainsi qu'une durée de vie prolongée. Les ensacheuses disposent de deux
vitesses et trois entonnoirs interchangeables en dotation pour des types différents de saucissons.
La machine a été congue pour un usage exclusivement manuel. Sa motorisation au moyen de tout type de moteur doit étre
considérée comme un usage impropre et est donc aux risques exclusifs de I'utilisateur.

m‘ Extremrobust,benutzerfreundlichundeinfachzuhandhaben. Dermanuelle, horizontale Wurstfiiller LT7 Kapazitat
kann mit drei verschiedenen Trichtern ausgestattet werden und ist die optimale Maschine fiir die Herstellung
von Wiirsten aller Art. Der Zylinder aus rostfreiem Edelstahl AISI 304 18/8, der nahrungsmittelsichere Aluminiumkolben mit
Entliiftungsventil und Spezialdichtung, die solide Laufschiene aus geschliffenem Stahl, die Prazisionszahnrader und die
genaue Verarbeitung aller mechanischen Teile sorgen fiir einen einwandfreien Betrieb, maximale Leistung und eine lange
Lebensdauer. Die Wurstfiiller sind mit zwei Geschwindigkeiten ausgestattet und werden mit drei austauschbaren Trichtern
fiir verschiedene Arten von Wiirsten geliefert.
Die Maschine wurde ausschlieRlich fiir die manuelle Nutzung entwickelt. Der Einbau irgendeiner Art von Motor in die
Maschine gilt als unsachgemaRe Verwendung und erfolgt ausschlieBlich auf eigenes Risiko des Anwenders.

E‘ Extremadamente resistente, facil de manipular y usar, la embutidora manual LT7 horizontal, provista de tres
embudos diferentes, es realmente la mejor opcidn para preparar salchichas de todo tipo. El cilindro de acero
inoxidable 18/8 AISI 304, el pistén de aluminio para alimentos con vélvula de purga de aire y cierre especial, la sélida
cremallera de acero rectificado, los engranajes de precision y la escrupulosa elaboracién de todas las piezas mecanicas
aseguran un funcionamiento perfecto, el maximo rendimiento y una larga vida util. Las embutidoras disponen de dos

velocidades y tres embudos intercambiables suministrados para distintos tipos de embutidos.
La méquina ha sido concebida para un uso exclusivamente manual. La motorizacién de la misma mediante el uso de
cualquier tipo de motor debe considerarse un uso indebido y, por lo tanto, bajo la exclusiva responsabilidad del usuario.

m PY HeBeposiTHO NpoyHble, NPoCTble B 06paLLeHUM U UCNIONb30BaHUN FOPU3OHTANIbHBIE PYYHbIE WNPULbI ANS
\ HabuBaHus konbac Mogenu LT7 nocTaBnstoTCsA C TPEMS pasNNyHbIMU HAaCaAKaMU U ABASKOTCS CaMbIM NYYLLIUM
PEeLIEHNEM AJ1Sl MPUTOTOB/IEHUS BCEBO3MOXHbIX BUAOB Konbac. Linnunap us Hepxasetoleii ctanu 18/8 AlSI 304, nopleHb
13 aNOMUHUA 7191 NULLEBOI NPOMBILLNIEHHOCTY CO CMeLManbHoii NPOKNaAKoiA, NpoYHas 3ybyatas peiika u3 oTIaMpoBaHHO
CTanu, ToYHble 3y6yaTble nepefayn v TulaTenbHas 06paboTka BCeX MEXaHUYECKUX AeTaneii o6ecneynBatoT 6e3ynpeyHyto
pa6oTy, MaKCcUMasbHyH0 MPOM3BOAMTENBHOCTb M BECbMA ANUTENbHbINA CPOK CYX6bI. LLinpuubl pa6oTatoT Ha iBYX CKOpG:
CTAX M MOCTaBASATCA C TPEMS CMEHHbIMU HacafKaMu 1S U3rOTOBNEHWUS Pa3NuyHbIX BUJOB KONGACHBIX U3AENUil.
MaluuHa 6bina co3faHa ToNIbKO AJ1si PyYHOTo UCMONb30BaHUS. YCTaHOBKA Kakoro-nnbo ABuraTens B MallnHy CYUTAETCs
HenpaBW/IbHbIM UCMOIb30BAHNEM W OCYLLECTBASETCA UCKIOYMTENbHO Ha PUCK MONb30BaTeNs
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Horizontal sausage fillers - Poussoir horizontal

Horizontal-wurstfiiller - Embutidora horizontal
Fopu3oHTanbHbIN WNPKL, AN HabMBaHKUA Konbac

Caratteristiche Tecniche
Technical Specifications - Caractéristiques Techniques - Technische Eigenschaften - Caracteristicas Técnicas - TexHuyeckue XapaKkTepucTuku

LT7 ORIZZONTALE - 7 L HORIZONTAL - 7 LITRES HORIZONTAL - HORIZONTAL, 7 L
7 L HORIZONTAL - 7 J1 - TOPU30HTAJIbHOE UCMOJIHEHUE

Capacita - Capacity - Capacité

Kapazitat - Capacidad - EmkocTb 7L:6kg =7 A6k
Velocita - Speed - Vitesse 2
Geschwindigkeit - Velocidad - CkopocTb
Dil ione - Di ions - Di i 600 x 235 x 192h mm
Abmessungen - Dimensiones - Paamepb 600 x 235 x 192 (BbiC.) MM
Dimensione imballo - Package dimensions

. H 800 x 300 x 350h mm
Dimension emballage - VerpackungsmaBe
Di H balaje - P Pl yNaKoBKH 800 x 300 x 350 (BbiC.) MM
Peso netto - Net weight - Poids net B
Nettogewicht - Peso neto - Macca HeTTo 19kg-19kr
Peso lordo - Gross weight - Poids brut
Bruttogewicht - Peso bruto - Macca 6pyTTo 24 kg 24k
Volume - Volume - Volume
Volumen - Volumen - O6bem 0003

223 216 08
mm mm mm Cerniera di bloccaggio cilindro - Cylinder locking link
Charniére de blocage du cylindre
Scharnier fiir die Zylinderblockierung
Bisagra de bloqueo del cilindro
MNeTns GNOKMPOBKM LMNMHAPA

Leva di comando
pistone e due rapporti
Two-speed and

piston control lever
Levier de commande a
piston a deux vitesses

Kolbensteuerhebel und
zwei Verhaltnisse
Palanca de mando del
piston con dos cambios
Pbyar ynpaenexus
TOpLUHEM 1 fiBa 1l
epefaTouHbIX uncna

Imbuto
Funnel
Entonnoir - Trichter
Embudo - Hacagka




Insaccatrici orizzontali LT/

ﬂ‘ . Estremamente robusta, facile da maneggiare e utilizzare, I'insaccatrice manuale LT7 orizzontale, fornita con
tre diversi imbuti, rappresenta veramente il meglio per la preparazione di salsicce di tutte le specie. Il cilindro
in acciaio inox 18/8 AISI 304, il pistone di alluminio per alimenti con valvola di sfiato aria e speciale guarnizione, la solida
cremagliera di acciaio rettificato, gli ingranaggi di precisione e la scrupolosa lavorazione di tutti i particolari meccanici
assicurano un funzionamento perfetto, il massimo del rendimento ed una durata lunghissima. Le insaccatrici dispongono
di due velocita e tre imbuti intercambiabili in dotazione per diversi tipi di insaccati.
La macchina & stata concepita per un uso esclusivamente manuale. La motorizzazione della stessa mediante I'utilizzo di
qualsiasi tipo di motore & da considerarsi un uso improprio, e pertanto a esclusivo rischio dell'utilizzatore.
m Exceptionally strong, easy to handle and operate, the LT7 manual horizontal sausage filler, supplied with three
4 funnels, represents the absolute best for stuffing any kind of sausage. The 18/8 AISI 304 stainless-steel
cylinder, the food-safe aluminium piston with air exhaust valve and special seal, the solid ground steel rack, the precision
gears and the precision mechanical components ensure that the machine works perfectly, provides the best possible
performance and has an extremely long service life. The sausage fillers have two gears and they are equipped with three
changeable funnels for different kinds of sausages.
The machine has been designed for exclusively manual use. Any motorization of it through the use of any type of engine is
to be considered improper use and, therefore, at the sole risk of the user.

iy

m‘ . Extrémement solide, facile a manier et a utiliser, le poussoir manuel LT7 horizontal, muni de trois entonnoirs
différents, est I'instrument idéal pour la préparation de tous les types de saucisses. Le cylindre en acier
inox 18/8 AISI 304, le piston en aluminium a usage alimentaire avec vanne de purge air et un joint spécial, la crémaillere
solide en acier rectifié, les engrenages de précision et la réalisation scrupuleuse de tous les détails mécaniques assure un
fonctionnement parfait, le plus haut rendement ainsi qu'une durée de vie prolongée. Les ensacheuses disposent de deux
vitesses et trois entonnoirs interchangeables en dotation pour des types différents de saucissons.
La machine a été congue pour un usage exclusivement manuel. Sa motorisation au moyen de tout type de moteur doit étre
considérée comme un usage impropre et est donc aux risques exclusifs de I'utilisateur.

m‘ Extremrobust,benutzerfreundlichundeinfachzuhandhaben. Dermanuelle, horizontale Wurstfiiller LT7 Kapazitat
kann mit drei verschiedenen Trichtern ausgestattet werden und ist die optimale Maschine fiir die Herstellung
von Wiirsten aller Art. Der Zylinder aus rostfreiem Edelstahl AISI 304 18/8, der nahrungsmittelsichere Aluminiumkolben mit
Entliiftungsventil und Spezialdichtung, die solide Laufschiene aus geschliffenem Stahl, die Prazisionszahnrader und die
genaue Verarbeitung aller mechanischen Teile sorgen fiir einen einwandfreien Betrieb, maximale Leistung und eine lange
Lebensdauer. Die Wurstfiiller sind mit zwei Geschwindigkeiten ausgestattet und werden mit drei austauschbaren Trichtern
fiir verschiedene Arten von Wiirsten geliefert.
Die Maschine wurde ausschlieRlich fiir die manuelle Nutzung entwickelt. Der Einbau irgendeiner Art von Motor in die
Maschine gilt als unsachgemaRe Verwendung und erfolgt ausschlieBlich auf eigenes Risiko des Anwenders.

E‘ Extremadamente resistente, facil de manipular y usar, la embutidora manual LT7 horizontal, provista de tres
embudos diferentes, es realmente la mejor opcidn para preparar salchichas de todo tipo. El cilindro de acero
inoxidable 18/8 AISI 304, el pistén de aluminio para alimentos con vélvula de purga de aire y cierre especial, la sélida
cremallera de acero rectificado, los engranajes de precision y la escrupulosa elaboracién de todas las piezas mecanicas
aseguran un funcionamiento perfecto, el maximo rendimiento y una larga vida util. Las embutidoras disponen de dos

velocidades y tres embudos intercambiables suministrados para distintos tipos de embutidos.
La méquina ha sido concebida para un uso exclusivamente manual. La motorizacién de la misma mediante el uso de
cualquier tipo de motor debe considerarse un uso indebido y, por lo tanto, bajo la exclusiva responsabilidad del usuario.

m PY HeBeposiTHO NpoyHble, NPoCTble B 06paLLeHUM U UCNIONb30BaHUN FOPU3OHTANIbHBIE PYYHbIE WNPULbI ANS
\ HabuBaHus konbac Mogenu LT7 nocTaBnstoTCsA C TPEMS pasNNyHbIMU HAaCaAKaMU U ABASKOTCS CaMbIM NYYLLIUM
PEeLIEHNEM AJ1Sl MPUTOTOB/IEHUS BCEBO3MOXHbIX BUAOB Konbac. Linnunap us Hepxasetoleii ctanu 18/8 AlSI 304, nopleHb
13 aNOMUHUA 7191 NULLEBOI NPOMBILLNIEHHOCTY CO CMeLManbHoii NPOKNaAKoiA, NpoYHas 3ybyatas peiika u3 oTIaMpoBaHHO
CTanu, ToYHble 3y6yaTble nepefayn v TulaTenbHas 06paboTka BCeX MEXaHUYECKUX AeTaneii o6ecneynBatoT 6e3ynpeyHyto
pa6oTy, MaKCcUMasbHyH0 MPOM3BOAMTENBHOCTb M BECbMA ANUTENbHbINA CPOK CYX6bI. LLinpuubl pa6oTatoT Ha iBYX CKOpG:
CTAX M MOCTaBASATCA C TPEMS CMEHHbIMU HacafKaMu 1S U3rOTOBNEHWUS Pa3NuyHbIX BUJOB KONGACHBIX U3AENUil.
MaluuHa 6bina co3faHa ToNIbKO AJ1si PyYHOTo UCMONb30BaHUS. YCTaHOBKA Kakoro-nnbo ABuraTens B MallnHy CYUTAETCs
HenpaBW/IbHbIM UCMOIb30BAHNEM W OCYLLECTBASETCA UCKIOYMTENbHO Ha PUCK MONb30BaTeNs
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Horizontal sausage fillers - Poussoir horizontal

Horizontal-Wurstfiiller - Embutidora horizontal
Fopu3oHTanbHbIN WNPKL, AN HabMBaHKUA Konbac

Caratteristiche Tecniche
Technical Specifications - Caractéristiques Techniques - Technische Eigenschaften - Caracteristicas Técnicas - TexHuyeckue XapaKkTepucTuku

LT14 ORIZZONTALE - 14 L HORIZONTAL - 14 LITRES HORIZONTAL - HORIZONTAL, 14 L
14 L HORIZONTAL - 14 J1 - TOPU3OHTAJIbHOE UCMOJIHEHUE

Capacita - Capacity - Capacité

Kapazitat - Capacidad - EmkocTb 14213 kg 1413k
Velocita - Speed - Vitesse 2
Geschwindigkeit - Velocidad - CkopocTb
Di ione - Di ions - Di i 770 x 272 x 220h mm
Abmessungen - Dimensiones - Paamepb 770 x 272 x 220 (BbIC.) MM
Dimensione imballo - Package dimensions

. H 960 x 400 x 380h mm
Dimension emballage - VerpackungsmaBe
Di . balaje - P Pl yNaKoBKH 960 x 400 x 380 (BbiC.) MM
Peso netto - Net weight - Poids net B
Nettogewicht - Peso neto - Macca HeTTo 2Tkg- 27k
Peso lordo - Gross weight - Poids brut
Bruttogewicht - Peso bruto - Macca 6pyTTo 32kgi=32 ke
Volume - Volume - Volume
Volumen - Volumen - O6bem QLSS

223 216 08
mm mm mm Cerniera di bloccaggio cilindro - Cylinder locking link
Charniére de blocage du cylindre
Scharnier fiir die Zylinderblockierung
Bisagra de bloqueo del cilindro
MNeTns GNOKMPOBKM LMNMHAPA

Leva di comando
pistone e due rapporti
Two-speed and

piston control lever
Levier de commande a
piston a deux vitesses
Kolbensteuerhebel und
zwei Verhaltnisse
Palanca de mando del
piston con dos cambios
Pbyar ynpaenexus
nopwHeM u igan
epefaToyHbIX Yucna

JAVAYA

Imbuto
Funnel
Entonnoir - Trichter
Embudo - Hacagka




Insaccatrici orizzontali LT/

ﬂ‘ . Estremamente robusta, facile da maneggiare e utilizzare, I'insaccatrice manuale LT7 orizzontale, fornita con
tre diversi imbuti, rappresenta veramente il meglio per la preparazione di salsicce di tutte le specie. Il cilindro
in acciaio inox 18/8 AISI 304, il pistone di alluminio per alimenti con valvola di sfiato aria e speciale guarnizione, la solida
cremagliera di acciaio rettificato, gli ingranaggi di precisione e la scrupolosa lavorazione di tutti i particolari meccanici
assicurano un funzionamento perfetto, il massimo del rendimento ed una durata lunghissima. Le insaccatrici dispongono
di due velocita e tre imbuti intercambiabili in dotazione per diversi tipi di insaccati.
La macchina & stata concepita per un uso esclusivamente manuale. La motorizzazione della stessa mediante I'utilizzo di
qualsiasi tipo di motore & da considerarsi un uso improprio, e pertanto a esclusivo rischio dell'utilizzatore.
m Exceptionally strong, easy to handle and operate, the LT7 manual horizontal sausage filler, supplied with three
4 funnels, represents the absolute best for stuffing any kind of sausage. The 18/8 AISI 304 stainless-steel
cylinder, the food-safe aluminium piston with air exhaust valve and special seal, the solid ground steel rack, the precision
gears and the precision mechanical components ensure that the machine works perfectly, provides the best possible
performance and has an extremely long service life. The sausage fillers have two gears and they are equipped with three
changeable funnels for different kinds of sausages.
The machine has been designed for exclusively manual use. Any motorization of it through the use of any type of engine is
to be considered improper use and, therefore, at the sole risk of the user.

iy

m‘ . Extrémement solide, facile a manier et a utiliser, le poussoir manuel LT7 horizontal, muni de trois entonnoirs
différents, est I'instrument idéal pour la préparation de tous les types de saucisses. Le cylindre en acier
inox 18/8 AISI 304, le piston en aluminium a usage alimentaire avec vanne de purge air et un joint spécial, la crémaillere
solide en acier rectifié, les engrenages de précision et la réalisation scrupuleuse de tous les détails mécaniques assure un
fonctionnement parfait, le plus haut rendement ainsi qu'une durée de vie prolongée. Les ensacheuses disposent de deux
vitesses et trois entonnoirs interchangeables en dotation pour des types différents de saucissons.
La machine a été congue pour un usage exclusivement manuel. Sa motorisation au moyen de tout type de moteur doit étre
considérée comme un usage impropre et est donc aux risques exclusifs de I'utilisateur.

m‘ Extremrobust,benutzerfreundlichundeinfachzuhandhaben. Dermanuelle, horizontale Wurstfiiller LT7 Kapazitat
kann mit drei verschiedenen Trichtern ausgestattet werden und ist die optimale Maschine fiir die Herstellung
von Wiirsten aller Art. Der Zylinder aus rostfreiem Edelstahl AISI 304 18/8, der nahrungsmittelsichere Aluminiumkolben mit
Entliiftungsventil und Spezialdichtung, die solide Laufschiene aus geschliffenem Stahl, die Prazisionszahnrader und die
genaue Verarbeitung aller mechanischen Teile sorgen fiir einen einwandfreien Betrieb, maximale Leistung und eine lange
Lebensdauer. Die Wurstfiiller sind mit zwei Geschwindigkeiten ausgestattet und werden mit drei austauschbaren Trichtern
fiir verschiedene Arten von Wiirsten geliefert.
Die Maschine wurde ausschlieRlich fiir die manuelle Nutzung entwickelt. Der Einbau irgendeiner Art von Motor in die
Maschine gilt als unsachgemaRe Verwendung und erfolgt ausschlieBlich auf eigenes Risiko des Anwenders.

E‘ Extremadamente resistente, facil de manipular y usar, la embutidora manual LT7 horizontal, provista de tres
embudos diferentes, es realmente la mejor opcidn para preparar salchichas de todo tipo. El cilindro de acero
inoxidable 18/8 AISI 304, el pistén de aluminio para alimentos con vélvula de purga de aire y cierre especial, la sélida
cremallera de acero rectificado, los engranajes de precision y la escrupulosa elaboracién de todas las piezas mecanicas
aseguran un funcionamiento perfecto, el maximo rendimiento y una larga vida util. Las embutidoras disponen de dos

velocidades y tres embudos intercambiables suministrados para distintos tipos de embutidos.
La méquina ha sido concebida para un uso exclusivamente manual. La motorizacién de la misma mediante el uso de
cualquier tipo de motor debe considerarse un uso indebido y, por lo tanto, bajo la exclusiva responsabilidad del usuario.

m PY HeBeposiTHO NpoyHble, NPoCTble B 06paLLeHUM U UCNIONb30BaHUN FOPU3OHTANIbHBIE PYYHbIE WNPULbI ANS
\ HabuBaHus konbac Mogenu LT7 nocTaBnstoTCsA C TPEMS pasNNyHbIMU HAaCaAKaMU U ABASKOTCS CaMbIM NYYLLIUM
PEeLIEHNEM AJ1Sl MPUTOTOB/IEHUS BCEBO3MOXHbIX BUAOB Konbac. Linnunap us Hepxasetoleii ctanu 18/8 AlSI 304, nopleHb
13 aNOMUHUA 7191 NULLEBOI NPOMBILLNIEHHOCTY CO CMeLManbHoii NPOKNaAKoiA, NpoYHas 3ybyatas peiika u3 oTIaMpoBaHHO
CTanu, ToYHble 3y6yaTble nepefayn v TulaTenbHas 06paboTka BCeX MEXaHUYECKUX AeTaneii o6ecneynBatoT 6e3ynpeyHyto
pa6oTy, MaKCcUMasbHyH0 MPOM3BOAMTENBHOCTb M BECbMA ANUTENbHbINA CPOK CYX6bI. LLinpuubl pa6oTatoT Ha iBYX CKOpG:
CTAX M MOCTaBASATCA C TPEMS CMEHHbIMU HacafKaMu 1S U3rOTOBNEHWUS Pa3NuyHbIX BUJOB KONGACHBIX U3AENUil.
MaluuHa 6bina co3faHa ToNIbKO AJ1si PyYHOTo UCMONb30BaHUS. YCTaHOBKA Kakoro-nnbo ABuraTens B MallnHy CYUTAETCs
HenpaBW/IbHbIM UCMOIb30BAHNEM W OCYLLECTBASETCA UCKIOYMTENbHO Ha PUCK MONb30BaTeNs
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Vertical sausage filler - Poussoir vertical

Vertikal-Wurstfiiller - Embutidora vertical
BepTuKanbHbIN WNpUL, AN Habu-BaHua Konbac

Caratteristiche Tecniche
Technical Specifications - Caractéristiques Techniques - Technische Eigenschaften - Caracteristicas Técnicas - TexHuyeckue XapaKkTepucTuku

LT7 VERTICALE - 7 L VERTICAL - 7 LITRES VERTICAL - VERTIKAL, 7 L
T L VERTICAL - 7 )1 - BEPTUKAJIbHOE UCIOJIHEHUE

Capacita - Capacity - Capacité

Kapazitat - Capacidad - EmkocTb 7L:6kg =7 A6k
Velocita - Speed - Vitesse 2
Geschwindigkeit - Velocidad - CkopocTb
Di ione - Di ions - Di i 300 x 300 x 710h mm
Abmessungen - Dimensiones - Paamepbl 300 x 300 x 710 (BbIC.) MM
Eimensione imeal!Io = F_’?f:kageldimensiops 800 x 300 x 350h mm
= . balaje - P. b Pl yNaKoBKH 800 x 300 x 350 (BbIC.) MM
Peso netto - Net weight - Poids net ~
Nettogewicht - Peso neto - Macca HeTTo 20kg- 20k
Peso lordo - Gross weight - Poids brut
Bruttogewicht - Peso bruto - Macca 6pyTTo 24,5 kg 24,5k
Volume - Volume - Volume
Volumen - Volumen - 06bem 0003

08 216 023 Cerniera di bloccaggio cilindro

mm mm mm

Cylinder locking link

| Charniére de blocage
| du cylindre

Scharnier fiir die X
Zylinderblockierung Leva di comando

. pistone e due rapporti
Bisagra de bloqueo
del cilindro Two-speed and

piston control lever
MeTns GnokupoBkm . .
yunmHgpa Levier de commande a

piston a deux vitesses

Kolbensteuerhebel und
zwei Verhaltnisse

Palanca de mando del
piston con dos cambios

PbIyar ynpaenenus
nopLuHEM U ABa n
epefaTouHbIX uncna

710 mm

Imbuto
Funnel
Entonnoir
Trichter
Embudo
Hacagka
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Insaccatrici orizzontali LT/

ﬂ‘ . Estremamente robusta, facile da maneggiare e utilizzare, I'insaccatrice manuale LT7 orizzontale, fornita con
tre diversi imbuti, rappresenta veramente il meglio per la preparazione di salsicce di tutte le specie. Il cilindro
in acciaio inox 18/8 AISI 304, il pistone di alluminio per alimenti con valvola di sfiato aria e speciale guarnizione, la solida
cremagliera di acciaio rettificato, gli ingranaggi di precisione e la scrupolosa lavorazione di tutti i particolari meccanici
assicurano un funzionamento perfetto, il massimo del rendimento ed una durata lunghissima. Le insaccatrici dispongono
di due velocita e tre imbuti intercambiabili in dotazione per diversi tipi di insaccati.
La macchina & stata concepita per un uso esclusivamente manuale. La motorizzazione della stessa mediante I'utilizzo di
qualsiasi tipo di motore & da considerarsi un uso improprio, e pertanto a esclusivo rischio dell'utilizzatore.
m Exceptionally strong, easy to handle and operate, the LT7 manual horizontal sausage filler, supplied with three
4 funnels, represents the absolute best for stuffing any kind of sausage. The 18/8 AISI 304 stainless-steel
cylinder, the food-safe aluminium piston with air exhaust valve and special seal, the solid ground steel rack, the precision
gears and the precision mechanical components ensure that the machine works perfectly, provides the best possible
performance and has an extremely long service life. The sausage fillers have two gears and they are equipped with three
changeable funnels for different kinds of sausages.
The machine has been designed for exclusively manual use. Any motorization of it through the use of any type of engine is
to be considered improper use and, therefore, at the sole risk of the user.

iy

m‘ . Extrémement solide, facile a manier et a utiliser, le poussoir manuel LT7 horizontal, muni de trois entonnoirs
différents, est I'instrument idéal pour la préparation de tous les types de saucisses. Le cylindre en acier
inox 18/8 AISI 304, le piston en aluminium a usage alimentaire avec vanne de purge air et un joint spécial, la crémaillere
solide en acier rectifié, les engrenages de précision et la réalisation scrupuleuse de tous les détails mécaniques assure un
fonctionnement parfait, le plus haut rendement ainsi qu'une durée de vie prolongée. Les ensacheuses disposent de deux
vitesses et trois entonnoirs interchangeables en dotation pour des types différents de saucissons.
La machine a été congue pour un usage exclusivement manuel. Sa motorisation au moyen de tout type de moteur doit étre
considérée comme un usage impropre et est donc aux risques exclusifs de I'utilisateur.

m‘ Extremrobust,benutzerfreundlichundeinfachzuhandhaben. Dermanuelle, horizontale Wurstfiiller LT7 Kapazitat
kann mit drei verschiedenen Trichtern ausgestattet werden und ist die optimale Maschine fiir die Herstellung
von Wiirsten aller Art. Der Zylinder aus rostfreiem Edelstahl AISI 304 18/8, der nahrungsmittelsichere Aluminiumkolben mit
Entliiftungsventil und Spezialdichtung, die solide Laufschiene aus geschliffenem Stahl, die Prazisionszahnrader und die
genaue Verarbeitung aller mechanischen Teile sorgen fiir einen einwandfreien Betrieb, maximale Leistung und eine lange
Lebensdauer. Die Wurstfiiller sind mit zwei Geschwindigkeiten ausgestattet und werden mit drei austauschbaren Trichtern
fiir verschiedene Arten von Wiirsten geliefert.
Die Maschine wurde ausschlieRlich fiir die manuelle Nutzung entwickelt. Der Einbau irgendeiner Art von Motor in die
Maschine gilt als unsachgemaRe Verwendung und erfolgt ausschlieBlich auf eigenes Risiko des Anwenders.

E‘ Extremadamente resistente, facil de manipular y usar, la embutidora manual LT7 horizontal, provista de tres
embudos diferentes, es realmente la mejor opcidn para preparar salchichas de todo tipo. El cilindro de acero
inoxidable 18/8 AISI 304, el pistén de aluminio para alimentos con vélvula de purga de aire y cierre especial, la sélida
cremallera de acero rectificado, los engranajes de precision y la escrupulosa elaboracién de todas las piezas mecanicas
aseguran un funcionamiento perfecto, el maximo rendimiento y una larga vida util. Las embutidoras disponen de dos

velocidades y tres embudos intercambiables suministrados para distintos tipos de embutidos.
La méquina ha sido concebida para un uso exclusivamente manual. La motorizacién de la misma mediante el uso de
cualquier tipo de motor debe considerarse un uso indebido y, por lo tanto, bajo la exclusiva responsabilidad del usuario.

m PY HeBeposiTHO NpoyHble, NPoCTble B 06paLLeHUM U UCNIONb30BaHUN FOPU3OHTANIbHBIE PYYHbIE WNPULbI ANS
\ HabuBaHus konbac Mogenu LT7 nocTaBnstoTCsA C TPEMS pasNNyHbIMU HAaCaAKaMU U ABASKOTCS CaMbIM NYYLLIUM
PEeLIEHNEM AJ1Sl MPUTOTOB/IEHUS BCEBO3MOXHbIX BUAOB Konbac. Linnunap us Hepxasetoleii ctanu 18/8 AlSI 304, nopleHb
13 aNOMUHUA 7191 NULLEBOI NPOMBILLNIEHHOCTY CO CMeLManbHoii NPOKNaAKoiA, NpoYHas 3ybyatas peiika u3 oTIaMpoBaHHO
CTanu, ToYHble 3y6yaTble nepefayn v TulaTenbHas 06paboTka BCeX MEXaHUYECKUX AeTaneii o6ecneynBatoT 6e3ynpeyHyto
pa6oTy, MaKCcUMasbHyH0 MPOM3BOAMTENBHOCTb M BECbMA ANUTENbHbINA CPOK CYX6bI. LLinpuubl pa6oTatoT Ha iBYX CKOpG:
CTAX M MOCTaBASATCA C TPEMS CMEHHbIMU HacafKaMu 1S U3rOTOBNEHWUS Pa3NuyHbIX BUJOB KONGACHBIX U3AENUil.
MaluuHa 6bina co3faHa ToNIbKO AJ1si PyYHOTo UCMONb30BaHUS. YCTaHOBKA Kakoro-nnbo ABuraTens B MallnHy CYUTAETCs
HenpaBW/IbHbIM UCMOIb30BAHNEM W OCYLLECTBASETCA UCKIOYMTENbHO Ha PUCK MONb30BaTeNs
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Vertical sausage filler - Poussoir vertical

Vertikal-Wurstfiiller - Embutidora vertical
BepTuKanbHbIN WNpUL, AN Habu-BaHua Konbac

Caratteristiche Tecniche
Technical Specifications - Caractéristiques Techniques - Technische Eigenschaften - Caracteristicas Técnicas - TexHuyeckue XapaKkTepucTuku

LT14 VERTICALE - 14 L VERTICAL - 14 LITRES VERTICAL - VERTIKAL, 14 L
14 L VERTICAL - 14 J1 - BEPTUKAJIbHOE UCIMOJIHEHUE

Capacita - Capacity - Capacité

Kapazitat - Capacidad - EmkocTb 14L:13kg =14 n=13kn
Velocita - Speed - Vitesse 2
Geschwindigkeit - Velocidad - CkopocTb

Di ione - Di ions - Di i 350 x 350 x 875h mm
Abmessungen - Dimensiones - Paamepbl 350 x 350 x 875 (BbIC.) MM
Eimensione imeal!Io - F_’?gk?geldimensio:ls 960 x 400 x 380h mm
Di H balaje - P Pl yNaKoBKH 960 x 400 x 380 (BbIC.) MM
Peso netto - Net weight - Poids net ~
Nettogewicht - Peso neto - Macca HeTTo 27kg-27kr

Peso lordo - Gross weight - Poids brut

Bruttogewicht - Peso bruto - Macca 6pyTTo 32kgi=32 ke
Volume - Volume - Volume

Volumen - Volumen - 06bem QSIS

08 216 023 Cerniera di bloccaggio cilindro
mm mm mm I -
Cylinder locking link

| Charniére de blocage
| du cylindre

Scharnier fiir die X
Zylinderblockierung Leva di comando

. pistone e due rapporti
Bisagra de bloqueo
del cilindro Two-speed and

piston control lever
MeTns GnokupoBkm

) ! LMMHApa
A VS \ "

Levier de commande a
piston a deux vitesses

Kolbensteuerhebel und
zwei Verhaltnisse

Palanca de mando del
piston con dos cambios

PbIyar ynpaenenus
nopLuHEM U ABa n
epefaTouHbIX uncna

875 mm

Imbuto
Funnel
Entonnoir
Trichter
Embudo
Hacagka
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@ Insaccatrice idraulica inox verticale

15-25-35-50

ﬂ‘ . Semplici e funzionali, le insaccatrici idrauliche verticali contano su di un potente impianto idraulico che

lavora a 120 Bar di pressione. Costruite interamente in acciaio inox, totalmente smontabili per la pulizia
senza l'uso di attrezzi, vantano caratteristiche proprie di modelli di classe superiore: Coperchio e tampone totalmente
in acciaio inox - Guarnizioni in silicone che agiscono all'interno del cilindro per una maggiore tenuta e durata della
guarnizione stessa - Protezione ermetica cilindro oleodinamico - Stelo pistone in acciaio inox - Cilindro in acciaio inox,
lucidato e ribordato, senza verso obbligato - Potente e silenzioso motore ventilato a 2.800 giri ad azione immediata,
- Ritorno pistone automatico con spegnimento motore - Comandi inox IP 67 - Regolatore flusso olio di alta precisione -
Ruote gommate di serie - Serbatoio olio con indicatore di livello. Opzioni: Ghiera in acciao inox - Imbuti inox.

m& % Simple and functional, the Vertical hydraulic sausage fillers feature a powerful hydraulic system that operates

at a pressure of 120 bars. Manufactured entirely from stainless steel, the machine can be completely disas-
sembled for easy cleaning without requiring tools. It features characteristics typical of higher category models: Fully stainless
steel cover and piston - Silicone gaskets that act inside the cylinder for better seal and longer life of the gasket - Hermetic
protection of the hydraulic cylinder - Stainless steel piston rod - Polished and rounded stainless steel cylinder, without
obligatory direction - Powerful and silent ventilated motor operating at 2,800 rpm with immediate action - Automatic piston
return when motor stops - Stainless steel IP 67 controls - High-precision oil flow controller - Rubber wheels standard - Oil
tank with level gauge. Optionals: Stainless steel funnel holding ring - Stainless steel funnels.

m‘ . Simples et fonctionnels, les poussoirs hydrauliques verticaux IDV se basent sur une puissante installation

hydraulique avec une pression de 120 bars. Entierement en acier inox, totalement démontables sans outils pour
le nettoyage, ils offrent des caractéristiques typiques des modeles de classe supé-rieure: Couvercle et tampon entierement
réalisés en acier inox - Joints en silicone a I'intérieur du cylindre pour une meilleure étanchéité et une plus grande longévité
des autres joints - Protection hermétique cylindre oléodynamique - Tige piston en acier inox - Cylindre en acier inox, poli et
replié, sans direction obligatoire - Moteur puissant et silencieux ventilé a 2800 tours a action immédiate - Retour du piston
automatique avec arrét du moteur - Commandes inox IP 67 - Régulateur du flux d'huile de haute précision - Roues standard
- Réservoir huile avec indicateur de niveau. Optionals: Bague fixation entonnoir inox - Entonnoirs inox.

m‘ Die hydraulischen vertikalen Wurstfiillmaschinen IDV sind einfach und fun-ktionell gestaltet und mit einer bei 120 bar

Druck arbeitenden Hydraulikanlage au-sgestattet. Die Maschinen sind vollstandig aus Edelstahl gefertigt, konnen
fiir die Reinigung ohne Zuhilfenahme von Werkzeugen komplett zerlegt werden und weisen die Eigenschaf-ten von Modellen
der hoheren Klasse auf: Deckel und Kolben vollstandig aus Edelstahl - Silikondichtungen im Zylinder fiir hohe Dichtleistung und
Haltbarkeit - Hermetischer Schutz des 6lhydraulischen Zylinders - Kolbenschaft aus Edelstahl - Zylinder aus Edelstahl, poliert
und umbdrdelt, ohne obligatorische Einsatzrichtung - Leistungsstarker, gerauscharmer, beliifteter Motor mit 2800 Umdrehungen
und Sofortwirkung - Automatischer Kolbenriicklauf bei Abschaltung des Motors - Edelstahl IP 67 Schaltungen - Hochprazisions-
Oldurchflussregler - Gummierte Réder standard - Olbehélter mit Standanzeiger. Optionals: Edelstahl Zwinge - Edelstahl Trichter.

4. Simple y funcional, las nuevas embutidoras hidraulicas verticales VARIA cuentan con una potente instalacion

" hidraulica que trabaja a 120 Bar de presion. Fabricadas completamente de acero inox, totalmente desmontable para
la limpieza sin el empleo de utensilios, son caracteristicas que hacen de esta maquina un modelo de clase superior: Tapa y tapon
totalmente de acero inox - Guarniciones de silicona que actuan en el interior del cilindro para una mayor hermeticidad y duracién
de la misma guarnicion - Proteccion hermética cilindro oleodindmico - Vastago del pistén de acero inox - Cilindro de acero inox,
lustrado, con bordes redondeados sin lado obligatorio - Potente y silencioso motor ventilado a 2.800 giros de accion inmediata -
Regreso pistén automatico con apagado del motor - Mandos inox IP 67 - Regulador de flujo del aceite de alta precision - Ruedas
de goma de serie - Tanque de aceite con indicador de nivel. Opcionales: Casquillo en acero inox - Embudos en acero inox
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Vertical stainless-steel hydraulic sausage filler - Poussoir hydraulique inox vertical

Hydraulischer vertikal-wurstfiiller - Embutidora hidraulica inoxidable vertical
BepTukanbHbie FApaBAMYecKie MalMHbI U3 H/K CTanu Ans HabuBKu Konbac

—

G A2

————

Caratteristiche Tecniche

Technical Specifications - Caractéristiques Techniques - Technische Eigenschaften - Caracteristicas Técnicas - Texnuyeckue XapakTepucTuku

Potenza - Power - Puissance
Leistung - Potencia - MowHocTb

Capacita cilindro - Cylinder capacity - Capacité cylindre
Inhalt Zylinder - Capacidad cilindro

Lunghezza cilindro - Cylinder lenght - Longeur cylindre
Zylinder lange - Longitud cilindro

Diametro cilindro - Cylinder width - Diamétre cylindre
Zylinder Durchmesser - Diametro cilindro

Corsa pistone - Piston stroke - Course piston
Kolben hob - Trayecto piston

Velocita min. svuotamento - Min.forward speed

Vitesse le vidage - L vor. Bewegung
Velocidad min. vaciado
M Bpemsi onop

Velocita max svuotamento - Max. forward speed
Vitesse maximale vidage - Schnellere vor.

Velocidad max. vaciado

g

Velocita ritorno pistone - Rackward speed
Vitesse retour piston - Riickwarts bewegung
Velocidad regreso pistn - Bpemsi Bo3Bparta nopLuns

@ Interno imbuti - @ Serie exaust funnels

@ Entonnoir en dotation - @ Zusatzliche trichter
Embutidos en dotacion @ int. - @ Hacagka

Di P s Di

Ah _ Di q _p:

Peso netto - Net weight - Poids net
Nettogewicht - Peso neto - Macca HeTTo

Dimensione imballo - Package dimensions
Dimension emballage - VerpackungsmaBe
Dil i balaje - P Dbl yaKoBKN

Peso lordo - Gross weight - Poids brut
Bruttogewicht - Peso bruto - Macca 6pyTTo

Dimensioni - Dimensions - Dimensions
Abmessungen - Dimensiones - Pa3amepbl

exadin =
-
| |
A ‘11_ ﬂ B—1
[
15 25 35 50

A:49cm  A:56,5cm
B:37cm B:45cm
C:70cm C:95cm
D:120cm D: 116 cm

A:64cm A:73cm
B:48cm B:55cm
C:100cm C:113cm
D:116cm D:125c¢cm

Watt 560 - Hp 0,75
Lt. 15
495 mm
200 mm

430 mm

2'1"

59"

35"

10-18-25mm

A 490 xB 370 x C 700
xD 1200 mm
53 Kg - 53 kr

mm 740x640x1480 H

63 Kg - 63 kr

Watt 560 - Hp 0,75
Lt. 25
460 mm
0260 mm

380 mm

2'02"

51"

39"

10-18-25mm

A 565 x B 450 x C 950
xD 1160 mm

91 Kg - 91 kr
mm 600x760x1200 H

103 Kg - 103 kr

15kg
25kg
35kg
50 kg

Capacita - Capacity - Capacité
Kapazitat - Capacidad
EmkocTb

Watt 560 - Hp 0,75 Watt 560 - Hp 0,75

Lt. 35 Lt. 55
460 mm 520 mm
0320 mm (380 mm
380 mm 440 mm
2'02" 6'
51" 75"
33 390
10-18-25mm 10-18-25mm

A640xB480xC1000 A730xB550xC1130
xD 1160 mm xD1250 mm

101 Kg - 101 kr 145 Kg - 145 kr

mm 740x640x1480H  mm 740x640x1440 H

113Kg - 113 kr

160 Kg - 160 kr

—_&

=
Scatola stagna IP56

0 = tt';-
&
Dichtes Gehause IP56

IP56-rated housing - Caja estanca IP56
Boite étanche IP56 - epmeTuyHas kopobka IP56

101 l




Insaccatrice economica

LT3 - LT5 - LT8

ﬂ‘ . Insaccatrice di grande robustezza avente struttura portante compatta in acciaio, meccanismo ed
ingranaggeria di riduzione e di moltiplicazione della corsa dello stantuffo in metallo per agevolare

rispettivamente le operazioni di insaccatura e di estrazione dello stantuffo. Tubo in acciaio inox AISI 304 specifico per

alimenti, cremagliera in acciaio supporto per lo stantuffo in nylon, coperchio e guarnizione dello stantuffo in materiale

plastico specifico per alimenti.

Viene fornito di serie con quattro imbuti insaccatori di varie dimensioni per tutti i tipi di insaccati.

W Heavy-duty bag filling machine with unitised bearing structure made of steel movement and gears to reduce
4I¥  and overgear the stroke of the piston made of metal to ease the filling and piston extraction operations

respectively. Pipe in food grade stainless steel AISI 304/S steel rack nylon rest for the piston, cover and piston seals in

food grade plastic material.
Standard supply includes 4 bagging funnels different size for any kind of product to be bagged.

v

Z

m‘ . Poussoir trés solide avec une structure portante compacte en acier, mécanisme et engrenages de réduction
et de multiplication de la course du piston en métal pour faciliter respectivement les opérations d'embossage

et d'extraction du piston. Tuyau en acier Inox AISI 304 spécial pour aliments, crémaillére en acier, support en nylon pour le

piston couvercle et garnitures du piston en matériel plastique spécial pour aliments.

La forniture standard comprend quatre entonnoirs de remplissage de dimensions diverses pour tout type de produit a

remplir.

m‘ Extrem robuster Wurstfiiller mit kompakter Stahltragkonstruktion, prazisem Mechanismus und Getriebe
zur Untersetzung und Multiplikation des Metallkolbenhubs, um die Abfiillung der Fleischmasse und die

Extraktion des Kolbens zu vereinfachen. Zylinder aus rostfreiem Edelstahl AISI 304 lebensmittelgeeignet, Stahllaufschiene,

Kolbenhalterung aus Nylon, Deckel und Kolbendichtung aus lebensmittelgeeignetem Kunststoff.

SerienmaBige Lieferung mit vier Trichtern in verschiedenen GroBen fiir die Herstellung aller Arten von Wiirsten.

B‘ Embutidora de gran solidez con una estructura portante compacta de acero, mecanismo y engranajes de
& reduccion y de multiplicacion de la carrera del piston de metal para facilitar respectivamente las operaciones
de embutido y de extraccion del piston. Tubo de acero inoxidable AISI 304 especial para alimentos, cremallera de acero,
soporte para el piston de nailon, tapa y cierre del piston de material plastico especial para alimentos.

Se suministra de serie con cuatro embudos embutidores de diferentes tamafios para todo tipo de embutido.

m PY OueHb npoyHble WnpuLibl Anst HaBUBaHMs Konbac ¢ KOMMAKTHON HecyLel CTanbHON KOHCTPYKLiMeli OcHa-
\ LLeHbI MeXaHM3MOM W 3y6yaToii nepefiayeil A1 COKPALLEHNs U YBENNYEHUS X01a METAIMYECKOrO NOPLUHS
IS, COOTBETCTBEHHO, Gonee yno6HOro HabuBaHus Konbac 1 u3BneyeHus nopiuHs. Tpyba us Hepxasetoleii ctanu AlSI 304
[INs UICNONb30BaHMS B NULLEBOI NPOMbILUNIEHHOCTH, CTanbHas OnopHas 3ybuaTas peiika HeNOHOBOrO NOPLUHS, KPbILIKA U
NpoKajKa NopLIHsa U3 NNacTUKOBOrO MaTepuana fis UCMoNib30BaHus MULLEBON NPOMbILLAEHHOCTH.

B cTaHAapTHOI KOMMNeKTaLuy NocTaBsieTcs ¢ YeTbIpbMsi HacafikaMu pa3HbIX pa3MepoB [Nsi U3rOTOBMIEHUS NIHO6Oro
THNa KonbacHbIX U3genui.

Italian Quallty Products @ c € @
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Value sausage filler - Poussoir économique

Energieeffizienter wurstfiiller - Embutidora economica
9KOHOMMYHbIE WNpHULbI ANS HaGuBaHMsA Konbac

Caratteristiche Tecniche
Technical Specifications - Caractéristiques Techniques - Technische Eigenschaften - Caracteristicas Técnicas - TexHuyeckue XapaKkTepucTuku

LT3 LT5 LT8
Capacita - Capacity - Capacité R R R
Kapazitat - Capacidad - EMkocTb 3L-3n SL-5n 8L-8n
Velocita - Speed - Vitesse ] 2 2
Geschwindigkeit - Velocidad - CkopocTb
Peso netto - Net weight - Poids net ~ R R
Nettogewicht - Peso neto - Macca HeTTo 8kg-8kr Tkg-1Tkr 13kg-13kr
pimers] _r‘_.r.- fon -I"-P ’ 22x37x20cm 59 x 23 x 24 cm 75x23x 24 cm

35 25 20 10
mm mm mm mm

Quattro imbuti insaccatori di serie

Four funnels as standard - Quatre entonnoirs pour I'embossage d'origine

Vier Wurstfulltrichter im Lieferumfang enthalten - Cuatro embudos embutidores de serie
YeTblpe Hacagku ans HabusaHus Konbac

B CTaHAapTHOI KOMMEeKTauumn
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Impastatrici

Meat Mixers
Pétrisseuses
Fleischmischer
Amasadoras
dapLuemMeLlanku




Impastatrici per carne IMP 301

ﬂ‘ . La nostra linea di macchine impastatrici & progettata per impastare vari tipi di carne e consente di adattarsi alle

pili svariate esigenze di produzione. Capacita d'impasto Max. da 30, I'impastatrice  disponibile con una pala. Le
ridotte dimensioni e la struttura interamente in acciaio inox rendono questa impastatrice la soluzione ideale per piccoli e medi
utilizzatori che dispongono di spazi limitati. | dispositivi di sicurezza totalmente corrispondenti alle normative CE sono stati
realizzati con estrema cura, considerando la dotazione di serie di comandi in bassa tensione e microinteruttori di emergenza sul
coperchio della vasca. Le varie fasi della lavorazione sono facilitate da soluzioni tecniche di avanguardia quali il ribaltamento
della vasca per lo svuotamento al termine della lavorazione, il pulsante ad impulsi che permette I'inversione di marcia in modo
da ottenere un migliore impasto, le pale estraibili per semplificare le operazioni di lavaggio al termine della lavorazione.

m& % Ourrange of meat mixers is designed for mixing various types of meat and can thus be adapted to a wide range of
™ production needs. Max. mixing capacity 30; the mixer is available with a single paddle. Space-efficient and with a
completely stainless-steel structure, this mixer is the ideal solution for small and medium-sized users with limited space. The
safety devices have been designed with great care and fully comply with EC regulations. Low voltage controls and emergency
microswitches on the tank cover are fitted as standard. Cutting-edge technical solutions are designed to make the various
processing stages easier, such as the tipping of the tank for emptying at the end of processing, the impulse switch to reverse
the direction of rotation in order to achieve a better result, the removable blades for easy cleaning at the end of processing.

m‘ . Notre gamme de mélangeurs est congue pour mélanger différents types de viandes et elle permet de s'adapter

a toutes les exigences de production. Capacité de mélange Max. 30, le mélangeur est disponible avec une
pale. Grace a ses dimensions réduites et a sa structure entiérement en acier inox, ce mélangeur représente la solution idéale
pour les petits et moyens utilisateurs disposant d'espaces restreints. Les dispositifs de sécurité absolument conformes aux
réglementations CE ont été réalisés avec un soin extréme, ils sont équipés de commandes basse tension d'origine et de
microinterrupteurs d'urgence sur le couvercle de la cuve. Les différentes phases de la transformation sont favorisées par des
solutions techniques de pointe comme le basculement de la cuve pour le vidage a la fin des opérations, le bouton a impulsions
qui permet I'inversion de marche pour obtenir un meilleur mélange, les pales amovibles pour simplifier le lavage.

m‘ Unsere Fleischmischer-Serie ist fiir das Mischen verschiedener Fleischsorten ausgelegt und ermdglicht die

Anpassung an die unterschiedlichsten Produktionsanforderungen. Mischkapazitat maximal 30; erhéltlich
mit einer Schaufel. Dank der geringen Abmessungen und der vollkommen aus Edelstahl gefertigten Konstruktion
ist dieser Fleischmischer die ideale Losung fiir kleine und mittelstandische Betriebe mit begrenztem Platz. Die
Sicherheitsvorrichtungen, die vollkommen den EG-Vorschriften entsprechen, wurden mit duBerster Sorgfalt verwirklicht,
wobei Niederspannungssteuerungen und Not-Mikroschaltern auf dem Behalterdeckel zur Serienausstattung gehdren. Die
verschiedenen Arbeitsphasen werden durch modernste technische Losungen unterstiitzt, wie den kippbaren Behdlter zum
Entleeren nach der Verarbeitung, den Impuls-Knopf, der die Richtungsumkehrung ermdglicht, um ein besseres Gemisch zu
erhalten, sowie die abnehmbaren Schaufeln zur Erleichterung der Reinigungsvorgange nach der Verarbeitung.

4. Nuyestra linea de maquinas amasadoras esta disefiada para amasar distintos tipos de carne y permite

¥ adaptarse a las mas variadas necesidades de produccion. Capacidad de amasado max. de 30, la amasadoras
esta disponibles con una pala. Las dimensiones reducidas y la estructura enteramente de acero inoxidable convierten a esta
amasadora en la solucion ideal para pequefios y medianos usuarios que disponen de un espacio reducido. Los dispositivos
de seguridad, que cumplen totalmente las normativas CE, han sido realizados con sumo cuidado y por ello incluyen de serie
mandos de baja tensién y microinterruptores de emergencia en la tapa de la cubeta. Las distintas fases de la transformacion
se facilitan mediante soluciones técnicas de vanguardia como el volcado de la cubeta para el vaciado cuando finaliza el
trabajo, el boton de impulsos que permite la inversion de la marcha para obtener un mejor amasado y las palas extraibles
para simplificar las operaciones de lavado al final del trabajo.

X0 0O
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Meat mixer - Mélangeurs a viande - Fleischmischer @

Amasadoras para carne - dapluemeluankm

m Hawa nuuus capluemeLlanok npejHasHauyeHa AJisi CMeLIMBaHUS PasfiiHbIX TUMOB Msica U YA0BNETBOPSIET
\_J ntobble noTpebHOCTM NPoU3BOACTBA. MaKc. Npon3BoauTeNbHOCTL 30 KI, KOMAEKTYETCS OfHOMN NONACcTbH.
KomnakTHble pa3mepbl U KOHCTPYKLMS, MOMHOCTLI W3TOTOBJIEHHAA U3 H/X CTanu, fenatoT 3Tu dapluiemellanku uge-
anbHbIM peLleHueM NSt HeGOMbLIMX U CPeJHUX MPOM3BOLCTB C OFPaHNYEHHbIM MPOCTPAHCTBOM. YcTpoiicTBa 6e3onac-
HOCTH, NMOJIHOCTBIO COOTBETCTBYHOLME HopMaTUBaM EC, n3roToBneHbl 0co60 TiaTeNnbHbIM 06pa3oM, yuuTbIBas cepuil-
HYH OCHACTKY KOMaHaMu HU3KOro aBJIeHNsl U aBapUitHbIMU MUKPOBbIK/HOYATENSAMU HA KPbILLKe eMKOCTH. Pa3nunyHble
¢hasbl paboTbl 06neryeHbl NepefoBbIMU TEXHUYECKUMU PELLEHUSIMU, TAKUMU, KaK OMPOKUAbIBAOLLAsCS eMKOCTb ANt
0CBOBOX/EHUS MO OKOHYAHUM PaboTbl, UMMYNbCHAs KHOMKA, NO3BONAOLLAS PeBEpPC CKOPOCTEN TakuM 06pa3oM, YTobbl
[OCTUYb HaMMTyyLLero KayecTea hapLua U CbeMHble 10NacTh As YNpoLLEeHUs onepawyii MOIKM N0 OKOHYaHUM paBoTb.

Caratteristiche Tecniche
Technical Specifications - Caractéristiques Techniques
Technische Eigenschaften - Caracteristicas Técnicas

TexHuyeckue XapaKTepuCTHKH
| weao1 | ‘

30kg - 30 kr

Capacita d'impasto Max.
Max. mixing capacity
Capacité de mélange Max.
Max. Mischkapazitat
Capacidad de amasado max.
Makc. npou3BoAUTeNbHOCTb

Capacita d'impasto Min.
Min. mixing capacity
Capacité de mélange Min.
Min. Mischkapazitat
Capacidad de amasado min.
MWH. MPOU3BOAUTENBHOCTD

8-10kg - 8-10kr

230-400V /3 /50 Hz

Motore - Motor 230V /1/50 Hz
Moteur - Motor
Motor - [leuratens 230-400 B/3 chasb1/50 Ny

230 B/1 chasa/50 Ny

Potenza - Power - Puissance
Leistung - Potencia - MowHocTb

1hp0,75kW - 1 n.c. 0,75 kBT

Giri al minuto del motore - Motor RPM

Capacita d'impasto Max. - Max. mixing capacit
Tours par minute du moteur p: p: g capacity

Umdrehungen pro Minute des Motors 1400 RPM - 1400 06/mut ggpgg:szg%emglmagg: d’\t/l)?:(\;’:i;( N—lah)l(lé’\l(/lésl?lhIg:ll:)aizonavtlTeanoch
Rev. por minuto del motor p - - np: n
06/MuH fiBuratens 30kg

Velocita rotazione pale minuto

Paddle RPM

Vitesse de rotation pales par minute
Drehgeschwindigkeit Schaufeln
Velocidad de rotacion palas por minuto
CKOpOCTb BpaLLeHus! JIonacTei B MUHYTY

30 RPM - 30 06/MuH

Dimensioni vasca - Bowl dimensions
Dimensions cuve - Behaltermafie 39x30x39cm
Dimensiones cubeta - PaamepbI eMKoCTH

Capacita vasca
Tank capacity - Capacité cuve
Fassungsvermdgen Behilter 25-30 kg - 25-30 kr
Capacidad cubeta 1 i
BmecTumMoCTb eMKoCTH
gzﬁ’iéh\:v_eg’:;(; _P,‘;I'g:ca 49 kg - 49 kr Velocita rotazione pale minuto - Paddle RPM
— — — Vitesse de rotation pales par minute
Dif ol mensionsElon & . 765250116 cm Drehgeschwindigkeit Schaufeln
P Velocidad de rotacion palas por minuto
Optional - Optional - Options Carrello - Trolley - Chariot CKOpOCTb BpalLeHus SlonacTei B MUHYTY
Zubehdr - Opcional - dakynbTaTUBHO Wagen - Carro - Tenexka 23 RPM
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Impastatrici per carne IMP 501

ﬂ‘ . La nostra linea di macchine impastatrici & progettata per impastare vari tipi di carne e consente di adattarsi alle

pili svariate esigenze di produzione. Capacita d'impasto Max. da 50, I'impastatrice  disponibile con una pala. Le
ridotte dimensioni e la struttura interamente in acciaio inox rendono questa impastatrice la soluzione ideale per piccoli e medi
utilizzatori che dispongono di spazi limitati. | dispositivi di sicurezza totalmente corrispondenti alle normative CE sono stati
realizzati con estrema cura, considerando la dotazione di serie di comandi in bassa tensione e microinteruttori di emergenza sul
coperchio della vasca. Le varie fasi della lavorazione sono facilitate da soluzioni tecniche di avanguardia quali il ribaltamento
della vasca per lo svuotamento al termine della lavorazione, il pulsante ad impulsi che permette I'inversione di marcia in modo
da ottenere un migliore impasto, le pale estraibili per semplificare le operazioni di lavaggio al termine della lavorazione.

m& % Ourrange of meat mixers is designed for mixing various types of meat and can thus be adapted to a wide range of
™ production needs. Max. mixing capacity 50; the mixer is available with a single paddle. Space-efficient and with a
completely stainless-steel structure, this mixer is the ideal solution for small and medium-sized users with limited space. The
safety devices have been designed with great care and fully comply with EC regulations. Low voltage controls and emergency
microswitches on the tank cover are fitted as standard. Cutting-edge technical solutions are designed to make the various
processing stages easier, such as the tipping of the tank for emptying at the end of processing, the impulse switch to reverse
the direction of rotation in order to achieve a better result, the removable blades for easy cleaning at the end of processing.

m‘ . Notre gamme de mélangeurs est congue pour mélanger différents types de viandes et elle permet de s'adapter

a toutes les exigences de production. Capacité de mélange Max. 50, le mélangeur est disponible avec une
pale. Grace a ses dimensions réduites et a sa structure entiérement en acier inox, ce mélangeur représente la solution idéale
pour les petits et moyens utilisateurs disposant d'espaces restreints. Les dispositifs de sécurité absolument conformes aux
réglementations CE ont été réalisés avec un soin extréme, ils sont équipés de commandes basse tension d'origine et de
microinterrupteurs d'urgence sur le couvercle de la cuve. Les différentes phases de la transformation sont favorisées par des
solutions techniques de pointe comme le basculement de la cuve pour le vidage a la fin des opérations, le bouton a impulsions
qui permet I'inversion de marche pour obtenir un meilleur mélange, les pales amovibles pour simplifier le lavage.

m‘ Unsere Fleischmischer-Serie ist fiir das Mischen verschiedener Fleischsorten ausgelegt und ermdglicht die

Anpassung an die unterschiedlichsten Produktionsanforderungen. Mischkapazitat maximal 50; erhéltlich
mit einer Schaufel. Dank der geringen Abmessungen und der vollkommen aus Edelstahl gefertigten Konstruktion
ist dieser Fleischmischer die ideale Losung fiir kleine und mittelstandische Betriebe mit begrenztem Platz. Die
Sicherheitsvorrichtungen, die vollkommen den EG-Vorschriften entsprechen, wurden mit duBerster Sorgfalt verwirklicht,
wobei Niederspannungssteuerungen und Not-Mikroschaltern auf dem Behalterdeckel zur Serienausstattung gehdren. Die
verschiedenen Arbeitsphasen werden durch modernste technische Losungen unterstiitzt, wie den kippbaren Behdlter zum
Entleeren nach der Verarbeitung, den Impuls-Knopf, der die Richtungsumkehrung ermdglicht, um ein besseres Gemisch zu
erhalten, sowie die abnehmbaren Schaufeln zur Erleichterung der Reinigungsvorgange nach der Verarbeitung.

4. Nuyestra linea de maquinas amasadoras esta disefiada para amasar distintos tipos de carne y permite

¥ adaptarse a las mas variadas necesidades de produccion. Capacidad de amasado max. de 50, la amasadoras
esta disponibles con una pala. Las dimensiones reducidas y la estructura enteramente de acero inoxidable convierten a esta
amasadora en la solucion ideal para pequefios y medianos usuarios que disponen de un espacio reducido. Los dispositivos
de seguridad, que cumplen totalmente las normativas CE, han sido realizados con sumo cuidado y por ello incluyen de serie
mandos de baja tensién y microinterruptores de emergencia en la tapa de la cubeta. Las distintas fases de la transformacion
se facilitan mediante soluciones técnicas de vanguardia como el volcado de la cubeta para el vaciado cuando finaliza el
trabajo, el boton de impulsos que permite la inversion de la marcha para obtener un mejor amasado y las palas extraibles
para simplificar las operaciones de lavado al final del trabajo.

X0 0O
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Meat mixer - Mélangeurs a viande - Fleischmischer @

Amasadoras para carne - dapluemeluankm

m Halwa nuHus chapliemeluanok npefHasHayeHa Ais CMeLLMBaHUS pa3fuyHbIX TUMOB Msica U YA0BNeTBOpseT
\_J ntobble noTpeGHOCTM Npon3BoACcTBa. Makc. Nnpou3BoANTENbHOCTD 50 Kr, KOMMNEKTYeTCs 0[HOI N0NacTbto.
KoMnaKTHble pasMepbl U KOHCTPYKLMS, NOSIHOCTbIO M3TOTOBMIEHHAs U3 H/X CTainu, fenatT 3Tv apluemMellanku uae-
anbHbIM pelueHneM s HebONbLUINX U CpeJiHUX NPOM3BOACTB C OrpaHMYeHHbIM MPOCTPAHCTBOM. YcTpoicTBa Gesonac-
HOCTH, NONIHOCTbIO COOTBETCTBYHOLME HopMaThBaM EC, n3rotoBneHbl 0c060 TLiaTeNbHbIM 06pa3oM, yuuTbIBas Cepuii-
HY}0 OCHACTKY KOMaHfAaM1 HU3KOTO [laBlieHNsi U aBapUitHbIMW MUKPOBBIK/HOUYATENSIMUM HA KPbILLKe eMKOCTH. Pa3nnyHble
¢hasbl paboTbi 06neryeHbl nepefoBbIMU TEXHUYECKUMIN PeLeHNSIMU, TaKUMM, KaK ONMpOKMbIBAtOLLAsCS eMKOCTb fns
0cBOBOXAEHNs MO OKOHYaHMK PaBoTbl, UMMYNbCHAs KHOMKA, NO3BONSIOWLAs PeBepC CKOPOCTeil TakuM 06pa3oM, 4Tobbl
JOCTNYb HaunyyLuero kayecTBa (haplua 1 CbeMHble JIONacTy 1Sl YIPOLLUEHUs onepaLuii MoK MO OKOHYaHWM paboTbl.

Caratteristiche Tecniche
Technical Specifications - Caractéristiques Techniques
Technische Eigenschaften - Caracteristicas Técnicas

TexHuyeckue XapaKTepuCTHKH
| weso | (&2

Capacita d'impasto Max. - Max. mixing capacity L}
Capacité de mélange Max. - Max. Mischkapazitat _

Capacidad de amasado max. 50kg - 50 kr
Makc. npou3BoAUTeNbHOCTb

Capacita d'impasto Min. - Min. mlxmg capacity

Capacité de mél Min. - Min. Mischk itdt o 102

Capacidad de amasado min. 10-12kg - 10-12kr

MuH. nponsBoauTeNbHOCTD

Motore - Motor - Moteur 230-400V/3/50Hz-230V/1/50Hz
Motor - Motor - [iBuratens 230-400 B/3 ¢hazbi/50 Iy - 230 B/1 chasa/50 Iy

Potenza - Power - Puissance

Leistung - Potencia - MowHocTb Thp 0,75 kW -1 n.c. 0,75 kBT

Giri al minuto del motore - Motor RPM

Tours par minute du moteur

Umdrehungen pro Minute des Motors

Rev. por minuto del motor - 06/muH fBuratens

1400 RPM - 1400 06/MuH

Velocita rotazione pale minuto - Paddle RPM
Vitesse de rotation pales par minute

Drehgeschwindigkeit Schaufeln 30 RPM - 30 06/MuH

Velocidad de rotacion palas por minuto - . .
CKOpOCTb BpalLleHs NionacTeii B MUHYTY Capac!tg d impasto Max. - Max. mixing capacity
Dimensioni vasca - Bowl dimensions Capacité de mélange Max. - Max. Mischkapazitat
Dimensions cuve - BehaltermaBe 42,5x39,5x 47 cm aapamdad de amasado max.

Dimensiones cubeta - Paamepbi emkocTn aKC. NPOU3BOANTENIbHOCTD

Capacita vasca - Tank capacity - Capacité cuve 50 kg

Fassungsvermdgen Behalter 40-50 kg - 40-50 kr

Capacidad cubeta - BMecTumocTb emkocTu

Peso - Weight - Poids - Gewicht - Peso - Macca 80 kg - 80 kr

o D P —

122x67x115¢cm

Abmessungen - Dimensiones - Paamepb

L.E

Velocita rotazione pale minuto - Paddle RPM
Vitesse de rotation pales par minute
Drehgeschwindigkeit Schaufeln

Velocidad de rotacion palas por minuto
CKOpOCTb BpaLLeHusi SlonacTeil B MUHYTY

23RPM
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Impastatrici per carne IMP 502

ﬂ‘ . La nostra linea di macchine impastatrici & progettata per impastare vari tipi di carne e consente di adattarsi alle
pili svariate esigenze di produzione. Capacita d'impasto Max. da 50, I'impastatrice & disponibile con due pale. Le
ridotte dimensioni e la struttura interamente in acciaio inox rendono questa impastatrice la soluzione ideale per piccoli e medi
utilizzatori che dispongono di spazi limitati. | dispositivi di sicurezza totalmente corrispondenti alle normative CE sono stati
realizzati con estrema cura, considerando la dotazione di serie di comandi in bassa tensione e microinteruttori di emergenza sul
coperchio della vasca. Le varie fasi della lavorazione sono facilitate da soluzioni tecniche di avanguardia quali il ribaltamento
della vasca per lo svuotamento al termine della lavorazione, il pulsante ad impulsi che permette I'inversione di marcia in modo
da ottenere un migliore impasto, le pale estraibili per semplificare le operazioni di lavaggio al termine della lavorazione.
m& Our range of meat mixers is designed for mixing various types of meat and can thus be adapted to a wide range
4 of production needs. Max. mixing capacity 50; the mixer is available with two paddles. Space-efficient and with
a completely stainless-steel structure, this mixer is the ideal solution for small and medium-sized users with limited space. The
safety devices have been designed with great care and fully comply with EC regulations. Low voltage controls and emergency
microswitches on the tank cover are fitted as standard. Cutting-edge technical solutions are designed to make the various

processing stages easier, such as the tipping of the tank for emptying at the end of processing, the impulse switch to reverse
the direction of rotation in order to achieve a better result, the removable blades for easy cleaning at the end of processing.

il

m‘ . Notre gamme de mélangeurs est congue pour mélanger différents types de viandes et elle permet de s'adapter

a toutes les exigences de production. Capacité de mélange Max. 50, le mélangeur est disponible avec deux
pales. Grace a ses dimensions réduites et a sa structure entiérement en acier inox, ce mélangeur représente la solution idéale
pour les petits et moyens utilisateurs disposant d'espaces restreints. Les dispositifs de sécurité absolument conformes aux
réglementations CE ont été réalisés avec un soin extréme, ils sont équipés de commandes basse tension d'origine et de
microinterrupteurs d'urgence sur le couvercle de la cuve. Les différentes phases de la transformation sont favorisées par des
solutions techniques de pointe comme le basculement de la cuve pour le vidage a la fin des opérations, le bouton a impulsions
qui permet I'inversion de marche pour obtenir un meilleur mélange, les pales amovibles pour simplifier le lavage.

m‘ Unsere Fleischmischer-Serie ist fiir das Mischen verschiedener Fleischsorten ausgelegt und ermdglicht die

Anpassung an die unterschiedlichsten Produktionsanforderungen. Mischkapazitat maximal 50; erhéltlich
mit zwei Schaufeln. Dank der geringen Abmessungen und der vollkommen aus Edelstahl gefertigten Konstruktion
ist dieser Fleischmischer die ideale Losung fiir kleine und mittelstandische Betriebe mit begrenztem Platz. Die
Sicherheitsvorrichtungen, die vollkommen den EG-Vorschriften entsprechen, wurden mit duBerster Sorgfalt verwirklicht,
wobei Niederspannungssteuerungen und Not-Mikroschaltern auf dem Behalterdeckel zur Serienausstattung gehdren. Die
verschiedenen Arbeitsphasen werden durch modernste technische Losungen unterstiitzt, wie den kippbaren Behdlter zum
Entleeren nach der Verarbeitung, den Impuls-Knopf, der die Richtungsumkehrung ermdglicht, um ein besseres Gemisch zu
erhalten, sowie die abnehmbaren Schaufeln zur Erleichterung der Reinigungsvorgange nach der Verarbeitung.

4. Nuyestra linea de maquinas amasadoras esta disefiada para amasar distintos tipos de carne y permite

¥ adaptarse a las mas variadas necesidades de produccion. Capacidad de amasado max. de 50, la amasadora
esta disponible con dos palas. Las dimensiones reducidas y la estructura enteramente de acero inoxidable convierten a esta
amasadora en la solucion ideal para pequefios y medianos usuarios que disponen de un espacio reducido. Los dispositivos
de seguridad, que cumplen totalmente las normativas CE, han sido realizados con sumo cuidado y por ello incluyen de serie
mandos de baja tensién y microinterruptores de emergencia en la tapa de la cubeta. Las distintas fases de la transformacion
se facilitan mediante soluciones técnicas de vanguardia como el volcado de la cubeta para el vaciado cuando finaliza el
trabajo, el boton de impulsos que permite la inversion de la marcha para obtener un mejor amasado y las palas extraibles
para simplificar las operaciones de lavado al final del trabajo.
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Meat mixer - Mélangeurs a viande - Fleischmischer

Amasadoras para carne - dapluemeluankm

>

m PY Hawwa nuHus capluemeluanok npejjHa3HayeHa Ans CMeLnBaHUs pasfinyHbIX TUMOB Msica W yA0BNETBO-
\_J psieT ntobble noTpebHOCTH Npou3BoACcTBa. Makc. NponsBoAnTENbHOCTL 50 Kr, KOMNNeKTyeTcs ABYMS fona-
cTAMU. KoMNaKTHble pasmMepbl M KOHCTPYKLMS, MONHOCTbIO U3TOTOBNEHHAs U3 H/XK CTanu, fenatoT aTu hapliemeluanku
upeanbHbIM pelleHrem st HeGONbLUNX W CpeiHUX MPOM3BOACTB C OrPaHMYeHHbIM MPOCTPAHCTBOM. YcTpoicTBa Ge3onac-
HOCTM, MOJIHOCTbIO COOTBETCTBYHOLLME HOpMaTHBaM EC, N3roToBeHbl 0c060 TLiaTeNbHbIM 06pa3oM, yUuTbIBast CepUitHYIO
OCHACTKy KOMaHf,aM1 HU3KOro [iaBfieHus U aBapuiiHbIMU MUKPOBB IKIOYaTENSIMMU Ha KpPbILLKEe eMKOCTH. PasnnuHble hasbl
paboTbI 06neryeHbl nepefoBbIMU TEXHUYECKUMU PELIEHNSIMU, TaKUMU, KaK ONMPOKMAbIBAOLLANACS eMKOCTb [l 0CBOGOX-
JieHUs N0 OKOHYaHWUM paboTbl, UMMYNbCHAs KHOMKA, NO3BONSHOLLAN peBepc CKOpoCTel TakuM 06pasoMm, 4Tobbl JOCTUYL

HaunyJliero kayectea (bapma U CbeMHbIE flonacTu ana ynpoweHns onepauwﬁ MOJKM MO OKOHYaHUM paﬁom.

Caratteristiche Tecniche

Technical Specifications - Caractéristiques Techniques
Technische Eigenschaften - Caracteristicas Técnicas

TexHuyeckue XapaKTepuCTHKH

Capacita d'impasto Max.
Max. mixing capacity
Capacité de mélange Max.
Max. Mischkapazitat
Capacidad de amasado max.
Makc. npou3BoAUTeNbHOCTb

Capacita d'impasto Min.
Min. mixing capacity
Capacité de mélange Min.
Min. Mischkapazitat
Capacidad de amasado min.
MWH. MPOU3BOAUTENBHOCTD

Motore - Motor
Moteur - Motor
Motor - iBuratens

Potenza - Power - Puissance
Leistung - Potencia - MowHocTb

Giri al minuto del motore - Motor RPM
Tours par minute du moteur
Umdrehungen pro Minute des Motors
Rev. por minuto del motor

06/MuH fiBuratens

Velocita rotazione pale minuto

Paddle RPM

Vitesse de rotation pales par minute
Drehgeschwindigkeit Schaufeln
Velocidad de rotacion palas por minuto
CKOpOCTb BpaLLeHus IonacTei B MUHYTY

Dimensioni vasca - Bowl dimensions
Dimensions cuve - Behaltermafie
Dimensiones cubeta - PaamepbI eMKocTH

Capacita vasca

Tank capacity - Capacité cuve
Fassungsvermdgen Behilter
Capacidad cubeta
BmecTumMocTb eMKocTH

Peso - Weight - Poids

Gewicht - Peso - Macca

- cone - Di e Di .

o i ! P :

50 kg - 50 kr

10-12kg - 10-12 kr

230-400V/3/50Hz
230-400 B/3 chasb1/50 Iy

2hp1,5kW-2n.c. 1,5 kBT

1400 RPM - 1400 06/MyH

30 RPM - 30 06/MuH

42 x50x 38 cm

40-50 kg - 40-50 kr

100 kg - 100 kr

122x67x115¢cm

Capacita d'impasto Max

Max. mixing capacity - Capacité de mélange Max.
Max. Mischkapazitat - Capacidad de amasado max.

Makc. NPOU3BOAUTENBHOCTb
50 kg

Velocita rotazione pale minuto - Paddle RPM
Vitesse de rotation pales par minute
Drehgeschwindigkeit Schaufeln
Velocidad de rotacion palas por minuto
CKOpOCTb BpaLLEeHNs NIonacTeil B MUHYTY

28 RPM

111 l



Impastatrici per carne IMP 1002

ﬂ‘ . La nostra linea di macchine impastatrici & progettata per impastare vari tipi di carne e consente di adattarsi alle
pili svariate esigenze di produzione. Capacita d'impasto Max. da 50, I'impastatrice & disponibile con due pale. Le
ridotte dimensioni e la struttura interamente in acciaio inox rendono questa impastatrice la soluzione ideale per piccoli e medi
utilizzatori che dispongono di spazi limitati. | dispositivi di sicurezza totalmente corrispondenti alle normative CE sono stati
realizzati con estrema cura, considerando la dotazione di serie di comandi in bassa tensione e microinteruttori di emergenza sul
coperchio della vasca. Le varie fasi della lavorazione sono facilitate da soluzioni tecniche di avanguardia quali il ribaltamento
della vasca per lo svuotamento al termine della lavorazione, il pulsante ad impulsi che permette I'inversione di marcia in modo
da ottenere un migliore impasto, le pale estraibili per semplificare le operazioni di lavaggio al termine della lavorazione.
m& Our range of meat mixers is designed for mixing various types of meat and can thus be adapted to a wide range
4 of production needs. Max. mixing capacity 50; the mixer is available with two paddles. Space-efficient and with
a completely stainless-steel structure, this mixer is the ideal solution for small and medium-sized users with limited space. The
safety devices have been designed with great care and fully comply with EC regulations. Low voltage controls and emergency
microswitches on the tank cover are fitted as standard. Cutting-edge technical solutions are designed to make the various

processing stages easier, such as the tipping of the tank for emptying at the end of processing, the impulse switch to reverse
the direction of rotation in order to achieve a better result, the removable blades for easy cleaning at the end of processing.

il

m‘ . Notre gamme de mélangeurs est congue pour mélanger différents types de viandes et elle permet de s'adapter

a toutes les exigences de production. Capacité de mélange Max. 50, le mélangeur est disponible avec deux
pales. Grace a ses dimensions réduites et a sa structure entiérement en acier inox, ce mélangeur représente la solution idéale
pour les petits et moyens utilisateurs disposant d'espaces restreints. Les dispositifs de sécurité absolument conformes aux
réglementations CE ont été réalisés avec un soin extréme, ils sont équipés de commandes basse tension d'origine et de
microinterrupteurs d'urgence sur le couvercle de la cuve. Les différentes phases de la transformation sont favorisées par des
solutions techniques de pointe comme le basculement de la cuve pour le vidage a la fin des opérations, le bouton a impulsions
qui permet I'inversion de marche pour obtenir un meilleur mélange, les pales amovibles pour simplifier le lavage.

m‘ Unsere Fleischmischer-Serie ist fiir das Mischen verschiedener Fleischsorten ausgelegt und ermdglicht die

Anpassung an die unterschiedlichsten Produktionsanforderungen. Mischkapazitat maximal 50; erhéltlich
mit zwei Schaufeln. Dank der geringen Abmessungen und der vollkommen aus Edelstahl gefertigten Konstruktion
ist dieser Fleischmischer die ideale Losung fiir kleine und mittelstandische Betriebe mit begrenztem Platz. Die
Sicherheitsvorrichtungen, die vollkommen den EG-Vorschriften entsprechen, wurden mit duBerster Sorgfalt verwirklicht,
wobei Niederspannungssteuerungen und Not-Mikroschaltern auf dem Behalterdeckel zur Serienausstattung gehdren. Die
verschiedenen Arbeitsphasen werden durch modernste technische Losungen unterstiitzt, wie den kippbaren Behdlter zum
Entleeren nach der Verarbeitung, den Impuls-Knopf, der die Richtungsumkehrung ermdglicht, um ein besseres Gemisch zu
erhalten, sowie die abnehmbaren Schaufeln zur Erleichterung der Reinigungsvorgange nach der Verarbeitung.

4. Nuyestra linea de maquinas amasadoras esta disefiada para amasar distintos tipos de carne y permite

¥ adaptarse a las mas variadas necesidades de produccion. Capacidad de amasado max. de 50, la amasadora
esta disponible con dos palas. Las dimensiones reducidas y la estructura enteramente de acero inoxidable convierten a esta
amasadora en la solucion ideal para pequefios y medianos usuarios que disponen de un espacio reducido. Los dispositivos
de seguridad, que cumplen totalmente las normativas CE, han sido realizados con sumo cuidado y por ello incluyen de serie
mandos de baja tensién y microinterruptores de emergencia en la tapa de la cubeta. Las distintas fases de la transformacion
se facilitan mediante soluciones técnicas de vanguardia como el volcado de la cubeta para el vaciado cuando finaliza el
trabajo, el boton de impulsos que permite la inversion de la marcha para obtener un mejor amasado y las palas extraibles
para simplificar las operaciones de lavado al final del trabajo.
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Meat mixer - Mélangeurs a viande - Fleischmischer

>

Amasadoras para carne - dapluemeluankm

m Hawa nunus aplieMelanok npefHasHayeHa ans CMELIMBAHUS Pa3IMyHbIX TUMOB Msica U Y[0BNETBOPS-
\_J eT ntobble noTpebHOCTH NponsBoAcTBa. Makc. npousBoAuTeNbHOCTb 50 Kr, KOMMNEKTYeTCA ABYMS fona-
cTAMU. KoMNaKTHble pasMepbl U KOHCTPYKLMS, MONHOCTbIO U3TOTOBNEHHAs U3 H/XK CTanu, fenatoT aTu hapliemeluanku
UAieanbHbIM peLieHneM it HeGONbLLMX M CPeHUX MPOU3BOACTB C OrpaHUYeHHbIM MPOCTPAHCTBOM. YCTpoicTBa 6e3onac-
HOCTH, MONIHOCTBLH COOTBETCTBYHOLME HopMaTUBaM EC, n3roToBneHbl 0co60 TLiaTenbHbIM 06pa3oM, yunTbIBast CEPUIiHYIO
OCHACTKY KOMaHaMu1 HU3KOTO flaBNeHNUs! U aBapUitHbIMU MUKPOBbIKIHOYATENAAMMU Ha KPbILKe eMKOCTU. PasiinuHble chasbl
paboTbl 06neryeHbI nepeoBbIMM TEXHUYECKUMM PELIEHUSIMU, TAKUMM, KaK OMPOKUAbIBAOLLASCS EMKOCTb st OCBOBOX-
[LleHnsi N0 OKOHYaHMKM paboTbl, UMNYNbCHAs KHOMKa, NO3BONAOLLAS PEBEPC CKOPOCTell TakuM 06pa3oM, YTobbl OCTHYL
Haunyuwwero KayecTea (haplua U CbeMHbIe 10NacTyh Ans ynpoLLeHUs onepawmii MONKK Mo OKOHYaHUK paboTbl.

A\
Caratteristiche Tecniche

Technical Specifications - Caractéristiques Techniques
Technische Eigenschaften - Caracteristicas Técnicas

TexHuyeckue XapaKTepuCTHKH

Capacita d'impasto Max.
Max. mixing capacity
Capacité de mélange Max.
Max. Mischkapazitat
Capacidad de amasado max.
Makc. npou3BoAUTeNbHOCTb

Capacita d'impasto Min.
Min. mixing capacity
Capacité de mélange Min.
Min. Mischkapazitat
Capacidad de amasado min.
MWH. NPON3BOAUTENBHOCTD

Motore - Motor
Moteur - Motor
Motor - iBuratens

Potenza - Power - Puissance
Leistung - Potencia - MowHocTb

Giri al minuto del motore - Motor RPM
Tours par minute du moteur
Umdrehungen pro Minute des Motors
Rev. por minuto del motor

06/MuH fiBuratens

Velocita rotazione pale minuto

Paddle RPM

Vitesse de rotation pales par minute
Drehgeschwindigkeit Schaufeln
Velocidad de rotacion palas por minuto
CKOpOCTb BpaLLeHus! JIonacTei B MUHYTY

Dimensioni vasca - Bowl dimensions
Dimensions cuve - Behaltermafie
Dimensiones cubeta - Paamepbl eMKoCTH

Capacita vasca

Tank capacity - Capacité cuve
Fassungsvermdgen Behilter
Capacidad cubeta
BmecTumMoCTb eMKoCTH

Peso - Weight - Poids

Gewicht - Peso - Macca

D one - Di e D

o b ! p :

100 kg - 100 kr

17kg-17kr

230-400V /3 /50 Hz
230V /1/50Hz

230-400 B/3 chasb1/50 Iy
230 B/1 chasa/50 Ny

2hp1,5kW-2n.c. 1,5 kBT

1400 RPM - 1400 06/MyH

30 RPM - 30 06/MuH

79x50x 38 cm

85-95 kg - 85-95 kr

110kg- 110 kr

122x67x115¢cm

Capacita d'impasto Max

Max. mixing capacity - Capacité de mélange Max.
Max. Mischkapazitat - Capacidad de amasado max.
Makc. Npon3BoAUTENbHOCTb

100 kg

Velocita rotazione pale minuto - Paddle RPM
Vitesse de rotation pales par minute
Drehgeschwindigkeit Schaufeln

Velocidad de rotacion palas por minuto
CKOpOCTb BpaLLEeHNs 1onacTeil B MUHYTY

28 RPM
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Impastatrici per carne IMP 1502

ﬂ‘ . La nostra linea di macchine impastatrici & progettata per impastare vari tipi di carne e consente di adattarsi alle
piu svariate esigenze di produzione. Capacita d'impasto Max. da 150, I'impastatrice e disponibile con due pale. Le
ridotte dimensioni e la struttura interamente in acciaio inox rendono questa impastatrice la soluzione ideale per piccoli e medi
utilizzatori che dispongono di spazi limitati. | dispositivi di sicurezza totalmente corrispondenti alle normative CE sono stati
realizzati con estrema cura, considerando la dotazione di serie di comandi in bassa tensione e microinteruttori di emergenza sul
coperchio della vasca. Le varie fasi della lavorazione sono facilitate da soluzioni tecniche di avanguardia quali il ribaltamento
della vasca per lo svuotamento al termine della lavorazione, il pulsante ad impulsi che permette I'inversione di marcia in modo
da ottenere un migliore impasto, le pale estraibili per semplificare le operazioni di lavaggio al termine della lavorazione.
m& Our range of meat mixers is designed for mixing various types of meat and can thus be adapted to a wide range
4 of production needs. Max. mixing capacity 150; the mixer is available with two paddles. Space-efficient and with
a completely stainless-steel structure, this mixer is the ideal solution for small and medium-sized users with limited space. The
safety devices have been designed with great care and fully comply with EC regulations. Low voltage controls and emergency
microswitches on the tank cover are fitted as standard. Cutting-edge technical solutions are designed to make the various

processing stages easier, such as the tipping of the tank for emptying at the end of processing, the impulse switch to reverse
the direction of rotation in order to achieve a better result, the removable blades for easy cleaning at the end of processing.

il

m‘ . Notre gamme de mélangeurs est congue pour mélanger différents types de viandes et elle permet de s'adapter

a toutes les exigences de production. Capacité de mélange Max. 150, le mélangeur est disponible avec deux
pales. Grace a ses dimensions réduites et a sa structure entiérement en acier inox, ce mélangeur représente la solution idéale
pour les petits et moyens utilisateurs disposant d'espaces restreints. Les dispositifs de sécurité absolument conformes aux
réglementations CE ont été réalisés avec un soin extréme, ils sont équipés de commandes basse tension d'origine et de
microinterrupteurs d'urgence sur le couvercle de la cuve. Les différentes phases de la transformation sont favorisées par des
solutions techniques de pointe comme le basculement de la cuve pour le vidage a la fin des opérations, le bouton a impulsions
qui permet I'inversion de marche pour obtenir un meilleur mélange, les pales amovibles pour simplifier le lavage.

m‘ Unsere Fleischmischer-Serie ist fiir das Mischen verschiedener Fleischsorten ausgelegt und ermdglicht die

Anpassung an die unterschiedlichsten Produktionsanforderungen. Mischkapazitat maximal 150; erhéltlich
mit zwei Schaufeln. Dank der geringen Abmessungen und der vollkommen aus Edelstahl gefertigten Konstruktion
ist dieser Fleischmischer die ideale Losung fiir kleine und mittelstandische Betriebe mit begrenztem Platz. Die
Sicherheitsvorrichtungen, die vollkommen den EG-Vorschriften entsprechen, wurden mit duBerster Sorgfalt verwirklicht,
wobei Niederspannungssteuerungen und Not-Mikroschaltern auf dem Behalterdeckel zur Serienausstattung gehdren. Die
verschiedenen Arbeitsphasen werden durch modernste technische Losungen unterstiitzt, wie den kippbaren Behdlter zum
Entleeren nach der Verarbeitung, den Impuls-Knopf, der die Richtungsumkehrung ermdglicht, um ein besseres Gemisch zu
erhalten, sowie die abnehmbaren Schaufeln zur Erleichterung der Reinigungsvorgange nach der Verarbeitung.

4. Nyestralinea de maquinas amasadoras esta disefiada para amasar distintos tipos de carne y permite adaptarse

¥ a las mas variadas necesidades de produccion. Capacidad de amasado max. de 150, la amasadoras esta
disponibles con dos palas. Las dimensiones reducidas y la estructura enteramente de acero inoxidable convierten a esta
amasadora en la solucion ideal para pequefios y medianos usuarios que disponen de un espacio reducido. Los dispositivos
de seguridad, que cumplen totalmente las normativas CE, han sido realizados con sumo cuidado y por ello incluyen de serie
mandos de baja tensién y microinterruptores de emergencia en la tapa de la cubeta. Las distintas fases de la transformacion
se facilitan mediante soluciones técnicas de vanguardia como el volcado de la cubeta para el vaciado cuando finaliza el
trabajo, el boton de impulsos que permite la inversion de la marcha para obtener un mejor amasado y las palas extraibles
para simplificar las operaciones de lavado al final del trabajo.
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Meat mixer - Mélangeurs a viande - Fleischmischer

>

Amasadoras para carne - dapluemeluankm

m Hawa nunus aplieMelanok npefHasHayeHa ans CMELIMBAHUS Pa3IMyHbIX TUMOB Msica U Y[0BNETBOPS-
\_J eT ntobble noTpebHOCTH Npou3BoACcTBa. Makc. Npon3BoANTENbHOCTL 150 Kr, KOMANEKTYeTCs ABYMs fona-
cTAMU. KoMNaKTHble pasMepbl U KOHCTPYKLMS, MONHOCTbIO U3TOTOBNEHHAs U3 H/XK CTanu, fenatoT aTu hapliemeluanku
UAieanbHbIM peLieHneM it HeGONbLLMX M CPeHUX MPOU3BOACTB C OrpaHUYeHHbIM MPOCTPAHCTBOM. YCTpoicTBa 6e3onac-
HOCTH, MONIHOCTBLH COOTBETCTBYHOLME HopMaTUBaM EC, n3roToBneHbl 0co60 TLiaTenbHbIM 06pa3oM, yunTbIBast CEPUIiHYIO
OCHACTKY KOMaHaMu1 HU3KOTO flaBNeHNUs! U aBapUitHbIMU MUKPOBbIKIHOYATENAAMMU Ha KPbILKe eMKOCTU. PasiinuHble chasbl
paboTbl 06neryeHbI nepeoBbIMM TEXHUYECKUMM PELIEHUSIMU, TAKUMM, KaK OMPOKUAbIBAOLLASCS EMKOCTb st OCBOBOX-
[LleHnsi N0 OKOHYaHMKM paboTbl, UMNYNbCHAs KHOMKa, NO3BONAOLLAS PEBEPC CKOPOCTell TakuM 06pa3oM, YTobbl OCTHYL
Haunyuwwero KayecTea (haplua U CbeMHbIe 10NacTyh Ans ynpoLLeHUs onepawmii MONKK Mo OKOHYaHUK paboTbl.

A\
Caratteristiche Tecniche

Technical Specifications - Caractéristiques Techniques
Technische Eigenschaften - Caracteristicas Técnicas

TexHuyeckue XapaKTepuCTHKH

Capacita d'impasto Max.
Max. mixing capacity
Capacité de mélange Max.
Max. Mischkapazitat
Capacidad de amasado max.
Makc. npou3BoAUTeNbHOCTb

Capacita d'impasto Min.
Min. mixing capacity
Capacité de mélange Min.
Min. Mischkapazitat
Capacidad de amasado min.
MWH. NPON3BOAUTENBHOCTD

Motore - Motor
Moteur - Motor
Motor - iBuratens

Potenza - Power - Puissance
Leistung - Potencia - MowHocTb

Giri al minuto del motore - Motor RPM
Tours par minute du moteur
Umdrehungen pro Minute des Motors
Rev. por minuto del motor

06/MuH fiBuratens

Velocita rotazione pale minuto

Paddle RPM

Vitesse de rotation pales par minute
Drehgeschwindigkeit Schaufeln
Velocidad de rotacion palas por minuto
CKOpOCTb BpaLLeHus! JIonacTei B MUHYTY

Dimensioni vasca - Bowl dimensions
Dimensions cuve - Behaltermafie
Dimensiones cubeta - PaamepbI eMKoCTH

Capacita vasca

Tank capacity - Capacité cuve
Fassungsvermdgen Behilter
Capacidad cubeta
BmecTumMoCTb eMKoCTH

Peso - Weight - Poids

Gewicht - Peso - Macca

D one - Di e D

o i ! p :

150 kg - 150 kr

25kg - 25 kr

230-400V /3 /50 Hz
230V /1/50Hz
230-400 B/3 chasb1/50 Iy
230 B/1 chasa/50 Ny

2,5hp1,8kW-2,5n.c. 1,8 kBT
Capacita d'impasto Max

Max. mixing capacity - Capacité de mélange Max.
Max. Mischkapazitat - Capacidad de amasado max.
Makc. Npon3BoAUTENbHOCTb

150 kg

1400 RPM - 1400 06/MyH

30 RPM - 30 06/MuH

88 x 55 x 48 cm

140-150 kg - 140-150 kr

135kg - 135 kr

Velocita rotazione pale minuto - Paddle RPM
Vitesse de rotation pales par minute
Drehgeschwindigkeit Schaufeln

Velocidad de rotacion palas por minuto
CKOpOCTb BpaLLEeHNs 1onacTeil B MUHYTY

122x68x115cm

28 RPM

115.






Affettatrice

Meat Slicer
Trancheuse
Aufschnittmaschine
Cortafiambres
Cnaucepbl




Affettatrice elettrica a gravita 195A

ﬂ‘ . Basamento in alluminio. Coprilama, piatto merci, paratia mobile in alluminio protetto con ossidazione anodica
(non ossidabile). Albero portalama montato su doppio cuscinetto a sfere. Lama professionale, temperata,

rettificata e cromatura a cromo duro. Pressamerce: in alluminio protetto con assidazione anodica o materiali Vedril.

Le macchine possono essere in versione anodizzata o verniciata.

m& % Aluminium Base. Blade cover, pan and movable panel made of anodised aluminium (non-rusting). Shaft
4N holding the blade mounted on a double ball-bearing. Tempered ground hard chromium-plated professional
blade. Fence panel: anodized aluminium or Vedril material.
The machines can be supplied either anodized or painted.

m( . Socle en aluminium. Couvre-lame, assiette, cloison mobile en aluminium protégé par une oxydation anodique
(non oxydable). Arbre porte-lame monté sur un poulement a sphéres. Lame professionnelle, tempérée, rectifiée

et chromage a chrome dur. Presseur: en aluminium protégé avec oxydation anodique ou matériel Vedril.

Les machines peuvent étre anodisées ou peintes.

m‘ Untergestell aus Aluminium. Messerabdeckung, Warenteller und Schirmwand aus eloxiertem Aluminium
(rostfrei). Messerhalterwelle auf doppeltem Kugellager installiert. Messer fiir den gewerblichen Einsatz,

gehartet, geschliffen und hartverchromt. Warenandriicker: aus eloxiertem Aluminium oder Vedril-Materialien.

Die Maschinen sind in eloxierter oder lackierter Ausfiihrung erhaltlich.

B‘ Base de aluminio. Cubrehoja, plato de mercancias, tabique mévil de aluminio protegido con oxidacion anddica
(no oxidable). Eje portahoja montado en doble rodamiento de bolas. Hoja profesional, templada, rectificada y

cromada con cromo duro. Prensa: de aluminio protegido con oxidacion anddica o materiales Vedril.

Las maquinas pueden ser en la versién anodizada o pintada.

m OcHoBaHue 13 antoMuHUS. 3alMTHOE NOKPbITUE NIe3BNS, NNacTUHA AN1S NPOAYKTOB, NeperopofKa fyis npo-
\ 4 [YKTOB, antOMUHNEBD I NePefBUXHON pas3fenuTenb, 3alluLLeHHbIi aHOAHbIM OKCUAMPOBaHUEM (He oKuc-
nsiemMoe). Ban fiepxatens ne3Bus YyCTaHOBIEH Ha BOIHOI LWApUKOBbIA MOALIMMHMK. Jle3Bue NpodheccuoHanbHoe, 3aKa-
NeHHoe, oTLWNMOBAHHOE U XPOMUPOBaHHOE TBEpAbIM XPOMOM. [pecc NpoAyKTa: U3 antoMUHKA, 3aLLULLEHHbIA aHOJHBIM
oKcuanpoBaHueM v matepuanamu Vedril.

MalLKMHbI MOrYT NOCTABAATLCSA B aHOAUPOBAHHOI UM OKpaLLEHHOI Bepcum.

Italian Quality Products
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Electric gravity slicer - Trancheuse électrique a gravité ——
Elektrische schwerkraft-aufschnittmaschine @

Cortafiambres eléctrica por gravedad - InekTpuyeckui rpaBUTaLMOHHbIN chaicep ——

Caratteristiche Tecniche
Technical Specifications - Caractéristiques Techniques - Technische Eigenschaften - Caracteristicas Técnicas - TexHuyeckue XapaKkTepucTuku

D q - Di q _Di

Abmessungen - Dimensiones - Paamepbl C36,0xD52,0xE31,5¢cm C36,0xD520xE31,5¢cm
Diametro lama - Blade diameter - Diamétre lame
Messerdurchmesser - Diametro hoja - [luameTp nessus e (R
Potenza motore - Power - Puissance moteur
Motorleistung - Potencia motor - MolwHocTs geuratens 0,20 hp /0,132 kW - 0,20 n.c./0,132 kBT 0,20 hp /0,132 kW - 0,20 n.c./0,132 kBT
Implanto elettnco Electrical system - Circuit électrique _ _
Elek eléctrica - BnekTp P V230/1/50-230B/1 ¢haza/50 Iy, V230/1/50-230B/1 ¢haza/50 Iy
Capacita di tagllo - Cutting Capacity - Capacité de coupe
SchnittgroRe - Capacidad de corte - P b 14x14.cm T4x14cm
Peso - Weight - Poids - Gewicht - Peso - Macca 10 kg - 10 kr 10 kg - 10 kr
Dlmenswne |mba||o Package dlmensmns

- Verpack 41x39x37cm 41x39x37cm

l" i balaj -Paamepbl,

Coprilama, piatto merci, paratia mobile in
alluminio protetto con ossidazione anodica.

Blade cover, pan and movable panel made
of anodised aluminium (non-rusting).

y Couvre-lame, assiette, cloison mobile
' en aluminium protégé par une oxydation
anodique (non oxydable).

Messerabdeckung, Warenteller und
Schirmwand aus eloxiertem Aluminium
(rostfrei).

Cubrehoja, plato de mercancias, tabique
mévil de aluminio protegido con oxidacion
anddica (no oxidable).

3alWuTHOE NOKPbITUE Ne3BHUS, NNaCTUHA
ANS NPOAYKTOB, Neperopoaka Ans
NpOAYKTOB, aNKOMUHUEBb I NepeABIKHOM
pasgenuTenb, 3alyLLEeHHbI aHO[HbIM
OKCMAMPOBaHUEM (HEe OKUCTISIEMOE).

Le macchine possono essere in Dimensioni - Dimensions - Dimensions
versione anodizzata o verniciata. Abmessungen - Dimensiones - Pa3amepbl
The machines can be supplied
either anodized or painted.

Les machines peuvent étre A: 25,5 cm
anodisées ou peintes. B: 34,5 cm
Die Maschinen sind in eloxierter oder .

lackierter Ausfiihrung erhaltlich. C:36,0 cm
Las maquinas pueden ser en la D: 52,0 cm
version anodizada o pintada. E:31,5¢cm

MalunHbI MOTyT NOCTaBNATLCS B
aHOJMPOBaHHOWN UMW OKPaLLEHHON
Bepcum.




Affettatrice elettrica a gravita 220A

ﬂ‘ . Basamento in alluminio. Coprilama, piatto merci, paratia mobile in alluminio protetto con ossidazione anodica
(non ossidabile). Albero portalama montato su doppio cuscinetto a sfere. Motore di tipo professionale ventilato.

Lama professionale, temperata, rettificata e cromatura a cromo duro. Pressamerce: in alluminio protetto con assidazione

anodica o materiali Vedril.

Le macchine possono essere in versione anodizzata o verniciata.

m& % Aluminium Base. Blade cover, pan and movable panel made of anodised aluminium (non-rusting). Shaft
>  holding the blade mounted on a double ball-bearing. Professional-class ventilated motor. Tempered ground
hard chromium-plated professional blade. Fence panel: anodized aluminium or Vedril material.

m( . Socle en aluminium. Couvre-lame, assiette, cloison mobile en aluminium protégé par une oxydation anodique
(non oxydable). Arbre porte-lame monté sur un poulement a spheéres. Moteur de type professionnel ventilé.

Lame professionnelle, tempérée, rectifiée et chromage a chrome dur. Presseur: en aluminium protégé avec oxydation

anodique ou matériel Vedril.

Les machines peuvent étre anodisées ou peintes.

m. Untergestell aus Aluminium. Messerabdeckung, Warenteller und Schirmwand aus eloxiertem Aluminium
. (rostfrei). Messerhalterwelle auf doppeltem Kugellager installiert. Beliifteter Motor fiir den gewerblichen
Einsatz. Messer fiir den gewerblichen Einsatz, gehértet, geschliffen und hartverchromt. Warenandriicker: aus eloxiertem
Aluminium oder Vedril-Materialien.

Die Maschinen sind in eloxierter oder lackierter Ausfiihrung erhaltlich.

E‘ Base de aluminio. Cubrehoja, plato de mercancias, tabique mévil de aluminio protegido con oxidacion anddica
" (no oxidable). Eje portahoja montado en doble rodamiento de bolas. c. Hoja profesional, templada, rectificada
y cromada con cromo duro. Prensa: de aluminio protegido con oxidacion anddica o materiales Vedril.

Las maquinas pueden ser en la version anodizada o pintada.

m OcHOBaHue U3 antoMUHUA. 3aLLMTHOE MOKPbITUE Ne3BUS, NNACTUHA 471 NPOLYKTOB, NEPeropofKa Aans npo-
\ 4 JYKTOB, antOMUHUEBD I NepPefBUXHON pa3fenuTenb, 3alluLLeHHbIi aHOAHbIM OKCUAMPOBaHUEM (He OKuC-
nsiemoe). Ban aepxatens ne3Bus YCTaHOB/EH HA [JBOIHON LWAPUKOBbIA MOAWNNHUK. [lBUraTenb npocheccMoHanbHoOro
TUNa, BEHTUMPYeMbIi. J1e3Bue NpocheccoHanbHoe, 3aKaneHHoe, OTILING0BaHHOE U XPOMMPOBaHHOE TBEP/bIM XPOMOM.
Mpecc NpoAyKTa: U3 antoMUHUSA, 3aLLMLLEHHbIA aHOHbIM OKCMAMPOBaHWEM unu MaTepuanamu Vedril.

MalLMHbI MOTYT NOCTABAATLCS B aHOAMPOBAHHOI UM OKpPaLLEHHOI Bepcum.

Italian Quality Products @ C€ @ @ @
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Electric gravity slicer - Trancheuse électrique a gravité ——
Elektrische schwerkraft-aufschnittmaschine @

Cortafiambres eléctrica por gravedad - InekTpuyeckui rpaBUTaLMOHHbIN chaicep ——

Caratteristiche Tecniche
Technical Specifications - Caractéristiques Techniques - Technische Eigenschaften - Caracteristicas Técnicas - TexHuyeckue XapaKkTepucTuku

D q - Di q _Di

Abmessungen - Dimensiones - Paamepbl C40,5xD 58,0xE34,0cm C40,5xD 58,0xE34,0cm
Diametro lama - Blade diameter - Diamétre lame

Messerdurchmesser - Diametro hoja - [luameTp nessus 22 LG

Potenza motore - Power - Puissance moteur

Motorleistung - Potencia motor - MolwHocTs geuratens 0,25 hp /0,185 kW - 0,25 n.c./0,185 kBT 0,25 hp /0,185 kW - 0,25 n.c./0,185 kBT
Implanto elettnco Electncal system - Circuit électrique 230V /1/50Hz-400V/3/50Hz 230V/1/50Hz-400V/3/50Hz
Elek I eléctrica - 9nekTp P 230 B/1 chasa/50 Iy - 400 B/3 chasbi/50 My 230 B/1 chasa/50 Iy - 400 B/3 chasbi/50 My
Capacita di tagllo - Cutting Capacity - Capacité de coupe

SchnittgroRe - Capacidad de corte - P b 19x16cm 19x16cm

Peso - Weight - Poids - Gewicht - Peso - Macca 135kg-135«kr 13,5kg - 13,5 kr

Dlmenswne |mba||o Package dlmensmns

- Verpack 48,5x 47 x40 cm 48,5 x 47 x40 cm
l" i balaj -Paamepbl,

220AEX

& —

Motore di tipo
professionale ventilato

Professional-class
ventilated motor

Moteur de type Dimensioni - Dimensions - Dimensions - Abmessungen - Dimensiones - Paamepb!
professionnel ventilé

Beliifteter Motor fiir den

gewerblichen Einsatz A: 28,0 cm
Motor de tipo profesional B:41,5cm
ventilado C:40,5 cm
[Neuratens

D: 58,0 cm
npocheccuoHanbHoro Tuna,
BEHTUAMPYEMbIid E:34,0cm




Affettatrice elettrica a gravita 250A

ﬂ‘ . Basamento in alluminio. Coprilama, piatto merci, paratia mobile in alluminio protetto con ossidazione anodica
(non ossidabile). Albero portalama montato su doppio cuscinetto a sfere. Motore di tipo professionale ventilato.

Lama professionale, temperata, rettificata e cromatura a cromo duro. Pressamerce: in alluminio protetto con assidazione

anodica o materiali Vedril.

Le macchine possono essere in versione anodizzata o verniciata.

m& % Aluminium Base. Blade cover, pan and movable panel made of anodised aluminium (non-rusting). Shaft
>  holding the blade mounted on a double ball-bearing. Professional-class ventilated motor. Tempered ground
hard chromium-plated professional blade. Fence panel: anodized aluminium or Vedril material.

The machines can be supplied either anodized or painted.

M' ' Socle en aluminium. Couvre-lame, assiette, cloison mobile en aluminium protégé par une oxydation anodique
. (non oxydable). Arbre porte-lame monté sur un poulement a spheéres. Moteur de type professionnel ventilé.
Lame professionnelle, tempérée, rectifiée et chromage a chrome dur. Presseur. en aluminium protégé avec oxydation
anodique ou matériel Vedril.

Les machines peuvent étre anodisées ou peintes.

m‘ Untergestell aus Aluminium. Messerabdeckung, Warenteller und Schirmwand aus eloxiertem Aluminium (rostfrei).
s Messerhalterwelle auf doppeltem Kugellager installiert. Beliifteter Motor fiir den gewerblichen Einsatz. Messer fiir den
gewerblichen Einsatz, gehartet, geschliffen und hartverchromt. Warenandriicker: aus eloxiertem Aluminium oder Vedril-Materialien.
Die Maschinen sind in eloxierter oder lackierter Ausfiihrung erhaltlich.

E‘ Base de aluminio. Cubrehoja, plato de mercancias, tabique movil de aluminio protegido con oxidacion anddica (no
¥ oxidable). Eje portahoja montado en doble rodamiento de bolas. Motor de tipo profesional ventilado. Hoja profesional,
templada, rectificada y cromada con cromo duro. Prensa: de aluminio protegido con oxidacion anddica o materiales Vedril.

Las maquinas pueden ser en la version anodizada o pintada.

m OcHOBaHue U3 antoMUHUA. 3aLLMTHOE MOKPbITUE Ne3BUS, NNACTUHA 471 NPOLYKTOB, NEPeropofKa Aans npo-
\ 4 JYKTOB, antOMUHUEBD I NepPefBUXHON pa3fenuTenb, 3alluLLeHHbIi aHOAHbIM OKCUAMPOBaHUEM (He OKuC-
nsiemoe). Ban aepxatens ne3Bus YCTaHOB/EH HA [JBOIHON LWAPUKOBbIA MOAWNNHUK. [lBUraTenb npocheccMoHanbHoOro
TUNa, BEHTUMPYeMbIi. J1e3Bue NpocheccoHanbHoe, 3aKaneHHoe, OTILING0BaHHOE U XPOMMPOBaHHOE TBEP/bIM XPOMOM.
Mpecc NpoAyKTa: U3 antoMUHUSA, 3aLLMLLEHHbIA aHOHbIM OKCMAMPOBaHWEM unu MaTepuanamu Vedril.

MalLMHbI MOTYT NOCTABAATLCS B aHOAMPOBAHHOI UM OKpPaLLEHHOI Bepcum.

Italian Quality Products



Electric gravity slicer - Trancheuse électrique a gravité ——
Elektrische schwerkraft-aufschnittmaschine @

Cortafiambres eléctrica por gravedad - InekTpuyeckui rpaBUTaLMOHHbIN chaicep ——

Caratteristiche Tecniche
Technical Specifications - Caractéristiques Techniques - Technische Eigenschaften - Caracteristicas Técnicas - TexHuyeckue XapaKkTepucTuku

D q - Di q _Di

Abmessungen - Dimensiones - Paamepbl C42,5xD62,0xE37,0cm C42,5xD62,0xE37,0cm
Diametro lama - Blade diameter - Diamétre lame
Messerdurchmesser - Diametro hoja - [luameTp nessus A5 A
Potenza motore - Power - Puissance moteur
Motorleistung - Potencia motor - MolwHocTs geuratens 0,30 hp /0,220 kW - 0,30 n.c./0,220 kBT 0,30 hp /0,220 kW - 0,30 n.c./0,220 kBT
Implanto elettnco Electncal system - Circuit électrique 230V /1/50Hz-400V/3/50Hz 230V/1/50Hz-400V/3/50Hz
Elek I eléctrica - 9nekTp P 230 B/1 chasa/50 Iy - 400 B/3 chasbi/50 My 230 B/1 chasa/50 Iy - 400 B/3 chasbi/50 My
Capacita di tagllo - Cutting Capacity - Capacité de coupe
SchnittgroRe - Capacidad de corte - P b 22x19cm 22x19¢cm
Peso - Weight - Poids - Gewicht - Peso - Macca 15,5kg - 15,5 kr 15,5kg - 15,5 kr
Dlmenswne |mba||o Package dlmensmns

- Verpack 56 x 48,5 x 51 cm 56 x 48,5 x 51 cm
l" i balaje - Paamepbl,

T /Z :
o 250A CE (

250A EX

&

Motore di tipo
professionale ventilato

Professional-class
ventilated motor

Moteur de type Dimensioni - Dimensions - Dimensions - Abmessungen - Dimensiones - Paamepb!
professionnel ventilé

Beliifteter Motor fiir den

gewerblichen Einsatz A:29,0 cm
Motor de tipo profesional B: 44,0 cm
ventilado C:42,5cm
[Neuratens

D: 62,0 cm
npocheccuonanbHoro Tuna,
BEHTUAMPYEMbIid E:37,0cm




Affettatrice elettrica a gravita 275A

ﬂ‘ . Basamento in alluminio. Coprilama, piatto merci, paratia mobile in alluminio protetto con ossidazione anodica
(non ossidabile). Albero portalama montato su doppio cuscinetto a sfere. Motore di tipo professionale ventilato.

Lama professionale, temperata, rettificata e cromatura a cromo duro. Pressamerce: in alluminio protetto con assidazione

anodica o materiali Vedril.

Le macchine possono essere in versione anodizzata o verniciata.

m& % Aluminium Base. Blade cover, pan and movable panel made of anodised aluminium (non-rusting). Shaft
4N holding the blade mounted on a double ball-bearing. Professional-class ventilated motor. Tempered ground
hard chromium-plated professional blade. Fence panel: anodized aluminium or Vedril material.

The machines can be supplied either anodized or painted.

M' ' Socle en aluminium. Couvre-lame, assiette, cloison mobile en aluminium protégé par une oxydation anodique
. (non oxydable). Arbre porte-lame monté sur un poulement a spheéres. Moteur de type professionnel ventilé.
Lame professionnelle, tempérée, rectifiée et chromage a chrome dur. Presseur. en aluminium protégé avec oxydation
anodique ou matériel Vedril.

Les machines peuvent étre anodisées ou peintes.

m‘ Untergestell aus Aluminium. Messerabdeckung, Warenteller und Schirmwand aus eloxiertem Aluminium
s (rostfrei). Messerhalterwelle auf doppeltem Kugellager installiert. Beliifteter Motor fiir den gewerblichen
Einsatz. Messer fiir den gewerblichen Einsatz, gehartet, geschliffen und hartverchromt. Warenandriicker: aus eloxiertem
Aluminium oder Vedril-Materialien.

Die Maschinen sind in eloxierter oder lackierter Ausfiihrung erhaltlich.

B‘ Base de aluminio. Cubrehoja, plato de mercancias, tabique mévil de aluminio protegido con oxidacion anddica
" (no oxidable). Eje portahoja montado en doble rodamiento de bolas. Motor de tipo profesional ventilado.
Hoja profesional, templada, rectificada y cromada con cromo duro. Prensa: de aluminio protegido con oxidacion anddica o
materiales Vedril.

Las maquinas pueden ser en la versién anodizada o pintada.

M' OcHoBaH#e U3 antoMUHUS. 3alUMTHOE NOKPbITUE Ne3BUS, NNAcTUHA A1s NPOAYKTOB, Neperopoka Ans npo-
\_J [YKTOB, antOMUHNEBDII NePefBUXHON pa3fenuTenb, 3alluLLeHHbIi aHOAHbIM OKCUAMPOBaHUEM (He OKuC-
nsiemMoe). Ban fiepxaTens ne3Bus yCTaHOB/EH Ha [BOIHOI LIAPUKOBbIA NOAWMNHUK. [lBUraTens npocheccMoHanbHoro
TUNa, BEHTUNMPYeMbIit. Jle3Bue npocheccoHanbHoe, 3akaneHHoe, OTILNG0BaHHOE U XPOMUPOBaHHOE TBEP/bIM XPOMOM.
Mpecc NpoAyKTa: U3 antoMUHMS, 3alLULLEHHbIA aHOAHBIM OKCUAMPOBaHUeM Ui MaTtepuanamu Vedril.

MalunHbI MOTYT MOCTaBAATLCA B aHOAMPOBAHHON UMW OKPALLEHHO BEPCUU.

Italian Quality Products @ CE @ @ @
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Electric gravity slicer - Trancheuse électrique a gravité ——
Elektrische schwerkraft-aufschnittmaschine @

Cortafiambres eléctrica por gravedad - InekTpuyeckui rpaBUTaLMOHHbIN chaicep ——

Caratteristiche Tecniche
Technical Specifications - Caractéristiques Techniques - Technische Eigenschaften - Caracteristicas Técnicas - TexHuyeckue XapaKkTepucTuku

275A CE 275A EX

D q - Di q _Di

Abmessungen - Dimensiones - Paamepbl C44,0xD62,0xE39,0cm C44,0xD62,0xE39,0cm
Diametro lama - Blade diameter - Diamétre lame
Messerdurchmesser - Diametro hoja - [luameTp nessus AER 26
Potenza motore - Power - Puissance moteur
Motorleistung - Potencia motor - MolwHocTs geuratens 0,30 hp /0,220 kW - 0,30 n.c./0,220 kBT 0,30 hp /0,220 kW - 0,30 n.c./0,220 kBT
Implanto elettnco Electncal system - Circuit électrique 230V /1/50Hz-400V/3/50Hz 230V/1/50Hz-400V/3/50Hz
Elek I eléctrica - 9nekTp Py 230 B/1 chasa/50 Iy - 400 B/3 chasbi/50 My 230 B/1 chasa/50 Iy - 400 B/3 chasbi/50 My
Capacita di tagllo - Cutting Capacity - Capacité de coupe
SchnittgroRe - Capacidad de corte - P b 22x21 cm 22x21 cm
Peso - Weight - Poids - Gewicht - Peso - Macca 16,5kg - 16,5 kr 16,5kg - 16,5 kr
Dlmenswne |mba||o Package dlmensmns

- Verpack 63 x 53 x52 cm 63 x53x52cm

l" i balaj -Paamepbl,

){4 £y 275A CE _

275AEX

Motore di tipo
professionale ventilato

Professional-class
ventilated motor

Moteur de type A: 29,0 cm
professionnel ventilé

B:44,0cm
Beliifteter Motor fiir den
gewerblichen Einsatz C:44,0cm
Motor de tipo profesional D: 62,0 cm
ventilado E: 39,0 cm
[Nuratens
npodeccuoHanbHoro Tuna,
BEHTUIMPYEMb it




Affettatrice elettrica a gravita 300A

ﬂ‘ . Basamento in alluminio. Coprilama, piatto merci, paratia mobile in alluminio protetto con ossidazione anodica
(non ossidabile). Albero portalama montato su doppio cuscinetto a sfere. Motore di tipo professionale ventilato.

Lama professionale, temperata, rettificata e cromatura a cromo duro. Pressamerce: in alluminio protetto con assidazione

anodica o materiali Vedril.

Le macchine possono essere in versione anodizzata o verniciata.

m& % Aluminium Base. Blade cover, pan and movable panel made of anodised aluminium (non-rusting). Shaft
>  holding the blade mounted on a double ball-bearing. Professional-class ventilated motor. Tempered ground
hard chromium-plated professional blade. Fence panel: anodized aluminium or Vedril material.

The machines can be supplied either anodized or painted.

M' ' Socle en aluminium. Couvre-lame, assiette, cloison mobile en aluminium protégé par une oxydation anodique (non
oxydable). Arbre porte-lame monté sur un poulement a sphéres. Moteur de type professionnel ventilé. Lame profession-

nelle, tempérée, rectifiée et chromage a chrome dur. Presseur. en aluminium protégé avec oxydation anodique ou matériel Vedril.

Les machines peuvent étre anodisées ou peintes.

m. Untergestell aus Aluminium. Messerabdeckung, Warenteller und Schirmwand aus eloxiertem Aluminium (rostfrei).
. Messerhalterwelle auf doppeltem Kugellager installiert. Beliifteter Motor fiir den gewerblichen Einsatz. Messer fiir den
gewerblichen Einsatz, gehértet, geschliffen und hartverchromt. Warenandriicker: aus eloxiertem Aluminium oder Vedril-Materialien.
Die Maschinen sind in eloxierter oder lackierter Ausfiihrung erhaltlich.

B‘ Base de aluminio. Cubrehoja, plato de mercancias, tabique movil de aluminio protegido con oxidacion anddica (no
oxidable). Eje portahoja montado en doble rodamiento de bolas. Motor de tipo profesional ventilado. Hoja profesional,

templada, rectificada y cromada con cromo duro. Prensa: de aluminio protegido con oxidacién anddica o materiales Vedril.

Las maquinas pueden ser en la versién anodizada o pintada.

m OcHoBaHwe U3 antoMUHUA. 3aLLMTHOE NOKPbITUE Ne3BUS, NNACTUHA A1 NPOLYKTOB, Neperopofka ans npo-
\ 4 [YKTOB, aNtOMUHUEBb Il NepeiBUXHOI pa3fenuTenb, 3allULeHHbIA aHOAHbIM OKCUAMPOBaAHMEM (He OKUC-
nsemoe). Ban aepxatena e3BUs YCTaHOB/EH HA [JBOIHOM WAPUKOBbIA MOAWMNHUK. [lBUraTeNb NpoecCMoHaNbHOMo
TUNa, BEHTUMPYeMbIi. Jle3Bue npocheccroHanbHoe, 3akaneHHoe, OTILING0BaHHOE U XPOMMPOBaHHOE TBEP/bIM XPOMOM.
Mpecc NpoAyKTa: U3 antoMUHUS, 3aLUMLLEHHbIA AHOHBIM OKCUAMPOBaHWEM unu MaTepuanamu Vedril.

MalLMHbI MOTYT NOCTABAATLCSA B aHOANPOBAHHOIA UM OKpPaLLEHHOI BepCHu.

Italian Quality Products
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Electric gravity slicer - Trancheuse électrique a gravité
Elektrische schwerkraft-aufschnittmaschine @

Cortafiambres eléctrica por gravedad - InekTpuyeckui rpaBUTaLMOHHbIN chaicep ——

Caratteristiche Tecniche
Technical Specifications - Caractéristiques Techniques - Technische Eigenschaften - Caracteristicas Técnicas - TexHuyeckue XapaKkTepucTuku

D q - Di q _Di

Abmessungen - Dimensiones - Paamepbl C48,5xD 650xE44,0cm C48,5xD 65,0xE44,0cm
Diametro lama - Blade diameter - Diamétre lame
Messerdurchmesser - Diametro hoja - [luameTp nessus &b SGin
Potenza motore - Power - Puissance moteur
Motorleistung - Potencia motor - MolwHocTs geuratens 0,32 hp /0,230 kW - 0,32 n.c./0,230 kBT 0,32 hp /0,230 kW - 0,32 n.c./0,230 kBT
Implanto elettnco Electncal system - Circuit électrique 230V /1/50Hz-400V/3/50Hz 230V/1/50Hz-400V/3/50Hz
Elek I eléctrica - 9nekTp P 230 B/1 chasa/50 Iy - 400 B/3 chasbi/50 My 230 B/1 chasa/50 Iy - 400 B/3 chasbi/50 My
Capacita di tagllo - Cutting Capacity - Capacité de coupe
SchnittgroRe - Capacidad de corte - P b 22x21 cm 22x21 cm
Peso - Weight - Poids - Gewicht - Peso - Macca 19 kg - 19 kr 19 kg - 19 kr
Dlmenswne |mba||o Package dlmensmns

- Verpack 63,50 x 53 x 52 cm 63,50 x 53 x 52 cm

l" i balaj -Paamepbl,

300A EX

/,/-4} £y 300A CE /6

Le macchine possono essere in

versione anodizzata o verniciata. Dimensioni - Dimensions - Dimensions - Abmessungen - Dimensiones - Paamepbi
The machines can be supplied
either anodized or painted. - E '_'II
i 4

Les machines peuvent étre A: 29,0 cm e ’.__T'J\ {1 /]

isé i i = (A
anodisées ou peintes. B: 44,0 cm . — ‘jj_&! (= _-.-H‘{W E
Die Maschinen sind in eloxierter oder C:485 N —1__|
lackierter Ausfiihrung erhaltlich. 49,0 cm = ;"'-_1| .[7"'

- . i |

Las maquinas pueden ser en la D: 65,0 cm B Tel o[ |
version anodizada o pintada. E: 44,0 cm by H v
MatuuHbI MOTYT NOCTaBAATLCA ‘ B ‘
B aHOUPOBAHHOIA UNK
OKPALLEHHOI BEpCUM. D




Affettatrice elettrica a gravita 350A

ﬂ‘ . Basamento in alluminio. Coprilama, piatto merci, paratia mobile in alluminio protetto con ossidazione anodica
(non ossidabile). Albero portalama montato su doppio cuscinetto a sfere. Motore di tipo professionale ventilato.

Lama professionale, temperata, rettificata e cromatura a cromo duro. Pressamerce: in alluminio protetto con assidazione

anodica o materiali Vedril.

Le macchine possono essere in versione anodizzata o verniciata.

m& % Aluminium Base. Blade cover, pan and movable panel made of anodised aluminium (non-rusting). Shaft
4N holding the blade mounted on a double ball-bearing. Professional-class ventilated motor. Tempered ground
hard chromium-plated professional blade. Fence panel: anodized aluminium or Vedril material.

The machines can be supplied either anodized or painted.

M' ' Socle en aluminium. Couvre-lame, assiette, cloison mobile en aluminium protégé par une oxydation anodique
. (non oxydable). Arbre porte-lame monté sur un poulement a spheéres. Moteur de type professionnel ventilé.
Lame professionnelle, tempérée, rectifiée et chromage a chrome dur. Presseur. en aluminium protégé avec oxydation
anodique ou matériel Vedril.

Les machines peuvent étre anodisées ou peintes.

m‘ Untergestell aus Aluminium. Messerabdeckung, Warenteller und Schirmwand aus eloxiertem Aluminium
s (rostfrei). Messerhalterwelle auf doppeltem Kugellager installiert. Beliifteter Motor fiir den gewerblichen
Einsatz. Messer fiir den gewerblichen Einsatz, gehartet, geschliffen und hartverchromt. Warenandriicker: aus eloxiertem
Aluminium oder Vedril-Materialien.

Die Maschinen sind in eloxierter oder lackierter Ausfiihrung erhaltlich.

B‘ Base de aluminio. Cubrehoja, plato de mercancias, tabique mévil de aluminio protegido con oxidacion anddica
" (no oxidable). Eje portahoja montado en doble rodamiento de bolas. Motor de tipo profesional ventilado.
Hoja profesional, templada, rectificada y cromada con cromo duro. Prensa: de aluminio protegido con oxidacion anddica o
materiales Vedril.

Las maquinas pueden ser en la versién anodizada o pintada.

M' OcHoBaH#e U3 antoMUHUS. 3alUMTHOE NOKPbITUE Ne3BUS, NNAcTUHA A1s NPOAYKTOB, Neperopoka Ans npo-
\_J [YKTOB, antOMUHNEBDII NePefBUXHON pa3fenuTenb, 3alluLLeHHbIi aHOAHbIM OKCUAMPOBaHUEM (He OKuC-
nsiemMoe). Ban fiepxaTens ne3Bus yCTaHOB/EH Ha [BOIHOI LIAPUKOBbIA NOAWMNHUK. [lBUraTens npocheccMoHanbHoro
TUNa, BEHTUNMPYeMbIit. Jle3Bue npocheccoHanbHoe, 3akaneHHoe, OTILNG0BaHHOE U XPOMUPOBaHHOE TBEP/bIM XPOMOM.
Mpecc NpoAyKTa: U3 antoMUHMS, 3alLULLEHHbIA aHOAHBIM OKCUAMPOBaHUeM Ui MaTtepuanamu Vedril.

MalunHbI MOTYT MOCTaBAATLCA B aHOAMPOBAHHON UMW OKPALLEHHO BEPCUU.
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Electric gravity slicer - Trancheuse électrique a gravité ——
Elektrische schwerkraft-aufschnittmaschine @

Cortafiambres eléctrica por gravedad - InekTpuyeckui rpaBUTaLMOHHbIN chaicep ——

Caratteristiche Tecniche
Technical Specifications - Caractéristiques Techniques - Technische Eigenschaften - Caracteristicas Técnicas - TexHuyeckue XapaKkTepucTuku

o D L .
Abmessungen - Dimensiones - Paamepbl C585xD89,0xE480cm C585xD89,0xE480cm
Diametro lama - Blade diameter - Diamétre lame
Messerdurchmesser - Diametro hoja - [luameTp nessus e G
Potenza motore - Power - Puissance moteur
Motorleistung - Potencia motor - MolwHocTs geuratens 0,50 hp /0,370 kW - 0,50 n.c./0,370 kBT 0,50 hp /0,370 kW - 0,50 n.c./0,370 kBT
Implanto elettnco Electncal system - Circuit électrique V230/1/50-V400/3/50 V230/1/50-V400/3/50
Elek I eléctrica - 9nekTp P 230 B/1 chasa/50 Iy - 400 B/3 chasbi/50 My 230 B/1 chasza/50 Iy - 400 B/3 chasbi/50 My
Capacita di tagllo - Cutting Capacity - Capacité de coupe
SchnittgroRe - Capacidad de corte - P b 31x26cm 31x26cm
Peso - Weight - Poids - Gewicht - Peso - Macca 36 kg - 36 kr 36 kg - 36 kr
Dlmenswne |mba||o Package dlmensmns
- Verpack T9x72x54,5cm T9x72x54,5cm
l" i balaje - Paamepbl,
{ Y
350A CE ] 350A EX

&

Le macchine possono essere in
versione anodizzata o verniciata.

The machines can be supplied

either anodized or painted. % E '_'II
Les machines peuvent étre A:41,5¢cm ':5__ = —_'_—:-3\ {1.'}1
isé i if —Hl/ =3\_"/
anodisées ou peintes. B: 58,0 cm = -jj_&! = . ‘{W £
Die Maschinen sind in eloxierter oder C:585 s s () Y A |
lackierter Ausfiihrung erhaltlich. - 96,0 cm = ?_1| .W
Las maquinas pueden ser en la D: 89,0 cm C'] o] {'s ||'|
version anodizada o pintada. E: 48,0 cm by . H v
MaluMHbI MOTYT MOCTaBAATbLCS ‘ B ‘
B aHOUPOBAHHOIA UNK
OKpALUEHHOI BepcHn. D




Affettatrice verticale 250C-250S

ﬂ‘ . Affettatrice col piatto cami (C) oppure col piatto salumi (S) realizzata in lega di alluminio con fusione in

conchiglia presenta una superficie lucidata e anodizzata. E dotata di regolazione dello spessore di taglio
da 0 a 16 mm di alta precisione e di affilatoio fisso superiore di serie. Il piatto montato su cuscinetti a sfere permette una
maggiore scorrevolezza. Equipaggiata con lama in acciaio cromato e temprato, anello fisso intorno alla lama e blocco
piattovela di serie sui modelli CE professionali.

m& .  This slicer with meat plate (C) or sausage plate (S) is made of shell moulded aluminium alloy with a polished,
>  anodised surface. It is equipped with high-precision slicing thickness adjustment from 0 to 16 mm and
standard upper fixed sharpener. Food carriage mounted on ball bearings ensure smooth gliding. Equipped with chrome
plated and hardened steel blade, fixes ring around the blade and fence plate safety lock as standard on CE professional.

M' ' Trancheuse avec plateau a viande (C) ou a charcuterie (S) en alliage d'aluminium avec coulée en coquille, avec
. surface polie et anodisée. Elle est équipée d'un réglage haute précision de I'épaisseur de coupe de 0 a 16 mm et
d'un affateur supérieur fixe en série. Le plateau monté sur roulements a billes facilite le glissement. Elle est equipé avec lame en
acier trempé chromé, disque protege-lame fixe et chariot avec bloc mécanique voile de série sur les modéles CE professionnel.

m. Die Aufschnittmaschine mit Fleischteller (C) oder Wurstteller (S), hergestellt aus Aluminiumlegierung
. mit Kokillenguss, besitzt eine polierte, eloxierte Oberflache. Sie ist mit serienmaBig einem hochprazisen
Schnittdickenregler fiir Schnitte mit einer Dicke von 0 - 16 mm und einem festen oberen Schleifer ausgestattet. Der auf
Kugellagern montierte Teller erlaubt eine erhdhte Gleitfahigkeit. Ausgeriistet mit Messer aus verchromten, gehartetem
Stahl, festem Ring um das Messer herum und serienmaBiger Segelteller-Blockierung an den professionellen CE-Modellen.

4. (Cortafiambres con plato de carnes (C) o plato de embutidos (S) realizada en aleacion de aluminio con fundicion en
" coquilla, presenta una superficie pulida y anodizada. Esta dotada de ajuste del grosor de corte de 0 a 16 mm de alta
precision y afilador fijo superior de serie. El plato montado sobre rodamientos de bolas permite un mayor deslizamiento. Equipada
con hoja de acero cromado y templado, anillo fijo en torno a la hoja y bloqueo de plato de serie en los modelos CE profesionales.

m Cnaifcep ¢ noTkoM st Msica (C) Mnu noTKOM fNst KoNnGacHbIX U3fenuii (S) M3roToBMEH U3 anoMUHUEBOTO CMNaBa,
\ 4 TOMYYEHHOrO KOKW/bHBIM NUTbEM, U UMeeT OTLUNMCHOBAHHYHO M aHOAMPOBaHHYHO NOBEPXHOCTb. OH OTNIMYaeTCs
BbICOKOTOYHOI PEryNMpoBKOii TONLLMHBI Hape3ku oT 0 40 16 MM 1 ocHaLLLaeTcsl BEPXHUM (PUKCMPOBaHHBIM 3aTauuBatoLLUM
YCTPOICTBOM B CTaHAAPTHOM KOMMIeKTauuu. - Ans Gonee NIaBHOro Xofa NIOTOK YCTaHOBMEH HA NMOALIMMHUKM - PeXYLLMiA
[JUCK BbINOJIHEH M3 3aKaleHHOI XPOMMPOBaHHOI CTanu - (hUKCUPOBaHHOE KOJbLI0 BOKPYT HOXa - CepUitHbIi 6510KaTop NIoTKa
ycTaHoBNeH Ha npodheccoHanbHbIx Mogensix CE.
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Vertical slicer - Trancheuse verticale - Vertikale aufschnittmaschine @

Cortafiambres vertical - BepTukanbHbIit cnancep

—_—

Caratteristiche Tecniche
Technical Specifications - Caractéristiques Techniques - Technische Eigenschaften - Caracteristicas Técnicas - TexHuyeckue XapaKkTepucTuku

AFV 250C CE - EX AFV 250S CE-EX

o D L .

Abmessungen - Dimensiones - Paamepbl! C52xD61xE515¢m C52xD61xES15¢cm
Diametro lama - Blade diameter - Diamétre lame

Messerdurchmesser - Diametro hoja - [luameTp nessus A5 A

Potenza motore - Power - Puissance moteur

Motorleistung - Potencia motor - MolwHocTs geuratens 0,35 hp /0,245 kW - 0,35 n.c./0,245 kBT 0,35 hp /0,245 kW - 0,35 n.c./0,245 kBT
Impianto elettrico - Electrical system - Circuit électrique 230V /1/50Hz-400V/3/50Hz 230V /1/50Hz-400V/3/50Hz
Elek lage - Instalacion eléctrica - Snekp Py 230 B/1 chasa/50 Iy - 400 B/3 chaza/50 Iy 230 B/1 chasa/50 Iy - 400 B/3 chaza/50 [y
Capacita di taglio - Cutting Capacity - Capacité de coupe

SchnittgroBe - Capacidad de corte - PexyLuas cnocoGHocTb 24x17cm 24x17cm

Peso - Weight - Poids - Gewicht - Peso - Macca 25kg - 25 kr 25kg - 25 kr

Dimensione imballo - Package dimensions

Di i ballage - Verpack R 63 x 59 x 56 cm 63 x 59 x 56 cm

Di i balaje - Paamepbly

AFV 250C CE

AFV 250S CE

AFV 250C EX 4 AFv250S EX

Dimensioni - Dimensions - Dimensions
Abmessungen - Dimensiones - Pa3amepbl

E
o _~ [
AFV 250C AFV 250S —1- o = @ G
A:36cm D:53cm A:36cm D:68cm
B:46cm E:50cm B:46cm E:45cm ‘ B A ‘
C:52cm C:60 cm D c




Affettatrice verticale 300C-300S

ﬂ‘ . Affettatrice col piatto cami (C) oppure col piatto salumi (S) realizzata in lega di alluminio con fusione in

conchiglia presenta una superficie lucidata e anodizzata. E dotata di regolazione dello spessore di taglio
da 0 a 16 mm di alta precisione e di affilatoio fisso superiore di serie. Il piatto montato su cuscinetti a sfere permette una
maggiore scorrevolezza. Equipaggiata con lama in acciaio cromato e temprato, anello fisso intorno alla lama e blocco
piattovela di serie sui modelli CE professionali.

W .  This slicer with meat plate (C) or sausage plate (S) is made of shell moulded aluminium alloy with a polished,
>  anodised surface. It is equipped with high-precision slicing thickness adjustment from 0 to 16 mm and
standard upper fixed sharpener. Food carriage mounted on ball bearings ensure smooth gliding. Equipped with chrome
plated and hardened steel blade, fixes ring around the blade and fence plate safety lock as standard on CE professional.

M' ' Trancheuse avec plateau a viande (C) ou a charcuterie (S) en alliage d'aluminium avec coulée en coquille, avec
. surface polie et anodisée. Elle est équipée d'un réglage haute précision de I'épaisseur de coupe de 0 a 16 mm
et d'un affditeur supérieur fixe en série. Le plateau monté sur roulements a billes facilite le glissement. Elle est equipé avec
lame en acier trempé chromé, disque protége-lame fixe et chariot avec bloc mécanique voile de série sur les modéles CE
professionnel.

m‘ Die Aufschnittmaschine mit Fleischteller (C) oder Wurstteller (S), hergestellt aus Aluminiumlegierung

mit Kokillenguss, besitzt eine polierte, eloxierte Oberflache. Sie ist mit serienmaBig einem hochprézisen
Schnittdickenregler fiir Schnitte mit einer Dicke von 0 - 16 mm und einem festen oberen Schleifer ausgestattet. Der auf
Kugellagern montierte Teller erlaubt eine erhohte Gleitfahigkeit. Ausgeriistet mit Messer aus verchromten, gehartetem
Stahl, festem Ring um das Messer herum und serienméRiger Segelteller-Blockierung an den professionellen CE-Modellen.

4. Cortafiambres con plato de carnes (C) o plato de embutidos (S) realizada en aleacion de aluminio con fundicion

" en coquilla, presenta una superficie pulida y anodizada. Esta dotada de ajuste del grosor de corte de 0 a 16
mm de alta precision y afilador fijo superior de serie. El plato montado sobre rodamientos de bolas permite un mayor
deslizamiento. Equipada con hoja de acero cromado y templado, anillo fijo en torno a la hoja y bloqueo de plato de serie en
los modelos CE profesionales.

M' Cnaiicep ¢ notkom ans msca (C) unm notkom ans konbacHbIx u3fenmii (S) M3rotoBneH U3 antoMUHUEBOrO
\_J cnnaea, Moay4YeHHOro KOKUbHbLIM INTbEM, U UMeeT OTILAMGOBAHHYHO U aHOAMPOBAHHYHO MOBEPXHOCTb. OH
OTNMYAETCS BbICOKOTOYHOI PEryNnUpoOBKOIA TOMLMHBI Hape3ku oT 0 fo 16 MM 1 ocHalaeTcst BEpXHUM (hUKCUPOBaHHbIM
3aTaunBaloLLMM YCTPOHCTBOM B CTAHAAPTHON KOMMNAEKTaLuu. - ans 6onee NiaBHOro XoJa NIOTOK YCTaHOBMEH HA Moj-
LUMMHUKM - PeXyLUMiA [UCK BbINONHEH U3 3aKaneHHOI XPOMUPOBaHHOI CTanu - (hMKCMPOBaHHOE KOJbLIO BOKPYT HOXa -
CcepuitHbIN 6n1o0KaTop NI0TKa YCTaHOBJIEH Ha NpocheccuoHanbHbIx Mogensix CE.
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Vertical slicer - Trancheuse verticale - Vertikale aufschnittmaschine @

Cortafiambres vertical - BepTukanbHbIit cnancep

—_—

Caratteristiche Tecniche
Technical Specifications - Caractéristiques Techniques - Technische Eigenschaften - Caracteristicas Técnicas - TexHuyeckue XapaKkTepucTuku

AFV 300C CE - EX AFV 300S CE - EX

o D L

Abmessungen - Dimensiones - Paamepbl! C52xD 61 xE50cm C52xD 61 xE50cm
Diametro lama - Blade diameter - Diamétre lame

Messerdurchmesser - Diametro hoja - [luameTp neasus e SGin

Potenza motore - Power - Puissance moteur

Motorleistung - Potencia motor - MolwHocTs geuratens 0,35 hp /0,245 kW - 0,35 n.c./0,245 kBT 0,35 hp /0,245 kW - 0,35 n.c./0,245 kBT
Impianto elettrico - Electrical system - Circuit électrique 230V /1/50Hz-400V/3/50Hz 230V /1/50Hz-400V/3/50Hz
Elek lage - Instalacion eléctrica - SnekTp p 230 B/1 chasa/50 Iy - 400 B/3 chaza/50 Iy 230 B/1 chasa/50 Iy - 400 B/3 chaza/50 My
Capacita di taglio - Cutting Capacity - Capacité de coupe

SchnittgroBe - Capacidad de corte - Pexyuias cnocoGHocTb 21,5%21 em 21,5x21 cm

Peso - Weight - Poids - Gewicht - Peso - Macca 24 kg - 24 kr 24 kg - 24 kr

Dimensione imballo - Package dimensions

Di i ballage - Verpack R 63 x 59 x 56 cm 63 x 59 x56 cm

Dil i balaje - Paamepbly

AFV 300C CE

AFV 300S CE

AFV 300C EX 4 APV 300SEX

Dimensioni - Dimensions - Dimensions
Abmessungen - Dimensiones - Pa3amepbl

E
o _~ [
AFV 300C AFV 300S @ G
A:36cm D:61cm A:36cm D:61cm
B:46cm E:51,5cm B:46cm  E:51,5cm ‘ B A ‘
C:52cm C:52cm D c




Affettatrice verticale 350C-350S

ﬂ‘ . Affettatrice col piatto cami (C) oppure col piatto salumi (S) realizzata in lega di alluminio con fusione in

conchiglia presenta una superficie lucidata e anodizzata. E dotata di regolazione dello spessore di taglio
da 0 a 16 mm di alta precisione e di affilatoio fisso superiore di serie. Il piatto montato su cuscinetti a sfere permette una
maggiore scorrevolezza. Equipaggiata con lama in acciaio cromato e temprato, anello fisso intorno alla lama e blocco
piattovela di serie sui modelli CE professionali.

m& .  This slicer with meat plate (C) or sausage plate (S) is made of shell moulded aluminium alloy with a polished,
>  anodised surface. It is equipped with high-precision slicing thickness adjustment from 0 to 16 mm and
standard upper fixed sharpener. Food carriage mounted on ball bearings ensure smooth gliding. Equipped with chrome
plated and hardened steel blade, fixes ring around the blade and fence plate safety lock as standard on CE professional.

M' ' Trancheuse avec plateau a viande (C) ou a charcuterie (S) en alliage d'aluminium avec coulée en coquille, avec sur-
. face polie et anodisée. Elle est équipée d'un réglage haute précision de I'épaisseur de coupe de 0 a 16 mm et d'un
afftteur supérieur fixe en série. Le plateau monté sur roulements a billes facilite le glissement. Elle est equipé avec lame en acier
trempé chromé, disque protége-lame fixe et chariot avec bloc mécanique voile de série sur les modéles CE professionnel.

m. Die Aufschnittmaschine mit Fleischteller (C) oder Wurstteller (S), hergestellt aus Aluminiumlegierung
. mit Kokillenguss, besitzt eine polierte, eloxierte Oberflache. Sie ist mit serienmaBig einem hochprézisen
Schnittdickenregler fiir Schnitte mit einer Dicke von 0 - 16 mm und einem festen oberen Schleifer ausgestattet. Der auf
Kugellagern montierte Teller erlaubt eine erhdhte Gleitfahigkeit. Ausgeriistet mit Messer aus verchromten, gehartetem
Stahl, festem Ring um das Messer herum und serienmaBiger Segelteller-Blockierung an den professionellen CE-Modellen.

4. (Cortafiambres con plato de carnes (C) o plato de embutidos (S) realizada en aleacion de aluminio con fundicion en
" coquilla, presenta una superficie pulida y anodizada. Esta dotada de ajuste del grosor de corte de 0 a 16 mm de alta
precision y afilador fijo superior de serie. El plato montado sobre rodamientos de bolas permite un mayor deslizamiento. Equipada
con hoja de acero cromado y templado, anillo fijo en torno a la hoja y bloqueo de plato de serie en los modelos CE profesionales.

m Cnaifcep ¢ noTkoM st Msica (C) Mnu noTKOM fNst KoNnGacHbIX U3fenuii (S) M3roToBMEH U3 anoMUHUEBOTO CMNaBa,
\ 4 TOMYYEHHOrO KOKW/bHBIM NUTbEM, U UMeeT OTLUNMCHOBAHHYHO M aHOAMPOBaHHYHO NOBEPXHOCTb. OH OTNIMYaeTCs
BbICOKOTOYHOI PEryNMpoBKOii TONLLMHBI Hape3ku oT 0 40 16 MM 1 ocHaLLLaeTcsl BEPXHUM (PUKCMPOBaHHBIM 3aTauuBatoLLUM
YCTPOICTBOM B CTaHAAPTHOM KOMMIeKTauuu. - Ans Gonee NIaBHOro Xofa NIOTOK YCTaHOBMEH HA NMOALIMMHUKM - PeXYLLMiA
[JUCK BbINOJIHEH M3 3aKaleHHOI XPOMMPOBaHHOI CTanu - (hUKCUPOBaHHOE KOJbLI0 BOKPYT HOXa - CepUitHbIi 6510KaTop NIoTKa
ycTaHoBNeH Ha npodheccoHanbHbIx Mogensix CE.

Italian Quality Products



Vertical slicer - Trancheuse verticale - Vertikale aufschnittmaschine @

Cortafiambres vertical - BepTukanbHblit cnaicep

—_—

Caratteristiche Tecniche

Technical Specifications - Caractéristiques Techniques

Technische Eigenschaften - Caracteristicas Técnicas Dimensioni - Dimensions - Dimensions
Texunyeckne XapakTepucTHkn Abmessungen - Dimensiones - Pa3amepbl

AFV 350C/350S CE

Bimensione - Dimensions - Dimensi be  C65XDE2XE64om >
Diametro lama - Blade diameter
Diamétre lame Messerdurchmesser 35cm E
Diametro hoja - [iuameTp neasus — ——~_
Potenza motore - Power = =
Puissance moteur - Motorleistung (?558 ;lp // 8377 g\:
Potencia motor - MowHocTb ABuratens 4 P/ @@ 8 C)
Impianto elettrico - Electrical system 230V/1/50Hz
Circuit électrique - Elektroanlage 400V/3/50Hz ‘
Instalacion eléctrica 230B/1 pasa/ 50 Iy A
nekTpooGopysoBatme 400 B/ 3 chaza/ 50 Iy Cc
Capacita di taglio - Cutting Capacity
Capacité de coupe - Schnittgroe 30x25cm
Capacidad de corte - Pexywas crnoco6HocTb AFV 350C AFV 350S
Peso - Weight - Poids 45kg- 45k A:53cm  D:82cm A:53cm  D:82cm
Gewicht - Peso - Macca

B:65cm E:64cm B:65cm E:64cm
Dimensione imballo - Package dimensions
Dimension emballage - Verpack B 64x83x 70 cm C:65cm C:65cm
Dil i balaje - Paamepb!

\
I
AFV 350S

Piatto carni
Meat plate
Plateau a viandes
Fleischteller —
Plato de carnes
JNoTok gns msaca

Piatto salumi - Sausage plate
Plateau a charcuterie - Wurstteller
Plato de embutidos - JloTok ans konbacHbIx u3genui
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Affettatrice verticale 370C-370S

ﬂ‘ . Affettatrice col piatto cami (C) oppure col piatto salumi (S) realizzata in lega di alluminio con fusione in

conchiglia presenta una superficie lucidata e anodizzata. E dotata di regolazione dello spessore di taglio
da 0 a 16 mm di alta precisione e di affilatoio fisso superiore di serie. Il piatto montato su cuscinetti a sfere permette una
maggiore scorrevolezza. Equipaggiata con lama in acciaio cromato e temprato, anello fisso intorno alla lama e blocco
piattovela di serie sui modelli CE professionali.

W .  This slicer with meat plate (C) or sausage plate (S) is made of shell moulded aluminium alloy with a polished,
>  anodised surface. It is equipped with high-precision slicing thickness adjustment from 0 to 16 mm and
standard upper fixed sharpener. Food carriage mounted on ball bearings ensure smooth gliding. Equipped with chrome
plated and hardened steel blade, fixes ring around the blade and fence plate safety lock as standard on CE professional.

M' ' Trancheuse avec plateau a viande (C) ou a charcuterie (S) en alliage d'aluminium avec coulée en coquille, avec
. surface polie et anodisée. Elle est équipée d'un réglage haute précision de I'épaisseur de coupe de 0 a 16 mm
et d'un affditeur supérieur fixe en série. Le plateau monté sur roulements a billes facilite le glissement. Elle est equipé avec
lame en acier trempé chromé, disque protége-lame fixe et chariot avec bloc mécanique voile de série sur les modéles CE
professionnel.

m‘ Die Aufschnittmaschine mit Fleischteller (C) oder Wurstteller (S). hergestellt aus Aluminiumlegierung

mit Kokillenguss, besitzt eine polierte, eloxierte Oberflache. Sie ist mit serienmaBig einem hochprézisen
Schnittdickenregler fiir Schnitte mit einer Dicke von 0 - 16 mm und einem festen oberen Schleifer ausgestattet. Der auf
Kugellagern montierte Teller erlaubt eine erhohte Gleitfahigkeit. Ausgeriistet mit Messer aus verchromten, gehartetem
Stahl, festem Ring um das Messer herum und serienméRiger Segelteller-Blockierung an den professionellen CE-Modellen.

4. Cortafiambres con plato de carnes (C) o plato de embutidos (S) realizada en aleacion de aluminio con fundicion

" en coquilla, presenta una superficie pulida y anodizada. Esta dotada de ajuste del grosor de corte de 0 a 16
mm de alta precision y afilador fijo superior de serie. El plato montado sobre rodamientos de bolas permite un mayor
deslizamiento. Equipada con hoja de acero cromado y templado, anillo fijo en torno a la hoja y bloqueo de plato de serie en
los modelos CE profesionales.

M' Cnaiicep ¢ notkom ans msca (C) unm notkom ans konbacHbIx u3fenmii (S) M3rotoBneH U3 antoMUHUEBOrO
\_J cnnaea, Moay4YeHHOro KOKUbHbLIM INTbEM, U UMeeT OTILAMGOBAHHYHO U aHOAMPOBAHHYHO MOBEPXHOCTb. OH
OTNMYAETCS BbICOKOTOYHOI PEryNnUpoOBKOIA TOMLMHBI Hape3ku oT 0 fo 16 MM 1 ocHalaeTcst BEpXHUM (hUKCUPOBaHHbIM
3aTaunBaloLLMM YCTPOHCTBOM B CTAHAAPTHON KOMMNAEKTaLuu. - ans 6onee NiaBHOro XoJa NIOTOK YCTaHOBMEH HA Moj-
LUMMHUKM - PeXyLUMiA [UCK BbINONHEH U3 3aKaneHHOI XPOMUPOBaHHOI CTanu - (hMKCMPOBaHHOE KOJbLIO BOKPYT HOXa -
CcepuitHbIN 6n1o0KaTop NI0TKa YCTaHOBJIEH Ha NpocheccuoHanbHbIx Mogensix CE.

Italian Quality Products @ CE @ @ @
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Vertical slicer - Trancheuse verticale - Vertikale aufschnittmaschine @

Cortafiambres vertical - BepTukanbHblit cnaicep

—_—

Caratteristiche Tecniche

Technical Specifications - Caractéristiques Techniques

Technische Eigenschaften - Caracteristicas Técnicas Dimensioni - Dimensions - Dimensions
Texunyeckne XapakTepucTHkn Abmessungen - Dimensiones - Pa3amepbl

AFV 370C/370S CE

Bimensione - Dimensions - Dimensi be  C65XDE2XE64om >
Diametro lama - Blade diameter
Diamétre lame Messerdurchmesser 37cm E
Diametro hoja - [iuameTp neasus — ——~_
Potenza motore - Power = =
Puissance moteur - Motorleistung [? 558 r?p // 3333 g\:
Potencia motor - MowHocTb ABuratens 4 P /O @@ 8 C)
Impianto elettrico - Electrical system 230V/1/50Hz
Circuit électrique - Elektroanlage 400V/3/50Hz ‘
Instalacion eléctrica B 230/ 1 cpasa/ 50 [y A
nekTpooGopysoBatme B 400/ 3 cpasa/ 50 Ity Cc
Capacita di taglio - Cutting Capacity
Capacité de coupe - Schnittgroe 29x 26 cm
Capacidad de corte - Pexywas crnoco6HocTb AFV 370C AFV 370S
Peso - Weight - Poids - L A:53cm  D:82cm A:53cm  D:82cm
Gewicht - Peso - Macca

B:65cm E:64cm B:65cm E:64cm
Dimensione imballo - Package dimensions
Dimension emballage - Verpack B 64x83x 70 cm C:65cm C:65cm
Dil i balaje - Paamepb!

\
AFV 370C [l L) -
I
AFV 370S

Piatto carni
Meat plate
Plateau a viandes
Fleischteller —
Plato de carnes
JNoTok gns msaca

Piatto salumi - Sausage plate
Plateau a charcuterie - Wurstteller
Plato de embutidos - JloTok ans konbacHbIx u3genui
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Lavorazione verdure

Vegetable Processing
Préparation des légumes
Gemiiseverarbeitung
Elaboracion de verduras
OBouienepepaboTKa
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Pelapatate PL8

ﬂ‘ . Il pelapatate & interamente costruito in acciaio inox ed & dotato di tutti i piu moderni dispositivi di sicurezza. La

versione CE, in osservanza delle norme di sicurezza della Comunita Economica Europea, € dotata di pulsantiera
elettrica con scheda 24 V, microswitch di sicurezza sia sullo sportello sia sul coperchio e di un pulsante a fungo rosso di
emergenza di fine lavoro. La macchina é dotata di riduttore di velocita con trasmissione a cinghia, e la cinghia multigrip e
silenziosa, sicura e di semplice registrazione. Il coperchio in policarbonato trasparente permette all'operatore di controllare
il processo di lavorazione. Il dispositivo di scarico automatico e carico d"acqua é di @ 50 mm e il piattello & in carbonio di
silicio o in alluminio. Il nuovo sportello e la sua maniglia & fatto di un materiale speciale nylon 6 FV 30% denominato akulon.

m& This potato peeler is made entirely of stainless steel, and is manufactured according to all the most up-to-date
4 safety requirements. The CE version, which complies with CE safety standards, is equipped with an electric
push-button panel with 24 V electronic board, safety microswitch on the door and the cover, and a red mushroom-shaped
emergency and working stop button. The machine is equipped with a belt-drive speed reduction unit, and the multigrip belt
is quiet, safe and easily adjustable. The transparent polycarbonate cover allows the operator to monitor the processing. The
automatic outlet device and water inlet is of @ 50 mm and the turning plate of potato peeler is made in silicon carbon or
aluminium. The new door and its handle is made of a special strong nylon 6 30% GF known as Akulon.

vily

m‘ ' L'éplucheuse est entierement réalisée en acier inox et elle est dotée des dispositifs de sécurité les plus

modernes. Conformément aux normes de sécurité de la Communauté Economique Européenne, la version CE
est équipée d'un panneau de commande électrique avec une carte de 24 volts, d'un microrupteur de sécurité sur la porte
et sur le couvercle, et d'un bouton coup de poing rouge d'urgence de fin de fonctionnement. La machine est munie d'un
réducteur de vitesse avec une transmission a courroie, et la courroie multigrip est silencieuse, sire et simple a régler. Le
couvercle en polycarbonate permet a l'opérateur de controler le processus de transformation. Le dispositif automatique de
déchargement et de chargement de I'eau est de @ 50 mm et la plaque est en silicone carbone ou en aluminium. La nouvelle
porte et sa poignée sont fabriquées dans un matériau spécial en nylon 6 FV 30% appelé akulon.

m. Der Kartoffelschaler ist vollkommen aus Edelstahl gefertigt und mit den modernsten Sicherheitsvorrichtungen

ausgestattet. Die CE-Version ist gemaB den Sicherheitsnormen der Europaischen Wirtschaftsgemeinschaft
mit einer elektrischen Druckknopftafel mit 24 Volt-Platine, Sicherheitsmikroschalter sowohl auf der Auslassoffnung als auch
auf dem Deckel sowie einem roten Not-Aus-Pilztaster ausgestattet. Die Maschine ist mit einem Untersetzungsgetriebe mit
Riemeniibertragung ausgestattet. Der Multigrip-Riemen ist leise, sicher und einfach einzustellen. Durch den durchsichtigen
Polycarbonatdeckel kann der Bediener den Verarbeitungsprozess kontrollieren. Die automatische Vorrichtung zum Laden
und Entladen des Wassers hat einen Durchmesser von @ 50 mm; der Teller ist aus Siliziumkohlenstoff oder aus Aluminium.
Die neue Auslassoffnung und ihr Griff sind aus speziellem Nylonmaterial 6 FV 30 % mit der Bezeichnung Akulon gefertigt.

B‘ El pelador de patatas esta enteramente realizado en acero inoxidable y cuenta con todos los mas modernos
& (dispositivos de seguridad. La version CE, en cumplimiento de las normas de seguridad de la Comunidad
Econdmica Europea, cuenta con consola eléctrica con tarjeta de 24 voltios, microinterruptor de seguridad tanto en la puerta
como en la tapa y un boton de seta rojo de emergencia de fin de trabajo. La maquina esta equipada con reductor de
velocidad con transmision a correa, y la correa multitoma es silenciosa, segura y facil de regular. La tapa de policarbonato
transparente permite al operador controlar el proceso de trabajo. El dispositivo de descarga automatica y carga de agua es
de @ 50 mm y el platillo es de carbono de silicio o de aluminio. La nueva puerta y su manija estan hechos de un material
especial de nailon 6 FV 30% denominado Akulon.

ItallanQualltyProducts @ CE @ @ @ @
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Potato Peeler - Eplucheuse - Kartoffelschaler

Pelador De Patatas - KapTocdeneunctka

m KapTocheneuncTka nonHOCTbHO U3roTOB/EHA U3 HePXXABEHOLLeli CTanN U OCHALLLeHa BCEMU CaMbIMU COBPEMEH-
- HbIMM ycTpoiicTBamMu 6e3onacHocTu. CornacHo Hopmam 6e3onacHocTi ESC Bepcus CE ocHaluaeTcs anekTpu-
YecKoil KHOMOYHOI NaHeNbHo ¢ NNaTol Ha 24 BonbT, NpefloxpaHUTeNbHbIM MUKPOBBIKIIFOYaTENEM Ha iBEpLIE U Ha KPbILLKE, a
TaKxe KpacHoii rpuboBMAHOI aBapuitHO! KHOMKOIA NpekpaLueHnst paboTbI. MalumHa ocHalleHa pefyKTopoM CKOPOCTH ¢ pe-
MeHHO nepeayeii M 6ecllyMHbIM, HaleXHbIM U IPOCTbIM B PEryIMPOBKE MHOr03axBaTHbIM peMHeM. KpbIluka U3 npo3pau-
HOro CTeKJla NO3BOJISIET ONepaTopy KOHTPONMPOBAThb Nnpolecc paboTbl. YCTPOMCTBO aBTOMATUYECKOI Pa3rpy3Ku W LLfaHT
nogauu Bogbl MMeeT auameTp 50 MM, Tapenka BbINonHeHa U3 Kapbuga Kpemuus (kapGopyHa) unm u3 antoMunus. Hosast
[iBepLia 1 pyyKa AiBepLibl BbINOHEHbI U3 CrieLManbHoro HeinloHoBoro Matepuana 6 FV 30% nog HazBaHueM aKysnoH.

Optional: cavalletto con filtro
Optional: table with filter
Options: support avec filtre
Zubehar: tisch mit Filter
Opcional: Caballete con filtro

DaKynbTaTUBHO:
MopcTaska ¢ hunbTPoM

Caratteristiche Tecniche

Technical Specifications - Caractéristiques Techniques
Technische Eigenschaften - Caracteristicas Técnicas
TexHuyeckue XapaKTepucTMK1

PL8 CE-EX

Acciaio inox - Stainless steel
Acier inox - Edelstahl
Acero inoxidable
Hepxagetolwasi ctanb

Materiale - Material
Matériau - Material
Material - Matepuan

Capacita vasca

Tank capacity - Capacité cuve

Fassungsvermdgen Behélter 8kg-8kr
Capacidad cubeta

BMecTMMOCTb eMKOCTH

Produzione oraria

Hourly output

Production horaire
Stundenleistung

Produccion horaria
MpousBoguTENLHOCTD B Yac

96 kg - 96 kr

Dimensioni interne della vasca
Internal tank size
Innenabmessungen des Becken
Dimensions intérieures de lacuve
Dimensiones internas del tanque
BHyTpeHHue pa3mepbi Bak

230V /50 Hz /0,50 kW
230-400V/ 50 Hz

230B/0,50 kBT/50 I'y
230-400 B/50 Iy

Motore - Motor
Moteur - Motor
Motor - [iBuratens

Potenza - Power

Puissance - Leistung 0,7hp-0,7n.c.
Potencia - MowHocTb @ 29cm H 28cm
Giri motore - Motor speed 230V/50 Hz / 1350 RPM
‘a})‘:gjuen'l‘:ﬂ‘e‘;"ﬂn o 400V / 50 Hz / 1400 RPM
i 230 B/50 1y/1350 06/Muk
060poTbI ABHraTenst 400 B/50 Iy 1400 06/MuH
Peso netto - Net weight

Poids net - Nettogewicht 26 kg - 26 kr

Peso neto - Macca HetTo

Peso lordo - Gross weight

Poids brut - Bruttogewicht 30kg - 30 kr

Peso bruto - Macca 6pyTTo

Dimensione - Dimensions

Dimension - Abmessungen 32x42x80cm
Dimensiones - Paamepb!

Dimensione imballo

Package dimensions

Dimension emballage 95 x 50 x 45 cm

Verpackungsmafle
Dimensiones embalaje
Pa3mepbI ynakoBKu

Optional - Optional
Options - Zubehor
Opcional - dakynbTaTUBHO

Cavalletto con filtro - Table with filter
Support avec filtre - Tisch mit Filter

Caballete con filtro
MopcTaBka ¢ punbTpOM
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Pelapatate PL15

ﬂ‘ . Il pelapatate & interamente costruito in acciaio inox ed & dotato di tutti i piu moderni dispositivi di sicurezza. La

versione CE, in osservanza delle norme di sicurezza della Comunita Economica Europea, € dotata di pulsantiera
elettrica con scheda 24 V, microswitch di sicurezza sia sullo sportello sia sul coperchio e di un pulsante a fungo rosso di
emergenza di fine lavoro. La macchina é dotata di riduttore di velocita con trasmissione a cinghia, e la cinghia multigrip e
silenziosa, sicura e di semplice registrazione. Il coperchio in policarbonato trasparente permette all'operatore di controllare
il processo di lavorazione. Il dispositivo di scarico automatico e carico d"acqua é di @ 50 mm e il piattello & in carbonio di
silicio o in alluminio. Il nuovo sportello e la sua maniglia & fatto di un materiale speciale nylon 6 FV 30% denominato akulon.

m& This potato peeler is made entirely of stainless steel, and is manufactured according to all the most up-to-date
4 safety requirements. The CE version, which complies with CE safety standards, is equipped with an electric
push-button panel with 24 V electronic board, safety microswitch on the door and the cover, and a red mushroom-shaped
emergency and working stop button. The machine is equipped with a belt-drive speed reduction unit, and the multigrip belt
is quiet, safe and easily adjustable. The transparent polycarbonate cover allows the operator to monitor the processing. The
automatic outlet device and water inlet is of @ 50 mm and the turning plate of potato peeler is made in silicon carbon or
aluminium. The new door and its handle is made of a special strong nylon 6 30% GF known as Akulon.

vily

m‘ ' L'éplucheuse est entierement réalisée en acier inox et elle est dotée des dispositifs de sécurité les plus

modernes. Conformément aux normes de sécurité de la Communauté Economique Européenne, la version CE
est équipée d'un panneau de commande électrique avec une carte de 24 volts, d'un microrupteur de sécurité sur la porte
et sur le couvercle, et d'un bouton coup de poing rouge d'urgence de fin de fonctionnement. La machine est munie d'un
réducteur de vitesse avec une transmission a courroie, et la courroie multigrip est silencieuse, sire et simple a régler. Le
couvercle en polycarbonate permet a l'opérateur de controler le processus de transformation. Le dispositif automatique de
déchargement et de chargement de I'eau est de @ 50 mm et la plaque est en silicone carbone ou en aluminium. La nouvelle
porte et sa poignée sont fabriquées dans un matériau spécial en nylon 6 FV 30% appelé akulon.

m. Der Kartoffelschaler ist vollkommen aus Edelstahl gefertigt und mit den modernsten Sicherheitsvorrichtungen

ausgestattet. Die CE-Version ist gemaB den Sicherheitsnormen der Europaischen Wirtschaftsgemeinschaft
mit einer elektrischen Druckknopftafel mit 24 Volt-Platine, Sicherheitsmikroschalter sowohl auf der Auslassoffnung als auch
auf dem Deckel sowie einem roten Not-Aus-Pilztaster ausgestattet. Die Maschine ist mit einem Untersetzungsgetriebe mit
Riemeniibertragung ausgestattet. Der Multigrip-Riemen ist leise, sicher und einfach einzustellen. Durch den durchsichtigen
Polycarbonatdeckel kann der Bediener den Verarbeitungsprozess kontrollieren. Die automatische Vorrichtung zum Laden
und Entladen des Wassers hat einen Durchmesser von @ 50 mm; der Teller ist aus Siliziumkohlenstoff oder aus Aluminium.
Die neue Auslassoffnung und ihr Griff sind aus speziellem Nylonmaterial 6 FV 30 % mit der Bezeichnung Akulon gefertigt.

B‘ El pelador de patatas esta enteramente realizado en acero inoxidable y cuenta con todos los mas modernos
& (dispositivos de seguridad. La version CE, en cumplimiento de las normas de seguridad de la Comunidad
Econdmica Europea, cuenta con consola eléctrica con tarjeta de 24 voltios, microinterruptor de seguridad tanto en la puerta
como en la tapa y un boton de seta rojo de emergencia de fin de trabajo. La maquina esta equipada con reductor de
velocidad con transmision a correa, y la correa multitoma es silenciosa, segura y facil de regular. La tapa de policarbonato
transparente permite al operador controlar el proceso de trabajo. El dispositivo de descarga automatica y carga de agua es
de @ 50 mm y el platillo es de carbono de silicio o de aluminio. La nueva puerta y su manija estan hechos de un material
especial de nailon 6 FV 30% denominado Akulon.

ItallanQualltyProducts @ CE @ @ @ @
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Potato Peeler - Eplucheuse - Kartoffelschaler

Pelador De Patatas - KapTocdeneunctka

m KapTocheneuncTka nonHOCTbHO U3roTOB/EHA U3 HePXXABEHOLLeli CTanN U OCHALLLeHa BCEMU CaMbIMU COBPEMEH-
' HbIMM ycTpoiicTBamMu 6e3onacHocTu. CornacHo Hopmam 6e3onacHocTi ESC Bepcus CE ocHaluaeTcs anekTpu-
YecKoil KHOMOYHOI NaHeNbHo ¢ NNaTol Ha 24 BonbT, NpefloxpaHUTeNbHbIM MUKPOBBIKIIFOYaTENEM Ha iBEpLIE U Ha KPbILLKE, a
TaKxe KpacHoii rpuboBMAHOI aBapuitHO! KHOMKOIA NpekpaLueHnst paboTbI. MalumHa ocHalleHa pefyKTopoM CKOPOCTH ¢ pe-
MeHHO nepeayeii M 6ecllyMHbIM, HaleXHbIM U IPOCTbIM B PEryIMPOBKE MHOr03axBaTHbIM peMHeM. KpbIluka U3 npo3pau-
HOro CTeKJla NO3BOJISIET ONepaTopy KOHTPONMPOBAThb Nnpolecc paboTbl. YCTPOMCTBO aBTOMATUYECKOI Pa3rpy3Ku W LLfaHT
nogauu Bogbl MMeeT auameTp 50 MM, Tapenka BbINonHeHa U3 Kapbuga Kpemuus (kapGopyHa) unm u3 antoMunus. Hosast
[iBepLia 1 pyyKa ABepLibl BbINOIHEHbI M3 CrieLanbHoro HeitnoHoBoro Matepuana 6 FV 3 0% nof Ha3BaHWeM aKyJioH.

Optional: cavalletto con filtro
Optional: table with filter
Options: support avec filtre
Zubehar: tisch mit Filter
Opcional: Caballete con filtro

Caratteristiche Tecniche

Technical Specifications - Caractéristiques Techniques
Technische Eigenschaften - Caracteristicas Técnicas
TexHuyeckue XapaKTepucTMK1

daKynbTaTUBHO:
PL15 CE-EX MopcTaska ¢ hunbTpom
. . Acciaio inox - Stainless steel
Materiale - Material Acier inox - Edelstahl
Matériau - Material )
Material - Marepwan Acero inoxidable
Hepxagetolwasi ctanb -,
Capacita vasca
Tank capacity - Capacité cuve
Fassungsvermdgen Behélter 15kg - 15 kr
Capacidad cubeta
BMecTMMOCTb eMKOCTH ®
Produzione oraria
Hourly output
Production horaire
Stundenleistung 180kg - 180 kr

Produccion horaria
TMpoM3BOAUTENLHOCTB B Yac

Dimensioni interne della vasca

Motore - Motor Z30 / SOz 0ol Internal tank size
Moteur - Motor 230-400V /50 Hz b d "
e e 230 B /0,75 KBT/50 i Innenabmessungen des Becken

Dimensions intérieures de lacuve
Dimensiones internas del tanque
BHyTpeHHue pasmepbi Gak

230-400 B/50 Ny
Potenza - Power

Puissance - Leistung Thp-1ne.
Potencia - MowHocTb @ 37cm H 30cm
Giri motore - Motor speed 230V/ 50 Hz / 1360 RPM
\rﬁ})‘:g?uer::ﬂ‘e?:ﬂn o 400V /50 Hz / 1430 RPM
i 230 B/50 [y/1360 06/Muk
060poTbI ABHraTenst 400 B/50 Iy 1430 06/MuH
Peso netto - Net weight

Poids net - Nettogewicht 36 kg - 36 kr

Peso neto - Macca HeTTo

Peso lordo - Gross weight

Poids brut - Bruttogewicht 40 kg - 40 kr

Peso bruto - Macca 6pyTTo

Dimensione - Dimensions

Dimension - Abmessungen 40x50x90 cm
Dimensiones - Paamepb!

Dimensione imballo

Package dimensions

Dimension emballage 100 X 60 x 55 cm

Verpackungsmafle
Dimensiones embalaje
Pa3mepbI ynakoBKu

Optional - Optional
Options - Zubehor
Opcional - dakynbTaTUBHO

Cavalletto con filtro - Table with filter
Support avec filtre - Tisch mit Filter

Caballete con filtro
MopcTaBka ¢ punbTpOM
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Pelapatate PL20

ﬂ‘ . Il pelapatate & interamente costruito in acciaio inox ed & dotato di tutti i piu moderni dispositivi di sicurezza. La

versione CE, in osservanza delle norme di sicurezza della Comunita Economica Europea, € dotata di pulsantiera
elettrica con scheda 24 V, microswitch di sicurezza sia sullo sportello sia sul coperchio e di un pulsante a fungo rosso di
emergenza di fine lavoro. La macchina é dotata di riduttore di velocita con trasmissione a cinghia, e la cinghia multigrip e
silenziosa, sicura e di semplice registrazione. Il coperchio in policarbonato trasparente permette all'operatore di controllare
il processo di lavorazione. Il dispositivo di scarico automatico e carico d"acqua é di @ 50 mm e il piattello & in carbonio di
silicio o in alluminio. Il nuovo sportello e la sua maniglia & fatto di un materiale speciale nylon 6 FV 30% denominato akulon.

m& This potato peeler is made entirely of stainless steel, and is manufactured according to all the most up-to-date
4 safety requirements. The CE version, which complies with CE safety standards, is equipped with an electric
push-button panel with 24 V electronic board, safety microswitch on the door and the cover, and a red mushroom-shaped
emergency and working stop button. The machine is equipped with a belt-drive speed reduction unit, and the multigrip belt
is quiet, safe and easily adjustable. The transparent polycarbonate cover allows the operator to monitor the processing. The
automatic outlet device and water inlet is of @ 50 mm and the turning plate of potato peeler is made in silicon carbon or
aluminium. The new door and its handle is made of a special strong nylon 6 30% GF known as Akulon.

vily

m‘ ' L'éplucheuse est entierement réalisée en acier inox et elle est dotée des dispositifs de sécurité les plus

modernes. Conformément aux normes de sécurité de la Communauté Economique Européenne, la version CE
est équipée d'un panneau de commande électrique avec une carte de 24 volts, d'un microrupteur de sécurité sur la porte
et sur le couvercle, et d'un bouton coup de poing rouge d'urgence de fin de fonctionnement. La machine est munie d'un
réducteur de vitesse avec une transmission a courroie, et la courroie multigrip est silencieuse, sire et simple a régler. Le
couvercle en polycarbonate permet a l'opérateur de controler le processus de transformation. Le dispositif automatique de
déchargement et de chargement de I'eau est de @ 50 mm et la plaque est en silicone carbone ou en aluminium. La nouvelle
porte et sa poignée sont fabriquées dans un matériau spécial en nylon 6 FV 30% appelé akulon.

m. Der Kartoffelschaler ist vollkommen aus Edelstahl gefertigt und mit den modernsten Sicherheitsvorrichtungen

ausgestattet. Die CE-Version ist gemaB den Sicherheitsnormen der Europaischen Wirtschaftsgemeinschaft
mit einer elektrischen Druckknopftafel mit 24 Volt-Platine, Sicherheitsmikroschalter sowohl auf der Auslassoffnung als auch
auf dem Deckel sowie einem roten Not-Aus-Pilztaster ausgestattet. Die Maschine ist mit einem Untersetzungsgetriebe mit
Riemeniibertragung ausgestattet. Der Multigrip-Riemen ist leise, sicher und einfach einzustellen. Durch den durchsichtigen
Polycarbonatdeckel kann der Bediener den Verarbeitungsprozess kontrollieren. Die automatische Vorrichtung zum Laden
und Entladen des Wassers hat einen Durchmesser von @ 50 mm; der Teller ist aus Siliziumkohlenstoff oder aus Aluminium.
Die neue Auslassoffnung und ihr Griff sind aus speziellem Nylonmaterial 6 FV 30 % mit der Bezeichnung Akulon gefertigt.

B‘ El pelador de patatas esta enteramente realizado en acero inoxidable y cuenta con todos los mas modernos
& (dispositivos de seguridad. La version CE, en cumplimiento de las normas de seguridad de la Comunidad
Econdmica Europea, cuenta con consola eléctrica con tarjeta de 24 voltios, microinterruptor de seguridad tanto en la puerta
como en la tapa y un boton de seta rojo de emergencia de fin de trabajo. La maquina esta equipada con reductor de
velocidad con transmision a correa, y la correa multitoma es silenciosa, segura y facil de regular. La tapa de policarbonato
transparente permite al operador controlar el proceso de trabajo. El dispositivo de descarga automatica y carga de agua es
de @ 50 mm y el platillo es de carbono de silicio o de aluminio. La nueva puerta y su manija estan hechos de un material
especial de nailon 6 FV 30% denominado Akulon.

ItallanQualltyProducts @ CE @ @ @ @
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Potato Peeler - Eplucheuse - Kartoffelschaler

Pelador De Patatas - KapTocdeneunctka

m KapTocheneuncTka nonHOCTbHO U3roTOB/EHA U3 HePXXABEHOLLeli CTanN U OCHALLLeHa BCEMU CaMbIMU COBPEMEH-
' HbIMM ycTpoiicTBamMu 6e3onacHocTu. CornacHo Hopmam 6e3onacHocTi ESC Bepcus CE ocHaluaeTcs anekTpu-
YecKoil KHOMOYHOI NaHeNbHo ¢ NNaTol Ha 24 BonbT, NpefloxpaHUTeNbHbIM MUKPOBBIKIIFOYaTENEM Ha iBEpLIE U Ha KPbILLKE, a
TaKxe KpacHoii rpuboBMAHOI aBapuitHO! KHOMKOIA NpekpaLueHnst paboTbI. MalumHa ocHalleHa pefyKTopoM CKOPOCTH ¢ pe-
MeHHO nepeayeii M 6ecllyMHbIM, HaleXHbIM U IPOCTbIM B PEryIMPOBKE MHOr03axBaTHbIM peMHeM. KpbIluka U3 npo3pau-
HOro CTeKJla NO3BOJISIET ONepaTopy KOHTPONMPOBAThb Nnpolecc paboTbl. YCTPOMCTBO aBTOMATUYECKOI Pa3rpy3Ku W LLfaHT
nogauu Bogbl MMeeT auameTp 50 MM, Tapenka BbINonHeHa U3 Kapbuga Kpemuus (kapGopyHa) unm u3 antoMunus. Hosast
[iBepLia 1 pyyKa AiBepLibl BbINOHEHbI U3 CrieLManbHoro HeinloHoBoro Matepuana 6 FV 30% nog HazBaHueM aKysnoH.

Optional: cavalletto con filtro
Optional: table with filter
Options: support avec filtre
Zubehar: tisch mit Filter
Opcional: Caballete con filtro

DaKynbTaTUBHO:
MopcTaska ¢ hunbTPoM

Caratteristiche Tecniche

Technical Specifications - Caractéristiques Techniques
Technische Eigenschaften - Caracteristicas Técnicas
TexHuyeckue XapaKTepucTMK1

PL20 CE-EX

Acciaio inox - Stainless steel
Acier inox - Edelstahl
Acero inoxidable
Hepxagetolwasi ctanb

Materiale - Material
Matériau - Material
Material - Matepuan

Capacita vasca

Tank capacity - Capacité cuve

Fassungsvermdgen Behélter 20 kg - 20 kr
Capacidad cubeta

BMecTMMOCTb eMKOCTH

Produzione oraria

Hourly output

Production horaire
Stundenleistung

Produccion horaria
MpousBoguTENLHOCTD B Yac

240 kg - 240 kr

Dimensioni interne della vasca

Motore - Motor 2O eUl 0ol Internal tank size
230-400V /50 Hz

Moteur - Motor Innenabmessungen des Becken
Motor - euratent 230B /0,75 KBT/50 Iy A

230-400 B/50 Iy Dimensions intérieures de lacuve
- = Dimensiones internas del tanque

otenza - Power

Puissance - Leistung 1hp-1nc. BHyTpeHHue pasmepbl Gak
Potencia - MowHocTb @ 37cm H 33cm
Giri motore - Motor speed 230V /50 Hz / 1360 RPM
‘,ﬁ;‘:gﬁuerm‘e‘;:ﬂn o 400V /50 Hz / 1430 RPM
Revoluciones mgtor 1360 06/muH - 230 B/50 Iy
0BopoT! gauratens 1430 06/muk - 400 B/50 Iy

Peso netto - Net weight
Poids net - Nettogewicht 41kg - 41 kr
Peso neto - Macca HeTTo

Peso lordo - Gross weight
Poids brut - Bruttogewicht 45 kg - 45 kr
Peso bruto - Macca 6pyTTo

Dimensione - Dimensions
Dimension - Abmessungen 45x55x95cm
Dimensiones - Paamepb!

Dimensione imballo
Package dimensions
Dimension emballage
Verpackungsmafle
Dimensiones embalaje
Pa3mepbI ynakoBKu

100 x 60 x 55 cm

Cavalletto con filtro - Table with filter
Support avec filtre - Tisch mit Filter
Caballete con filtro
MopcTaBka ¢ punbTpOM

Optional - Optional
Options - Zubehor
Opcional - dakynbTaTUBHO
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Pelapatate PL30

ﬂ‘ . Il pelapatate € interamente costruito in acciaio inox ed & dotato di tutti i pit moderni dispositivi di sicurezza. La
. versione CE, in osservanza delle norme di sicurezza della Comunita Economica Europea, & dotata di pulsantiera
elettrica con scheda 24 V, microswitch di sicurezza sia sullo sportello sia sul coperchio e di un pulsante a fungo rosso di
emergenza di fine lavoro. La macchina é dotata di riduttore di velocita con trasmissione a cinghia, e la cinghia multigrip &
silenziosa, sicura e di semplice registrazione. Il coperchio in policarbonato trasparente permette all'operatore di controllare
il processo di lavorazione. Il dispositivo di scarico automatico e carico d"acqua e di @ 50 mm e il piattello & in carbonio di
silicio o in alluminio. Il nuovo sportello e la sua maniglia & fatto di un materiale speciale nylon 6 FV 30% denominato akulon.
m This potato peeler is made entirely of stainless steel, and is manufactured according to all the most up-to-date
4 safety requirements. The CE version, which complies with CE safety standards, is equipped with an electric
push-button panel with 24 V electronic board, safety microswitch on the door and the cover, and a red mushroom-shaped
emergency and working stop button. The machine is equipped with a belt-drive speed reduction unit, and the multigrip belt
is quiet, safe and easily adjustable. The transparent polycarbonate cover allows the operator to monitor the processing. The

automatic outlet device and water inlet is of @ 50 mm and the turning plate of potato peeler is made in silicon carbon or
aluminium. The new door and its handle is made of a special strong nylon 6 30% GF known as Akulon.

7a
v

i

m‘ ' L'éplucheuse est entierement réalisée en acier inox et elle est dotée des dispositifs de sécurité les plus
. modernes. Conformément aux normes de sécurité de la Communauté Economique Européenne, la version CE
est équipée d'un panneau de commande électrique avec une carte de 24 volts, d’'un microrupteur de sécurité sur la porte
et sur le couvercle, et d'un bouton coup de poing rouge d'urgence de fin de fonctionnement. La machine est munie d'un
réducteur de vitesse avec une transmission a courroie, et la courroie multigrip est silencieuse, slre et simple a régler. Le
couvercle en polycarbonate permet a I'opérateur de contrdler le processus de transformation. Le dispositif automatique de
déchargement et de chargement de I'eau est de @ 50 mm et la plaque est en silicone carbone ou en aluminium. La nouvelle
porte et sa poignée sont fabriquées dans un matériau spécial en nylon 6 FV 30% appelé akulon.

m‘ Der Kartoffelschaler ist vollkommen aus Edelstahl gefertigt und mit den modernsten Sicherheitsvorrichtungen
ausgestattet. Die CE-Version ist gemaB den Sicherheitsnormen der Europdischen Wirtschaftsgemeinschaft
mit einer elektrischen Druckknopftafel mit 24 Volt-Platine, Sicherheitsmikroschalter sowohl auf der Auslassoffnung als auch
auf dem Deckel sowie einem roten Not-Aus-Pilztaster ausgestattet. Die Maschine ist mit einem Untersetzungsgetriebe mit
Riemeniibertragung ausgestattet. Der Multigrip-Riemen ist leise, sicher und einfach einzustellen. Durch den durchsichtigen
Polycarbonatdeckel kann der Bediener den Verarbeitungsprozess kontrollieren. Die automatische Vorrichtung zum Laden
und Entladen des Wassers hat einen Durchmesser von @ 50 mm; der Teller ist aus Siliziumkohlenstoff oder aus Aluminium.
Die neue Auslassoffnung und ihr Griff sind aus speziellem Nylonmaterial 6 FV 30 % mit der Bezeichnung Akulon gefertigt.

4. F|pelador de patatas esta enteramente realizado en acero inoxidable y cuenta con todos los mas modernos

W (dispositivos de seguridad. La version CE, en cumplimiento de las normas de seguridad de la Comunidad
Econdémica Europea, cuenta con consola eléctrica con tarjeta de 24 voltios, microinterruptor de seguridad tanto en la puerta
como en la tapa y un boton de seta rojo de emergencia de fin de trabajo. La maquina esta equipada con reductor de
velocidad con transmision a correa, y la correa multitoma es silenciosa, segura y facil de regular. La tapa de policarbonato
transparente permite al operador controlar el proceso de trabajo. El dispositivo de descarga automética y carga de agua es
de @ 50 mm y el platillo es de carbono de silicio o de aluminio. La nueva puerta y su manija estan hechos de un material
especial de nailon 6 FV 30% denominado Akulon.

m KapTodeneunctka nosHOCTbIO U3rOTOBMIEHA U3 HEPXKABEHOLLEN CTaNN M OCHALLEHa BCEMU CaMbIMU COBPEMEH
' HbIMM yCTpoiicTBaMM GesonacHocTh. CornacHo HopMam GesonacHocTi E9C Bepeusi CE ocHalaeTcs anekTpy
YecKoii KHOMOYHOIA NaHenbto ¢ NNaToii Ha 24 BonbT, NpeAoxpaHNTeNbHbIM MUKPOBbIK/KOYATENEM Ha BEPLIE U HA KPbILLKE,
a Takxe KpacHoli rpuboBUAHOI aBapuiiHOI KHOMKOIA NpekpaLyeHns pa6oTbl. MalumHa ocHalleHa pefyKTopoM CKOPOCTY C
pemMeHHoIi nepefayeii 1 6ecllyMHbIM, HaZ@XHbIM 1 NPOCTLIM B PEryIMPOBKE MHOT03aXxBaTHbIM peMHeM. Kpblluka U3 npe
3payHOro CTekna No3BoNsieT onepaTopy KOHTPONMPOBATb MpoLecc paboTbl. YCTPOWCTBO aBTOMATUYECKOW pasrpy3ku
LWNAHT NoAayun BoAbl MMeeT anameTp 50 MM, Tapenka BbINoHEHa U3 Kap6uaa KpeMHus (Kap6opyHa) uiu u3 amoMuHUS.
HoBas fiBepLia u pyyka ABepLbl BbIMOMHEHbI U3 CNeLmanbHOro HeitnoHoBoro Matepuana 6 FV 30% nog Ha3BaHWeM aKy/oH.
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Potato Peeler - Eplucheuse - Kartoffelschaler

Pelador De Patatas - KapTocdeneunctka

Caratteristiche Tecniche

Technical Specifications - Caractéristiques Techniques
Technische Eigenschaften - Caracteristicas Técnicas
TexHuyeckue XapaKTepucTMK1

Materiale - Material
Matériau - Material
Material - Matepuan

Capacita vasca

Tank capacity - Capacité cuve
Fassungsvermogen Behalter
Capacidad cubeta
BMeCTUMOCTb EMKOCTH

Produzione oraria

Hourly output

Production horaire
Stundenleistung
Produccion horaria
Ipon3BoAUTENbHOCTD B Yac

Motore - Motor - Moteur
Motor - Motor - [isuratens

Potenza - Power
Puissance - Leistung
Potencia - MowwHocTb

Giri motore - Motor speed
Vitesse moteur
Motorumdrehungen
Revoluciones motor
06opoTbI ABUraTeNs

Peso netto - Net weight
Poids net - Nettogewicht
Peso neto - Macca HeTTo

Peso lordo - Gross weight
Poids brut - Bruttogewicht
Peso bruto - Macca 6pyTT0

Dimensione - Dimensions
Dimension - Abmessungen
Dimensiones - Paamepbl

Dimensione imballo
Package dimensions
Dimension emballage
VerpackungsmaRe
Dimensiones embalaje
Pa3Mmepb! ynakoBKu

Optional
Optional
Options
Zubehor
Opcional
daKynbTaTMBHO

Acciaio inox - Stainless steel
Acier inox - Edelstahl - Acero inoxidable
Hepxasetowwas ctanb

30 kg - 30 kr

350 kg / 370 kg - 350 kr / 350 kr

230V /50 Hz /0,92 kW - 230-400 V / 50 Hz
230B /0,92 kB1/50 I'y - 230-400 B/50 Iy

1,2hp-1,2n.c.
330 RPM - 330 06./MUH.

55 kg - 55 kr
60 kg - 60 kr

47,6 x90x 119 cm

100 x 60 x 60 cm

Cavalletto con filtro / Piattello pulisci cozze
Table with filter / Mussel cleaning plate
Support avec filtre / Disque de
nettoyage des moules
Tisch mit Filter / Platte zum Putzen
von Miesmuscheln
Caballete con filtro / Platillo para limpiar mejillones
MopcTaBka ¢ hunbTpom /

TWCK NSt YMCTKM MUNiA

€D

Italian Quality Products

A\ V78

Dimensioni interne della vasca
Internal tank size
Innenabmessungen des Becken
Dimensions intérieures de lacuve
Dimensiones internas del tanque
BHyTpeHHue pasmepbI Bak

@ 47cm H 27cm

Optional: cavalletto con filtro
Optional: table with filter
Options: support avec filtre
Zubehor: tisch mit Filter
Opcional: Caballete con filtro

baKynbTaTUBHO:
MopcTaska ¢ hunbTpoM

- 850 —




Pelacipolle PLC8

ﬂ‘ . Il pelacipolle & interamente costruito in acciaio inox ed & dotato di tutti i pit moderni dispositivi di sicurezza.

La versione CE, in osservanza delle norme di sicurezza della Comunita Economica Europea, & dotata di
pulsantiera elettrica con scheda 24 V, microswitch di sicurezza sia sullo sportello sia sul coperchio e di un pulsante a fungo
rosso di emergenza di fine lavoro. La macchina é dotata di riduttore di velocita con trasmissione a cinghia, e la cinghia
multigrip é silenziosa, sicura e di semplice registrazione. Il coperchio in policarbonato trasparente permette all'operatore
di controllare il processo di lavorazione. Il dispositivo di scarico automatico e carico d"acqua & di @ 50 mm e il piattello
e rivestito in granulare finissimo ed ha una rotazione inferiore del 20% rispetto al pelapatate. Il nuovo sportello e la sua
maniglia é fatto di un materiale speciale nylon 6 FV 30% denominato akulon.

m& . This onion peeler is made entirely of stainless steel, and is manufactured according to all the most up-to-date
4N safety requirements. The CE version, which complies with CE safety standards, is equipped with an electric push-
button panel with 24 V electronic board, safety microswitch on the door and the cover, and a red mushroom-shaped emergency
and working stop button. The machine is equipped with a belt-drive speed reduction unit, and the multigrip belt is quiet, safe and
easily adjustable. The transparent polycarbonate cover allows the operator to monitor the processing. The automatic outlet device
and water inlet is of @ 50 mm and the turning plate is covered with very fine granular and shows a rotation of 20% slower than one
of potato peeler. The new door and its handle is made of a special strong material nylon 6 PV 30% denominated Akulon.

m‘ ' L'éplucheuse a oignons est entierement réalisée en acier inox et elle est dotée des dispositifs de sécurité les plus

modernes. Conformément aux normes de sécurité de la Communauté Economique Européenne, la version CE
est équipée d'un panneau de commande électrique avec une carte de 24 volts, d'un microrupteur de sécurité sur la porte et sur
le couvercle, et d'un bouton coup de poing rouge d'urgence de fin de fonctionnement. La machine est munie d'un réducteur
de vitesse avec une transmission a courroie, et la courroie multigrip est silencieuse, sire et simple a régler. Le couvercle en
polycarbonate permet a I'opérateur de contrdler le processus de transformation. F Indispensable dans chaque cuisine, elles
sont projetées pour couper en tranches, émincer, faire des cubes, des listels, raper, effilocher et faire des grés d'une vaste
gamme des produits comme: légumes verts, fruits, plantes potages, pain, fromage, chocolat, fruits secs et beaucoup d'autres
produits. La nouvelle porte et sa poignée est faite d'un matériau spécial résistant de nylon 6 PV 30% appelé Akulon.

m‘ Der Zwiebelschaler ist vollkommen aus Edelstahl gefertigt und mit den modernsten Sicherheitsvorrichtungen
ausgestattet. Die CE-VersionistgemaB den Sicherheitsnormen der Europadischen Wirtschaftsgemeinschaft mit einer
elektrischen Druckknopftafel mit 24 Volt-Platine, Sicherheitsmikroschalter sowohl auf der Auslassoffnung als auch auf dem Deckel
sowie einem roten Not-Aus-Pilztaster ausgestattet. Die Maschine ist mit einem Untersetzungsgetriebe mit Riementibertragung
ausgestattet. Der Multigrip-Riemen ist leise, sicher und einfach einzustellen. Durch den durchsichtigen Polycarbonatdeckel
kann der Bediener den Verarbeitungsprozess kontrollieren. Die automatische Wasseraus- und -einlaufvorrichtung misst @ 50
mm. Die Reinplatte ist sehr feinkdrnig beschichtet und dreht sich um 20 % langsamer als die des Kartoffelschélers. Die neue
Auslassoffnung und ihr Griff sind aus speziellem Nylonmaterial 6 FV 30 % mit der Bezeichnung Akulon gefertigt.

E‘ El pelador de cebollas esta enteramente realizado en acero inoxidable y cuenta con todos los mas modernos

dispositivos de seguridad. La versién CE, en cumplimiento de las normas de seguridad de la Comunidad
Econdmica Europea, cuenta con consola eléctrica con tarjeta de 24 voltios, microinterruptor de seguridad tanto en la puerta
como en la tapa y un botén de seta rojo de emergencia de fin de trabajo. La maquina esta equipada con reductor de
velocidad con transmision a correa, y la correa multitoma es silenciosa, segura y facil de regular. La tapa de policarbonato
transparente permite al operador controlar el proceso de trabajo. El dispositivo de descarga automatica y carga de agua es
de @ 50 mm; el platillo esta revestido con granulado finisimo y tiene una rotacién inferior del 20% con respecto al pelador
de patatas. La nueva puerta y su manija estan hechos de un material especial de nailon 6 FV 30% denominado Akulon.

ItallanQualltyProducts @ CE @ @ @ @
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Onion peeler - Eplucheuse a oignons - Zwiebelschéler

A2

Pelador de cebollas - Jlykounctka

m MalunHa Anst 04MCTKM NyKa NONHOCTBHO U3TOTOBJIEHA U3 HEPXKaBEHOLLEl CTaNu M OCHALLLEHa BCEMM CaMbIMU COBpe-
\ MeHHbIMM ycTpolicTBamu 6e3onacHocTu. CornacHo Hopmam GesonacHocTi EC Bepeus CE ocHalLaeTcs aneKTpuye-
CKOIA KHOMOYHOW MaHeNbto ¢ nnaToit Ha 24 BonbT, NpefioxpaHnTeNbHbIM MUKPOBBIKIHOYATENEM Ha AIBEPLIE M Ha KPbILLKE, a TaKxke
KpacHoii rpuboBuHOI aBapuitHON KHOMKOI NpeKpalLieHust paboTbl. MalumHa ocHalLeHa peflyKTOpoM CKOPOCTH C peMeHHOI nepefa-
el 1 BecLUyMHbIM, HafeXHbIM 1 NPOCTbIM B PErynMpoBKe MHOT03axBaTHbIM peMHeM. KpbIlika U3 Npo3payHoro cTekna no3sonser
onepaTopy KOHTPONMpoBaTh npoLiecc paboTbI. YCTPOACTBO aBTOMATUYECKO pasrpy3Ki U LLaHr NofJauv BOLbI MMeeT guameTp 50
MM, Tapenka noKpbITa 04eHb MeNKUMM rpaHyniaMm, a CKOPOCTb ee BpalLieHns Ha 20% Hike, YeM y kapTodheneuncTku. HoBasi iBepuia
1 ee pyyKa BbINONHeHbI M3 CrieLyanbHOro NPOYHOro MaTepuana, KOTopbIil HadbIBaeTcs akynoH (nonuamug 6 FV 30%).

Dimensioni interne della vasca
Internal tank size
Innenabmessungen des Becken
Dimensions intérieures de lacuve
Dimensiones internas del tanque
BHyTpeHHue pa3mepbl Gak

@ 29cm H 28cm

Caratteristiche Tecniche

Technical Specifications - Caractéristiques Techniques
Technische Eigenschaften - Caracteristicas Técnicas
TexHuyeckue XapaKTepuCTHKH

PLC8 CE-EX

Acciaio inox - Stainless steel
Acier inox - Edelstahl - Acero inoxidable 4 @
Hepxasetowasn ctanb

Materiale - Material
Matériau - Material
Material - MaTepuan

Capacita vasca

Tank capacity - Capacité cuve
Fassungsvermogen Behalter
Capacidad cubeta
BmecTumMocTb eMKoCTH

8kg-8kr

Produzione oraria

Hourly output

Production horaire
Stundenleistung
Produccion horaria
pOU3BOANUTENBHOCTD B Yac

100 kg - 100 kr

Motore - Motor - Moteur
Motor - Motor - [1Buratens

Potenza - Power
Puissance - Leistung
Potencia - MowwHocTb

Giri motore - Motor speed
Vitesse moteur
Motorumdrehungen
Revoluciones motor

230V /50 Hz / 0,55 kW - 230-400 V / 50 Hz
230 B/ 0,55 kBT/50 Iy 230-400 B/50 Iy

0,75hp-0,75 n.c.

900 RPM - 900 OB./MUH.

Cavalletto con filtro
Table with filter

Support avec filtre

Tisch mit Filter
Caballete con filtro
MogcTaeka ¢ hunbTpoM

06GopoTb! fgBuratens

Peso netto - Net weight
Poids net - Nettogewicht
Peso neto - Macca HeTTo

26 kg - 26 kr

Peso lordo - Gross weight
Poids brut - Bruttogewicht

30 kg - 30 kr
Peso bruto - Macca 6pyTT0

Dimensione - Dimensions
Dimension - Abmessungen
Dimensiones - Pasamepbl

32x42x80cm

Dimensione imballo
Package dimensions
Dimension emballage
Verpackungsmafle
Dimensiones embalaje
Pa3mepbI ynakoBku

95x 50 x 45 cm

Cavalletto con filtro / Piattello pulisci cozze
Table with filter / Mussel cleaning plate

85{:2:2: Support avec filtre / Disque de
Options _ nettoyage des moules
Zubehsr Tisch mit Filter / Platte zum Putzen
Opcion Caballeteconfi Pl prs mpar mei
aballete con filtro / Platillo para limpiar mejillones
CELSILTE D MopcTaBka ¢ hunbTpom /
JCK NS YUCTKM MUNiA
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Pelacipolle PLC15

ﬂ‘ . Il pelacipolle & interamente costruito in acciaio inox ed & dotato di tutti i pit moderni dispositivi di sicurezza.

La versione CE, in osservanza delle norme di sicurezza della Comunita Economica Europea, & dotata di
pulsantiera elettrica con scheda 24 V, microswitch di sicurezza sia sullo sportello sia sul coperchio e di un pulsante a fungo
rosso di emergenza di fine lavoro. La macchina é dotata di riduttore di velocita con trasmissione a cinghia, e la cinghia
multigrip é silenziosa, sicura e di semplice registrazione. Il coperchio in policarbonato trasparente permette all'operatore
di controllare il processo di lavorazione. Il dispositivo di scarico automatico e carico d"acqua & di @ 50 mm e il piattello
e rivestito in granulare finissimo ed ha una rotazione inferiore del 20% rispetto al pelapatate. Il nuovo sportello e la sua
maniglia é fatto di un materiale speciale nylon 6 FV 30% denominato akulon.

m& . This onion peeler is made entirely of stainless steel, and is manufactured according to all the most up-to-date
4N safety requirements. The CE version, which complies with CE safety standards, is equipped with an electric push-
button panel with 24 V electronic board, safety microswitch on the door and the cover, and a red mushroom-shaped emergency
and working stop button. The machine is equipped with a belt-drive speed reduction unit, and the multigrip belt is quiet, safe and
easily adjustable. The transparent polycarbonate cover allows the operator to monitor the processing. The automatic outlet device
and water inlet is of @ 50 mm and the turning plate is covered with very fine granular and shows a rotation of 20% slower than one
of potato peeler. The new door and its handle is made of a special strong material nylon 6 PV 30% denominated Akulon.

m‘ ' L'éplucheuse a oignons est entierement réalisée en acier inox et elle est dotée des dispositifs de sécurité les plus

modernes. Conformément aux normes de sécurité de la Communauté Economique Européenne, la version CE
est équipée d'un panneau de commande électrique avec une carte de 24 volts, d'un microrupteur de sécurité sur la porte et sur
le couvercle, et d'un bouton coup de poing rouge d'urgence de fin de fonctionnement. La machine est munie d'un réducteur
de vitesse avec une transmission a courroie, et la courroie multigrip est silencieuse, sire et simple a régler. Le couvercle en
polycarbonate permet a I'opérateur de contrdler le processus de transformation. F Indispensable dans chaque cuisine, elles
sont projetées pour couper en tranches, émincer, faire des cubes, des listels, raper, effilocher et faire des grés d'une vaste
gamme des produits comme: légumes verts, fruits, plantes potages, pain, fromage, chocolat, fruits secs et beaucoup d'autres
produits. La nouvelle porte et sa poignée est faite d'un matériau spécial résistant de nylon 6 PV 30% appelé Akulon.

m‘ Der Zwiebelschaler ist vollkommen aus Edelstahl gefertigt und mit den modernsten Sicherheitsvorrichtungen
ausgestattet. Die CE-VersionistgemaB den Sicherheitsnormen der Europadischen Wirtschaftsgemeinschaft mit einer
elektrischen Druckknopftafel mit 24 Volt-Platine, Sicherheitsmikroschalter sowohl auf der Auslassoffnung als auch auf dem Deckel
sowie einem roten Not-Aus-Pilztaster ausgestattet. Die Maschine ist mit einem Untersetzungsgetriebe mit Riementibertragung
ausgestattet. Der Multigrip-Riemen ist leise, sicher und einfach einzustellen. Durch den durchsichtigen Polycarbonatdeckel
kann der Bediener den Verarbeitungsprozess kontrollieren. Die automatische Wasseraus- und -einlaufvorrichtung misst @ 50
mm. Die Reinplatte ist sehr feinkdrnig beschichtet und dreht sich um 20 % langsamer als die des Kartoffelschélers. Die neue
Auslassoffnung und ihr Griff sind aus speziellem Nylonmaterial 6 FV 30 % mit der Bezeichnung Akulon gefertigt.

E‘ El pelador de cebollas esta enteramente realizado en acero inoxidable y cuenta con todos los mas modernos

dispositivos de seguridad. La versién CE, en cumplimiento de las normas de seguridad de la Comunidad
Econdmica Europea, cuenta con consola eléctrica con tarjeta de 24 voltios, microinterruptor de seguridad tanto en la puerta
como en la tapa y un botén de seta rojo de emergencia de fin de trabajo. La maquina esta equipada con reductor de
velocidad con transmision a correa, y la correa multitoma es silenciosa, segura y facil de regular. La tapa de policarbonato
transparente permite al operador controlar el proceso de trabajo. El dispositivo de descarga automatica y carga de agua es
de @ 50 mm; el platillo esta revestido con granulado finisimo y tiene una rotacién inferior del 20% con respecto al pelador
de patatas. La nueva puerta y su manija estan hechos de un material especial de nailon 6 FV 30% denominado Akulon.

ItallanQualltyProducts @ CE @ @ @ @
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Onion peeler - Eplucheuse a oignons - Zwiebelschéler @

Pelador de cebollas - Jlykounct

m MalunHa Anst 04MCTKM NyKa NONHOCTBHO U3TOTOBJIEHA U3 HEPXKaBEHOLLEl CTaNu M OCHALLLEHa BCEMM CaMbIMU COBpe-
\ MeHHbIMM ycTpolicTBamu 6e3onacHocTu. CornacHo Hopmam GesonacHocTi EC Bepeus CE ocHalLaeTcs aneKTpuye-
CKOIA KHOMOYHOW MaHeNbto ¢ nnaToit Ha 24 BonbT, NpefioxpaHnTeNbHbIM MUKPOBBIKIHOYATENEM Ha AIBEPLIE M Ha KPbILLKE, a TaKxke
KpacHoii rpuboBuHOI aBapuitHON KHOMKOI NpeKpalLieHust paboTbl. MalumHa ocHalLeHa peflyKTOpoM CKOPOCTH C peMeHHOI nepefa-
el 1 BecLUyMHbIM, HafeXHbIM 1 NPOCTbIM B PErynMpoBKe MHOT03axBaTHbIM peMHeM. KpbIlika U3 Npo3payHoro cTekna no3sonser
onepaTopy KOHTPONMpoBaTh npoLiecc paboTbI. YCTPOACTBO aBTOMATUYECKO pasrpy3Ki U LLaHr NofJauv BOLbI MMeeT guameTp 50
MM, Tapenka noKpbITa 04eHb MeNKUMM rpaHyniaMm, a CKOPOCTb ee BpalLieHns Ha 20% Hike, YeM y kapTodheneuncTku. HoBasi iBepuia
1 ee pyyKa BbINONHeHbI M3 CrieLyanbHOro NPOYHOro MaTepuana, KOTopbIil HadbIBaeTcs akynoH (nonuamug 6 FV 30%).

Dimensioni interne della vasca
Internal tank size
Innenabmessungen des Becken
Dimensions intérieures de lacuve
Dimensiones internas del tanque
BHyTpeHHue pa3mepbl Gak

@ 37cm H 30cm

Caratteristiche Tecniche

Technical Specifications - Caractéristiques Techniques
Technische Eigenschaften - Caracteristicas Técnicas
TexHuyeckue XapaKTepuCTHKH

PLC15 CE-EX

Materiale - Material Acciaio inox - Stainless steel
Matériau - Material Acier inox - Edelstahl - Acero inoxidable
Material - MaTepuan Hepxasetowas ctanb

Capacita vasca

Tank capacity - Capacité cuve

Fassungsvermogen Behalter 15kg - 15 kr
Capacidad cubeta

BmecTumMocTb eMKoCTH

Produzione oraria

Hourly output

Production horaire
Stundenleistung
Produccion horaria
pOU3BOANUTENBHOCTD B Yac

Motore - Motor - Moteur 230V /50Hz/0,63 kW - 230-400 V / 50 Hz

Motor - Motor - [lBuratens 230B/ 0,63 kBT/50 Iy - 230-400 B/50 'y Cavallet.to confiltro
Table with filter

Potenza - Power

Puissance - Leistung 0,85 hp - 0,85 si.c. Support avec filtre

Potencia - MowHocTb Tisch mit Filter

Giri motore - Motor speed Caballete con filtro

Vitesse moteur

Motorumdrehungen 900 RPM - 900 0B./MVH. Mlopcraska ¢ unspom

Revoluciones motor

06GopoTb! fgBuratens

180 kg - 180 kr

Peso netto - Net weight
Poids net - Nettogewicht 36 kg - 36 kr
Peso neto - Macca HeTTo

Peso lordo - Gross weight
Poids brut - Bruttogewicht 40 kg - 40 kr
Peso bruto - Macca 6pyTT0

Dimensione - Dimensions
Dimension - Abmessungen 40x50x90 cm
Dimensiones - Pasamepbl

Dimensione imballo
Package dimensions
Dimension emballage
Verpackungsmafle
Dimensiones embalaje
Pa3mepbI ynakoBku

100 x 60 x 55 cm

Cavalletto con filtro / Piattello pulisci cozze
Table with filter / Mussel cleaning plate

85{:2:2: Support avec filtre / Disque de
Options nettoyage des moules

P Tisch mit Filter / Platte zum Putzen

él;l;ie:l?gl bl fIvon Mileswuschelln "
Caballete con filtro / Platillo para limpiar mejillones

CELSILTE D MopcTaBka ¢ hunbTpom /

ZWCK 1S YUCTKI MUANiA
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Pelacipolle PLC20

ﬂ‘ . Il pelacipolle & interamente costruito in acciaio inox ed & dotato di tutti i pit moderni dispositivi di sicurezza.

La versione CE, in osservanza delle norme di sicurezza della Comunita Economica Europea, & dotata di
pulsantiera elettrica con scheda 24 V, microswitch di sicurezza sia sullo sportello sia sul coperchio e di un pulsante a fungo
rosso di emergenza di fine lavoro. La macchina é dotata di riduttore di velocita con trasmissione a cinghia, e la cinghia
multigrip é silenziosa, sicura e di semplice registrazione. Il coperchio in policarbonato trasparente permette all'operatore
di controllare il processo di lavorazione. Il dispositivo di scarico automatico e carico d"acqua & di @ 50 mm e il piattello
e rivestito in granulare finissimo ed ha una rotazione inferiore del 20% rispetto al pelapatate. Il nuovo sportello e la sua
maniglia é fatto di un materiale speciale nylon 6 FV 30% denominato akulon.

m& . This onion peeler is made entirely of stainless steel, and is manufactured according to all the most up-to-date
4N safety requirements. The CE version, which complies with CE safety standards, is equipped with an electric push-
button panel with 24 V electronic board, safety microswitch on the door and the cover, and a red mushroom-shaped emergency
and working stop button. The machine is equipped with a belt-drive speed reduction unit, and the multigrip belt is quiet, safe and
easily adjustable. The transparent polycarbonate cover allows the operator to monitor the processing. The automatic outlet device
and water inlet is of @ 50 mm and the turning plate is covered with very fine granular and shows a rotation of 20% slower than one
of potato peeler. The new door and its handle is made of a special strong material nylon 6 PV 30% denominated Akulon.

m‘ ' L'éplucheuse a oignons est entierement réalisée en acier inox et elle est dotée des dispositifs de sécurité les plus

modernes. Conformément aux normes de sécurité de la Communauté Economique Européenne, la version CE
est équipée d'un panneau de commande électrique avec une carte de 24 volts, d'un microrupteur de sécurité sur la porte et sur
le couvercle, et d'un bouton coup de poing rouge d'urgence de fin de fonctionnement. La machine est munie d'un réducteur
de vitesse avec une transmission a courroie, et la courroie multigrip est silencieuse, sire et simple a régler. Le couvercle en
polycarbonate permet a I'opérateur de contrdler le processus de transformation. F Indispensable dans chaque cuisine, elles
sont projetées pour couper en tranches, émincer, faire des cubes, des listels, raper, effilocher et faire des grés d'une vaste
gamme des produits comme: légumes verts, fruits, plantes potages, pain, fromage, chocolat, fruits secs et beaucoup d'autres
produits. La nouvelle porte et sa poignée est faite d'un matériau spécial résistant de nylon 6 PV 30% appelé Akulon.

m‘ Der Zwiebelschaler ist vollkommen aus Edelstahl gefertigt und mit den modernsten Sicherheitsvorrichtungen
ausgestattet. Die CE-VersionistgemaB den Sicherheitsnormen der Europaischen Wirtschaftsgemeinschaft mit einer
elektrischen Druckknopftafel mit 24 Volt-Platine, Sicherheitsmikroschalter sowohl auf der Auslassoffnung als auch auf dem Deckel
sowie einem roten Not-Aus-Pilztaster ausgestattet. Die Maschine ist mit einem Untersetzungsgetriebe mit Riementibertragung
ausgestattet. Der Multigrip-Riemen ist leise, sicher und einfach einzustellen. Durch den durchsichtigen Polycarbonatdeckel
kann der Bediener den Verarbeitungsprozess kontrollieren. Die automatische Wasseraus- und -einlaufvorrichtung misst @ 50
mm. Die Reinplatte ist sehr feinkdrnig beschichtet und dreht sich um 20 % langsamer als die des Kartoffelschalers. Die neue
Auslassoffnung und ihr Griff sind aus speziellem Nylonmaterial 6 FV 30 % mit der Bezeichnung Akulon gefertigt.

E‘ El pelador de cebollas esta enteramente realizado en acero inoxidable y cuenta con todos los mas modernos

dispositivos de seguridad. La versién CE, en cumplimiento de las normas de seguridad de la Comunidad
Econdmica Europea, cuenta con consola eléctrica con tarjeta de 24 voltios, microinterruptor de seguridad tanto en la puerta
como en la tapa y un botén de seta rojo de emergencia de fin de trabajo. La maquina esta equipada con reductor de
velocidad con transmision a correa, y la correa multitoma es silenciosa, segura y facil de regular. La tapa de policarbonato
transparente permite al operador controlar el proceso de trabajo. El dispositivo de descarga automatica y carga de agua es
de @ 50 mm; el platillo esta revestido con granulado finisimo y tiene una rotacién inferior del 20% con respecto al pelador
de patatas. La nueva puerta y su manija estan hechos de un material especial de nailon 6 FV 30% denominado Akulon.

ItallanQualltyProducts @ CE @ @
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Onion peeler - Eplucheuse a oignons - Zwiebelschéler

Pelador de cebollas - Jlykounct

A2

MalumHa /1Sl 04MCTKM JIyKa MONHOCTbH0 M3rOTOBJIEHA U3 HEPXKABEIOLLEN CTasM U OCHalLLEHa BCEMM CaMbIMU COBpe-
MeHHbIMY yCTpoiicTBaMu GeaonacHocTu. CornacHo HopMam GesonacHocTi EIC Bepeus CE ocHaluaeTcs aneKkTpuye-

CKOIA KHOMOYHOW MaHeNbto ¢ nnaToit Ha 24 BonbT, NpefioxpaHnTeNbHbIM MUKPOBBIKIHOYATENEM Ha AIBEPLIE M Ha KPbILLKE, a TaKxke
KpacHoii rpuboBuHOI aBapuitHON KHOMKOI NpeKpalLieHust paboTbl. MalumHa ocHalLeHa peflyKTOpoM CKOPOCTH C peMeHHOI nepefa-
el 1 BecLUyMHbIM, HafeXHbIM 1 NPOCTbIM B PErynMpoBKe MHOT03axBaTHbIM peMHeM. KpbIlika U3 Npo3payHoro cTekna no3sonser
onepaTopy KOHTPONMpoBaTh npoLiecc paboTbI. YCTPOACTBO aBTOMATUYECKO pasrpy3Ki U LLaHr NofJauv BOLbI MMeeT guameTp 50
MM, Tapenka noKpbITa 04eHb MeNKUMM rpaHyniaMm, a CKOPOCTb ee BpalLieHns Ha 20% Hike, YeM y kapTodheneuncTku. HoBasi iBepuia
1 ee pyyKa BbINONHeHbI M3 CrieLyanbHOro NPOYHOro MaTepuana, KOTopbIil HadbIBaeTcs akynoH (nonuamug 6 FV 30%).

Caratteristiche Tecniche

Technical Specifications - Caractéristiques Techniques
Technische Eigenschaften - Caracteristicas Técnicas
TexHuyeckue XapaKTepuCTHKH

Materiale - Material
Matériau - Material
Material - MaTepuan

Capacita vasca

Tank capacity - Capacité cuve
Fassungsvermogen Behalter
Capacidad cubeta
BmecTumMocTb eMKoCTH

Produzione oraria

Hourly output

Production horaire
Stundenleistung
Produccion horaria
pOU3BOANUTENBHOCTD B Yac

Motore - Motor - Moteur
Motor - Motor - [1Buratens

Potenza - Power
Puissance - Leistung
Potencia - MowwHocTb

Giri motore - Motor speed
Vitesse moteur
Motorumdrehungen
Revoluciones motor
06GopoTb! fgBuratens

Peso netto - Net weight
Poids net - Nettogewicht
Peso neto - Macca HeTTo

Peso lordo - Gross weight
Poids brut - Bruttogewicht
Peso bruto - Macca 6pyTT0

Dimensione - Dimensions
Dimension - Abmessungen
Dimensiones - Pasamepbl

Dimensione imballo
Package dimensions
Dimension emballage
Verpackungsmafle
Dimensiones embalaje
Pa3mepbI ynakoBku

Optional
Optional
Options
Zubehor
Opcional
dakynbTaTUBHO

PLC20 CE-EX

Acciaio inox - Stainless steel
Acier inox - Edelstahl - Acero inoxidable
Hepxasetowasn ctanb

20 kg - 20 kr

240 kg - 240 kr

230V /50 Hz /0,63 kW - 230-400 V / 50 Hz
230B /0,63 kB1/50 Iy - 230-400 B/50 Iy

0,85hp-0,85n.c.
900 RPM - 900 OB./MUH.

41 kg - 41 kr
45 kg - 45 kr

45x55x95cm

100 x 60 x 55 cm

Cavalletto con filtro / Piattello pulisci cozze
Table with filter / Mussel cleaning plate
Support avec filtre / Disque de
nettoyage des moules
Tisch mit Filter / Platte zum Putzen
von Miesmuscheln
Caballete con filtro / Platillo para limpiar mejillones
MopcTaBka ¢ hunbTpom /

JCK NS YUCTKM MUNiA

Dimensioni interne della vasca

Internal tank size

Innenabmessungen des Becken
Dimensions intérieures de lacuve
Dimensiones internas del tanque
BHyTpeHHMe pa3mepb! bak

@ 37cm H 33cm =

Cavalletto con filtro
Table with filter

Support avec filtre

Tisch mit Filter
Caballete con filtro
MogcTaeka ¢ hunbTpoM
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Pelacipolle PLC30

ﬂ‘ . I pelacipolle & interamente costruito in acciaio inox ed & dotato di tutti i pit moderni dispositivi di sicurezza. La
versione CE, in osservanza delle norme di sicurezza della Comunita Economica Europea, & dotata di pulsantiera
elettrica con scheda 24 V, microswitch di sicurezza sia sullo sportello sia sul coperchio e di un pulsante a fungo rosso di
emergenza di fine lavoro. La macchina é dotata di riduttore di velocita con trasmissione a cinghia, e la cinghia multigrip &
silenziosa, sicura e di semplice registrazione. Il coperchio in policarbonato trasparente permette all'operatore di controllare
il processo di lavorazione. Il dispositivo di scarico automatico e carico d'acqua e di @ 50 mm e il piattello & in carbonio di
silicio o in alluminio. Il nuovo sportello e la sua maniglia & fatto di un materiale speciale nylon 6 FV 30% denominato akulon.

MA % This onion peeler is made entirely of stainless steel, and is manufactured according to all the most up-to-date
»  safety requirements. The CE version, which complies with CE safety standards, is equipped with an electric
push-button panel with 24 V electronic board, safety microswitch on the door and the cover, and a red mushroom-shaped
emergency and working stop button. The machine is equipped with a belt-drive speed reduction unit, and the multigrip belt
is quiet, safe and easily adjustable. The transparent polycarbonate cover allows the operator to monitor the processing. The
automatic outlet device and water inlet is of @ 50 mm and the turning plate of potato peeler is made in silicon carbon or
aluminium. The new door and its handle is made of a special strong nylon 6 30% GF known as Akulon.

m‘ . éplucheur doignon est entierement réalisée en acier inox et elle est dotée des dispositifs de sécurité les plus
: modernes. Conformément aux normes de sécurité de la Communauté Economique Européenne, la version CE
est équipée d'un panneau de commande électrique avec une carte de 24 volts, d’'un microrupteur de sécurité sur la porte
et sur le couvercle, et d'un bouton coup de poing rouge d'urgence de fin de fonctionnement. La machine est munie d'un
réducteur de vitesse avec une transmission a courroie, et la courroie multigrip est silencieuse, sire et simple a régler. Le
couvercle en polycarbonate permet a l'opérateur de contréler le processus de transformation. Le dispositif automatique de
déchargement et de chargement de I'eau est de @ 50 mm et |a plaque est en silicone carbone ou en aluminium. La nouvelle
porte et sa poignée sont fabriquées dans un matériau spécial en nylon 6 FV 30% appelé akulon.

m‘ Der Zwiebelschaler ist vollkommen aus Edelstahl gefertigt und mit den modernsten Sicherheitsvorrichtungen
ausgestattet. Die CE-Version ist gemaB den Sicherheitsnormen der Europdischen Wirtschaftsgemeinschaft
mit einer elektrischen Druckknopftafel mit 24 Volt-Platine, Sicherheitsmikroschalter sowohl auf der Auslassoffnung als auch
auf dem Deckel sowie einem roten Not-Aus-Pilztaster ausgestattet. Die Maschine ist mit einem Untersetzungsgetriebe mit
Riemeniibertragung ausgestattet. Der Multigrip-Riemen ist leise, sicher und einfach einzustellen. Durch den durchsichtigen
Polycarbonatdeckel kann der Bediener den Verarbeitungsprozess kontrollieren. Die automatische Vorrichtung zum Laden
und Entladen des Wassers hat einen Durchmesser von @ 50 mm; der Teller ist aus Siliziumkohlenstoff oder aus Aluminium.
Die neue Auslassoffnung und ihr Griff sind aus speziellem Nylonmaterial 6 FV 30 % mit der Bezeichnung Akulon gefertigt.

B‘ pelador de cebolla esta enteramente realizado en acero inoxidable y cuenta con todos los mas modernos

" dispositivos de seguridad. La versién CE, en cumplimiento de las normas de seguridad de la Comunidad
Econémica Europea, cuenta con consola eléctrica con tarjeta de 24 voltios, microinterruptor de seguridad tanto en la puerta
como en la tapa y un botén de seta rojo de emergencia de fin de trabajo. La maquina esta equipada con reductor de

velocidad con transmision a correa, y la correa multitoma es silenciosa, segura y fécil de regular. La tapa de policarbonato
transparente permite al operador controlar el proceso de trabajo. El dispositivo de descarga automética y carga de agua es
de @ 50 mm y el platillo es de carbono de silicio o de aluminio. La nueva puerta y su manija estan hechos de un material
especial de nailon 6 FV 30% denominado Akulon.

HbIMU yCcTpoiicTBaMu 6e3onacHocTu. CornacHo Hopmam 6e3onacHocTu EQC Bepcusa CE ocHawiaeTcs anekTpu
m NyKoBUUa NOJIHOCTbIO U3roToBJiIEHA U3 Hep)KaBEIOLu,eVI CTanun n ocHauleHa BCeMun caMbiMu coBpemMeH
YecKoil KHOMOYHOIA NaHenbto ¢ NnaToii Ha 24 BonbT, NpefoxpaHUTeNbHbIM MUKPOBbIKAIOYATENIeM Ha [iBepLie 1 Ha KPblLLKe,
a TakXe KpacHOI rpu6oBUAHOI aBapuitHOM KHOMKOW npekpalleHns pa6oTbl. MalunHa ocHallleHa peflyKTopoM CKOpOCTU C
peMeHHoIl nepefayeii u 6ecluyMHbIM, HaZleXHbIM U NPOCTbIM B PEryMpoBKe MHOro3axBaTHbIM peMHeM. Kpbiluka 13 npo -
3payHoOro CTekna Mo3BOAsET OnepaTopy KOHTPONMPOBATb Npouecc paGoTbl. YCTPOHCTBO aBTOMATUYECKON Pasrpysku u
LUNAHT Mojayn Boabl UMeeT auameTp 50 MM, Tapenka BbiNosHeHa U3 Kap6uaa KpeMHus (Kap6opyHAa) Wiau U3 anioMuHuA.
HoBas Bepua 1 pyyka ABepLibl BbINOMHEHbI U3 CNELUanbHOro HeitnoHoBoro Matepuana 6 FV 30% nop Ha3BaHueM akynoH.
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Onion peeler - Eplucheuse a oignons - Zwiebelschéler

Pelador de cebollas - Jlykounctka

Caratteristiche Tecniche

Technical Specifications - Caractéristiques Techniques
Technische Eigenschaften - Caracteristicas Técnicas
Texunyeckue XapaKTepuCTHKH

PLC30 CE-EX

. Acciaio inox - Stainless steel
Acier inox - Edelstahl - Acero inoxidable
HEp)KaBePOI.I.l,ﬁﬂ cTanb

Materiale - Material
Matériau - Material
Material - MaTepuan

Capacita vasca

Tank capacity - Capacité cuve
Fassungsvermogen Behalter
Capacidad cubeta
BMeCTUMOCTb eMKOCTH

30kg - 30 kr

Produzione oraria

Hourly output

Production horaire
Stundenleistung
Produccion horaria
IMpon3BoAUTENBLHOCTD B Yac

350 kg / 370 kg - 350 kr / 350 kr

Motore - Motor - Moteur
Motor - Motor - [iBuratenb

230V /50 Hz /0,92 kW - 230-400 V / 50 Hz
230B/0,92 kBT/50 I'y - 230-400 B/50 'y

Potenza - Power
Puissance - Leistung
Potencia - MouHocTh

1.2hp-1,2nc.

Giri motore - Motor speed
Vitesse moteur
Motorumdrehungen
Revoluciones motor
06opoTbl ABuUratens

330 RPM - 330 OB./MWH.

Peso netto - Net weight

Poids net - Nettogewicht 55kg - 55 kr
Peso neto - Macca HeTTo
Peso lordo - Gross weight
Poids brut - Bruttogewicht 60 kg - 60 kr

Peso bruto - Macca 6pyTTo

Dimensione - Dimensions
Dimension - Abmessungen
Dimensiones - Paamepb!

476 x90x119cm

Dimensione imballo
Package dimensions
Dimension emballage
Verpackungsmafle
Dimensiones embalaje
Pa3mepbI ynakoBKu

100 x 60 x 60 cm

Cavalletto con filtro / Piattello pulisci cozze
Table with filter / Mussel cleaning plate

gpﬂggg: Support avec filtre / Disque de
Ogti e nettoyage des moules

P Tisch mit Filter / Platte zum Putzen
(Z)L;I)l::?g::;l von Miesmuscheln
Caballete con filtro / Platillo para limpiar mejillones
CESASRMELD MogcTaka ¢ hunbTpom /
ZUACK ANSt YUCTKM MUAUNIA

(€D

Italian Quality Products

\ V78

Dimensioni interne della vasca
Internal tank size
Innenabmessungen des Becken
Dimensions intérieures de lacuve
Dimensiones internas del tanque
BHyTpeHHue pasmepbl Gak

@ 47cm H 27cm

Optional: cavalletto con filtro

Optional: table with filter
Options: support avec filtre
Zubehor: tisch mit Filter
Opcional: Caballete con filtro
daKynbTaTUBHO:

MopcTaska ¢ hunbTpom




Tagliaverdure 2013

ﬂ‘ . Indispensabili in ogni cucina, progettate per tagliare, affettare, cubettare, fare listelli, grattugiare, sfilacciare,

granigliare una grande varieta di prodotti come: verdure, frutta, ortaggi, pane, formaggio, cioccolato, frutta
secca ed altro. La macchina é realizzata in fusione di alluminio per uso alimentare, ed & equipaggiata di un motore ad alta
potenza e di coperchio con apertura veloce e facilmente smontabile per una facile pulizia. Le versioni CE sono dotate di
protezioni che impediscono alle lame di girare quando la maniglia & alzata o quando il coperchio & aperto.

m& . Indispensable in every kitchen, it is designed for cutting, slicing, dicing, julienning, mincing, shredding and
>  grinding a wide selection of products such as: vegetables, fruit, bread, cheese, chocolate, nuts and many
other products. The machine is made of food-grade cast aluminium and is equipped with a high-power motor and a quick-
opening cover which is easy to disassemble for easy cleaning. The EC versions are fitted with safety devices that prevent
the blades from rotating when the handle is raised or when the lid is open.

m‘ . Indispensables dans toutes les cuisines, congus pour couper, trancher, couper en dés, en laniéres, raper, émincer,
concasser une grande variété de produits tels que: légumes, fruits, pain, fromage, chocolat, fruits secs, etc. La
machine est réalisée en fonte d'aluminium pour I'industrie alimentaire et elle est équipée d'un moteur a haute puissance et
d'un couvercle a ouverture rapide et facilement démontable pour permettre le nettoyage. Les versions CE sont équipées de
protections qui empéchent les lames de tourner lorsque la poignée est soulevée ou lorsque le couvercle est ouvert.

m‘ Unentbehrlich in jeder Kiiche! Entworfen um zu schneiden, zu wiirfeln, zu stifteln, zu reiben, zu raspeln,

zu hackstiickeln und vieles mehr. Geeignet fiir verschiedene Produkte wie: Obst, Gemiise, Brot, Kase,
Schokolade, Trockenfriichte etc. Die Maschine ist aus nahrungsmittelsicherem Aluminiumguss gefertigt und mit einem
Hochleistungsmotor und einem schnell zu offnenden und leicht abzunehmenden Deckel zur einfachen Reinigung
ausgestattet. Die CE-Versionen sind mit Schutzvorrichtungen ausgeriistet, die verhindern, dass sich die Messer drehen
konnen, wenn der Griff angehoben oder der Deckel gedffnet ist.

E‘ Indispensables en cualquier cocina, disefiados para cortar de forma simple o en lonchas, dados o tiras, rallar,
" desmenuzar o moler una amplia variedad de productos como verduras, fruta, hortalizas, pan, queso, chocolate,
frutos secos y mucho mas. La maquina se fabrica en fundicion de aluminio para uso alimentario y esta equipada con un
motor de alta potencia y una tapa con apertura rapida que se puede desmontar para una facil limpieza. Las versiones CE
cuentan con protecciones que impiden que las hojas giren cuando la manilla esta levantada o cuando la tapa esta abierta.

Italian Quality Products




Vegetable preparation machine - Hachoirs a légumes

Gemiiseschneider - Cortaverduras - LLIMHKOBKM

G A

HeobxouMble Ha NtoBoI KyXHe LIMHKOBKM NpefjHa3HayeHbl 1S 0Tpe3aHusi, Hape3ku NnoMTuKamu, Kyouka-
MM, anoyKamu, CoNOMKO, @ TakKe LUIMHKOBKM, U3MeSIbYeHUsI U TEPKN CaMbIX PasfuyHbIX IPOJYKTOB, TaKUX

KaK 0BoLUM, (DpyKTbl, OrOPOAHAs 3eseHb, XNeb, Cbip, WoKonag, CyXodpyKTbi U T. . MalunHbI USTOTOBSEHbI U3 ANKOMUHU-
€BOro CryiaBa [/ UCTO/Ib30BaHUSA B MULLEBO NPOMBILIJIEHHOCTN U OCHALLLEHbI BbICOKOMOLLHOCTHBIMM [iBUraTeNAMN U
ObICTPOOTKPbIBAEMOI KPbILLKOW, KOTOPas Nerko cHUMaeTcs ans Gonee npocToil ouncTku. Bepeum EC ocHalleHb! 3awwmT-
HbIMM YCTPOCTBaMM, NPeJOTBPALLAOLLMMY JIE3BUAM BPaLLaTbCs, KOTAa pPydKa HaxoAUTCS B NOAHATOM MOMOXEHUN AN
KOrfia KpblllKa OTKpbITa.

Caratteristiche Tecniche

Technical Specifications - Caractéristiques Techniques
Technische Eigenschaften - Caracteristicas Técnicas
TexHnyeckue XapaKTepuCTHKH

Alimentazione

Power Supply - Alimentation
Versorgung - Alimentacion
Mutanne

Produzione oraria

Hourly output

Production horaire
Stundenleistung

Produccion horaria
[pon3BoAUTENbHOCTD B YaC

Peso netto - Net weight
Poids net - Nettogewicht
Peso neto - Macca HeTTo

Peso lordo - Gross weight
Poids brut - Bruttogewicht
Peso bruto - Macca 6pyTT0

Dimensione - Dimensions
Dimension - Abmessungen
Dimensiones - Paamepbl

Dimensione imballo
Package dimensions
Dimension emballage
Verpackungsmafle
Dimensiones embalaje
Pa3Mmepb! ynakoBKu

Optional
Optional
Options
Zubehdr
Opcional
dakynbTaTUBHO

230V/1/50Hz/0,38 kW

400V /3/50Hz /0,40 kW
230 B/1 chasb/50 1y/0,38 kBT
400 B/3 ha3bi/50 My/0,40 kBT

100-300kg/h
100-300 kr/4

18,5kg - 18,5 kr
21 kg - 21 kr

24 x 57 x 47 cm

32x60x55cm

Dischi per taglio a fette /

Dischi per taglio a bastoncino e a fiammifero /
Dischi per sfilacciare e grattugiare / Dischi per
cubettare / Contenitore portadischi
Slicing discs / Chipping discs and
Julienne discs / Shredding and grating discs /
Dicing discs / Disc container

Disques de tranchage / Disques de coupe en
batonnets et en allumettes /
Disques pour émincer et raper / Disques pour
couper en dés / Conteneur pour disques
e (iR
heiben zum Stifteln / Scheiben zum
Raspeln und Reiben / Scheiben zum Wiirfeln /
Scheibenaufbewahrungsbehalter

Discos para corte en lonchas / Discos para

corte en bastones y similares / Discos para

desmenuzar y rallar / Discos para cortar en
cubos / Contenedor para discos

Jlcku pns Hapesku nomTukamu / lucku ans
] i / [nckn
JUIS LIMHKOBKM M TepKu / [Iucku Ans Hapesku
Kybukamu / KoHTeitHep ans Juckos

Produzione oraria: 100 - 300 kg / h

Hourly output: 100 - 300 kg/h

Production horaire: 100 - 300 kg / h
Stundenleistung: 100 - 300 kg / h

Produccion horaria: 100 - 300 kg / h

YacoBas npousBoguTenbHocTb: 100-300 Kkr/y

157 l



Tagliaverdure TOP

ﬂ‘ . Indispensabili in ogni cucina, progettate per tagliare, affettare, cubettare, fare listelli, grattugiare, sfilacciare,

granigliare una grande varieta di prodotti come: verdure, frutta, ortaggi, pane, formaggio, cioccolato, frutta
secca ed altro. La macchina é realizzata in fusione di alluminio per uso alimentare, ed & equipaggiata di un motore ad alta
potenza e di coperchio con apertura veloce e facilmente smontabile per una facile pulizia. Le versioni CE sono dotate di
protezioni che impediscono alle lame di girare quando la maniglia & alzata o quando il coperchio & aperto.

m& . Indispensable in every kitchen, it is designed for cutting, slicing, dicing, julienning, mincing, shredding and
>  grinding a wide selection of products such as: vegetables, fruit, bread, cheese, chocolate, nuts and many
other products. The machine is made of food-grade cast aluminium and is equipped with a high-power motor and a quick-
opening cover which is easy to disassemble for easy cleaning. The EC versions are fitted with safety devices that prevent
the blades from rotating when the handle is raised or when the lid is open.

m‘ . Indispensables dans toutes les cuisines, congus pour couper, trancher, couper en dés, en laniéres, raper, émincer,
concasser une grande variété de produits tels que: légumes, fruits, pain, fromage, chocolat, fruits secs, etc. La
machine est réalisée en fonte d'aluminium pour I'industrie alimentaire et elle est équipée d'un moteur a haute puissance et
d'un couvercle a ouverture rapide et facilement démontable pour permettre le nettoyage. Les versions CE sont équipées de
protections qui empéchent les lames de tourner lorsque la poignée est soulevée ou lorsque le couvercle est ouvert.

m‘ Unentbehrlich in jeder Kiiche! Entworfen um zu schneiden, zu wiirfeln, zu stifteln, zu reiben, zu raspeln,

zu hackstiickeln und vieles mehr. Geeignet fiir verschiedene Produkte wie: Obst, Gemiise, Brot, Kase,
Schokolade, Trockenfriichte etc. Die Maschine ist aus nahrungsmittelsicherem Aluminiumguss gefertigt und mit einem
Hochleistungsmotor und einem schnell zu offnenden und leicht abzunehmenden Deckel zur einfachen Reinigung
ausgestattet. Die CE-Versionen sind mit Schutzvorrichtungen ausgeriistet, die verhindern, dass sich die Messer drehen
konnen, wenn der Griff angehoben oder der Deckel gedffnet ist.

E‘ Indispensables en cualquier cocina, disefiados para cortar de forma simple o en lonchas, dados o tiras, rallar,
" desmenuzar o moler una amplia variedad de productos como verduras, fruta, hortalizas, pan, queso, chocolate,
frutos secos y mucho mas. La maquina se fabrica en fundicion de aluminio para uso alimentario y esta equipada con un
motor de alta potencia y una tapa con apertura rapida que se puede desmontar para una facil limpieza. Las versiones CE
cuentan con protecciones que impiden que las hojas giren cuando la manilla esta levantada o cuando la tapa esta abierta.
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Vegetable preparation machine - Hachoirs a légumes

Gemiiseschneider - Cortaverduras - LLIMHKOBKM

m HeoBxouMble Ha NtoBOI KyXHe LMHKOBKM NpejHa3HayeHbl A1s 0Tpe3aHus, HapesKn oMTuKamu, Kyouka-
\ MW, IaNI0YKamHu, CONOMKOA, @ TAKXKe LUIMHKOBKM, U3MEJIbYeHUst U TEPKN CaMbIX PasfIMYHbIX NPOAYKTOB, TaKUX
KaK 0BoLUM, (DpyKTbl, OrOPOAHAs 3eseHb, XNeb, Cbip, WoKonag, CyXodpyKTbi U T. . MalunHbI USTOTOBSEHbI U3 ANKOMUHU-
€BOro CnyiaBa [J1s UCMo/b30BaHUA B MULLEBOI NPOMbILIEHHOCTN U OCHALLEHbI BbICOKOMOLHOCTHbIMW ABUraTeNsaMu U
ObICTPOOTKPbIBAEMOI KPbILLKOW, KOTOPas Nerko cHUMaeTcs ans Gonee npocToil ouncTku. Bepeum EC ocHalleHb! 3awwmT-
HbIMM YCTPOCTBaMM, NPeJOTBPALLAOLLMMY JIE3BUAM BPaLLaTbCs, KOTAa pPydKa HaxoAUTCS B NOAHATOM MOMOXEHUN AN
KOrfia KpblllKa OTKpbITa.

Caratteristiche Tecniche

Technical Specifications - Caractéristiques Techniques
Technische Eigenschaften - Caracteristicas Técnicas
Texuuyeckue XapaKTepucTHKU

Alimentazione

Power Supply - Alimentation
Versorgung - Alimentacion
Mutanne

Produzione oraria

Hourly output

Production horaire
Stundenleistung

Produccion horaria
[pon3BoAUTENbHOCTD B Yac

Peso netto - Net weight
Poids net - Nettogewicht
Peso neto - Macca HeTTo

Peso lordo - Gross weight
Poids brut - Bruttogewicht
Peso bruto - Macca 6pyTT0

Dimensione - Dimensions
Dimension - Abmessungen
Dimensiones - Paamepb!

Dimensione imballo
Package dimensions
Dimension emballage
Verpackungsmafle
Dimensiones embalaje
Pa3Mmepb! ynakoBKu

Optional
Optional
Options
Zubehdr
Opcional
dakynbTaTUBHO

400V /3/50Hz/0,60 kW

100 - 450 kg/h
100-450 kr/y4

21 kg - 21 kr
23kg - 23 kr

26,5x58x52cm

34 x68 x 58 cm

Dischi per taglio a fette /

Dischi per taglio a bastoncino e a fiammifero /
Dischi per sfilacciare e grattugiare / Dischi per
cubettare / Contenitore portadischi
Slicing discs / Chipping discs and
Julienne discs / Shredding and grating discs /
Dicing discs / Disc container

Disques de tranchage / Disques de coupe en
batonnets et en allumettes /
Disques pour émincer et raper / Disques pour
couper en dés / Conteneur pour disques
e i Sl Iy
heiben zum Stifteln / Scheiben zum
Raspeln und Reiben / Scheiben zum Wiirfeln /
Scheibenaufbewahrungsbehalter

Discos para corte en lonchas / Discos para

corte en bastones y similares / Discos para

desmenuzar y rallar / Discos para cortar en
cubos / Contenedor para discos

Jncku ans Hapesku noMTMKamu / iucku ans
I ] i / [ncku

NS LWMHKOBKM ¥ TepKy / [INCKn Ans Hapeskun
Kybukamu / KoHTeitHep Ansi Auckos

Produzione oraria: 100 - 450 kg / h
Hourly output: 100 - 450 kg/h
Production horaire: 100 - 450 kg / h
Stundenleistung: 100 - 450 kg / h
Produccidn horaria: 100 - 450 kg / h
Yacosas npoussoguTtenbHocTb: 100 - 450 kr/y

159 l



Dischi tagliaverdure mod.

2013-TOP

DISCHI PER TAGLIO A FETTE
Patate chips, rape, cavoli, cetrioli, carote, cipolle, funghi.

SLICING DISCS
Crisps, turnips, cabbage, carrots, onions and mushrooms.

DISQUES DE TRANCHAGE
Frites, céleri-rave, choux, concombres, carottes, oignons, champignons.

SCHNEIDSCHEIBEN FUR SCHEIBENSCHNITT
Kartoffeln, Chips, Riiben, Kohl, Gurken, Karotten, Zwiebeln, Pilze.

DISCOS PARA CORTE EN RODAJAS
Patatas chips, nabos, coles, pepinos, zanahorias, cebollas, setas.

JOUCKWU ANng HAPE3KW JIOMTUKAMU
KapTodenb ans uMncos, pena, KanycTa, orypubl, MOPKOBb, NyK, rpubbl.

DISCHI PER TAGLIO A FETTE
Barbabietole, patate lesse, cavoli, rape, cipolle.

SLICING DISCS
Beetroot, boiled potatoes, cabbage, turnips and onions.

DISQUES DE TRANCHAGE
Betteraves, pommes de terre bouillies, choux, céleris-raves, oignons.

SCHNEIDSCHEIBEN FUR SCHEIBENSCHNITT
Rote Beete, gekochte Kartoffeln, Kohl, Riiben, Zwiebeln.

DISCOS PARA CORTE EN RODAJAS
Remolachas, patatas hervidas, coles, nabos, cebollas.

JOUCKWU ANnA HAPE3KWU JIOMTUKAMU
CsekJia, BapeHblii kKapTochesb, KanycTa, pena, Jyk.

E8 - E10-E14

DISCHI PER TAGLIO A FETTE
Patate e carote lesse, melanzane, barbabietole.

SLICING DISCS
Boiled potatoes and carrots, aubergines and beetroot.

DISQUES DE TRANCHAGE
Pommes de terre et carottes bouillies, aubergines, betteraves.

SCHNEIDSCHEIBEN FUR SCHEIBENSCHNITT
Gekochte Kartoffeln und Karotten, Auberginen, rote Beete.

DISCOS PARA CORTE EN RODAJAS
Patatas y zanahorias hervidas, berenjenas, remolachas.

OUCKK INA HAPE3KW JIOMTUKAMK
BapeHble kapTodhenb 1 MOPKOBb, GaknaxaHbl, CBeKna.



Dischi tagliaverdure - Discs for vegetable processors

Disques hachoir a légumes - Gemiiseschneider-scheiben
Discos cortaverduras - [Iucku gna Hape3Ku oBoLL,eit

B D Tmm
E2 ©2mm

E4 4 mm

E6 6 mm

U0

E8 8 mm

E10 10 mm

Qd

E14 14 mm




Dischi tagliaverdure mod.

2013-TOP

H2,5 - H4 - H6
H8 - H10

DISCHI PER TAGLIO A FIAMMIFERO
Sedano, zucchine, barbabietola, radici, carote, patate, rape.

DISCS TO OBTAIN MATCH MATCHES
Celery, courgettes, beetroot, radishes, carrots, potatoes and turnips.

DISQUE POUR COUPER A ALLUMETTE
Célery, courgettes, betteraves, radis, carottes, pommes de terre, céleris-raves.

SCHNEIDSCHEIBEN FUR STREIFENSCHNITT
Sellerie, Zucchini, rote Beete, Wurzeln, Karotten, Kartoffeln, Riiben.

DISCOS PARA CORTE A LA JARDINERA
Apio, calabacines, remolachas, raices, zanahorias, patatas, nabos.

LMCKM 118 HAPE3KM TOHKOW COJTOMKOWM
Cenbjepeit, kabauku, CBeKIIa, KOPEHbs, MOPKOBb, KapTodherb, pena.

12

DISCHI PER SFILACCIARE
Carote, sedano, patate, mele, rape.

SHREDDING DISCS
Carrots, celery, potatoes, apples and turnips.

DISQUES POUR EFFILOCHER
Carrots, céleri, pommes de terre, pommes, céleris-raves.

SCHNEIDSCHEIBEN ZUM RAS_PELN
Karotten, Sellerie, Kartoffeln, Apfel, Riiben.

DISCOS PARA DESMENUZAR
Zanahorias, apio, patatas, manzanas, nabos.

JOUCKWU ANng LLIMHKOBAHUA
MopKoBb, cenbfepei, kapTodesnb, A650Ku, pena.

DISCHI PER SFILACCIARE
Carote, sedano, patate, mele, rape.

SHREDDING DISCS
Carrots, celery, potatoes, apples and turnips.

DISQUES POUR EFFILOCHER
Carrots, céleri, pommes de terre, pommes, céleris-raves.

SCHNEIDSCHEIBEN ZUM RAS_PELN
Karotten, Sellerie, Kartoffeln, Apfel, Riiben.

DISCOS PARA DESMENUZAR
Zanahorias, apio, patatas, manzanas, nabos.

JAUCKKW A LULMHKOBAHUA
MopkoBb, cenbgepeit, kaptochenb, 60K, pena.



Dischi tagliaverdure - Discs for vegetable processors

Disques hachoir a légumes - Gemiiseschneider-scheiben
Discos cortaverduras - [Iucku gna Hape3Ku oBoLL,eit

H2,5
Efij 2,5x2,5mm
H4
Efsfj 4x4mm

H6

6 x6 mm
H8

8 x8 mm

H10

10x 10 mm

3 mm




Dischi tagliaverdure mod.

2013-TOP

DISCHI PER SFILACCIARE
Barbabietole, cavolo rosso, radici, formaggio tipo groviera, cioccolato.

SHREDDING DISCS
Beetroots, red cabbage, radishes, gruyere-type cheese and chocolate.

DISQUES POUR EFFILOCHER
Betteraves, chou rouge, radis, fromage de type gruyére, chocolat.

SCHNEIDSCHEIBEN ZUM RASPELN
Rote Beete, Rotkohl, Wurzeln, Kase vom Typ Gruyiérekase, Schokolade.

DISCOS PARA DESMENUZAR
Remolachas, col morada, raices, queso tipo gruyer, chocolate.

JAUCKK 114 LUIMHKOBAHUA
Csekna, KpacHas KanycTa, KOpeHbs, CbIp Tuna Iproiep, wokonag.

DISCHI PER SFILACCIARE
Mozzarella

SHREDDING DISCS
Mozzarella

DISQUES POUR EFFILOCHER
Mozzarella

SCHNEIDSCHEIBEN ZUM RASPELN
Mozzarella

DISCOS PARA DESMENUZAR
Mozzarella

JUCKW ANA LLMHKOBAHUA
Mouuapenna

DISCO PER GRATTUGIARE
Parmigiano, pane secco, mandorle, noci, cioccolato, nocciole.

DISC TO GRATE
Parmesan, dry bread, almonds, nuts, chocolate and hazelnuts.

DISQUE POUR RAPER
Parmesan, pain sec, amandes, noix, chocolat, noisettes.

SCHNEIDSCHEIBEN ZUM REIBEN
Parmesan, trockenes Brot, Mandeln, Walniisse, Schokolade, Haselniisse.

DISCO PARA RALLAR
Parmesano, pan seco, almendras, nueces, chocolate, avellanas.

JUCKW 111 HATUPAHUA:
CbIp NapMe3aH, CyXoii X/1e6, MUH/asnbHbIe Opexu, FPeLiKie OPexy, LWOKONaf, eCHbIe Opexy.



Dischi tagliaverdure - Discs for vegetable processors

Disques hachoir a légumes - Gemiiseschneider-scheiben
Discos cortaverduras - [Iucku gna Hape3Ku oBoLL,eit

4 mm

7 mm




Dischi tagliaverdure mod.

2013-TOP

D8X8 - D 'I OX'I 0 DISCHI PER PER CUBETTARE
Da usare in coppia con 1 disco serie “E". 8 mm, 10 mm, 12 mm, 16 mm, 20 mm
D12X12 - D16X16 NG DisCs
D20X20 To be used with disc type "E" 8 mm, 10 mm, 12 mm, 16 mm, 20 mm
pISQUES POUR POUR COUPER EN DES
- A utiliser avec 1 disque de la série « E ». 8 mm, 10 mm, 12 mm, 16 mm, 20 mm
s SCHEIBEN ZUM WURFELN
T Zu verwenden in Kombination mit 1 Scheibe der Serie ,E*. 8 mm, 10 mm, 12 mm,
NENENEuE 16 mm, 20 mm
i _:: DISCOS PARA CORTAR EN CUBOS
He Para usar en combinacion con 1 disco serie “E". 8 mm, 10 mm, 12 mm, 16 mm, 20 mm

JAUCKKU ANnd HAPE3KU KYBUKAMU
Mcnonb3yroTcsi COBMECTHO C OHUM [UCKOM U3 cepun «E». 8 MM, 10 MM, 12 MM,
16 MM, 20 Mm

- - PER TAGLIO A BASTONCINO
BG B8 B1 0 Da usare in coppia con 1 disco serie "E". 6 mm, 8 mm, 10 mm

TO OBTAIN MATCH STICKS
To be used with disc type "E" 6 mm, 8 mm, 10 mm

POUR COUPE EN PETIT BATONS
A utiliser avec 1 disque de la série « E ». 6 mm, 8 mm, 10 mm

ZUM STABCHENSCHNEIDEN
Zu verwenden in Kombination mit 1 Scheibe der Serie ,E*. 6 mm, 8 mm, 10 mm

PARA CORTE EN BASTONES
| el Para usar en combinacion con 1 disco serie “E". 6 mm, 8 mm, 10 mm

N HAPE3KWU MAJIOYKAMU
Mcnonb3yroTcsi COBMECTHO € OfAHUM AMCKOM U3 cepum «E». 6 MM, 8 MM, 10 MM




Dischi tagliaverdure - Discs for vegetable processors

Disques hachoir a légumes - Gemiiseschneider-scheiben
Discos cortaverduras - [lucku gns Hape3km oBoLuyei

D8x8
+E8 ® 8x8mm
D10x10
+E10 10x 10 mm
D12x12
+E10 12x 12 mm
D16x16
+E14 16x 16 mm
D20x20
+E4 20X 20 mm
B6 + E6
6 mm
B8 +E8
8 mm
B10+E10
10 mm
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Dischi tagliaverdure mod.

2013-TOP

DG8XS8 - DG10X10 PER CUBETTARE

Da usarsi esclusivamente con il Mod. TOP (Da usare in coppia con 1 disco serie “E").

DG12X12- DG]GX]G 8 mm, 10 mm, 12 mm, 16 mm, 20 mm
DG20X20 TO OBTAIN CUBES

To be used unly with Mod. TOP (To be used with disc type “E") 8 mm, 10 mm, 12 mm,

16 mm, 20 mm
e 7 POUR FAIRE DES CUBES ‘
- 1 A utilizer seulement avec Mod. TOP (A utiliser avec 1 disque de la série « E ») 8 mm,
10 mm, 12 mm, 16 mm, 20 mm
ZUM WURFELN

AusschlieBlich fiir die Verwendung mit dem Mod. TOP (Zu verwenden in Kombination
mit 1 Scheibe der Serie ,E"). 8 mm, 10 mm, 12 mm, 16 mm, 20 mm

PARA CORTAR EN CUBOS
Para usar exclusivamente con el Mod. TOP (Para usar en combinacion con 1 disco
serie “E"). 8 mm, 10 mm, 12 mm, 16 mm, 20 mm

NI HAPE3KU KYBUKAMU
Mcnonb3yroTes UCKNYNTENBHO ¢ Mofesbio TOP (COBMECTHO € OAHUM AUCKOM U3
cepun «E»). 8 MM, 10 MM, 12 MM, 16 MM, 20 MM

l 168



Dischi tagliaverdure - Discs for vegetable processors

Disques hachoir a légumes - Gemiiseschneider-scheiben
Discos cortaverduras - [Iucku gna Hape3Ku oBoLL,eit

DG8X8

+E8 ® 8x8 mm
DG10X10

+E10 10x 10 mm
DG12X12

+E14 12x 12 mm
DG16X16

+E14 16X 16 mm
DG20X20 |

+EI4 20X 20 mm

169 l



Cutter 2004 LT3

ﬂ‘ . Progettato e realizzato nel rispetto delle normative europee in regola per la certificazione CE, da anni é di
grande aiuto nelle cucine professionali. Vasca distanziata dal motore per non riscaldare i prodotti lavorati.

Velocita regolabile da 900 a 2200 giri/minuto con nove diverse posizioni. Pratico, infatti & in grado di tritare, sminuzzare,

tagliare, omogeneizzare e impastare una svariata quantita di prodotti riducendo notevolmente i tempi delle lavorazioni

in cucina. Sicuro perché disposto di comandi a bassa tensione 24 Volt, freno motore e microinterruttore di sicurezza sul

coperchio. Igienico, perché realizzato interamente in acciaio inox e plastica per alimenti.

In dotazione: gruppo coltello con lame taglienti in acciaio inox. Optional: gruppo coltello con lame forate per mescolare o

dentate per tritare.

W Designed and manufactured in compliance with European CE regulations, this machine has been an extremely
4 helpful addition to professional kitchens for some time. The bowl is located away from the motor to prevent

heating the products. Adjustable speed from 900 to 2200 r/pm with nine different positions. It is extremely practical, able

to grind, chop, cut, knead and homogenise a great number of different quantities of products, greatly reducing the working

time in the kitchen. It is safe, as it is equipped with 24-volt low-voltage controls, motor-brake, and a safety microswitch on

the lid. It is hygienic because it is made entirely of stainless steel and food-grade plastic.

The machine is supplied with a blade unit fitted with sharp stainless steel blades. An optional blade unit with perforated

blades for mixing or serrated blades for grinding is available.

R4

Z

m‘ . Congu et réalisé conformément aux réglementations européennes en régle pour la certification CE, il représente
depuis des années une aide précieuse dans les cuisines professionnelles. Cuve espacée par le moteur pour ne
pas réchauffer les produits traités. Vitesse réglable de 900 a 2000 tours/minute. Avec neuf différentes positions. Le cutter
est trés pratique puisqu'il est capable de broyer, hacher, couper, homogénéiser et malaxer une grande quantité de produits
en réduisant considérablement les temps de préparation en cuisine. Il est sir car il dispose de commandes a basse tension
24 Volts, d'un frein moteur et d'un micro-interrupteur de sécurité sur le couvercle. Il est hygiénique car il est entierement
réalisé en acier inox et en plastique a usage alimentaire.
La machine est douée de lames aiguisées en acier inoxydable. Comme optionnel on peut avoir les lames forés pour mélanger
ou les lames dentées pour hacher.

m. Entwickelt und hergestellt in Ubereinstimmung mit den geltenden europiischen Richtlinien fiir die CE-
Zertifizierung und seit Jahren eine groRe Hilfe in Profikiichen. Der Behalter liegt nicht auf dem Gehause auf,
damit eine Erwarmung der verarbeiteten Produkte durch den Motor verhindert wird. Geschwindigkeit einstellbar zwischen
900 und 2200 Umdrehungen/Minute mit 9 verschiedenen Stufen. Praktisch, weil er eine Vielzahl von Produkten zerkleinern,
schneiden, homogenisieren und kneten kann, wodurch die Zubereitungszeiten in der Kiiche erheblich reduziert werden.
Sicher, weil er mit 24 V-Niederspannungssteuerungen, Motorbremse und Sicherheitsmikroschalter am Deckel ausgestattet
ist. Hygienisch, weil er vollstandig aus Edelstahl und lebensmittelsicherem Kunststoff gefertigt ist.
Im Lieferumfang enthalten: Messerset mit scharfen Edelstahlklingen. Zubehor. Messereinheit mit Lochscheiben zum
Mischen oder verzahnten Scheiben zum Zerkleinern.
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Cutter - Cutter - Kutter

Cortador - KytTepbi

4. Disenado y realizado en cumplimiento de las normativas europeas en regla para la certificacion CE, desde

" hace afos es de gran ayuda en las cocinas profesionales. Cubeta distanciada del motor para no calentar
los productos elaborados. Velocidad regulable de 900 a 2200 rpm con nueve posiciones diferentes. Es practico, ya que es
capaz de picar, desmenuzar, cortar, homogeneizar y amasar una gran cantidad de productos, reduciendo considerablemente
los tiempos de trabajo en la cocina. Es seguro, ya que dispone de mandos de baja tension de 24 voltios, freno del motor
y microinterruptor de seguridad en la tapa. Es higiénico, ya que esta realizado enteramente de acero inoxidable y plastico
para alimentos.
Se suministra un grupo de cuchillas con hojas afiladas de acero inoxidable. Opcional: grupo de cuchillas con hojas huecas
para mezclar o dentadas para picar.

m Pa3paboTaHHble U U3roTOBNEHHbIE B COOTBETCTBUW C BPONENCKUMIU HOPMAMM B OTHOLLEHUM MAapKUPOBKU
\_J CE KyTTepbl Ha MPOTSXKEHUM MHOTUX JIeT OKa3bIBatoT OFPOMHYHO MOMOLLb NPoeccuoHanbHbIM NoBapaMm.
EMKOCTb yfjaneHa oT ABuraTens, ¢ Liesibto M36exaTb HarpeBa obpabaTbiBaeMbIx NPoAyKTOB. Perynupyemas ckopocTb oT
900 o 2200 06/MuH ¢ AeBATHIO PasNMUHbIMU NONOXEHUAMU. KyTTepbl NpakTUYHbI, TaK KaK OHU MO3BONSIOT U3MeNb-
YaTb, Hape3aTb M FOMOreHN3NpoBaTh NMPOAYKTbI B Pa3HOM KONMYECTBE, 3HAYUTENbHO COKPaLLasi BpeMsi paboTbl Ha KyXHe.
KyTTepbl 6e30nacHbl, NOTOMY YTO OHM OCHALLEHbI HU3KOBOMbTHBIMU MeXaHW3MaMM ynpaBrieHusi Ha 24 BonbT, TOpMO30M
JBuraTens u npefoxpaHuTeNbHbIM MUKPOBbIKKOYaTeNeM Ha Kpbliwke. KyTTepbl rMrueHnyHbl, NOTOMY YTO OHW MOJHO-
CTbH U3TOTOBJIEHbI U3 HEpXXaBetoLLeid CTanu U MacTMacchl Ans MULLEBOI NPOMbILLIEHHOCTH.

[oNoNHMTENbHO: Y3eN CMELLEHNS C PEXYLLUMU HOXaMU U3 HepXaBetoLLei cTann. KoMAneKTytoLLme 3a JONOSHUTENbHYHO
onnary: y3en cMeLueHus ¢ nepcopupoBaHHbIMU HOXaMIU UK y3en 3MenbyeHus ¢ 3y6uaTbIMU HOXaMK.
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Cutter 2004 LT3

Caratteristiche Tecniche
Technical Specifications - Caractéristiques Techniques - Technische Eigenschaften - Caracteristicas Técnicas - TexHuyeckue XapakTepucTuku

2004113

Potenza motore monofase - Single-phase motor power

Puissance moteur monophasé - Motorleistung Einphasenmotor ig%val_ %%:
Potencia motor fasico - M b 0fHOCH 0 ABuraTens .
Misure esterne - External di ions - Di

AuBenmale - Medidas exteriores - BHewwHWe rabaputbl S5 2axSlicn
Peso netto - Net weight - Poids net

Nettogewicht - Peso neto - Macca HeTTo TTkg-1T«r

Giri lame al minuto - Blade speed rpm - Vitesse lames a la minut
Messerumdrehungen pro Minute - Revoluciones hojas por minuto
060pOTbI HOXeil B MUHYTY

da 900 a 2200 - from 900 to 2200 - de 900 a 2200
wzwischen 900 und 2200 - de 900 a 2200 - ot 900 o 2200

Dimensioni vasca - Bowl dimensions - Dimensions cuve @18x10,5hcm
Behaltermale - Dimensiones cubeta - Pasmepbl emkocTH ?18x10,5 (BbIC.) CM
Dimensione imballo - Package dil ions - Dil i ball

W . 26D ? balaje - PaaMepbl ynakoski 40x 38x39 cm

lama dentata per tritare, lama forata per montare e impastare -

gp::g::: serrated blade for grinding, perforated blade for whipping and kneading -
OStions lame dentée pour broyer, lame perforée pour monter et malaxer -

ZiRehon Verzahnte Scheibe zum Zerkleinern / gelochte Scheibe zum Schneiden und Kneten -
Opcional hoja dentada para picar, hoja hueca para montar y amasar -

3ybyaToe nessue Ans u , nepchopup
CaSAEEED ne3sue [ns B3OMBaHUS U 3aMelLnBaHsA

"G

Lama dentata per tritare Lama forata per montare e impastare
Serrated blade for grinding, Perforated blade for whipping and kneading
Lame dentée pour broyer, Lame perforée pour monter et malaxer
Verzahnte scheibe zum zerkleinern Gelochte scheibe zum schneiden und kneten
Hoja dentada para picar Hoja hueca para montar y amasar
3ybuaToe nessue Ans MepchopuposaHHoe ne3sue
M3MenbyeHus [Ins B3OGMBAHUSA U 3aMeLUMBaHUS

E o "y
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Cutter - Cutter - Kutter

Cortador - KytTepbl

Passata di
pomodoro

Tomato
purée

Purée de
tomates

Tomatensauce

Puré de
tomate

TomatHoe
niope

Maionese

Mayonnaise

Mayonnaise

Mayonnaise

Mahonesa

MaitoHes

0 1
vl

Pane
grattugiato

Breadcrumbs

Chapelure

Paniermehl

Pan rallado

MaHnpoBoYHbIE
cyxapu

Cioccolato

Chocolate

Chocolat

Schokolade

Chocolate

LLlokonap

Prezzemolo, aglio,
cipolla, peperoncino
tritato

Chopped parsley,
garlic, onion, chilly
pepper

Persil, oil, oignon,
piment hachés

Petersilie, Knoblauch,
Zwiebeln, gehackter
scharfer Paprika

Perejil, ajo, cebolla,
pimiento picado

MeTpyLuka, YecHoK,
YK, U3MeNbYeHHb it
0CTpbIii nepewy

Frutta secca
tritata

Chopped dried
fruit

Fruit séchés
pilés
Gehacktes
Trockenobst

Fruta seca
picada

M3menbyeHHble
cyxopyKTbl

Mozzarella
per pizza

Mozzarella
for pizza

Mozzarella
pour pizza
Mozzarella
fiir Pizza
Mozzarella
para pizza

Mouuapenna gns
nuyybl

Carne per ragu
tritata

Minced meat
Viande hachée
Hackfleisch

fiir Ragout

Carne para
ragu picada

M3menbyeHHoe
msco Ans
MsICHOrO coyca

Passato di
verdure

Vegetables
purée

Purée de
legumes
Piiriertes
Gemiise
Puré de

verduras

OsoLuHoe
niope

Impasti teneri
per dolci

Soft dough /
paste for cakes

Pates molles
ou a gateau

Weicher Teig fiir
Kuchen und Gebéck

Masas blandas
para postres

HexHoe TecTo
LIS cnafKoi

BbINeYKM
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Cutter 2004 LT5

ﬂ‘ . Progettato e realizzato nel rispetto delle normative europee in regola per la certificazione CE, da anni é di
grande aiuto nelle cucine professionali. Vasca distanziata dal motore per non riscaldare i prodotti lavorati.

Velocita regolabile da 900 a 2200 giri/minuto con nove diverse posizioni. Pratico, infatti & in grado di tritare, sminuzzare,

tagliare, omogeneizzare e impastare una svariata quantita di prodotti riducendo notevolmente i tempi delle lavorazioni

in cucina. Sicuro perché disposto di comandi a bassa tensione 24 Volt, freno motore e microinterruttore di sicurezza sul

coperchio. Igienico, perché realizzato interamente in acciaio inox e plastica per alimenti.

In dotazione: gruppo coltello con lame taglienti in acciaio inox. Optional: gruppo coltello con lame forate per mescolare o

dentate per tritare.

W Designed and manufactured in compliance with European CE regulations, this machine has been an extremely
4 helpful addition to professional kitchens for some time. The bowl is located away from the motor to prevent

heating the products. Adjustable speed from 900 to 2200 r/pm with nine different positions. It is extremely practical, able

to grind, chop, cut, knead and homogenise a great number of different quantities of products, greatly reducing the working

time in the kitchen. It is safe, as it is equipped with 24-volt low-voltage controls, motor-brake, and a safety microswitch on

the lid. It is hygienic because it is made entirely of stainless steel and food-grade plastic.

The machine is supplied with a blade unit fitted with sharp stainless steel blades. An optional blade unit with perforated

blades for mixing or serrated blades for grinding is available.

R4

Z

m‘ . Congu et réalisé conformément aux réglementations européennes en régle pour la certification CE, il représente
depuis des années une aide précieuse dans les cuisines professionnelles. Cuve espacée par le moteur pour ne
pas réchauffer les produits traités. Vitesse réglable de 900 a 2000 tours/minute. Avec neuf différentes positions. Le cutter
est trés pratique puisqu'il est capable de broyer, hacher, couper, homogénéiser et malaxer une grande quantité de produits
en réduisant considérablement les temps de préparation en cuisine. Il est sir car il dispose de commandes a basse tension
24 Volts, d'un frein moteur et d'un micro-interrupteur de sécurité sur le couvercle. Il est hygiénique car il est entierement
réalisé en acier inox et en plastique a usage alimentaire.
La machine est douée de lames aiguisées en acier inoxydable. Comme optionnel on peut avoir les lames forés pour mélanger
ou les lames dentées pour hacher.

m. Entwickelt und hergestellt in Ubereinstimmung mit den geltenden europiischen Richtlinien fiir die CE-
Zertifizierung und seit Jahren eine groRe Hilfe in Profikiichen. Der Behalter liegt nicht auf dem Gehause auf,
damit eine Erwarmung der verarbeiteten Produkte durch den Motor verhindert wird. Geschwindigkeit einstellbar zwischen
900 und 2200 Umdrehungen/Minute mit 9 verschiedenen Stufen. Praktisch, weil er eine Vielzahl von Produkten zerkleinern,
schneiden, homogenisieren und kneten kann, wodurch die Zubereitungszeiten in der Kiiche erheblich reduziert werden.
Sicher, weil er mit 24 V-Niederspannungssteuerungen, Motorbremse und Sicherheitsmikroschalter am Deckel ausgestattet
ist. Hygienisch, weil er vollstandig aus Edelstahl und lebensmittelsicherem Kunststoff gefertigt ist.
Im Lieferumfang enthalten: Messerset mit scharfen Edelstahlklingen. Zubehor. Messereinheit mit Lochscheiben zum
Mischen oder verzahnten Scheiben zum Zerkleinern.
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Cutter - Cutter - Kutter

Cortador - KytTepbi

4. Disenado y realizado en cumplimiento de las normativas europeas en regla para la certificacion CE, desde

" hace afos es de gran ayuda en las cocinas profesionales. Cubeta distanciada del motor para no calentar
los productos elaborados. Velocidad regulable de 900 a 2200 rpm con nueve posiciones diferentes. Es practico, ya que es
capaz de picar, desmenuzar, cortar, homogeneizar y amasar una gran cantidad de productos, reduciendo considerablemente
los tiempos de trabajo en la cocina. Es seguro, ya que dispone de mandos de baja tension de 24 voltios, freno del motor
y microinterruptor de seguridad en la tapa. Es higiénico, ya que esta realizado enteramente de acero inoxidable y plastico
para alimentos.
Se suministra un grupo de cuchillas con hojas afiladas de acero inoxidable. Opcional: grupo de cuchillas con hojas huecas
para mezclar o dentadas para picar.

m Pa3paboTaHHble U U3roTOBNEHHbIE B COOTBETCTBUW C BPONENCKUMIU HOPMAMM B OTHOLLEHUM MAapKUPOBKU
\_J CE KyTTepbl Ha MPOTSXKEHUM MHOTUX JIeT OKa3bIBatoT OFPOMHYHO MOMOLLb NPoeccuoHanbHbIM NoBapaMm.
EMKOCTb yfjaneHa oT ABuraTens, ¢ Liesibto M36exaTb HarpeBa obpabaTbiBaeMbIx NPoAyKTOB. Perynupyemas ckopocTb oT
900 o 2200 06/MuH ¢ AeBATHIO PasNMUHbIMU NONOXEHUAMU. KyTTepbl NpakTUYHbI, TaK KaK OHU MO3BONSIOT U3MeNb-
YaTb, Hape3aTb M FOMOreHN3NpoBaTh NMPOAYKTbI B Pa3HOM KONMYECTBE, 3HAYUTENbHO COKPaLLasi BpeMsi paboTbl Ha KyXHe.
KyTTepbl 6e30nacHbl, NOTOMY YTO OHM OCHALLEHbI HU3KOBOMbTHBIMU MeXaHW3MaMM ynpaBrieHusi Ha 24 BonbT, TOpMO30M
JBuraTens u npefoxpaHuTeNbHbIM MUKPOBbIKKOYaTeNeM Ha Kpbliwke. KyTTepbl rMrueHnyHbl, NOTOMY YTO OHW MOJHO-
CTbH U3TOTOBJIEHbI U3 HEpXXaBetoLLeid CTanu U MacTMacchl Ans MULLEBOI NPOMbILLIEHHOCTH.

[oNoNHMTENbHO: Y3eN CMELLEHNS C PEXYLLUMU HOXaMU U3 HepXaBetoLLei cTann. KoMAneKTytoLLme 3a JONOSHUTENbHYHO
onnary: y3en cMeLueHus ¢ nepcopupoBaHHbIMU HOXaMIU UK y3en 3MenbyeHus ¢ 3y6uaTbIMU HOXaMK.
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Cutter 2004 LT5

Caratteristiche Tecniche
Technical Specifications - Caractéristiques Techniques - Technische Eigenschaften - Caracteristicas Técnicas - TexHuyeckue XapakTepucTuku

2004

Potenza motore monofase - Single-phase motor power

Puissance moteur monophasé - Motorleistung Einphasenmotor g%%VBI_ 22‘:
Potencia motor fasico - M b 0fHOCH 0 ABuraTens 4
Misure esterne - External di ions - Di

AuBenmale - Medidas exteriores - BHewwHWe rabaputbl SIS
Peso netto - Net weight - Poids net

Nettogewicht - Peso neto - Macca HeTTo 18kg - 18kr

Giri lame al minuto - Blade speed rpm - Vitesse lames a la minut
Messerumdrehungen pro Minute - Revoluciones hojas por minuto
060pOTbI HOXeil B MUHYTY

da 900 a 2200 - from 900 to 2200 - de 900 a 2200
wzwischen 900 und 2200 - de 900 a 2200 - ot 900 o 2200

Dimensioni vasca - Bowl dimensions - Dimensions cuve 024 x12hcm
Behaltermale - Dimensiones cubeta - Pasmepbl emkocTH 024 x12 (BbiC.) cM
Dimensione imballo - Package dil ions - Dil i ball

W . 26D ? balaje - PaaMepbl ynakoski 47 x 40 x 50 cm

lama dentata per tritare, lama forata per montare e impastare -

gp::g::: serrated blade for grinding, perforated blade for whipping and kneading -
OStions lame dentée pour broyer, lame perforée pour monter et malaxer -

ZiRehon Verzahnte Scheibe zum Zerkleinern / gelochte Scheibe zum Schneiden und Kneten -
Opcional hoja dentada para picar, hoja hueca para montar y amasar -

3ybyaToe nessue Ans u , nepchopup
CaSAEEED ne3sue [ns B3OMBaHUS U 3aMelLnBaHsA

"G

Lama dentata per tritare Lama forata per montare e impastare
Serrated blade for grinding, Perforated blade for whipping and kneading
Lame dentée pour broyer, Lame perforée pour monter et malaxer
Verzahnte scheibe zum zerkleinern Gelochte scheibe zum schneiden und kneten
Hoja dentada para picar Hoja hueca para montar y amasar
3ybuaToe nessue Ans MepchopuposaHHoe ne3sue
M3MenbyeHus [Ins B3OGMBAHUSA U 3aMeLUMBaHUS

E o "y
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Cutter - Cutter - Kutter

Cortador - KytTepbl

Passata di
pomodoro

Tomato
purée

Purée de
tomates

Tomatensauce

Puré de
tomate

TomatHoe
niope

Maionese

Mayonnaise

Mayonnaise

Mayonnaise

Mahonesa

MaitoHes

0 1
vl

Pane
grattugiato

Breadcrumbs

Chapelure

Paniermehl

Pan rallado

MaHnpoBoYHbIE
cyxapu

Cioccolato

Chocolate

Chocolat

Schokolade

Chocolate

LLlokonap

Prezzemolo, aglio,
cipolla, peperoncino
tritato

Chopped parsley,
garlic, onion, chilly
pepper

Persil, oil, oignon,
piment hachés

Petersilie, Knoblauch,
Zwiebeln, gehackter
scharfer Paprika

Perejil, ajo, cebolla,
pimiento picado

MeTpyLuka, YecHoK,
YK, U3MeNbYeHHb it
0CTpbIii nepewy

Frutta secca
tritata

Chopped dried
fruit

Fruit séchés
pilés
Gehacktes
Trockenobst

Fruta seca
picada

M3menbyeHHble
cyxopyKTbl

Mozzarella
per pizza

Mozzarella
for pizza

Mozzarella
pour pizza
Mozzarella
fiir Pizza
Mozzarella
para pizza

Mouuapenna gns
nuyybl

Carne per ragu
tritata

Minced meat
Viande hachée
Hackfleisch

fiir Ragout

Carne para
ragu picada

M3menbyeHHoe
msco Ans
MsICHOrO coyca

Passato di
verdure

Vegetables
purée

Purée de
legumes
Piiriertes
Gemiise
Puré de

verduras

OsoLuHoe
niope

Impasti teneri
per dolci

Soft dough /
paste for cakes

Pates molles
ou a gateau

Weicher Teig fiir
Kuchen und Gebéck

Masas blandas
para postres

HexHoe TecTo
LIS cnafKoi

BbINeYKiN
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Cutter 2004 LT8

ﬂ‘ . Progettato e realizzato nel rispetto delle normative europee in regola per la certificazione CE, da anni é di
grande aiuto nelle cucine professionali. Vasca distanziata dal motore per non riscaldare i prodotti lavorati.

Velocita regolabile da 900 a 2200 giri/minuto con nove diverse posizioni. Pratico, infatti & in grado di tritare, sminuzzare,

tagliare, omogeneizzare e impastare una svariata quantita di prodotti riducendo notevolmente i tempi delle lavorazioni

in cucina. Sicuro perché disposto di comandi a bassa tensione 24 V, freno motore e microinterruttore di sicurezza sul

coperchio. Igienico, perché realizzato interamente in acciaio inox e plastica per alimenti.

In dotazione: gruppo coltello con lame taglienti in acciaio inox. Optional: gruppo coltello con lame forate per mescolare o

dentate per tritare.

W Designed and manufactured in compliance with European CE regulations, this machine has been an extremely
4 helpful addition to professional kitchens for some time. The bowl is located away from the motor to prevent

heating the products. Adjustable speed from 900 to 2200 r/pm with nine different positions. It is extremely practical, able

to grind, chop, cut, knead and homogenise a great number of different quantities of products, greatly reducing the working

time in the kitchen. It is safe, as it is equipped with 24-volt low-voltage controls, motor-brake, and a safety microswitch on

the lid. It is hygienic because it is made entirely of stainless steel and food-grade plastic.

The machine is supplied with a blade unit fitted with sharp stainless steel blades. An optional blade unit with perforated

blades for mixing or serrated blades for grinding is available.

R4

Z

m‘ . Congu et réalisé conformément aux réglementations européennes en régle pour la certification CE, il représente
depuis des années une aide précieuse dans les cuisines professionnelles. Cuve espacée par le moteur pour ne
pas réchauffer les produits traités. Vitesse réglable de 900 a 2000 tours/minute. Avec neuf différentes positions. Le cutter
est trés pratique puisqu'il est capable de broyer, hacher, couper, homogénéiser et malaxer une grande quantité de produits
en réduisant considérablement les temps de préparation en cuisine. Il est sir car il dispose de commandes a basse tension
24 Volts, d'un frein moteur et d'un micro-interrupteur de sécurité sur le couvercle. Il est hygiénique car il est entierement
réalisé en acier inox et en plastique a usage alimentaire.
La machine est douée de lames aiguisées en acier inoxydable. Comme optionnel on peut avoir les lames forés pour mélanger
ou les lames dentées pour hacher.

m. Entwickelt und hergestellt in Ubereinstimmung mit den geltenden europiischen Richtlinien fiir die CE-
Zertifizierung und seit Jahren eine groRe Hilfe in Profikiichen. Der Behalter liegt nicht auf dem Gehause auf,
damit eine Erwarmung der verarbeiteten Produkte durch den Motor verhindert wird. Geschwindigkeit einstellbar zwischen
900 und 2200 Umdrehungen/Minute mit 9 verschiedenen Stufen. Praktisch, weil er eine Vielzahl von Produkten zerkleinern,
schneiden, homogenisieren und kneten kann, wodurch die Zubereitungszeiten in der Kiiche erheblich reduziert werden.
Sicher, weil er mit 24 V-Niederspannungssteuerungen, Motorbremse und Sicherheitsmikroschalter am Deckel ausgestattet
ist. Hygienisch, weil er vollstandig aus Edelstahl und lebensmittelsicherem Kunststoff gefertigt ist.
Im Lieferumfang enthalten: Messerset mit scharfen Edelstahlklingen. Zubehor. Messereinheit mit Lochscheiben zum
Mischen oder verzahnten Scheiben zum Zerkleinern.
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Cutter - Cutter - Kutter

Cortador - KytTepbi

4. Disenado y realizado en cumplimiento de las normativas europeas en regla para la certificacion CE, desde

" hace afos es de gran ayuda en las cocinas profesionales. Cubeta distanciada del motor para no calentar
los productos elaborados. Velocidad regulable de 900 a 2200 rpm con nueve posiciones diferentes. Es practico, ya que es
capaz de picar, desmenuzar, cortar, homogeneizar y amasar una gran cantidad de productos, reduciendo considerablemente
los tiempos de trabajo en la cocina. Es seguro, ya que dispone de mandos de baja tension de 24 voltios, freno del motor
y microinterruptor de seguridad en la tapa. Es higiénico, ya que esta realizado enteramente de acero inoxidable y plastico
para alimentos.
Se suministra un grupo de cuchillas con hojas afiladas de acero inoxidable. Opcional: grupo de cuchillas con hojas huecas
para mezclar o dentadas para picar.

m Pa3paboTaHHble U U3roTOBNEHHbIE B COOTBETCTBUW C BPONENCKUMIU HOPMAMM B OTHOLLEHUM MAapKUPOBKU
\_J CE KyTTepbl Ha MPOTSXKEHUM MHOTUX JIeT OKa3bIBatoT OFPOMHYHO MOMOLLb NPoeccuoHanbHbIM NoBapaMm.
EMKOCTb yfjaneHa oT ABuraTens, ¢ Liesibto M36exaTb HarpeBa obpabaTbiBaeMbIx NPoAyKTOB. Perynupyemas ckopocTb oT
900 o 2200 06/MuH ¢ AeBATHIO PasNMUHbIMU NONOXEHUAMU. KyTTepbl NpakTUYHbI, TaK KaK OHU MO3BONSIOT U3MeNb-
YaTb, Hape3aTb M FOMOreHN3NpoBaTh NMPOAYKTbI B Pa3HOM KONMYECTBE, 3HAYUTENbHO COKPaLLasi BpeMsi paboTbl Ha KyXHe.
KyTTepbl 6e30nacHbl, NOTOMY YTO OHM OCHALLEHbI HU3KOBOMbTHBIMU MeXaHW3MaMM ynpaBrieHusi Ha 24 BonbT, TOpMO30M
JBuraTens u npefoxpaHuTeNbHbIM MUKPOBbIKKOYaTeNeM Ha Kpbliwke. KyTTepbl rMrueHnyHbl, NOTOMY YTO OHW MOJHO-
CTbH U3TOTOBJIEHbI U3 HEpXXaBetoLLeid CTanu U MacTMacchl Ans MULLEBOI NPOMbILLIEHHOCTH.

[oNoNHMTENbHO: Y3eN CMELLEHNS C PEXYLLUMU HOXaMU U3 HepXaBetoLLei cTann. KoMAneKTytoLLme 3a JONOSHUTENbHYHO
onnary: y3en cMeLueHus ¢ nepcopupoBaHHbIMU HOXaMIU UK y3en 3MenbyeHus ¢ 3y6uaTbIMU HOXaMK.
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Cutter 2004 LT8

Caratteristiche Tecniche
Technical Specifications - Caractéristiques Techniques - Technische Eigenschaften - Caracteristicas Técnicas - TexHuyeckue XapakTepucTuku

2004

Potenza motore monofase - Single-phase motor power

Puissance moteur monophasé - Motorleistung Einphasenmotor g%%VBI_ 22‘:
Potencia motor fasico - M b 0fHOCH 0 ABuraTens 4
Misure esterne - External di ions - Di

AuBenmale - Medidas exteriores - BHeluHve rabaputb! 41x31x40cm
Peso netto - Net weight - Poids net

Nettogewicht - Peso neto - Macca HeTTo 19kg-19kr

Giri lame al minuto - Blade speed rpm - Vitesse lames a la minut
Messerumdrehungen pro Minute - Revoluciones hojas por minuto
060pOTbI HOXeil B MUHYTY

da 900 a 2200 - from 900 to 2200 - de 900 a 2200
wzwischen 900 und 2200 - de 900 a 2200 - ot 900 o 2200

Dimensioni vasca - Bowl dimensions - Dimensions cuve 024 x18hcm
Behaltermale - Dimensiones cubeta - Pasmepbl emkocTH 024 x 18 (BbiC.) CM
Dimensione imballo - Package dil ions - Dil i ball

W . 26D ? balaje - PaaMepbl ynakoski 47 x 40 x 50 cm

lama dentata per tritare, lama forata per montare e impastare -

gp::g::: serrated blade for grinding, perforated blade for whipping and kneading -
OStions lame dentée pour broyer, lame perforée pour monter et malaxer -

ZiRehon Verzahnte Scheibe zum Zerkleinern / gelochte Scheibe zum Schneiden und Kneten -
Opcional hoja dentada para picar, hoja hueca para montar y amasar -

3ybyaToe nessue Ans u , nepchopup
CaSAEEED ne3sue [ns B3OMBaHUS U 3aMelLnBaHsA

"G

Lama dentata per tritare Lama forata per montare e impastare
Serrated blade for grinding, Perforated blade for whipping and kneading
Lame dentée pour broyer, Lame perforée pour monter et malaxer
Verzahnte scheibe zum zerkleinern Gelochte scheibe zum schneiden und kneten
Hoja dentada para picar Hoja hueca para montar y amasar
3ybuaToe nessue Ans MepchopuposaHHoe ne3sue
M3MenbyeHus [Ins B3OGMBAHUSA U 3aMeLUMBaHUS
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Cutter - Cutter - Kutter

Cortador - KytTepbl

Passata di
pomodoro

Tomato
purée

Purée de
tomates

Tomatensauce

Puré de
tomate

TomatHoe
niope

Maionese

Mayonnaise

Mayonnaise

Mayonnaise

Mahonesa

MaitoHes

0 1
vl

Pane
grattugiato

Breadcrumbs

Chapelure

Paniermehl

Pan rallado

MaHnpoBoYHbIE
cyxapu

Cioccolato

Chocolate

Chocolat

Schokolade

Chocolate

LLlokonap

Prezzemolo, aglio,
cipolla, peperoncino
tritato

Chopped parsley,
garlic, onion, chilly
pepper

Persil, oil, oignon,
piment hachés

Petersilie, Knoblauch,
Zwiebeln, gehackter
scharfer Paprika

Perejil, ajo, cebolla,
pimiento picado

MeTpyLuka, YecHoK,
YK, U3MeNbYeHHb it
0CTpbIii nepewy

Frutta secca
tritata

Chopped dried
fruit

Fruit séchés
pilés
Gehacktes
Trockenobst

Fruta seca
picada

M3menbyeHHble
cyxopyKTbl

Mozzarella
per pizza

Mozzarella
for pizza

Mozzarella
pour pizza
Mozzarella
fiir Pizza
Mozzarella
para pizza

Mouuapenna gns
nuyybl

Carne per ragu
tritata

Minced meat
Viande hachée
Hackfleisch

fiir Ragout

Carne para
ragu picada

M3menbyeHHoe
msco Ans
MsICHOrO coyca

Passato di
verdure

Vegetables
purée

Purée de
legumes
Piiriertes
Gemiise
Puré de

verduras

OsoLuHoe
niope

Impasti teneri
per dolci

Soft dough /
paste for cakes

Pates molles
ou a gateau

Weicher Teig fiir
Kuchen und Gebéck

Masas blandas
para postres

HexHoe TecTo
LIS cnafKoi

BbINeYKiN
181 l



Cutter 2013 LT3-LT5-LT8

ﬂ‘ . Progettato e realizzato nel rispetto delle normative europee CE, da anni & di grande aiuto nelle cucine
professionali. Vasca distanziata dal motore per non riscaldare i prodotti lavorati. Pratico, infatti € in grado di:
sminuzzare, tagliare, omogeneizzare una svariata quantita di prodotti riducendo notevolmente i tempi delle lavorazioni in
cucina. | modelli LT5 e LT8 possono essere dotati di un variatore di velocita come supplemento, ideale per essere utilizzato
in tutte le lavorazioni. Struttura in alluminio anodizzato, vasca in acciaio inox e coperchio in materiale trasparente idoneo
al contatto con gli alimenti. Sicuro perché dispone di micro interruttore di sicurezza e comandi a bassa tensione e funzione
“pulse”. Velocita coltello 1400 giri/minuto.
In dotazione: gruppo coltello con lame taglienti in acciaio inox e freno motore nelle versioni da 5 e 8 It.
m& Designed and manufactured in compliance with European CE regulations, this product is of great help in
4 professional kitchens. The bowl is located away from the motor to prevent heating the products. It is
extremely practical, able to: chop, cut, and homogenise a great number of different quantities of products, greatly reducing
the working time in the kitchen. The LT5 and LT8 models can be equipped with an optional speed regulator, ideal for use
with all processing. The frame is made in anodized aluminum and the bowl in stainless steel while the cover in transparent
food contact plastic material. It is safe, as it is equipped with safety microswitch and low-voltage control board, with “pulse”
device and motor brake. Knife speed 1400 rpm.

The 5 and 8 | versions are supplied with a blade unit fitted with sharp stainless steel blades and motor brake.
An optional blade unit with perforated blades for mixing or straight blades for tartar is available.

vily

m‘ . Congu et construit conformément aux réglementations européennes CE, il représente depuis des années
une aide dans les cuisines professionnelles. Cuve espacée par le moteur pour ne pas réchauffer les produits

traités. Le cutter est trés pratique puisqu'il est capable de broyer, hacher, couper, homogénéiser et malaxer une grande

quantité de produits en réduisant considérablement les temps de préparation en cuisine. Les modéles LT5 et LT8 peuvent

étre équipés d'un variateur de vitesse en option, parfait pour tous les types de préparation. La structure est en aluminium

anodisé, la cuve en acier inoxydable et le couvercle en matiere plastique transparente apte au contact avec les aliments.

Il est sOr car il dispose d'un micro-interrupteur de sécurité et de commandes a basse tension et de la fonction « pulse ».

Vitesse du couteau 1400 tours/minute.

En dotation: groupe couteau avec lames tranchantes en acier inox et frein moteur dans les versions de 5 et 8 1.

Comme optionnel on peut avoir les lames forés pour mélanger et les lames droites pour la tartare.

m‘ Entwickelt und hergestellt in Ubereinstimmung mit den geltenden europaischen Richtlinien und seit Jahren
eine groBe Hilfe in Profikiichen. Der Behdlter liegt nicht auf dem Gehause auf, damit eine Erwdrmung der
verarbeiteten Produkte durch den Motor verhindert wird. Er ist praktisch, denn er ist in der Lage, eine Vielzahl von Produkten
zu zerkleinern, zu schneiden und zu homogenisieren, wodurch die Zubereitungszeiten in der Kiiche erheblich reduziert
werden. Die Modelle LT5 und LT8 kdnnen als Zubehdr mit einem Geschwindigkeitsregler ausgestattet werden, der sich ideal
fiir die Verwendung in allen Verarbeitungen eignet. Struktur aus eloxiertem Aluminium, Behélter aus Edelstahl und Deckel
aus durchsichtigem, lebensmittelsicherem Material. Mikrosicherheitsschalter, Niederspannungssteuerungen und ,Pulse"”-
Funktion sorgen fiir einen sicheren Betrieb. Messergeschwindigkeit 1400 Umdrehungen pro Minute
Im Lieferumfang enthalten: Messerset mit scharfen Edelstahlklingen und Motorbremse in den Versionen von 5 und 8 I.
Zubehor: Messereinheit mit Lochscheiben zum Mischen oder gerade Scheiben fiir die Herstellung von Tartar.

ItallanQualltyProducts @ CE @

182



Cutter - Cutter - Kutter

Cortador - KytTepbi

4. Disenado yrealizado en cumplimiento de las normativas europeas CE, desde hace aiios es de gran ayuda en las

" cocinas profesionales. Cubeta distanciada del motor para no calentar los productos elaborados. Es practico,
ya que es capaz de desmenuzar, cortar y homogeneizar una gran cantidad de productos, reduciendo considerablemente los
tiempos de trabajo en la cocina. Los modelos LT5 y LT8 pueden equiparse con un variador de velocidad como accesorio,
ideal para utilizarlo en todas las elaboraciones. Estructura de aluminio anodizado, cubeta de acero inoxidable y tapa de
material transparente idoneo para el contacto con alimentos. Seguro gracias al microinterruptor de seguridad, los mandos
de baja tension y la funcion “pulse”. Velocidad de la cuchilla 1400 rpm.
Se suministra un grupo de cuchillas con hojas afiladas de acero inoxidable y freno del motor en las versiones de 5y 8 litros.
Opcional: grupo cuchilla con hojas huecas para mezclar o rectas para el tartar.

m KyTTepbl pa3paGoTaHbl U cO3JaHbl B COOTBETCTBUE C EBPONENCKUMM HOPMATUBaMU. B TeueHne MHOTMX et
\_J OHM ABNAKOTCS HE3aMeHUMbIMU MOMOLLHMKaMM Ha npodheccuoHanbHo KyxHe. bak KyTTepa pacrofioXeH Ha
paccTosHUM OT MOTOPA, YTO NO3BONSIET He HAarpeBaTbCs NepepabaTbiBaeMoMy MaTepuany. KyTTepbl IpakTUYHbI W €noco6-
HbI BbINOJHATB CNEfYHOLLYHO paboTy: M3MeNbYaTh, pe3aTb, FOMOreHM3MPOBaTh Pa3NIMYHOE KONIMYECTBO nepepabaThbiBaemo-
ro MaTepuana, 3HauuTeNbHO 9KOHOMS BpeMsi. Kopryc KyTTepa BbINONHEH U3 aHOAMPOBAHHOIO aftoOMUHUEBOTO CriaBa, 6ak
3 HepXaBetoLLleil CTanu, a Kpbilka U3 Npo3payHoro MaTepuana, NPUrogHOro A4S KOHTAKTa C MULWEBbIMU NPOAYKTaMU.
KyTTepbl Ge3onacHbl, NOTOMY YTO MMEHOT aBapHiiHbIii MUKPOBbIKIIHOYATENb W GNOK YNipaBNeHust HU3KOTO HaNpsXEHUs, a
Takxe hyHKLMIO paBoTbl B «MMMYNLCHOM» PeXUMe U 0CTaHOBKM MOTOPa B Mofensix oT 5 fo 8 nuTpos. CKopocTb fBu-
XeHus Hoxa 1400 06/MuH; Mogenn 5 u 8 IMTPOB AONONHUTENBHO MOTYT BbITb OCHALLLEHbI KOPOBKOI CKOpOCTEA, KoTopast
MOXeT BbITb MCMONb30BaHa A1s BCEX TUMOB 06paboTKM NULLEBbIX NPOAYKTOB, PE3KH, U3MENbYEHMS], FOMOTEHU3aLIUM.
JI0MONHMTENbHO: y3eN CMeLLEeHNs C PEXYLLMMU HOXXaMU U3 HepXaBetoLLei cTann. KoMnnekTytoLume 3a JONONHUTENbHYHO
onnaty: y3en cMeLLeHus ¢ nepchopupoBaHHbIMM HOXaMU MW MIPSIMbIMI HOXaMK AS Kaprayyo.

183 l



Cutter 2013 LT3-LT5-LT8

Caratteristiche Tecniche
Technical Specifications - Caractéristiques Techniques - Technische Eigenschaften - Caracteristicas Técnicas - TexHuyeckue XapakTepucTuku

2013113 2013115 2013118

370W-370B

Potenza motore monofase
Single-phase motor power
Puissance moteur monophasé
Motorleistung Einphasenmotor
Potencia motor monofasico
MowHocTb 0HOhasHoro ABuratens

750 W-750B T50W-750B

Misure esterne - External dimensions
Di : AUl n

40x32x32cm 56 x 32 x 44 cm 56 x 32 x 44 cm

Medidas exteriores
BHelwHue raGaputbl

Peso netto - Net weight - Poids net
Nettogewicht - Peso neto
Macca HetTo

14kg - 14kr 30kg - 30 kr 31kg-31kr

Dimensioni vasca - Bowl dimensions
Dimensions cuve - Behaltermafie
Dimensiones cubeta

Pa3mepbI emMKoCTH

021 x11cm 021 x15,5cm 021x23cm

Dimensione imballo
Package dimensions
Dimension emballage
VerpackungsmaBe
Dimensiones embalaje
Pa3mepb! ynakoBKku

47x38x38cm 63x53x51cm 63x53x51cm

Optional
Optional
Options
Zubehor
Opcional
daKynbTaTMBHO

Ry

lama forata per montare
e impastare e dritta
per la tartare -
perforated blade for whipping
and straight blade for tartar -
lame perforée pour monter
et malaxer et droite
pour le tartare -
Gelochte Scheibe zum
Schneiden und Kneten
und gerade Scheibe zum
Herstellen von Tartar -
hoja hueca para montar y
amasar y hoja recta
para el tartar -
nepcopupoBaHHoe
ne3Bue [isi B3OMBaHUs
W 3aMellMBaHus, NpsiMoe
neaBue Ans Kapnay

A

lama forata per montare e impastare

e dritta per la tartare / optional di variatore
di velocita modello 5 - 8 It -

Perforated blade for whipping and kneading

and straight blade for tartar / optional speed
regulator on 5 - 8 | models -

lame perforée pour monter et malaxer et
droite pour le tartare / en option du variateur
de vitesse modele 5 - 8 -

Gelochte Scheibe zum iden und
Kneten und gerade Scheibe zum Herstellen
von Tartar / optionaler Geschwindigkeitsregler
fiir die Modelle 5 - 81 -
hoja hueca para montar y amasar y hoja
recta para el tartar / variador de velocidad
opcional modelo 5 - 81 -

lama forata per montare e impastare
e dritta per la tartare / optional di variatore di
velocita modello 5 - 8 It -
Perforated blade for whipping and kneading
and straight blade for tartar / optional speed
regulator on 5 - 8 | models -
lame perforée pour monter et malaxer et
droite pour le tartare / en option du variateur
de vitesse modele 5 - 81 -
Gelochte Scheibe zum Schneiden und
Kneten und gerade Scheibe zum Herstellen
von Tartar / optionaler Geschwindigkei I
fiir die Modelle 5 - 8| -
hoja hueca para montar y amasar y hoja
recta para el tartar / variador de velocidad
opcional modelo 5 - 81 -

pchopup nesBue Ans [ pchopup nessue Ana ]
3aMeLLMBaHWs, NPSIMOE NIe3Bue Ans kapniay/  3aMeLnBaHus, NpsMoe Ne3Bue s Kapnay/
[L0MO/HUTENbHO KOpoGKa CKopoCTel Anst TENbHO KOP i pns

Mogenu 5 - 8 nutpos

mogenm5 -8 nquorB

"R

Lama forata per montare e impastare

Perforated blade for whipping and
kneading

Lame perforée pour monter et malaxer

Lama dritta per la tartare
Straight blade for tartar
Lame droite pour le tartare

Lama dentata per tritare
Serrated blade for grinding
Lame dentée pour broyer

Verzahnte scheibe zum
zerkleinern

Gerade Scheibe zum
Gelochte scheibe zum schneiden und Herstellen von Tartar

kneten
Hoja hueca para montar y amasar

NepcopupoBaHHoe ne3sue ans
B36MBaHUA M 3aMelLMBaHUS

Hoja recta para el tartar Hoja dentada para picar

Sl

MpsiMoe nessue gns
Kapnay

3y6uaroe nessue ans
U3MenbyeHus
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Cutter - Cutter - Kutter

Cortador - KytTepbl

Passata di
pomodoro

Tomato
purée

Purée de
tomates

Tomatensauce

Puré de
tomate

TomatHoe
niope

Maionese

Mayonnaise

Mayonnaise

Mayonnaise

Mahonesa

MaitoHes

0 1
vl

Pane
grattugiato

Breadcrumbs

Chapelure

Paniermehl

Pan rallado

MaHnpoBoYHbIE
cyxapu

Cioccolato

Chocolate

Chocolat

Schokolade

Chocolate

LLlokonap

Prezzemolo, aglio,
cipolla, peperoncino
tritato

Chopped parsley,
garlic, onion, chilly
pepper

Persil, oil, oignon,
piment hachés

Petersilie, Knoblauch,
Zwiebeln, gehackter
scharfer Paprika

Perejil, ajo, cebolla,
pimiento picado

MeTpyLuka, YecHoK,
YK, U3MeNbYeHHb it
0CTpbIii nepewy

Frutta secca
tritata

Chopped dried
fruit

Fruit séchés
pilés
Gehacktes
Trockenobst

Fruta seca
picada

M3menbyeHHble
cyxopyKTbl

Mozzarella
per pizza

Mozzarella
for pizza

Mozzarella
pour pizza
Mozzarella
fiir Pizza
Mozzarella
para pizza

Mouuapenna gns
nuyybl

Carne per ragu
tritata

Minced meat
Viande hachée
Hackfleisch

fiir Ragout

Carne para
ragu picada

M3menbyeHHoe
msco Ans
MsICHOrO coyca

Passato di
verdure

Vegetables
purée

Purée de
legumes
Piiriertes
Gemiise
Puré de

verduras

OsoLuHoe
niope

Impasti teneri
per dolci

Soft dough /
paste for cakes

Pates molles
ou a gateau

Weicher Teig fiir
Kuchen und Gebéck

Masas blandas
para postres

HexHoe TecTo
LIS cnafKoi

BbINeYKM
185 l



Macchine per la

produzione di pasta fresca

' . Macchina per impasti all'uovo ed estrusione in diversi formati. Fa tutto da sola; basta introdurre gli ingredienti
. ed in pochi minuti la pasta & pronta nei tipi e formati desiderati. La macchina garantisce la massima igiene
poiche le parti a contatto con I'impasto, facilmente estraibili per la pulizia, sono costruite in acciaio inox. Costruzione metal-
lica, con movimenti su cuscinetti a sfere e lubrificazione a vita, praticamente esente da manutenzione. Tutti i modelli sono
costruiti secondo le norme antinfortunistiche nazionali ed estere vigenti.

m%lz Machine for egg dough and extrusion in various shapes. Does everything by itself; you only have to put in the
4 ingredients and after few minutes you will have the desired pasta in different kinds of types and sizes ready.
The best hygiene conditions are guaranteed as the parts of the machine which come into contact with the dough are made
of stainless steel and can be easily removed for cleaning. Built in metal with movements on permanently-greased bearings,
and requiring practically no maintenance. All models are designed according to national and international norms for ac-
cident prevention.

m‘ . Machine pour le pétrissage de pate aux ceufs et I'extrusion en différents formats. Fait tout elle-méme: il suffit

d'introduire les ingrédients et en quelques minutes la pate du type et du format désiré c'est préte. La machine
garantit un maximum d'hygiéne puisque les parties en contact avec la pate sont construites en acier inox et sont facilement
extractibles pour le lavage. Construction métallique, avec mouvements sur roulements a billes et lubrification a vie, elle est
pratiquement exempte d'entretien. Tous les modeéles sont contruits selon les normes pour la prévention des accidents en
vigueur sur le territoire national et a |'étranger.

E. Maschine fiir die Verarbeitung von Eierteig und Extrusion in verschiedenen Formaten . Macht alles von allein;

es geniigt di Zutaten einzugeben und nach einigen Minuten ist die Teigware in der gewiinschten Art und Form
bereit. Die Maschine gewahrleistet hochste Hygiene, da alle TEile, die mit der Teigware in Beriihrung kommen, aus Inox-
Stahl hergestellt und zur Reinigung leicht ausbaubar sind. Sich bewegende mechanische Bauteile sind in dauergeschmier-
ten Kugellagern gehaltert und bengtigen keine Wartung. Alle Modelle sind nach In- und Auslandischen unfallverhiitungs-
vorschriften gebaut.

4. Maquina para amasado de masa con huevo y extrusion en varios formatos Hace todo por si mismo; basta con

" introducir los ingredientes y en pocos minutos la pasta esta lista en los tipos y formatos deseados. La maquina
garantiza la maxima higiene, de hecho las partes en contacto con la mezcla, facilmente extraibles para la limpieza, estan
construidas en acero inoxidable. Construccion metalica, con movimientos sobre rodamientos de bolas y lubricacién de por
vida, practicamente sin mantenimiento. Todos los modelos estan fabricados segtn las normas de seguridad nacionales y
extranjeras vigentes.

m MatlumHa oS 3aMeLlInBaHNs IMYHOTO TECTA U AKCTPY3UM B pasninuHbIx chopmatax OH fenaeT Bce caM; Npo-
\ CTO BBOAMTE MHIPEANEHTDI U B TEYEHNE HECKOJIbKUX MUHYT MaKapOoHbI FOTOBbI B XenaeMblIX TUnax u gop-
matax. MalumHa rapaHTUpyeT MaKCUMasIbHYHO TUreHyY, B CaMOM JieJle YacTy B KOHTAKTe C TECTOM, NIErko yaansiemble ans
OUYMCTKM, CAeNaHbl U3 HepxaBetoLlen cTanu. MeTannmyeckasi KOHCTPYKLMS, C ABWXEHUEM Ha LIAPUKOMOALWMIHUKAX U
NOXWU3HEHHON CMa3Koi, NpakTUyeckn Ge3 obcnyxuBanms. Bce MoJienn NoCTpoeHbl B COOTBETCTBUN C [eNCTBYHOLUMH
HaLMOHaNbHbIMU U 3apyBeXHbIMU NpegnucaHUAMM NO NPeLOTBPALLEHUI0 HECYACTHbBIX CyYaeB.

()

|
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Machine for fresh pasta production - Machine pour la production de pates

fraiches - Maschine zur Herstellung von frischer Pasta - Maquina para la pro-
duccion de pasta fresca - MawmHa gns npoM3BofCTBa CBeXei NacThbl

Caratteristiche Tecniche
Technical Specifications - Caractéristiques Techniques - Technische Eigenschaften - Caracteristicas Técnicas - Texuuyeckue XapakTepucTuku

PASTINA 4 PASTINA 8 PASTA 14 PASTA TOP 24

- Dimensions - Dimension 20 x 48 x 29 cm 26 x 60 x 35 cm 28x 65 x 45 cm 38x62x75cm

e ) q -P

Produzione oraria - Hourly output - Production horaire

Stundenleistung - Produccion horaria 4kg-4kr 8kg-8kr 14 kg - 14 kr 24 kg - 24 kr
MpousBoAUTENLHOCTH B Yac
0,4 KW 0,6 KW 0,8 KW TKW

Motore monofase Motore monofase Motore trifase Motore trifase
Motore - Motor Single-phase motor Single-phase motor Three-phase motor Three-phase motor
Moteur - Motor Moteur monophasé Moteur monophasé Moteur triphasé Moteur triphasé
Motor - [lBuratens Einpt Einph Dreiph iph

Motor monofésico Motor monofésico Motor trifasico Motor trifasico

0pHodh Il gBuratens OpHod IiA ABuraTenb  Tpexc Wit gBuratens  Tpexc. Iit ABUraTenb

Peso - Weight - Poids - Gewicht - Peso - Macca 20 kg - 20 kr 38kg - 38 kr 45 kg - 45 kr 80 kg - 80 kr
Capacita vasca - Tank capacity
Capacité cuve - Fassungsvermogen Behalter 1,5kg-1,5kr 3kg-3«kr 4kg-4kr 8kg-8kr

Capacidad cubeta - BmecTumocTb eMKoCTH

=N G === ==

W Capelli d'angelo Spaghetti







Sottovuoto

Vacuum packaging machines
Sous vide

Vakuumierer

Envasado al vacio
MalLuHb1 ans
BAKyyMMPOBaHMs




Macchina sottovuoto ad aspirazione esterna

350 - 450 - 450 AUTO

ﬂ‘ . La confezionatrice ad aspirazione esterna realizzate interamente in acciaio inox, & una apparecchiatura

professionale ideale per il piccolo punto vendita al dettaglio. Solida ed affidabile nel tempo, offre la possibilita
di servire “a vista" il prodotto confezionato aumentandone la conservazione e la freschezza nel tempo grazie ad un vuoto
durevole e di qualita con conseguente incremento del servizio e dell'immagine. Ideali per prodotti a basso contenuto di
umidita (salumi, formaggi, etc.). La macchina é dotata di una barra saldante professionale grazie alla quale si ottiene una
saldatura pill spessa e nitida garantendo un vuoto duraturo. Inoltre & provvista di un filtro di protezione della pompa dai
liquidi e dall'umidita. Tutti i prodotti fluidi o freschi che non possono essere confezionati nelle buste goffrate possono

essere conservati all'interno di appositi barattoli.
m This external suction vacuum machine, entirely made of stainless steel, is a professional item recommended
4 for the small sales outlets. With solid, long-term reliability, it offers the possibility to serve the packaged
product “in sight", increasing the conservation and freshness over time thanks to a durable and high-quality vacuum with a
consequent increase of service and image. Ideal for products with low moisture content (meats, cheeses, etc.). The machine
also has a professional sealing bar which provides a thicker weld, providing a clear long-term vacuum. They also have a filter
pump protection from liquids and moisture. All types of fresh or liquid products that cannot be packaged in the embossed
bags can be preserved in special jars.

2N
iy

M' ' La conditionneuse a aspiration externe, entierement réalisée en acier inox, est un équipement professionnel
. parfait pour les petits commerces de détail. Solide et fiable sur la durée, elle permet de servir le produit
conditionné de maniére « visible », tout en en augmentant la conservation et la fraicheur dans le temps grace a un vide
durable et de qualité avec une augmentation conséquente du service et de I'image. Parfaite pour les produits a faible
teneur en humidité (charcuterie, fromages, etc.). La machine est équipée d'une barre de soudure professionnelle qui permet
d'obtenir une soudure plus épaisse et plus nette, garantissant un vide durable. Ils ont aussi une protection de la pompe
de filtration des liquides et de I'humidité. Tous les produits liquides ou frais qu'il est impossible de conditionner dans les
sachets gaufrés peuvent étre conservés a l'intérieur de récipients spéciaux.

m‘ Diese solide, langlebige Vakuumverpackungsmaschine ohne Kammer ist vollstandig aus Edelstahl hergestellt

und ideal fiir den professionellen Einsatz in kleineren Einzelhandelsgeschaften geeignet. Sie erlaubt es, das
verpackte Produkt ,sichtbar" zu servieren und dank eines dauerhaften und hochwertigen Vakuums seine Konservierbarkeit
und Frische zu erhdhen - die Folge sind ein besseres Image und ein besserer Service. Ideal geeignet fiir Produkte mit
einem niedrigen Feuchtigkeitsgehalt (Wurstwaren, Kase etc.). Die Maschine ist mit einem professionellen SchweiBbalken
ausgestattet, durch den eine dickere und sauberere Schweinaht erzielt wird, die ein dauerhaftes Vakuum gewahrleistet.
Dariiber hinaus ist sie mit einem Filter zum Schutz der Pumpe vor Fliissigkeiten und Feuchtigkeit ausgestattet. Alle
Fliissigkeiten oder frischen Produkte, die nicht in den geriffelten Beuteln verpackt werden konnen, kdnnen in entsprechenden
Glasern aufbewahrt werden.

B‘ La envasadora por aspiracion externa, totalmente realizada en acero inoxidable, es un equipo profesional
¥ ideal para pequefos puntos de venta al detalle. Resistente, fiable y duradera, ofrece la posibilidad de servir “a
la vista" el producto envasado, aumentando su conservacion y frescura a lo largo del tiempo gracias a un vacio duradero y
de calidad, mejorando asi el servicio y laimagen. Ideal para productos con bajo contenido de humedad (embutidos, quesos,
etc.). La maquina cuenta con una barra de sellado profesional gracias a la cual se obtiene un sellado mas grueso y nitido,
garantizando un vacio duradero. Ademas, cuenta con un filtro que protege la bomba de los liquidos y de la humedad. Todos
los productos fluidos o frescos que no se pueden envasar en sobres en relieve se pueden conservar dentro de frascos
adecuados.

Italian Quality Products @ CE @
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Vakuumierer ohne kammer - Maquinas de envasado al vacio por aspiracion externa
BakyyMHbie ynaKoBouHble MaluyHbI C BHeLHei acnupaiei =

Extemal suction vacuum packaging machines - Machine pour le conditionnement sous vide a aspiration externe @

m PY YnakoBouHble MalunHbI C BHELLHel acnupaLyeil NONHOCTbIO U3rOTOBMEHb] U3 HEpXaBeroLwel cTanu u
\_J npepcTaBnstoT coboit npocheccuoHanbHoe 06opy[oBaHMe, MAeanbHO NoaxoAsiLee As HEGONbLMX TOYeK
PO3HUYHON TOProBAK. MPOYHbIe M HAfieXHble MaLUMHb] 06ecneynBaroT BO3MOXHOCTb YNaKOBKM NPOJYKTA «Ha MecTe», co-
XpaHsisi ero CBEXeCTb W yBENMYMUBas CPOK XpaHeHus Gnarofaps rny6okomy Bakyymy, NOBbILLAs NPy 3TOM YpoBeHb 06ciy-
XXMBaHUs KIWEHTOB 1 penyTaLuio TOproBoil TOYKN. MaluuHbl naeanbHbl Ans NPOAYKTOB C HU3KUM COAEPXaHUeM Bnaru
(racTpoHoMMs, CbIpbI U Np.). Bce MaluMHbI OCHalLeHbI 3ananBaTesieM NpodeccHOHaNbHOIO TUMA, BbINOMHSIHOWMM Gonee
TONCTbII U aKKypaTHbIi CBApHON LLIOB, FrapaHTUPYIOLLMIA JONTOBEYHOCTb Bakyyma. Kpome Toro, umeetcs ounbTp Ans 3a-
LWMTbI HAacOCa OT XXMAKOCTEl 1 BNaru. Bce Tekyune unm ceexue NPOAYKTbI, KOTOPbIe HEBO3MOXHO ynakoBaTb B rochpupo-
BaHHble NaKeTbl, MOXHO 3aKOHCEPBUPOBATD B CreLManbHble GaHKM.

Caratteristiche Tecniche
Technical Specifications - Caractéristiques Techniques - Technische Eigenschaften - Caracteristicas Técnicas - Texuuyeckue XapakTepucTukun

VACUUM / 350 VACUUM / 450 VACUUM / 450 AUTO

:L i r\r. on 'P._P i ' 370 x 260 x 130 mm 470 x 260 x 130 mm 470 x 260 x 130 mm
Voltaggio - Voltage - Voltage - Sp - Voltaje - H 230V /50-60 Hz 230V /50-60 Hz 230V /50-60 Hz
Pompa a bagno d'olio - Oil bath pump - Pompe a bain d’huile 20-24 L/min 20-24 L/min 40-48 L/min
Olbadpumpe - Bomba con bafio de aceite - MacnsiHbIi Hacoc 20-24 nuTpa B MUHYTY 20-24 nuTpa B MUHYTY 20-24 nuTpa B MUHYTY
Consumo - Power consumption - Consommation _ _ _

Verbrauch - Consumo - Sxepronotpebnexue ALV =305y S00WES00BT AR =AM
Barra saldante - Sealing bar - Barre de soudure

SchweiBbalken - Barra de sellado - 3anauBatolas nnacTuHa i el gl

Peso - Weight - Poids - Gewicht - Peso - Macca 8kg-8kr 10 kg - 10 kr 10 kg - 10 kr

Provvista di un filtro di protezione della pompa dai liquidi e dall'umidita.

They also have a filter to protect the pump from liquids and moisture.

Munie d'un filtre de protection de la pompe contre les liquides et I'humidité.

Sie ist mit einem Filter zum Schutz der Pumpe vor Fliissigkeiten und Feuchtigkeit ausgestattet.
Dotada de un filtro que protege la bomba de los liquidos y de la humedad.

MpeaycMoTpeH hUnLTP ANs 3alMTbI HACOCA OT XMAKOCTEN U BRaru.

Barra saldante professionale - Professional sealing bar
Barre de soudure professionnelle - Professioneller SchweiBbalken
Barra de sellado profesional - 3anausatolas nnacTuHa npocheccUoHanbHoro Tuna.
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Macchina sottovuoto a campana

300 C-400C-500C

ﬂ‘ . Apparecchiatura professionale totalmente inox, notevolmente flessibile ai vari settori d'utilizzo. Dotata di

caratteristiche tecnologiche innovative, si rende indispensabile per il confezionamento di svariati prodotti
(salse, liquidi, carne, pesce e verdure), trovando applicazione nei piu svariati settori, dalla ristorazione alla gastronomia,
catering, supermarket etc. Dotata inoltre, di sistema di predisposizione per iniezione gas inerte (a richiesta), & in grado
di confezionare e proteggere anche prodotti particolarmente delicati e fragili. L'accuratezza dei dettagli e I'alta qualita
dei materiali assicurano un vuoto perfetto e durevole nel tempo. Ogni macchina é equipaggiata di una pompa a bagno
d'olio, provvista di un dispositivo che consente il drenaggio e il riscaldamento dell'olio da utilizzare in seguito a periodi
di inattivita o freddo intenso. Il coperchio & dotato di uno spesso plexiglass che garantisce una maggiore resistenza alle
tensioni provocate dall'utilizzo frequente. La macchina consente il sottovuoto esterno alla campana con buste goffrate per
prodotti di lunghezza considerevole.

md .  Stainless-steel professional equipment, extremely flexible for various areas of use. Equipped with innovative
4 technological features, it is indispensable for the packaging of various products (sauces, liquids, meat, fish
and vegetables), with applications in various sectors, from catering to delicatessens, catering, supermarkets etc. Also
available with provision for inert gas injection upon request, it is also able to pack and protect particularly delicate and
fragile products. The attention to detail and high-quality materials used ensure a perfect and lasting vacuum. Each machine
is equipped with a oil immersed pump, endoved with a device that allows oil drainage and heating to use after periods of
inactivity or cold weather. The cover is equipped with thick Plexiglass which provides greater resistance to stress caused
by frequent use. The machine allows for vacuum packaging outside the chamber in embossed bags for particularly long
products.

m‘ ' Machine professionnelle entierement réalisée en inox, s'adaptant a différents secteurs d'utilisation. Dotée de

caractéristiques technologiques innovantes, elle est indispensable pour le conditionnement de divers produits
(sauces, liquides, viandes, poissons et Iégumes), dans les secteurs les plus variés comme la restauration, la gastronomie,
les services de traiteur, la grande distribution, etc. Equipée d'un systéme de prédisposition a injection de gaz inerte (sur
demande), elle est également capable de conditionner et de protéger des produits particulierement délicats et fragiles. Le
souci des détails et la grande qualité des matériaux assurent un vide parfait et durable. Chaque machine est équipée d'une
pompe a bain d'huile, munie d'un dispositif qui permet le drainage et le réchauffage de I'huile a utiliser aprés des périodes
d'inactivité ou de froid intense. Le couvercle est composé d'un plexiglas épais garantissant une meilleure résistance aux
tensions provoquées par une utilisation fréquente. Pour le conditionnement des produits les plus longs, la machine peut
faire le vide a I'extérieur de la cloche grace a des sacs gaufrés.

m. Dieses professionelle Gerét ist vollstandig aus Edelstahl hergestellt und passt sich den unterschiedlichsten

Anwendungsanforderungen an. Dank seiner innovativen technologischen Ausstattung ist es ein unerlassliches
Instrument fiir die Verpackung der unterschiedlichsten Produkte (Saucen, Fliissigkeiten, Fleisch, Fisch und Gemiise) und
kommt in einem breiten Spektrum von Sektoren zur Anwendung: in der Gastronomie, in Catering-Betrieben, Supermérkten
etc. Dariiber hinaus ist der Vakuumierer dafiir vorgeriistet, mit einem (optionalen) Inertgas-Injektionssystem ausgestattet
zu werden, das die Verpackung und den Schutz auch von besonders empfindlichen und zerbrechlichen Produkten erlaubt.
Die Sorgfalt in der Auswahl und die hohe Qualitét der Materialien gewahrleisten ein perfektes und dauerhaftes Vakuum.
Jede Maschine ist mit einer Olbadpumpe ausgeriistet, die mit einer Vorrichtung ausgestattet ist, die das Ablassen und
Erhitzen des Ols nach langerer Nichtbenutzung oder starker Kilte ermdglicht. Der mit einem dicken Plexiglas versehene
Deckel gewahrleistet eine hthere Bestandigkeit gegen Spannungen, die durch die haufige Nutzung entstehen. Die Maschine
ermdglicht bei besonders langen Produkten das Vakuumieren mit geriffelten Beuteln auBerhalb der Kammer.
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Kammer-vakuumierer - Maquina de envasado al vacio de campana
BaKyyMHble ynakoBoYHble MallMHbI KAMEPHOTO THNA

mber vacuum packaging machine - Cloche pour le conditionnement sous vide @

E‘ Equipo profesional totalmente inoxidable, sumamente versatil para varios sectores de uso. Dotado de caracteristicas
" tecnoldgicas innovadoras, resulta indispensable para el envasado de diversos productos (salsas, liquidos, came,
pescado y verduras) y puede emplearse en los mas variados sectores, desde los restaurantes y la gastronomia hasta el catering y
los supermercados, etc. Cuenta, ademas, con un sistema de predisposicion para la inyeccion de gas inerte (a peticion), capaz de
envasar y proteger incluso los productos mas delicados y fragiles. La precision en los detalles y la alta calidad de los materiales
aseguran un vacio perfecto y duradero en el tiempo. Cada maquina esta equipada con una bomba con bafio de aceite, provista de
un dispositivo que permite el drenaje y el calentamiento del aceite que se va a utilizar tras periodos de inactividad o frio intenso. La
tapa, que tiene un grueso plexiglas, garantiza una mayor resistencia a las tensiones provocadas por el uso frecuente. La maquina
permite el vacio exterior de la campana con fundas en relieve para productos de longitud considerable.

m PY MpocheccuoHanbHble MalMHbI NONHOCTBHO M3TOTOBNEHbI U3 HEPXKABEHOLLEN CTanu U MOryT UCMONb30BaThCs B
\_4 pasnnuHbIx chepax. OHM OCHALLLEHb | HOBELLMMM TEXHONOMMSIMM, He3aMEHUMb | 4151 YIaKOBKM PassiNyHbIX NPOAYKTOB
(coycoB, xuaKocTei, Msca, pbiGbl 1 OBOLLEIA) U MOTYT UCMOMb30BaTbCS B CaMbIX PasfiMuHbIX Chepax, 0T pecTopaHoB [0 raCTPOHO-
MMYECKUX Mara3uHoB, NpeanpusTUil obLuenuTa, cynepmMapkeToB 1 T. Ji. Kpome Toro, MalvHbl MOTYT KOMM/IEKTOBATbCS CUCTEMON
JANs IHXXeKLMM MHEPTHOrO rasa (Mo 3ampocy), YTo NO3BONSET yNaKkoBbIBaTh 1 3aLUMLLATB Jjaxe 0co60 MSrkve 1 Xpynkue npoayKTbl.
BHUMaTesIbHOE OTHOLLEHUE K [ETaNsM U BbICOKOE KaYecTBO MaTepuasioB rapaHTUpYHOT ryBoKMi U MPOJOKUTENbHD I BaKyyM.
Kaxpast mawmHa 0BopyfoBaHa HaCOCOM C Mac/sHON BaHHOI, a Takxe YCTPOCTBOM [ist ADeHaxa W MoforpeBa Macna, Kotopoe
ByfieT nonesHo nocne AAMTENbHOro NpocTost 060PYA0BaHNS MW B NEPUO, CUAbHbIX X0N0A0B. KpbIluka U3 TONCTOro nnekcurnaca
o6ecrneunBaeT NOBbILLEHHYHO YCTOWYMBOCTb K HAarpy3kam, BO3HUKAHOLLMM MPU YaCcTOM NoJb30BaHUM 060pyAoBaHus. MalumHa o-
3BOJISIET BbINONHSATH BaKYYMUPOBaHUE ANMHHbIX NPOJYKTOB C MOMOLLbHO rohpvpoBaHHbIX NAKeTOB 3a Npefienami Kamepb!.

Caratteristiche Tecniche
Technical Specifications - Caractéristiques Techniques - Technische Eigenschaften - Caracteristicas Técnicas - TexHuyeckue XapakTepucTuku

VACUUM / 300C VACUUM / 400C VACUUM / 500C

D e Di 0ns Di .

Abmessungen - Dimensiones - Paaviepb 410 x 460 x 430 mm 510 x 560 x 460 mm 610 x 630 x 500 mm

Dimensioni camera - Chamber dimensions

Di i hambre - K; i 310 x 350 x 190 mm 410 x 450 x 220 mm 520 x 520 x 200 mm

Dil i camara - P; pbl P

Voltaggio - Voltage - Voltage 230/ 50-60 Hz 230V /50-60 Hz 230V /50-60 Hz
P g - Voltaje - H 230 B/50-60 Iy 230 B/50-60 Iy 230 B/50-60 I'y

Pompa del vuoto - Vacuum pump - Pompe a vide _8-9,6 m3/h - oil .20-24 m3/h - oil -20-24 m3/h - oil

Vakuumpumpe - Bomba de vacio - BakyymHbIi Hacoc Ol - aceite - macno 0Ol - aceite - Macno Ol - aceite - macno

Numero programmi - Number of programs
Nombre de programmes - Programmanzahl 9 9 9
Ndmero programas - KonuyecTso nporpamMm

Barra saldante - Sealing bar - Barre de soudure
SchweiBbalken - Barra de sellado - 3anauBatowas nnactuHa S goginm 200ny

Peso - Weight - Poids - Gewicht - Peso - Macca 38kg 50 kg 70 kg

W:._-f“"-"""'---_
Coperchio in plexiglass T W 4%\ o
Plexiglass cover -_;4;‘“4""’ . :
r—————

Couvercle en plexiglas —

Pompa a bagno d'olio
Deckel aus Plexiglas

Oil-bath pump
Tapa de plexiglas Pompe a bain d'huile
Kpbiwka u3 nnekcurnaca Glbadpumpe

Bomba con bafio de aceite

MacnsHblit Hacoc
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Certificazion

ICIM

Certificazione di Prodotto
Product Certification

Certificato N.
oo . 1CIM-MOC-050457-00
ALL’AZIENDA / TO THE FIRM

S.A.P. S.R.L.
VIA NOBEL, 7/11/11a 40064 OZZANO DELL'EMILIA BO IT - Italia

PER | SEGUENTI PRODOTTI/ FOR THE FOLLOWING PRODUCTS

Tritacarne, Insaccatrici e Segaossi
Meat mincers, sausage fillers and band saws machines

CON DENOMINAZIONE COMMERCIALE / WITH TRADE NAME/S

Tritacarne/Meat Mincers Serie TC
Insaccatrici/Sausage fillers Serie INS 7- INS 14
Segaossi/Band saws machines Serie SOP — SOG - SOB

CONFORMEMENTE AL DOCUMENTO NORMATIVO ICIM / IN COMPLIANCE WITH ICIM NORMATIVE DOCUMENT

0445CS

PRODOTTI E COMPONENTI A CONTATTO CON ALIMENTI SECONDO DISPOSIZIONI MOCA
PRODUCTS AND COMPONENTS IN CONTACT WITH FOOD ACCORDING TO FCM REGULATIONS

{

U
[ncenzo Delacq J}_’

Direzione /
CIM S.p.A.
PRIMA EMISSIONE EMISSIONE CORRENTE DATA DI SCADENZA
FIRST ISSUE CURRENT ISSUE EXPIRING DATE
03/10/2023 03/10/2023 02/10/2028

ICIMS.p.A. - Piazza Don Enrico Mapelli, 75 - 20099 Sesto San Giovanni (MI)
Societa soggetta all‘attivita di direzione e coordinamento di ICIM GROUP Srl




Certifications - Certifications - Zertifizierungen

Certificaciones - CepTuchukatbi

CERTIFICATE ¥ CERTIFICATO

——. WRHIEE? e

EC TYPE-EXAMINATION CERTIFICATE
CERTIFICATO DI ESAME CE DI TIPO

| MAC | 1016869 | AT | 005 |

Annex IX of the “Machinery” Directive 2006/42/EC
Allegato IX della Direttiva 2006/42/CE sulle macchine

. — Band-saws with manual loading and/or unloading for working with meat and
Machine classificalion | material with similar physical characteristics (Annex IV No.4.1)

Mg | Seghe s nastio & ceiico efo scaitco manuale per la lavorazione della carne e di matsrie con
caratieristiche fisiche simill (Allegato IV n.4.1)

Commervaname |geqa0esi Serie INOX mod. SOISM 3160

Noma commerciale
L 85 cm % P 135 cm x H 188 cm; piano lavoro fisso L 85 cm x P 80 cm; max H taglio 42 cm;
Main specifcaiions max L taglio 38 cm; spingicamne a caduta con prolezione da lama; pulegge & 42 cm; lama in
W‘ rel exiidl acciaio per alimenti 19 mm x 3.160 mm; Classe |; matori: 230V ~ 50 Hz 1.5 kW @850 pm o
|400 ¥ 3 ~ 50 Hz 2,2 kW @900 rpm; freno di sicurezza elettronico; 2 msw di sicurezza
codificat; telaio, portelio & piant laworo in aosidio inox; peso 165 ky;

Technical fle

i e PO 2020.02.14-v.2.1

| Manufacturer

| Fabhreante S.AP.s.rl _
ﬂrﬁz via Nobel Alfred Bernhard, 11 — 40064 Ozzano dell'Emilia — BO — Italia

WE CERTIFY THAT / SIATTESTA CHE
the examined prototype of machine complies with its technical file (Annex Vill) and with the
essential health and safety requirements (Annex 1) of the Directive 2006/42/EC

I prototipo di macchina esaminato & conforme al suo fascicolo tecnico (Allegato W.') ed ai requisiti essenziall
i salute & di sicurazza (Allagatn |) della Dirattiva 2006/42/CF

CONDITIONS OF VALIDITY / CONDIZIONI DI YALIDITA

Far each sample of this fype of machine the manifacturer must ssue an EC declarasion of conformity 1o the approved protatype (Directive 2008/42EC art.
5. and Annex 11.1.4). The chiaractadssies of the machine and jts conditions of use must b in conformity with those provided in the above techrical fis. The
maching must be put into 2arvica in conformey to the: |aw and procedures in force in the country of wse. Any change of Rs project, manufacturing process,
informiation, markings and instructions must be approved by ANCCP Cariification Agancy. The validity of (s certificate i no longer fan 5 years since it
issus date and d may be renewed only 31 the condrbons of o1 Annax 1 of the Directive 006M2EC

Per ogni esemplae  questo tipo di macchinz il produttore deve rlasciare una dichiarazions CE di conk it al protolipo (Direttiva 2006M42/CE,
ArtSpad AN L1 &) Le camtipnstiche dalla ia e fe sua condizioni di utilizzo devond asseds confomi & quelie del fascicolo tecnico o o sopra. Ls|
macchang deve essere messa in senvizio n conformits ala legge & alle procedwe in vigor nel passs di ulilizzo. Cualsiasi modifica del suo progetio,
pronessn o fabhiicarinhe informazioni, mancaiie & sinsiont deve mmmmwmhmudﬂammmmmam

[supenone & 5 anni dalla data & envssions & pud essere ata sok i i al N.4.1 delfAliagato [ della Diretiiva 2006/M42CE

First Issue Date:

Data di prima crissione: 2020-02-1 ' ANCCP Certification Agency S.r.l. ﬁ%&%ﬂf‘m \ ‘
Curent Issue Date: 2025-02-21 | The Legal Representative —

Data comente: | I L;a%ﬁs ppres n\lfb % s g i e
Expiry Date: -02- b .

il . 2030-02-20 ! r T s s

. HMAC-M233-13

ANCCP Certification Agency srl Via dello Struggine, 6 - 57121 Livoma - [TALY

Tel. +39.0586 209006 anccp@anccp.it - www. ancep.com
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CERTIFICATO

Kiwa Cermet Italia S.p.A.

Societa con socio unico, soggetta
all'attivita di direzione e coordinamento
di Kiwa Italia Holding Srl

Via Cadriano. 23

40057 Cadfiano di Granarolo (BO}

Tel +39.091.4593111

Fax +39.051.763.382

E-mail: info@kiveacermet it

www kivwacermet it

C=RM=T

kiwa

C1BE365 Banigiona m

Rag Mumaon

Cata di rilasco 04-08-2017 Data di ullima modifica  U4-UB-2022

Data i prossimo finnovo 03-08-2027
Pagina 1 di 2

Certificato di Esame CE del Tipo

Si dichiara che la macchina del Fabbricante:

S.AP.S.rl

Sede Legale / Operativa:

Via Nobel, 7/11/11a

40064 — Ozzano dell'Emilia (BO)
ITALIA

Designazione/Designation:
Sega a nastro per l'industria alimentare
Food band sawing machine

Tipo-if Type-s:
S0B.

Modello-i/ Maodel-s:
SMZ020A, SM2020V,
S02020A, SO2020V.

Fascicolo Tecnico rev. 3.0 del 27-06-2022
Technical Construction File rev. 3.0 of 27-06-2022

& conforme ai requisiti applicabili della Direttiva 2006/42/CE - allegato IV - Procedura di
esame CE del tipo di cui all'allegato 1X

Is in compliance with 2006/42/EC Directive, Annex IV - EC type-examination procedure
provided for in Annex {X

Il presente Certificato & soggetto al rispetto dei requisiti contrattuali di Kiwa Cermet Italia ed € valido solo per i
prodotti sopra identificati. Le principali caratteristiche sono specificate nell'Allegato Tecnico che & parte integrante
del presente Certificato

Chief Operating Officer
Giampiero Belcredi

Organismo Notificato n. 0476

ACCREDIA :\

LENTE ITALIANO DI ACCREDITAMENTO

PAD WY 0590

Memibro degh Accordl di Mutiud Riconcstimento EA, IAF & ILAC
Signatory of EA, IAF and ILAC Mutual Recopmbon Agreements



Certifications - Certifications - Zertifizierungen

Certificaciones - Ceptucpukatbl

Req. Numero C16E366 Revisione o1

Data di ilascio 24-07-2017 Data di ultima modifica ~ 24-07-2022

Data di prossimo rinnovo 23-07-2027
Pagina 1 di 2

Certificato di Esame CE del Tipo

Si dichiara che la macchina del Fabbricante:

S.AP.S.rl

Sede Legale / Operativa:

Via Nobel, 7/11/11a

40064 — Ozzano dell'Emilia (BO)
ITALIA

Designazione/Designation:
Sega a nastro per l'industria alimentare
Food band sawing machine

Tipo-i/ Type-s:
SOP./SOG.

Modello-i/ Model-s:
SM1550A, SM1550V, SO1550A, SO1550V
SM1830A, SM1830V, SO1830A, SO1830V

Fascicolo Tecnico rev. 3.0 del 27-06-2022
Technical Construction File rev. 3.0 of 27-06-2022

& conforme ai requisiti applicabili della Direttiva 2006/42/CE - allegato IV - Procedura di
esame CE del tipo di cui all'allegato IX

Is in compliance with 2006/42/EC Directive, Annex 1V - EC type-examination procedure
provided for in Annex {X

Il presente Certificato & soggetto al rispetto dei requisiti contrattuali di Kiwa Cermet Italia ed € valido solo per i
prodotti sopra identificati. Le principali caratteristiche sono specificate nell'Allegato Tecnico che & parte integrante
del presente Certificato

CERTIFICATO

Kiwa Cermet Italia S.p.A.
Societa con socio unico, soggetta
all'attivita di direzione e coordinamento

di Kiwa Italia Holding Srl Chief Operatmg Officer

Via Cadriano. 23 G Bel d
40057 Cadriano di Granarolo (B0} )ampiero seicredi

Tel +39.091.459.3.111
Fax +39.051.763.382
E-mail: info@kiwacermet.it
www. kiveacermet.it

ERMET Organismo Notificato n. 0476
¢ ACCREDIA :&

LENTE ITALIANO DI ACCREDITAMENTO

PAD W™ 0590

Memibro degh Accordl di Mutud Riconcstimento EA, IAF & ILAC
Signatory of EA, TAF and [LAC Mutual Recopnibion Agreements
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WCONFINDUSTRIA EMILIA

AREA CENTRO: le imprese di Bologna, Ferrara e Modena

Federazione delle Associazioni Nazionali
dell'Industria Meccanica Varia ed Affine

i~

S \ 0

=

T|E|C

\ssociazione ltaliana Costruttori
Macchine, Impianti, Attrezzature
per la Produzione, la Lavorazione
ela Conservazione Alimentare
Gestione Qualita’
Certificata
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Oltre ad apporre sulle proprie apparecchiature il
marchio C€, come garanzia del rispetto delle principali
direttive comunitarie, SAP srl ha intrapreso un virtuoso

percorso di certificazione volontaria all'interno del

programma su scala mondiale noto come IEC CB scheme.
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Le illustrazioni e le caratteristiche tecniche riportate
nel presente catalogo prodotti possono differire per
migliorie tecniche dalle macchine fornite, senza mo-
dificare la validita di quanto scritto.

Les illustrations et les spécifications techniques fi-
gurant dans ce catalogue de produits peuvent diffé-
rer des machines fournies en termes d'améliorations
techniques, sans altérer la validité du contenu.

Las ilustraciones y caracteristicas técnicas presen-
tadas en este catélogo de productos pueden variar
respecto a las maquinas suministradas debido a
mejoras técnicas, sin afectar por ello la validez del
documento.

m& %. The pictures and technical details of this catalogue
»

may differ from the supplied machines due to
technical improvements, but does not affect the
validity of the contents.

m‘ Die Produktabbildungen und technischen Daten in

R diesem Katalog kénnen aufgrund technischer Ver-
besserungen von den gelieferten Maschinen abwei-
chen; sie verlieren dadurch nicht ihre Giiltigkeit.

M/' B cBfi3n ¢ coBeplueHCTBOBaHNEM NPOAYKLMM Mpej-

' CTaB/eHHble B [JaHHOM KaTanore u3obpaxeHus u
TeXHUYecKue XapakTepUCTUKN MOTYT OT/INYATbCS OT
NOCTaB/EHHOTO BaM 060pyA0BaHMS, YTO HUKOUM 06-
Pa3oM He BIMSIET Ha ieCTBUTENbHOCTb U3NIOKEHHOI
3/1eCb MHopmaLmn.



